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Nazwa ocenianego kierunku studiéw: bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia - inzynierskie
Forma studiéw: stacjonarne

Nazwa dyscypliny, do ktérej zostat przyporzadkowany kierunek: technologia zywnosci i zywienia
(100%)

Na studiach prowadzone jest ksztatcenie przygotowujgce do wykonywania zawodu nauczyciela

O TAK NIE

Efekty uczenia sie zaktadane dla ocenianego kierunku, poziomu i profilu studiéw

Studia pierwszego stopnia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja Zzywnosci, profil
ogoblnoakademicki, realizowane sg w oparciu o efekty uczenia sie, obowigzujace od 1 pazdziernika 2020
r. i zostaty przyjete na podstawie Uchwaty Nr 636 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w
Olsztynie z dnia 31 stycznia 2020 roku w sprawie ustalenia programu studidw kierunku bezpieczeristwo
i certyfikacja zywnosci dla poziomu studidw pierwszego stopnia - inzynierskich o profilu
ogodlnoakademickim (ze zm.)

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 2



Efekty uczenia sie zaktadane dla kierunku bezpieczennstwo i certyfikacja zywnosci, studia | stopnia o profilu ogélnoakademickim

Kod sktadnika opisu
charakterystyki efektow
uczenia sie w dziedzinie nauk
rolniczych/dyscyplinie
naukowej: technologia
2ywnosci i Zzywienia

Opis charakterystyk drugiego stopnia efektéw uczenia sie
Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbol efektu
kierunkowego

Tresc efektu kierunkowego

WIEDZA: absolwent zna i rozumie

R/TZA_P6S_WG

w zaawansowanym stopniu — wybrane fakty, obiekty i zjawiska
oraz dotyczace ich metody i teorie wyjasniajgce ztozone
zaleznosci miedzy nimi, stanowigce podstawowg wiedze ogdling
z zakresu dyscyplin naukowych lub artystycznych tworzacych
podstawy teoretyczne oraz wybrane zagadnienia z zakresu
wiedzy szczegotowej — wtasciwe dla programu studidéw

KA6_WG1

pojecia i prawa z zakresu matematyki, statystyki,
technologii informacyjnych, fizyki, chemii i
biochemii wazne z punktu widzenia ksztattowania
bezpieczenstwa zywnosci

KA6_WG2

rodzaje i zrédta surowcéw do produkcji zywnosci
oraz przemiany i reakcje zwigzkéw chemicznych
obecnych w zywnosci

KA6_WG3

wspotczesne  wyzwania, jakie stoja przed
produkcja i dystrybucja bezpiecznej zywnosci

KA6_WG4

zasady produkcji roslinnej i zwierzecej, w tym
standardy bezpieczenstwa w produkcji
podstawowe;j

KA6_WG5

znaczenie mikroorganizméw i ich metabolitéw w
przetworstwie zywnosci oraz metody ich
wykrywania

KA6_WG6

wybrane techniki analizy chemicznej,
instrumentalnej, mikrobiologicznej i sensorycznej
oraz ich znaczenie w zapewnianiu jakosci i
bezpieczeristwa zywnosci




KA6_WG7

podstawy budowy, eksploatacji maszyn i urzadzen
oraz przyrzadéw pomiarowych w produkcji
bezpiecznej zywnosci

KA6_WGS

procesy technologiczne i operacje jednostkowe
wykorzystywane do wytwarzania produktow
spozywczych oraz czynniki determinujgce jakos¢ i
bezpieczenstwo zywnosci w catym cyklu ich zycia

KA6_WG9

zasady dobrych praktyk (GLP, GHP, GMP),
podstawowe koncepcje zarzadzania jakoscig,
zasady HACCP oraz wybrane znormalizowane
systemy zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci

KA6_WG10

wymagania dotyczace warunkéw sanitarno-
higienicznych i weterynaryjnych, jakie powinny
by¢ spetnione w procesie produkcji i obrotu
zywnoscig

KA6_WG11

zasady prawidtowego doboru opakowan i
systemow pakowania w zapewnianiu
bezpieczenstwa zywnosci

KA6_WG12

zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, metody ich
identyfikacji, monitorowania i eliminowania

KA6_WG13

wymagania obowigzkowych i dobrowolnych
systemow zarzgdzania bezpieczenstwem i jakoscig
zywnosci

KA6_WG14

aspekty zwigzane z problemami fatszowania
zywnosci oraz zapewnienia jej autentycznosci

KA6_WG15

terminologie stosowang w zarzadzaniu
bezpieczenstwem zywnosci w jezyku polskim i
obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztatcenia Jezykowego
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fundamentalne dylematy wspotczesnej cywilizacji KA6_WK1 etyczne, spoteczne, prawne, ekonomiczne,
R/TZA_P6S_WK podstawowe ekonomiczne, prawne, etyczne i inne ekologllczne. uwarunlfowama zwmgzane_ Z
. - ) . L . . pozyskiwaniem surowcOw oraz przetwarzaniem i
uwarunkowania roéznych rodzajow dziatalnosci zawodowej .. L
. S . - Lo dystrybucja zywnosci
zwigzanej z kierunkiem studiéw, w tym podstawowe pojecia i
zasady z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej i prawa | KA6 WK2 pojecia i zasady z zakresu ochrony wtasnosci
autorskiego podstawowe zasady tworzenia i rozwoju réznych intelektualnej, prawa autorskiego i patentowego,
form przedsigbiorczosci przedsiebiorczoéci, zasady korzystania z literatury
fachowej oraz wtasciwego jej cytowania
KA6_WK3 podstawy profilaktyki zywieniowej, ochrony
zdrowia publicznego i zapewnienia jakosci zycia
KA6_WK4 zasady bezpieczenstwa i higieny pracy oraz
ergonomii
KA6_WK5 hierarchie zrodet prawa, wymagania
podstawowych aktéw prawnych w zakresie prawa
zywnosciowego
KA6_WK6 rodzaje i zakres certyfikacji produktéw
zywnosciowych oraz znormalizowanych systeméw
zarzadzania
UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi
R/TZA_P6S_UW wykorzystywac posiadang wiedze — formutowac i rozwigzywac | KA6_UW1 prawidlowo dobiera¢ metody i narzedzia,
zfozone i nietypowe problemy oraz wykonywaé zadania w dokonywa¢ obserwacji, pomiaréw i obliczen
warunkach nie w petni przewidywalnych przez: podczas produkcji i obrotu zywnoscig, a takie
- wtasciwy dobdr zrédet i informacji z nich pochodzacych, analizowac ,I Interpretowac ’u?yskar\e dane" Z
dokonywanie oceny, krytycznej analizy i syntezy tych informacji wykorzystaniem dostepnych zrédet informaci i
¥ ¥, Kryty ) yisy vy I technik informacyjnych, a takze dostrzegac ich
- dobdr oraz stosowanie wtasciwych metod i narzedzi, w tym aspekty systemowe i pozatechniczne
zaawansowanych technik informacyjno- komunikacyjnych
KA6_UW?2 postugiwaé sie systemami normatywnymi oraz
normami i regulacjami (prawnymi, zawodowymi,
etycznymi) w celu zapewnienia bezpieczenstwa
zywnosci
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KA6_UWS3

zaprojektowac i zrealizowaé, zgodnie z zadang
specyfikacjg, wyrdb, system lub proces, stosujac
podstawowe metody, techniki i narzedzia
niezbedne do ich realizacji oraz zinterpretowac
wyniki i sformutowaé wnioski

KA6_UW4

zaprojektowac podstawowe elementy
dokumentacji  znormalizowanych  systemoéw
zarzadzania, identyfikowaé i szacowa¢ zagrozenia
oraz dobiera¢ Srodki nadzoru nad
bezpieczernstwem i jakoscia Zywnosci,
monitorowac i wdraza¢ dziatania korygujace

KA6_UWS5

dostrzega¢ wptyw dziatan inzynierskich tacznie z
aspektami etyki zawodowej na otoczenie,
funkcjonowanie obiektow, jakos¢ zywnosci i stan
srodowiska naturalnego

KA6_UW6

przeprowadzac obserwacje i wykonywaé pomiary
z zachowaniem zasad ergonomii i BHP

R/TZA_P6S_UK

komunikowa¢ sie z otoczeniem z uzyciem specjalistycznej
terminologii, bra¢ udziat w debacie — przedstawia¢ i oceniaé
rézne opinie i stanowiska oraz dyskutowac o nich, postugiwad sie
jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego

KA6_UK1

przygotowywaé wystgpienia ustne oraz prace
pisemne w jezyku polskim i jezyku obcym na
poziomie B2 ESOK, z  wykorzystaniem
specjalistycznej terminologii

KA6_UK2

bra¢ aktywny udziat w dyskusji, przedstawiaé
opracowania i opinie wiasne oraz by¢ otwartym na
poglady innych

R/TZA_P6S_UO

planowac i organizowac prace indywidualng oraz w zespole
wspotdziataé z innymi osobami w ramach prac zespotowych
(takze o charakterze interdyscyplinarnym)

KA6_UO1

planowac i organizowa¢ prace indywidualng i w
zespole

R/TZA_P6S_UU

samodzielnie planowac i realizowaé¢ wtasne uczenie sie przez
cate zycie

KA6_UU1

samodzielne planowac i realizowad wtasne uczenie
sie przez cate zycie
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KOMPETENCIJE SPOLECZNE: absolwent jest gotow do

R/TZA_P6S_KK krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci, | KA6_KK1 krytycznej oceny posiadanej wiedzy i jej rozwijania
uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw w oparciu o dostepne Zrédta, zmian jezyka
poznawczych i praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertéw w branzowego (réwniez obcego) oraz innych,
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu pozatechnicznych uwarunkowan wykonywania

zawodu

KA6_KK2 wziecia  odpowiedzialnosci za  jakos¢ i
bezpieczenstwo  zywnosci, prawidtowe jej
znakowanie oraz konsultowania przypadkéw
spornych z ekspertami

R/TZA_P6S_KO wypetniania zobowigzan spotecznych, wspdtorganizowania | KA6_KO1 prowadzenia aktywnosci zawodowej w sposdb
dziatalnosci na rzecz srodowiska spotecznego, inicjowania etyczny, odpowiedzialny i zgodny z interesem
dziatan na rzecz interesu publicznego, myslenia i dziatania w publicznym
sposoéb przedsiebiorczy - — - - —— -

KA6_KO2 organizowania i realizowania projektéw majgcych
na celu poprawe jakosci zycia

R/TZA_P6S_KR odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych, w tym: KA6_KR1 profesjonalnego  wykonywania  zawodu z
- przestrzegania zasad etyki zawodowej i wymagania tego od poszanowaniem dorobku i tradycji zawodowych
innych,

- dbatosci o dorobek i tradycje zawodu
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Charakterystyki drugiego stopnia efektéow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji umozliwiajagce uzyskanie kompetencji
inzynierskich

Kod sktadnika opisu| Opis charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie| Symbol efektu(Tres¢ efektu kierunkowego
charakterystyki drugiego| Polskiej Ramy Kwalifikacji kierunkowego

stopnia PRK prowadzacych do

uzyskania kompetenc;ji

inzynierskich

WIEDZA: absolwent zna i rozumie

InzA_P6S_WG podstawowe procesy zachodzace w cyklu zycia urzadzen,|KA6_WG6 wybrane techniki analizy chemicznej, instrumentalnej,
obiektdw i systemow technicznych mikrobiologicznej i sensorycznej oraz ich znaczenie w
zapewnianiu jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

KA6_WG7 podstawy budowy, eksploatacji maszyn i urzgdzen oraz
przyrzagdéw pomiarowych w produkcji bezpiecznej
Zywnosci

KA6_WG8 procesy technologiczne i operacje jednostkowe

wykorzystywane do  wytwarzania  produktow
spozywczych oraz czynniki determinujgce jakos¢ i
bezpieczenstwo zywnosci w catym cyklu ich zycia

KA6_WG16 podstawowe zasady wykonywania pomiaréw w
tancuchu zywnosciowym

InzA_P6S_WK podstawowe zasady tworzenia i rozwoju rozinych form|KA6_WK7 potrzebe podejmowania dziatan zwigzanych z
indywidualnej przedsiebiorczosci organizacjg przedsiewzie¢ gospodarczych, zasady
tworzenia i rozwoju réznych form przedsiebiorczosci

UMIEJETNOSCI: absolwent potrafi
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InzA_P6S_UW

planowaé i przeprowadzaé¢ eksperymenty, w tym pomiary i
symulacje komputerowe, interpretowac¢ uzyskane wyniki i
wycigga¢ wnioski przy identyfikacji i formutowaniu specyfikacji
zadan inzynierskich oraz ich rozwigzywaniu:

- wykorzystywa¢ metody analityczne, symulacyjne i
eksperymentalne,

- dostrzegac ich aspekty systemowe i pozatechniczne, w tym
aspekty etyczne

- dokonywaé wstepnej oceny ekonomicznej proponowanych
rozwigzan i podejmowanych dziatan inzynierskich,

dokonywac¢  krytycznej analizy sposobu funkcjonowania
istniejgcych rozwigzan technicznych i oceniaé te rozwigzania,

projektowaé — zgodnie z zadang specyfikacja — oraz wykonac
typowe dla kierunku studidow proste urzgdzenia, obiekty, systemy
lub realizowaé procesy, uzywajgc odpowiednio dobranych
metod, technik, narzedzi i materiatow

KA6_UW7

zaplanowaé¢ eksperyment, zgodnie z zadang
specyfikacjg, oraz stosowac do jego przeprowadzania i
interpretacji wynikdw metody statystyczne i symulacje
komputerowe

KA6_UWS

zaprojektowaé wdrozenie systemu zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci

KA6_UW9

dostrzega¢ wptyw dziatan inzynierskich tgcznie z
aspektami  etyki zawodowej na  otoczenie,
funkcjonowanie obiektow, jakos¢ zywnosci i stan
Srodowiska naturalnego

KA6_UW10 wykorzysta¢ posiadang wiedze do formuftowania i
rozwigzywania zadan inzynierskich, z wykorzystaniem
metod analitycznych, symulacyjnych,
eksperymentalnych i projektowych
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Sktad zespotu przygotowujacego raport samooceny

Imie i nazwisko Tytut lub stopien naukowy/stanowisko/funkcja petniona w

Uczelni
Justyna Zulewska dr hab. inz./prof. UWM/Dziekan Wydziatu Nauki o Zywnosci
Monika Modzelewska-Kapitutfa dr hab. inz./prof. UWM/Prodziekan ds. ksztatcenia
Tomasz Sawicki dr hab. inz./prof. UWM/Prodziekan ds. studenckich

dr hab. inz./prof. UWM/cztonek Komisji Programowej kierunku

Joanna Klepacka . , . . L
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

dr n. wet./adiunkt/cztonek Komisji Programowej kierunku

Magdalena Polak-Sliwiriska . , . o .
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

dr inz./adiunkt/Prodziekan ds. studenckich w kadencji 2020-

Adam Wiek 5024

dr hab. inz./prof. UWM/Przewodniczacy Komisji ds. wspédtpracy

Marek Aljewicz . .
miedzynarodowej

prof. dr hab. inz./prof./Przedstawiciel Wydziatu Nauki o

Kat Majewsk : L. oLt .
atarzyna Majewska Zywnosci w Radzie Bibliotecznej

Justyna Szymanska mgr inz./referent/pracownik Dziekanatu




Spis tresci

Efekty uczenia sie zaktadane dla kierunku bezpieczeristwo i certyfikacja zywnosci, studia | stopnia o

profilu ogdlnoakademickim 3
Prezentacja Uczelni 12
Czesc . Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteridw oceny programowej na
kierunku studiéw o profilu ogélnoakademickim 13

Kryterium 1. Konstrukcja programu studidw: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczeniasie 13

Kryterium 2. Realizacja programu studidow: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidow oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja
procesu nauczania i uczenia sie 31

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sieg,
zaliczanie poszczegdlnych semestréw i lat oraz dyplomowanie 48

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzgcej ksztatcenie
oraz rozwdj i doskonalenie kadry 57

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw
oraz ich doskonalenie 66

Kryterium 6. Wspotpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiéw oraz jej wptyw na rozwdj kierunku 77

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku 81

Kryterium 8. Wsparcie studentdw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym
i wejsciu na rynek pracy oraz rozwdj i doskonalenie form wsparcia 88

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji

i osigganych rezultatach 102

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad

i doskonalenie programu studidow 105
Czesc Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiéow 111
Czesc lll. Zatgczniki 113

Zatgcznik nr 1. Zestawienia dotyczgce ocenianego kierunku studidow 113

Tabela 1. Liczba studentédw ocenianego kierunku 113
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Prezentacja Uczelni

Uniwersytet Warminsko — Mazurski w Olsztynie (UWM) jest najwiekszg Uczelnig w regionie i preznym
osrodkiem naukowo — badawczym. Uniwersytet Warminsko — Mazurski w Olsztynie jest uczelnig
publiczng, ktérg obecnie tworzy 15 wydziatdéw, Szkota Zdrowia Publicznego oraz Filia w Etku. Podczas
przeprowadzonej przez Ministerstwo Edukacji i Nauki w 2021 r. ewaluacji dyscyplin naukowych (za lata
2016-2021) 9 dyscyplin poddanych przez Uniwersytet ewaluacji uzyskato kategorie A, zas 15 dyscyplin
(w tym technologia zywnosci i zywienia) uzyskato kategorie B+. Oznacza to, ze Uniwersytet Warminsko-
Mazurski w Olsztynie posiada uprawnienia do nadawania stopnia doktora i doktora habilitowanego we
wszystkich 24 zgtoszonych przez uczelnie i poddanych ewaluacji dyscyplinach. W roku akademickim
2024/25 w Uniwersytecie ksztatci sie ok. 16 305 studentéw, w tym 12941 na studiach stacjonarnych i
3364 na studiach niestacjonarnych, 202 doktorantéw i 856 oséb na studiach podyplomowych. W
Uczelni zatrudnionych jest ok. 3000 pracownikéw, w tym 1737 nauczycieli akademickich. Potencjat
dydaktyczno-badawczy tworzy 170 profesoréw tytularnych, 450 doktoréow habilitowanych (348 - na
stanowisku profesora uczelni i 102 — na stanowisku adiunkta) oraz 774 doktoréw. Uniwersytet
prowadzi Szkote Doktorskg w 23 dyscyplinach naukowych.

Poczatki Wydziatu Nauki o Zywnoéci (WNoZ) siegajg 1945 r., kiedy utworzony zostat Wydziat
Mleczarsko-Serowarski w Wyzszej Szkole Gospodarstwa Wiejskiego w Cieszynie. W 1950 r. jako
Wydziat Mleczarski wspottworzyt powotang Wyzszg Szkote Rolniczg w Olsztynie. Wraz z rozwojem
uczelni Wydziat przechodzit kolejne etapy ukierunkowanego rozwoju: w 1966 r. zmienit nazwe na
Wydziat Technologii Mleczarskiej i Zywnosci, a nastepnie na Wydziat Technologii Zywnoéci (1973 r.), a
nastepnie na Wydziat Nauki o Zywnosci (1998 r.). Wydziat Nauki o Zywnosci posiada kategorie naukowa
B+ (Decyzja MNiSW nr 152/403/2022 oraz 152/403/2022-1). Strukture wydziatu tworzy 8 katedr.
Aktualnie oferta ksztatcenia obejmuje trzy kierunki studidw: technologia zywnosci i zywienie cztowieka
(studialill stopnia), bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci (studia | stopnia) oraz gastronomia —sztuka
kulinarna (studia | i Il stopnia). Kierunek bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci zostat wprowadzony
do oferty ksztatcenia w roku akademickim 2020/2021. Ponadto Wydziat prowadzi ksztatcenie w Szkole
Doktorskiej w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia oraz oferuje
ksztatcenie na studiach podyplomowych: menedzer jakosci i bezpieczeristwa zywnosci, zarzgdzanie
produkcja w przemysle mleczarskim oraz zywienie cztowieka i dietetyka. Potencjat badawczo-
dydaktyczny WNoZ stanowi 82 nauczycieli akademickich, zatrudnionych na stanowiskach: profesora —
9 0s6b, profesora uczelni — 22 o0sdb, adiunkta 41 osoby (w tym ze stopniem doktora habilitowanego -
6 0s0b), asystenta — 10 osdb (w tym 7 osdb ze stopniem doktora). Ponadto na Wydziale zatrudnionych
jest 47 pracownikdéw inzynieryjno-technicznych i administracyjnych.

Wydziat dysponuje nowoczesng i dobrze wyposazong bazg dydaktyczno-badawczg, co stwarza bardzo
dobre warunki do ksztatcenia ogdlnoakademickiego oraz stuzy rozwojowi wspétpracy z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym, a takze wpisuje sie w zakres inteligentnych specjalizacji wojewddztwa
warminsko-mazurskiego w zakresie zywnosci wysokiej jakosci. Tematyka badan naukowych miesci sie
w zakresie ksztatcenia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci i dotyczy badania czynnikédw
majacych wptyw na jakosc¢ i bezpieczeristwo zywnosci.
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Cze$¢ I. Samoocena uczelni w zakresie spetniania szczegétowych kryteridw oceny
programowej na kierunku studiow o profilu ogélnoakademickim

Kryterium 1. Konstrukcja programu studiow: koncepcja, cele ksztatcenia i efekty uczenia sie
1. Powigzanie koncepcji ksztatcenia z misjq i gtownymi celami strategicznymi uczelni

Misja Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie jest ,ksztatcenie absolwentéw i kadry
naukowej na mozliwie najwyziszym poziomie merytorycznym, prowadzenie badan naukowych
wynikajgcych z potrzeb gospodarki i zycia spotecznego regionu i Kraju, twércze podtrzymywanie i
rozwijanie kultury narodowej rozumianej jako dziedzictwo europejskie i ogélnoludzkie” (Uchwata nr
494 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 21 maja 2019 roku ze zm. w
sprawie Statutu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, zat. K.1.1). Strategiczne cele i
priorytetowe obszary dziatan zapisane s3 w dokumencie Strategia rozwoju Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie na lata 2021-2030 (Uchwata nr 47 Senatu Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie z dnia 29 stycznia 2021 roku w sprawie uchwalenia Strategii rozwoju
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie na lata 2021-2030, zat. K.1.2, K.1.3). Uczelnia
przede wszystkim podejmuje dziatania na rzecz rozwoju oferty dydaktycznej z uwzglednieniem
wysokiej kultury jakosci ksztatcenia, podnoszenia konkurencyjnosci tej oferty na rynku szkolnictwa
wyzszego w kraju i za granica. Inicjuje i rozwija kierunki ksztatcenia oraz badania naukowe zgodne z
potrzebami otoczenia spoteczno-gospodarczego. W wojewddztwie warmidsko-mazurskim duze
znaczenie odgrywa produkcja zywnosci, co zostato ujete w okreslonych dla regionu inteligentnych
specjalizacjach. Jedng z nich jest zywno$¢ wysokiej jakosci i obszary uzupetniajgce (bezpieczenstwo,
logistyka, targi i promocje). Biorac to pod uwage, koncepcja ksztatcenia na kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci wychodzi naprzeciw zapotrzebowaniu na specjalistow w obszarze okreslonym w
strategii rozwoju regionu. Uniwersytet dazy takze do rozwoju nowoczesnych metod i technik nauczania
i zwiekszenia poziomu umiedzynarodowienia ksztatcenia. Uniwersytet wprowadza nowoczesny system
zarzadzania oraz przyjazne i atrakcyjne warunki studiowania i mozliwosci wszechstronnego rozwoju
osobistego pracownikdw, studentow i doktorantdw. Prowadzi dziatania na rzecz umocnienia swojej
marki w kraju i na arenie miedzynarodowej, m.in. przez promocje wynikéw badan, osiggniec
naukowych, innowacji, patentéw i wynalazkow.

Ksztatcenie na ocenianym kierunku koncentruje sie na zagadnieniach zwigzanych z zywnosciag w
aspekcie zapewniania jej bezpieczenstwa i wysokiej jakosci. Koncepcja zaktada, ze ksztatcenie
specjalistow odpowiada na potrzeby otoczenia spoteczno-gospodarczego, a absolwenci posiadajg
wiedze z dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Posiadajg umiejetnosci
w zakresie zapewniania oraz oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnosci. Znajg technologie produkcji
zywnosci pochodzenia zwierzecego oraz rosSlinnego i potrafig identyfikowaé zanieczyszczenia
chemiczne, biologiczne i fizyczne wystepujgce podczas produkcji surowcédw, ich przetwarzania oraz w
czasie dystrybucji i przechowywania zywnosci. Rozumiejg zagrozenia wynikajgce z intencjonalnego
zanieczyszczenia zywnosci, np. bioterroryzmu, agroterroryzmu i fatszowania zywnosci. Znajg zasady
oceny bezpieczenstwa zywnosci oraz analizy i oceny ryzyka w odniesieniu do faficucha zywnosciowego,
a takze wymagania prawa zywnosciowego Unii Europejskiej i Rzeczypospolitej Polskiej, zakres dziatania
oraz zadania nadzoru sanitarnego i weterynaryjnego w gospodarce zywnosciowej, a takze dziatalnos¢,
kompetencje i zadania Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci EFSA.

Celem ksztatcenia na kierunku bezpieczenistwo i certyfikacja zywnosci jest:

e przekazanie wiedzy dotyczacej zjawisk i procesdw zachodzgcych w zywnosci, na wszystkich
etapach jej przetwarzania, zwigzanych z zapewnieniem jakosci i bezpieczenstwa, systemow
zarzadzania jakoscig oraz regulacji prawnych w zakresie bezpieczenstwa i jakosci oraz
certyfikacji zywnosci, a takze zasad urzedowej kontroli Zywnosci,

e nabycie umiejetnosci opracowywania dokumentacji systemowej, przeprowadzania oceny
bezpieczenstwa zywnosé, oceny skutkdw wykonywanej dziatalnosci w zakresie gospodarki
zywnosciowej, w szczegdlnosci w odniesieniu do Srodowiska naturalnego, ksztattowanie
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umiejetnosci pracy w zespole oraz postugiwania sie jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,

e wyksztatcenie gotowosci do krytycznej oceny posiadanej wiedzy oraz budowanie swiadomosci
znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje bezpiecznej
Zywnosci.

Koncepcja ksztatcenia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci wpisuje sie w zatozenia misji
i strategii UWM dotyczace ksztatcenia absolwentéw i prowadzenia badan naukowych wynikajacych z
potrzeb gospodarki regionu i kraju. Przemyst spozywczy w Polsce jest jednym z najbardziej
wptywowych i najistotniejszych dziatéw gospodarki narodowej, stad ksztatcenie kadr na jego potrzeby
ma duze znaczenie dla jego funkcjonowania i jest warunkiem statego rozwoju. Zgodnie z koncepcjg
ksztatcenia absolwenci wyposazeni s3 w wiedze i kompetencje niezbedne do zarzadzania
bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci, identyfikacji zagrozen i oceny ryzyka oraz posiadajg znajomos¢
prawa zywnosciowego, co jest kluczowe dla zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci w regionie i kraju.
Ciggty rozwdj i doskonalenie systemow zarzgdzania jakosScig stwarza zapotrzebowanie na specjalistéw
w tym zakresie, moggacych podjagé zatrudnienie, nie tylko w zaktadach produkujgcych zywnosé¢, ale takze
w jednostkach certyfikujgcych i pafnstwowych organach sprawujgcych nadzér nad produkcjg i obrotem
zZywnosci.

W misji UWM w Olsztynie wazne miejsce zajmuje prowadzenie procesu ksztatcenia na wysokim
poziomie merytorycznym. Nauczyciele realizujgcy zajecia na ocenianym kierunku prowadzg badania
naukowe m.in. inspirowane potrzebami zaktadéw przemystu spozywczego, z ktdrymi wspodtpracuja.
Daje to studentom mozliwos¢ korzystania z wiedzy opartej na osobistym doswiadczeniu w zakresie
badan naukowych i wspodfpracy z otoczeniem gospodarczym. Prace badawcze nakierowane na
potrzeby podmiotédw gospodarczych pozwalajg na modyfikacje tresci zaje¢ oferowanych studentom,
przez wzbogacanie ich o przyktady konkretnych rozwigzan majacych zastosowanie w praktyce
produkcyijnej. Studenci w trakcie zaje¢ oraz realizacji prac dyplomowych korzystajg z nowoczesnego
sprzetu badawczego, co przygotowuje ich do pracy w laboratoriach zajmujgcych sie oceng zywnosci.
Zajecia dydaktyczne prowadzone s3 z zastosowaniem metod angazujacych studentéw, w warunkach
sprzyjajacych zdobywaniu wiedzy, ksztattowaniu umiejetnosci i nabywaniu kompetencji spotecznych.
Kazdy student ma mozliwo$¢ bezposredniej interakcji z nauczycielem — zabrania gtosu w trakcie
dyskusji, wymiany zdan, wykonywania zadan utatwiajacych przyswajanie wiedzy. Wpisuje sie to w
realizowang na UWM strategie tworzenia przyjaznych i atrakcyjnych warunkdéw studiowania. Studenci
kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci majg takze mozliwosé korzystania z pomocy w formie
stypendiéw naukowych i socjalnych, rozwijania zainteresowan zwigzanych z tematyka zywnosci i jej
bezpieczeristwem w 10 studenckich kotach naukowych dziatajgcych na Wydziale Nauki o Zywnoéci,
brania udziatu w wydarzeniach organizowanych na Wydziale integrujgcych studentéw i kadre (m.in.
Mikofajki Naukowe z NoZami, otrzesiny, Dni Otwarte, Dni Swiadomoéci Zywieniowej). Pomiedzy
zajeciami studenci mogg odpoczgé lub przygotowa¢ sie do kolejnych zaje¢ korzystajgc z
ogdélnodostepnych stref relaksu i pracy w budynkach zlokalizowanych przy Placu Cieszynskim 1 i przy
ul. M. Oczapowskiego 7.

Jednym z celéw strategicznych UWM w Olsztynie jest takie zwiekszenie poziomu
umiedzynarodowienia ksztatcenia. Studenci ocenianego kierunku majg mozliwosé skorzystania z
programu Erasmus+ w zakresie odbycia praktyk i ksztatcenia w osrodkach zagranicznych oraz udziatu
w wyktadach i seminariach prowadzonych przez nauczycieli z jednostek zagranicznych odbywajacych
wizyty na Wydziale.

2. 2Zwiqzek ksztafcenia z prowadzong w uczelni dziatalnosciq naukowg, w tym gtéownymi
kierunkami dziatalnosci naukowej prowadzonej w uczelni w dyscyplinie, do ktérej kierunek
jest przyporzgdkowany oraz najwazniejsze osiggniecia naukowe uczelni w tym zakresie z
ostatnich 5 lat bedgcych wynikiem tej dziatalnosci
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Ksztatcenie na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci jest Scisle powigzane z dziatalnoscia
naukowa prowadzong na Wydziale, ktéra obejmuje dziedzine nauk rolniczych, dyscypline
technologia zywnosci i zywienia. Wydziat Nauki o Zywnosci posiada kategorie naukowg B+ (Decyzja
nr 152/403/2022 Ministra Edukacji i Nauki z dnia 29 lipca 2022). Uczelnia posiada petne
uprawnienia akademickie w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Prace naukowe
nauczycieli akademickich biorgcych udziat w ksztatceniu na ocenianym kierunku majg charakter
badan podstawowych oraz aplikacyjnych zwigzanych z planowaniem, zarzgdzaniem i kontrolg
jakosci zywnosci na kazdym etapie jej wytwarzania i obrotu. Obejmujg one:

e badania nad uwarunkowaniami wdrazania, funkcjonowania i doskonalenia systemoéw
zarzadzania jakoscia i bezpieczerstwem zywnosci w polskim przemysle spozywczym,

e badania nad ksztattowaniem jakosci procesédw, surowcéw i produktéw zywnosciowych
pochodzenia zwierzecego i roslinnego,

e badania dotyczace bezpieczenstwa mikrobiologicznego surowcow, produktéw spozywczych
oraz produkcji zywnosci z uwzglednieniem aspektdw zwigzanych z antybiotykoopornoscia i
tworzeniem biofilméw,

e ocene autentycznosci zywnosci,

e badania nad obecnoscig w zywnosci sktadnikow niepozgdanych (insektycydy chloroorganiczne
i polichlorowane bifenyle, mikroplastik),

e analize bioinformatyczng oraz chemiczng biatek alergennych.

Ponizej przedstawiono przyktady powigzania ksztatcenia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja
zywnosci z prowadzong na Wydziale Nauki o Zywnosci dziatalnoscig naukowa

Przedmiot ujety w

Informacja chemiczna: rozwdj metabazy zwigzkéw o matej
masie czasteczkowej MetaComBio.

Prace nad kodowaniem aminokwasdéw i peptyddéw przy uzyciu
kodéw chemicznych, analiza witasciwosci peptydéw przy
pomocy narzedzi cheminformatycznych.

W publikacji Minkiewicz P., Iwaniak A., Darewicz M.,
Contemporary bioinformatics and cheminformatics support for
food peptidomics. Current Opinion in Food Science, 56, 2024,
101125, https://doi.org/10.1016/j.cofs.2024.101125 zawarto
informacje na temat strony MetaComBio (metabazy) oferujgcej
dostep do baz danych zawierajacych informacje dotyczace
zwigzkdw chemicznych o matej masie czasteczkowej, m.in.
sktadnikow zywnosci. Powyzsza strona jest wykorzystywana w

Katedra Kierunki badan . L .
programie studiow
Zrownowazone technologie przetwarzania 2zywnosci - Ekologia i ochrona
opracowanie technologii minimalizujacych negatywny wptyw | |, & .
. . . P y Srodowiska
na srodowisko, w tym wykorzystanie odpaddéw i produktéw (edukacja w zakresie
ubocznych przemystu spozywczego jako zrodet surowcéw oraz ) i S
- p .. L ochrony $rodowiska i
efektywne wykorzystanie surowcow w produkcji zywnosci. ospodarki obiegu
Patent: P.424604 / Pat.239009 Produkt hydrolizy zelatyny fampkni tego W &
pozyskanej ze skdry karpia i sposéb jego otrzymywania. Joanna zem Eleg
Tkaczewska, Justyna Borawska-Dziadkiewicz, Matgorzata S o5 xcz m)
Morawska, Data zgtoszenia 2018-02-15; Data udzielenia prawa pozywezy
2021-07-01
Analiza bioinformatyczna oraz chemiczna biatek alergennych: | zarzadzanie
baza biatek alergennych i ich epitopéw BIOPEP-UWM. alergenami
Analiza bioinformatyczna sekwencji biatek alergennych i ich Wykrywanie i
K?te:ra . epitopow jako prekursoréw bioaktywnych peptyddéw. identyfikacja
Bioc emil Identyfikacja alergenéw za pomoca spektrometrii mas. alergenéw
Zywnosci

Podstawy chemii w
ocenie jakosci
Zywnosci
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https://doi.org/10.1016/j.cofs.2024.101125

dydaktyce na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci
oraz innych kierunkach studiéw na Wydziale Nauki o Zywnosci.

Badania bioaktywnych peptydéw pochodzacych z zywnosci:
rozwoj bioaktywnych peptydéw BIOPEP-UWM.

Badania aktywnosci biologicznej produktéw hydrolizy biatek
zywnosci; uwzglednianie prozdrowotnych aspektéw zywnosci i
ich wptywu na bezpieczenstwo konsumentow.

Publikacja lwaniak A., Darewicz M., Minkiewicz P., Chapter 14 -
Databases of bioactive peptides. in Biologically active peptides.
From basic science to applications for human health. ed. by
Toldra F., Wu J., Elsevier Inc., 2021, ISBN: 978-0-12-821389-6,
str.  309-330.__ https://doi.org/10.1016/B978-0-12-821389-
6.00025-X opisuje m.in. ¢wiczenie komputerowe z uzyciem bazy
BIOPEP-UWM. Cwiczenie wg podobnego schematu jest
wykonywane w ramach przedmiotu Chemia organiczna z
biochemig na kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci,
a takze na innych kierunkach studiéw na Wydziale Nauki o
Zywnosci UWM w Olsztynie.

Chemia organiczna z
biochemiag

Katedra Fizyki

Spektrofluorymetryczne badanie enzymdéw wystepujgcych w
mleku.

Metody oceny jakosci i autentycznosci w przemysle
cukrowniczym i cukierniczym, narzedzia relaksacyjne NMR
stuzgce poprawie i ochronie jakosci produktow mlecznych.

Podstawy fizyki w
ocenie jakosci

Biofizyki . . . = ;.
4 Badania witasciwosci fizykochemicznych naturalnych substancji | zywnosci

biologicznie czynnych obecnych w zywnosci.
Badania dotyczace obecnosci mikroplastiku w organizmach
zywych (zwierzetach hodowlanych) i zywnosci.
Wptyw techniki wysokich cisnien hydrostatycznych na wybrane
wtasciwosci fizykochemiczne produktéw mleczarskich oraz ich
jakos$¢ mikrobiologiczna.

Katedra J . .g d L . - S

S Analiza znaczenia wzbogacania jodem zywnosci, mozliwosci | _. .

Inzynierii, e .- Biotechnologia w
obnizania zawartosci sodu w serach. . L
Aparatury . . L , . | produkcji zZywnosci
. . | Badania nad wykorzystaniem proceséw biosyntezy enzymow i . .
Procesowej i, . o L ... | Bioprodukty i

. .. ich zastosowaniu w technologii zywnosci w celu modyfikacji .
Biotechnologii o . L , nanomateriaty w
. . wtasciwosci biologicznych sktadnikdw zywnosci oraz proceséw .. -
Zywnosci . . . X produkcji zywnosci

fermentacyjnych w kierunku zagospodarowania substratéw
niekonwencjonalnych w tym produktéow odpadowych
przemystu rolno-spozywczego.
Oporno$¢ na Srodki rzeciwdrobnoustrojowe (w tym . . . .
P . SN p. . ..J . ( 4 Mikrobiologia ogdlna
antybiotykooporno$é) i wirulencja bakterii nalezgcych do | SWhOSCi
rodzajéw  Listeria  sp.,  Staphylococcus  sp., rzedu .y .
. s . Biologiczne metody
Enterobacterales, bakterii fermentacji mlekowej. . L.
o ) utrwalania zywnosci
Wptyw czynnikdow stresowych podczas przechowywania, . L
. . L . . .. | Antybiotykoopornos¢
przetwarzania i utrwalania zywnosci na przezywalnosc, . Py
. i . L s a zywnosé
Katedra antybiotykoopornos¢ i chorobotwérczosé drobnoustrojéw. . .

. . " . " . . . R , . Biologiczne
Mikrobiologii Biofilmy bakterii w s$rodowisku zywnosci i w srodowisku Jagrosenia
Zywnosci, produkcji zywnosci. & . .

. . 2 . . o bezpieczenstwa
Technologii i | Aktywnos$¢ przeciwdrobnoustrojowa zwigzkéw obecnych w | | L.
on o o0 zZywnosci
Chemii Miesa ekstraktach roslinnych.

Wptyw zabiegdw technologicznych na jakos¢, bezpieczeristwo
oraz trwatos¢ produktéow otrzymywanych z miesa zwierzat
rzeznych oraz ryb, z uwzglednieniem dodatku naturalnych
sktadnikow przeciwutleniajgcych i metod pakowania.
Charakterystyka wartosci odzywczej miesa réznych zwierzat
rzeznych oraz ryb.

Technologia i higiena
produktow
pochodzenia
zwierzecego 1
Miernictwo w ocenie
jakosci zywnosci
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Katedra
Mleczarstwa i
Zarzadzania

Ocena wptywu stosowania innowacyjnych dodatkow
zwiekszajgcych potencjat prozdrowotny produktéw
mleczarskich na przebieg procesu technologicznego, trwatosc,
wtasciwosci odzywcze i prozdrowotne hybrydowych mlek
fermentowanych jako zywnosci naturalnie funkcjonalne;j.
Frakcjonowanie skfadnikow mleka w kierunku produkcji
innowacyjnych sktadnikow.

Polisacharydy jako czynnik ksztattujgcy strukture, strawnosc i
biodostepnosc biatek oraz ttuszczu w produktach mleczarskich i
hybrydowych.

Sktadniki lipidowe i ich rola w ksztattowaniu wtasciwosci
reologicznych i zywieniowych produktéw mleczarskich.

Ocena wptywu obcigzenia wykorzystania solanki oraz metod
oczyszczania na jej jakosé.

Ocena stopnia zanieczyszczenia membran w zaleznosci od
sktadu nadawy i warunkow procesu.

Okredlenie uzytecznosci zastosowania instrumentalnych metod
do oceny jakosci produktéw mleczarskich.

Technologia i higiena
produktow
pochodzenia
zwierzecego 2

Badanie zastosowan nowoczesnych technologii cyfrowych w
kontekscie projektowania i produkcji produktéw mleczarskich.

Technologie
informacyjne
Analiza danych w
przemysle
spozywczym

Bazy danych
wykorzystywane w
przemysle
spozywczym

Jakoscia Modelowanie okresu przydatnosci do spozycia produktéw
mleczarskich i ich bezpieczenstwa z wykorzystaniem
mikrobiologii prognostycznej. .
L 8 p. & y. ,J . . Analiza ryzyka w
Minimalizowanie zagrozed zwigzanych z wystepowaniem tarcuchu
patogendw w produktach mleczarskich, dazenie do otrzymania | . L
: o 0o .., . | zZywnoSciowym
,czystej etykiety” (clean label), okreslenie mozliwosci
zastosowania postbiotykdw jako alternatywy dla kultur
ochronnych.
Opakowalnictwo
Zastosowanie innowacyjnych systeméw pakowania w | produktéw
ksztattowaniu trwatosci produktéw mleczarskich. spozywczych
Bezpieczenstwo
opakowan
Badania nad uwarunkowaniami wdrazania, funkcjonowania i | Wprowadzenie do
doskonalenia systemow zarzadzania jakoscia i | bezpieczenstwa
bezpieczenstwem zywnosci w przemysle spozywczym. Zywnosci
Metody, techniki i narzedzia zarzadzania jakoscig jako element | Dobre praktyki
wspomagajacy funkcjonowanie systemow zarzadzania jakoscig | higieniczne w
i bezpieczenstwem zywnosci. tancuchu
Zapobieganie intencjonalnemu zanieczyszczeniu zywnosci wraz | zywnosciowym
z badaniem relacji pomiedzy bezpieczeristwem zywnosci (food | Systemy zarzadzania
safety, food defense, food fraud prevention), bezpieczeristwem | jakoscig i
zywieniowym  (nutrition security) a bezpieczernstwem | bezpieczenstwem
zywnosciowym (food security). Zywnosci
Katedra . s _ . .. | Technologia i higiena
, . | Analiza zywnosci, bioaktywne sktadniki owocow, warzyw, roslin 'g g
Przetworstwa i . . .- . . produktow
. , oleistych i zbdéz o prozdrowotnym wptywie na zdrowie .
Chemii Surowcéw 3 pochodzenia
- spoteczenistwa. .
Roslinnych roslinnego
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Projektowanie produktéw spozywczych i technologii ich
produkcji, wptyw surowca oraz warunkéw przetwarzania na
sktad i wartos¢ biologiczng produktéw spozywczych.

Podstawy
towaroznawczej
oceny Zywnosci
Ocena jakosci ttuszczu w zywnosci pod katem profilu kwaséw | Analiza sensoryczna

ttuszczowych i wskaznikéw jakosci lipidéw. Chemia zywnosci
Korzysci i ryzyko zwigzane ze spozywaniem ryb. Analiza i ocena
Wptyw surowcéw i parametréw przetwarzania na sktad | jakosci zywnosci
chemiczny i bezpieczenstwo produktéw spozywczych. Ocena autentycznosci
Badania mozliwosci zastosowania technik analizy chemicznej, | i zafatszowan
instrumentalnej i sensorycznej w ocenie jakosci i | zywnosci
bezpieczenstwa zywnosci pochodzenia zwierzecego i | Akredytacja
roslinnego, walidacja metod analitycznych. laboratorium
badawczego

Walidacja metod
analitycznych

Toksykologia
s - . zZywnosci
Ocena jakosci zywnosci pod wzgledem narazenia na wybrane Cxllwemiczne
insektycydy chloroorganiczne i polichlorowane bifenyle. .
o i . zagrozenia
Wptyw wybranych czynnikéw na warto$¢ odzywcza ryb, jak . .
Katedra o A : . ! bezpieczenstwa
rowniez obecnos¢ niebezpiecznych metali w fancuchu | | L.
Towaroznawstwa Zywnosci

troficznym.

Badania bezpieczenstwa zywnosci w aspekcie m.in.
monitorowania poziomu mykotoksyn, WWA, bisfenolu A,
melaminy, ich niekorzystnego, toksycznego wptywu na
organizmy ludzi i zwierzat oraz doboru metod analitycznych do
efektywnego oznaczenia ich poziomdéw w réznych matrycach
zywnosciowych (gtdownie metody PCR, LC, GC, LCMS i GCMS).

Instrumentalne
metody oceny jakosci
i bezpieczeristwa
zywnosci

Podstawy technik
chromatograficznych
w ocenie jakosci
Zywnosci

Badania w zakresie zgodnosci dziatalnosci przedsiebiorstw | Certyfikacja
spozywczych z wymogami prawa zywnosciowego oraz | produktow
schematoéw certyfikacyjnych. zywnosciowych

i Badan Zywnosci

Ocena mozliwosci wykorzystania nietypowych dodatkéw
roslinnych o wysokiej wartosci odzywczej jako skfadnikéw
nadajacych  artykutom  spozywczym  status  zywnosci
funkcjonalne;j.

Substancje
dodatkowe w
ksztattowaniu jakosci

L , . Zywnosci
Wptyw surowcdédw i parametrow procesu fermentacji na sktad Stljbstanc'e
chemiczny i bezpieczenstwo nowych napojéw typu kombucha o . . ] .
. . L. . . .. . .. .| biologicznie aktywne
podwyzszonej wartosci odzywczej i uatrakcyjnionej jakosci . , .
W Zywnosci

sensoryczne;j.

Ocena uwarunkowan sposobu zywienia i stanu odzywienia
réznych grup populacyjnych.

Badania zaleznosci miedzy instrumentalng a sensoryczng oceng
jakosci potraw. Analiza wptywu technologii przetwarzania na | Podstawy zywienia

Katedra Zywienia | wartoé¢ odizywcza i stabilno$¢ bioaktywna surowcéw; | cztowieka

Cztowieka opracowanie receptur zywnosci funkcjonalnej w kontekscie | Ochrona zdrowia
zawartosci  bioaktywnych  sktadnikéw; badania  nad | publicznego
wtasciwosciami  przeciwutleniajgcymi i bakteriobdjczymi

przypraw w produktach miesnych, ocena wartosci odzywczej i
jakosci sensorycznej produktéw regionalnych i tradycyjnych.

Pracownicy Wydziatu, zaangazowani w proces dydaktyczny na ocenianym kierunku, prowadzg
dziatalno$¢ naukowa w dyscyplinie, do ktérej przyporzadkowano kierunek. Wyniki badai naukowych
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sg przez nich wykorzystywane do wzbogacania tresci wyktadow, ¢wiczen, seminaridéw i prac
dyplomowych, ilustrujgc zagadnienia uwzglednione w programie studiéw. Na Wydziale realizowane sg
projekty badawcze finansowane z dotacji MNiSW oraz projekty naukowe, edukacyjne oraz badawczo-
ustugowe, ktére uzyskaty finansowane ze zrédet zewnetrznych. Ponizej wskazano projekty realizowane
W ciggu ostatnich 5 lat majgce powigzanie z ksztatceniem na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja
Zywnosci:

grant NAWA pt. ,Biotechnologia dla zréwnowazonego tancucha zywnosciowego: poza
granicami fermentacji. Probiotyki kontra postbiotyki (ang. Biotechnology for food chain
sustainability: beyond the limits of fermentations. Probiotics versus postbiotics)
(Bio4safeFood)” BPN/BIT/2024/1/00094/U/DRAFT/00001 na realizacje wspdlnego projektu
badawczego pomiedzy Rzeczpospolitg Polskg a Republikg Wtoska Canaletto 2024 na lata 2025-
2026,

projekt badawczy pt. ,Opracowanie technologii wytwarzania innowacyjnych przetworéw z
niesprzedanych karpi wigilijnych” finansowany przez Agencje Restrukturyzacji i Modernizacji
Rolnictwa, numer umowy 00002-6521.1-OR0600001/20/21 (2021-2023),

projekt Preludium 11 pt. ,,Wptyw metod wydobycia na sktad i stabilno$¢ wybranych olejéw
roslinnych”, Projekt nr. 216/21/N/NZ9/01324 (2018-2020),

projekt pt. ,Opracowanie Innowacyjnej technologii produkcji, mieszania i pakowania
proszkédw pochodzenia serwatkowego w celu wprowadzania na rynek ulepszonych odzywek
biatkowych oraz nowych produktéw w postaci mieszanek na bazie WPC o nienaruszonej
strukturze proszku” w ramach Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwdj 2014-2020
Poddziatania Badania przemystowe i prace realizowane przez przedsiebiorstwa finansowanym
przez NCBR,

projekt pt.: , Innovative Dairy Science education material development, focused on Products,
Processes, Quality, Safety & Entrepreneurship, using Information and Communication
Technologies (ICTs) and Open Educational Resources (OER)”. Projekt nr: 2018-1-EL01-KA203-
047844. Program Erasmus+. Key Action: Cooperation for innovation and the exchange of good
practices. Action: Strategic partnership (2018-2021),

projekt pt.: ,Innowacyjne technologie produkcji sktadnikow funkcjonalnych pochodzenia
mlecznego i rozwdj nowych produktéw”. Projekt nr: WPC1/DairyFuninn/2019. Okres realizacji:
2019-2022. Narodowe Centrum Badan i Rozwoju. Pierwszy polsko-chinski konkurs bilateralny
na wspodlne projekty badawcze

projekt pt.: “Quality and Authenticity Methods for Sugar and Confectionery Industry
(SuChAQuality)” Projekt nr: 101008228 (2022-2024),

projekt pt.: “NMR relaxation tools for improving and protecting quality of dairy products”, nr.:
101131564 (NMR-IMPROV) HORIZON-MSCA-2022-SE-01-01 - MSCA Staff Exchanges 2022
(2024-2027),

projekt pt.: ,Sie¢ badawcza uczelni przyrodniczych na rzecz rozwoju polskiego sektora
mleczarskiego — projekt badawczy”. Projekt nr MEiN/2023/DP1/2875. Dotacja celowa Ministra
Nauki (2023-2027),

projekt pt. ,Projektowanie innowacyjnych przetworédw z karpia typu ,Snack Food” o
charakterze prozdrowotnym przeznaczonych dla sportowcéw”, finansowany w ramach
programu LIDER VII przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju pod kierownictwem dr inz.
Joanny Tkaczewskiej z Katedry Przetwoérstwa Produktdw Zwierzecych na Wydziale Technologii
Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie. Numer umowy: LIDER/21/0003/L-
7/15/NCBR/2016. (01.01.2017 - 30.09.2021),

projekt ustugowo-badawczy ,Badania sktadu chemicznego miesa i przetworéw miesnych”
zwigzany z pomiarami i ekspertyzami dotyczgcymi jakosci miesa i przetworéw miesnych (od
2024),

projekt pt.: ,,Zastosowanie naparu herbacianego kombucha i kultury symbiotycznej SCOBY do
produkcji fermentowanych napojéw o charakterze funkcjonalnym” realizowanego w ramach
Il. edycji "Naukowego Grantu Rektora" (2024).
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Kadra Wydziatu Nauki o Zywnoéci podnosi kompetencje, czego wyrazem sg m.in. uzyskane stopnie i
tytuty naukowe. W latach 2020-2024 dwie osoby uzyskaty tytut naukowy profesora, siedem oséb
stopien naukowy doktora habilitowanego, a dziesie¢ oséb stopien naukowy doktora. Pracownicy
Wydziatu Nauki o Zywnosci w latach 2020-2024 otrzymali tacznie ponad 100 nagréd przyznanych przez
Rektora UWM w Olsztynie w dziedzinie naukowej, organizacyjnej i dydaktycznej oraz za wyrdzniajgce
sie publikacje naukowe. Osiggniecia naukowe pracownikéw i doktorantéw Wydziatu zostaty takze
docenione w postaci nagrdd przyznawanych poza uczelnig macierzystg. Do najwazniejszych nagréd
uzyskanych w latach 2020-2024 przez pracownikéw Wydziatu nalezy zaliczy¢:

e Odznaczenia przyznane przez Prezydenta Rzeczypospolitej Polskiej: Brgzowy Krzyz Zastugi
(2024 r.), Srebrny Krzyz Zastugi (2022 r.), Srebrny Medal za Dtugoletnig Stuzbe (2020 r.), Ztoty
Medal za Dtugoletnig Stuzbe (2022 r.),

e Medal Komisji Edukacji Narodowej (2020 r.),

e Nagrode Prezydenta Olsztyna — statuetke Sw. Jakuba w dziedzinie nauka (2020 r.),

e Stypendium Ministra dla Wybitnych Mtodych Naukowcow (2 osoby w 2024 r., 1 osoba w 2022
r., 1 osoba w 2020r.),

e Stypendium programu START fundacji na rzecz Nauki Polskiej (2024 r.),

e Statuetke Plebiscytu Osobowos$¢ Roku 2023 w kategorii nauka w wojewddztwie warminsko-
mazurskim,

e Uzyskanie 2 miejsca w finatowej prezentacji - opracowanie innowacyjnego produktu
wspierajgcego ludzi z alergia w ramach ,,RIS Summer School in Targeted Nutrition 3.09. -
1.10.2021 r.” (RIS Inspire Programme- EIT Food ),

e Stypendium Naukowe Marszatka Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie (2022 r.,
2023 r.,2024r.),

e Nagrode Naukowaq Il stopnia Polskiego Towarzystwa Mikrobiologéw im. prof. E. Mikulaszka dla
mtodego badacza (2024 r.),

e Stypendium Fundacji KOPIPOL (2024 r.).

Nalezy podkreslic wysoky aktywnos$¢ pracownikéw Wydziatu w zdobywaniu funduszy w ramach
programow z dofinansowaniem ze srodkéw UE. Wysoki poziom badan naukowych prowadzonych na
Wydziale zostat potwierdzony uzyskaniem dofinansowania na zakup aparatury badawczej i stworzenie
nowych laboratoriéw w ramach dwdch projektéw: pt. ,,Innowacyjnos¢ technologii zywnosci wysokiej
jakosci” oraz ,Centrum Badar Srodowiska i Innowacyjnych Technologii Zywnosci dla Jakosci Zycia
EnFoodLife” (projekty finansowane z Regionalnego Programu Operacyjnego Warmia i Mazury na lata
2014-2020). Pracownicy Wydziatu uczestniczyli takze w projekcie “Program Rozwojowy UWM w
Olsztynie, ktéry byt finansowany z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-
2020). Projektem, ktdéry pozwolit na wyjazd studentdw Wydziatu Nauki o Zywnosci do Parmy we
Wtoszech i pogtebienie wiedzy o procesie produkcji wyrobdéw spozywczych byt projekt “Uniwersytet
Wielkich Mozliwosci — program podniesienia jakosci zarzadzania procesem ksztatcenia i jakosci
nauczania” (projekt finansowany z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-
2020). Projekty naukowe i umozliwiajgce zakup aparatury badawczej realizowane na Wydziale
przyczyniajg sie do rozwoju kadry naukowo-dydaktycznej i dydaktycznej oraz stuzg dziataniom
podejmowanym w kierunku ciggtego podnoszenia jakosSci ksztatcenia, przez stwarzanie studentom
mozliwosci prowadzenia badan np. w ramach prac dyplomowych z wykorzystaniem nowoczesnego
sprzetu.

Studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci majg mozliwos¢ brania udziatu w badaniach
naukowych w trakcie realizacji prac dyplomowych oraz wtaczajagc sie w prace studenckich kot
naukowych (szczegétowe informacje na temat két naukowych zostaty zamieszczone w Kryterium 8).
Jako przyktad mozina podac prace inzynierskie trzech studentéw ocenianego kierunku, ktére byty
realizowane w semestrze zimowym roku akademickiego 2024/2025 w Katedrze Mikrobiologii
Zywnosci, Technologii i Chemii Miesa. Zakres prac inzynierskich wpisywat sie w jeden z gtéwnych
nurtéw badan prowadzonych w jednostce i dotyczyt antybiotykoodpornosci drobnoustrojow oraz

Profil Ogélnoakademicki | Ocena programowa | Raport Samooceny | pka.edu.pl 20



kryteridéw higieny zywnosci zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. W Katedrze Towaroznawstwa i
Badan Zywnosci studenci sg zaangazowani w badania naukowe, zwigzane z ksztatceniem na
ocenianym kierunku, dotyczace wptywu surowcéw i parametréw procesu fermentacji na sktad
chemiczny i bezpieczeristwo nowych napojéw typu kombucha o podwyzszonej wartosci odzywczej i
uatrakcyjnionej jakosci sensorycznej oraz w zakresie oceny wptywu procesow przetwdrczych na jakosé
i wartos¢ odzywczg wielu produktéow spozywczych: herbaty, piwa, kaszy gryczanej, napojow typu
kombucha itp. Studenci sg takze zaangazowani w zdobywanie srodkéw na prowadzenie wtasnych
badan — aktualnie realizujg Studencki Grant Rektora UWM w Olsztynie w V. edycji (tytut projektu:
»Wykorzystanie owadéw jadalnych w projektowaniu innowacyjnych wyrobdéw kulinarnych"). Student
kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci uzyskat indywidualny grant na prowadzenie badan
finansowanych ze srodkéw Ministra Nauki w ramach Programu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci
(tytut projektu: ,Ocena wybranych wyrdznikdw jakosci smoothie owocowych i warzywnych
wzbogaconych dodatkiem zmielonej tuski gryczanej”, okres realizacji 2024 r.).

3. Zgodnos¢ koncepcji ksztafcenia z potrzebami otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz rynku
pracy, rola i znaczenie interesariuszy wewnetrznych i zewnetrznych w procesie opracowania
koncepcji ksztatcenia i jej doskonalenia

Studia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci utworzono Zarzadzeniem nr 7/2020 Rektora
UWM w Olsztynie z dnia 15 stycznia 2020 roku w sprawie zmiany oferty ksztatcenia od roku
akademickiego 2020/2021 (zat. K.1.4). Utworzenie studidéw wigzato sie $cisle z okreslonymi dla regionu
Warmii i Mazur inteligentnymi specjalizacjami, takimi jak np. zywnos¢ wysokiej jakosci i obszary
uzupetniajgce (bezpieczenstwo, logistyka, targi i promocje). Cele rozwoju wojewddztwa warminsko-
mazurskiego do roku 2030 ukierunkowane sg na budowanie spdjnosci ekonomicznej, spotecznej i
przestrzennej poprzez zwiekszenie przewagi konkurencyjnej w oparciu o wspotprace z organizacjami
naukowymi i badawczo-rozwojowymi, co realizowane jest poprzez:
e wdrazanie systemdw jakosci oraz ich certyfikacje w zakresie celu operacyjnego profesjonalne
organizacje,
e popularyzacje certyfikacji produktow (w tym spozywczych), zapewnianie norm i standardéw
przyjetych w UE, wspieranie inicjatyw rozwijajgcych produkcje zywnosci ,,od pola do stotu”
oraz wsparcie informacyjno-szkoleniowe a takze promocje krajowg i zagraniczng produktow i
ustug ze znakami Swiadczacymi, ze pochodzg one z Warmii i Mazur w zakresie celu
operacyjnego inteligentna specjalizacja.

W zwigzku z realizacjg celéw rozwoju wojewddztwa, wzrasta zapotrzebowanie na absolwentéw, ktdrzy
sg przygotowani do zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscia zywnosci oraz przygotowaniem i
prowadzeniem proceséw certyfikacji systemow i wyrobow. Zgodnie z koncepcjg ksztatcenia na
ocenianym kierunku, absolwenci potrafia identyfikowa¢ i minimalizowa¢ ryzyko zagrozen
chemicznych, biologicznych i fizycznych zywnosci na kazdym etapie jej przetwarzania, dystrybucji i
przechowywania, co wpisuje sie w potrzeby kazdego przedsiebiorstwa zajmujgcego sie produkcja i
obrotem zywnosciag. W zwigzku z rozwojem nowoczesnych technologii przedsiebiorstwa branzy
spozywczej poszukujg tez specjalistow identyfikujacych zagrozenia zwigzane z intencjonalnym
zanieczyszczeniem zywnosci, posiadajacych wiedze i umiejetnosci umozliwiajgce wykrywanie i
zapobieganie fatszowaniu zywnosci oraz aktom bioterroryzmu. Duzy nacisk w ksztatceniu na
ocenianym kierunku potozony jest rdwniez na znajomos$¢ systemow zarzgdzania jakoscig, co jest
odpowiedziag na potrzeby przedsiebiorstw spozywczych poszukujgcych wykwalifikowanych
pracownikéw do wdrazania, utrzymywania i doskonalenia systemoéw zarzadzania jakoscig i
bezpieczenstwem 2zywnosci oraz do opracowywania dokumentacji wymaganej np. w procesach
certyfikacji czy ubieganiu sie o znaki promocyjne. Warto zaznaczy¢, ze absolwenci przygotowani sg
rowniez do pracy w zakresie wykonywania analiz fizykochemicznych, mikrobiologicznych i
sensorycznych zywnosci, co pozwala im zaréwno na samodzielne ich wykonywanie, jak i korygowanie
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stosowanych w poszczegdlnych zaktadach technik laboratoryjnych. Potrafig takie przygotowac
laboratoria do ich akredytacji i certyfikacji.

Na potrzeby utworzenia kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci i zwigzanego z tym procesu
opracowania koncepcji ksztatcenia oraz programu studidéw, na Wydziale Nauki o Zywnosci zostata
powotana, Decyzjg nr 11 Dziekana Wydziatu Nauki o Zywnosci z dnia 28 listopada 2019 roku, Komisja
ds. powotania nowego kierunku studiéw i opracowania programu studiéw (zat. K.1.5). Obecnie za
sprawowanie nadzoru merytorycznego nad realizacjg programu studiéw, doskonalenie koncepcji
ksztatcenia, biezgcg wspodtprace z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego w zakresie
dostosowywania programow studidw do jego potrzeb, w tym uzyskiwanie opinii interesariuszy
zewnetrznych dotyczacych programu studiow, odpowiada Komisja Programowa ds. kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci powotana Decyzjg nr 8 Dziekana Wydziatu Nauki o Zywnosci
UWM w Olsztynie z dnia 30 wrzesnia 2024 r. (zat. K.1.6). W proces opracowania koncepcji ksztatcenia
wiaczeni byli takze studenci, co potwierdza opinia Samorzadu Studenckiego Wydziatu Nauki o
Zywnosci. W ocenie studentdw program studidw byt spdjny pod wzgledem treéci oraz bogaty w istotne
zagadnienia dotyczgce bezpieczenistwa zywnosci. Zaktadane efekty uczenia sie, tresci programowe,
formy zaje¢ oraz stosowane metody dydaktyczne réwniez zostaty pozytywnie zaopiniowane przez
studentéw (zat. K.1.7).

Program studidw na ocenianym kierunku zostat ustalony Uchwatg Nr 636 Senatu Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 31 stycznia 2020 r. w sprawie ustalenia programu studidow
kierunku bezpieczedstwo i certyfikacja zywnosci dla poziomu studidw pierwszego stopnia -
inzynierskich o profilu ogélnoakademickim ze zm. (zat. K.1.8, K.1.9), a ksztatcenie rozpoczeto od roku
akademickiego 2021/2022. W celu doskonalenia programu studiéw, wprowadzono zmiany Uchwatg
Nr 165 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 25 lutego 2022 roku (zat.
K.1.10, K.1.11, K.1.12) oraz Uchwatg Nr 295 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie
z dnia 24 lutego 2023 roku (zat. K.1.13, K.1.14). Wprowadzenie zmian miato na celu zwiekszenie
atrakcyjnosci kierunku wsréd kandydatéw na studia oraz lepiej przygotowac absolwentéw do pracy
zawodowej i byto inspirowane propozycjami zgtaszanymi przez cztonkéw Rady Programowej ds.
kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci (zat. K.1.15). Proponowane zmiany zostaty
zaopiniowane przez przedstawiciela otoczenia spoteczno-gospodarczego (zat. K.1.16). Samorzad
Studencki réwniez wyrazit swoje stanowisko na temat ww. zmian. W ocenie studentéw proponowane
zmiany w programie studiéw sg celowe i zwiekszg atrakcyjnos¢ kierunku oraz jakos¢ ksztatcenia (zat.
K.1.17). Zmiany polegaty na zastgpieniu przedmiotéw w grupie tresci podstawowych: fizyka i chemia
ogolna i nieorganiczna przez przedmioty podstawy fizyki w ocenie jakosci zywnosci oraz podstawy
chemii w ocenie jakos$ci zywnosci. W grupie tresci kierunkowych dodano przedmioty: wybrane
zagadnienia higieny i technologii gastronomicznej, dobre praktyki higieniczne w fancuchu
zywnosciowym, techniki twérczego myslenia oraz przedmiot kierunkowy do wyboru 11: analiza danych
w przemysle spozywczym, bazy danych wykorzystywane w przemysle spozywczym. Efekty uczenia sie
nie ulegty zmianie.

Potwierdzeniem zgodnosci koncepcji ksztatcenia na ocenianym kierunku z potrzebami otoczenia
spoteczno-gospodarczego i rynku pracy sg informacje przekazywane przez jego przedstawicieli w
ramach dziatalnosci Rady Patronackiej funkcjonujacej na Wydziale Nauki o Zywnosci (zat. K.1.18 i
K.1.19). Rada Patronacka zostata powotana uchwatg nr 1 Rady Wydziatu Nauki o Zywnosci z dnia 26
wrzesénia 2014 roku i stanowi organ opiniujgco-doradczy. Do jej podstawowych kompetencji nalezy
miedzy innymi opiniowanie oferty ksztatcenia, promowanie zatrudniania absolwentéw Wydziatu, a
takze wspotudziat w organizowaniu praktyk dla studentdw oraz dziatar promocyjnych. Obecnie w sktad
Rady Patronackiej wchodzg przedstawiciele nastepujgcych firm: Krajowy Zwigzek Spoétdzielni
Mleczarskich Zwigzek Rewizyjny w Warszawie, MLEKOVITA, Maspex, OBRAM, Europejska Grupa
Technologiczna, CSK Food Enrichment, Zentis, Milk Hydrosan, Minibrowary.pl, LACPOL, WILD, Animex
Foods, Zaktad Przetwdrstwa Spozywczego ,Piekarnia” Zbigniew Dgbkowski, Dr. Oetker, TREPKO, SPX
Flow Technology, PSS ,Spotem”, CHR. HANSEN, Biuro Kwatermistrzowsko-Inwestycyjne Centralnego
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Zarzadu Stuzby Wieziennej (Uchwata Nr 29 RW NoZ UWM w Olsztynie z dnia 24.10.2014 r. w sprawie
zmiany w Uchwale Nr 1 z dnia 26.09.2014 r. w sprawie powotania Rady Patronackiej Wydziatu Nauki o
Zywnosci Uniwersytetu Warmifsko-Mazurskiego w Olsztynie oraz Uchwata Nr 147 RW NoZ UWM w
Olsztynie z dnia 12.09.2017 r. w sprawie zmiany w Uchwale Nr 29 z dnia 24.10.2014 r. w sprawie
powotania Rady Patronackiej Wydziatu Nauki o Zywnoéci Uniwersytetu Warmirisko-Mazurskiego w
Olsztynie).

Przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego witaczajg sie réwniez w proces ksztatcenia, np.
przez organizowanie zajec¢ terenowych w swoich przedsiebiorstwach lub udziat w spotkaniach ze
studentami organizowanych na Wydziale (szczegétowe informacje zamieszczono w Kryterium 2 w pkt.
8). Sprawuja takze opieke merytoryczng nad studentami w czasie praktyk zawodowych. W trakcie tych
spotkan przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego przekazujg studentom i kadrze Wydziatu
swoje spostrzezenia dotyczace oczekiwan wobec absolwentéw. Dodatkowym narzedziem
umozliwiajgcym doskonalenie kierunkéw studiow w zakresie potrzeb otoczenia spoteczno-
gospodarczego sg badania ankietowe zbierajgce opinie pracodawcéw na temat absolwentdéw
(szczego6towe informacje zawarto w Kryterium 10 w pkt. 5). Wyniki tych badan pozwalajg okresli¢
oczekiwania otoczenia spoteczno-gospodarczego wzgledem absolwentdow i oceni¢ dotychczasowe
doswiadczenia pracodawcdéw zwigzane z ich zatrudnieniem. Prowadzone s3 takie indywidualne
rozmowy z absolwentami, z ktérymi utrzymywany jest kontakt. Dziatania takie bedg podejmowane w
odniesieniu do absolwentéw kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci.

Dowodem zainteresowania branzy spozywczej zdobywang przez studentéw wiedzg, umiejetnosciami i
kompetencjami, a takze ich potencjalng postawg na rynku pracy i zainteresowaniami naukowymi sg
rowniez corocznie przyznawane nagrody dla najlepszych absolwentéw fundowane przez:
e MULTIVAC - nagroda dla najlepszego absolwenta studiéw | stopnia (od roku akademickiego
2024/2025),
e Ecolab - nagroda dla najaktywniejszych studentéw dziatajgcych w wydziatowych kotach
naukowych,
e Zentis - konkurs na innowacyjne produkty,
e Tetra Pak Polska - nagroda dla najlepszego absolwenta Il stopnia studidw administrowanych
przez WNoZ.

Studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci sg poszukiwani na rynku pracy i zatrudniani
w czasie przerw wakacyjnych oraz w czasie wolnym od zaje¢ w przedsiebiorstwach krajowych (np. JBB
Batdyga) i zagranicznych (np. McDonald’s czy MWW Birmingham), gdzie pomimo braku dyplomu
ukonczenia studidw pracujg na stanowiskach kierownikéw ds. jakosci.

4. Sylwetka absolwenta, przewidywane miejsca zatrudnienia absolwentow

Ksztatcenie na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci realizowane jest z wykorzystaniem
réznych form zaje¢, w tym wyktaddw, éwiczen laboratoryjnych i projektowych, wyjazdéw terenowych
oraz praktyk zawodowych. Dzieki temu zrdinicowaniu studenci zdobywaja wiedze, rozwijajg
umiejetnosci i kompetencje spoteczne, ktére dobrze przygotowujg ich do podjecia zatrudnienia lub
kontynuowania ksztatcenia na studiach drugiego stopnia. Absolwent posiada wiedze z zakresu chemii,
matematyki, fizyki, mikrobiologii i nauk pokrewnych i rozumie procesy zachodzgce w zywnosci w
trakcie jej produkcji i przechowywania oraz ich wptyw na jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Zna
procesy produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego, zagrozenia powstajgce w trakcie
pozyskiwania i przetwarzania surowcéw, korzysci i zagrozenia zwigzane z wykorzystaniem substancji
dodatkowych, w tym funkcjonalnych, oraz zasady utrwalania, pakowania, przechowywania i
wprowadzania do obrotu zywnosci, a takze systemy gwarantujgce jej jakos¢ i bezpieczenstwo (GMP,
GHP, HACCP, I1SO 9001, 22000, itp.). Dysponuje wiedzg na temat regulacji prawnych w zakresie
bezpieczenstwa i jakosci oraz certyfikacji zywnosci, a takze zasad urzedowej kontroli zywnosci. Zna i
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rozumie zasady zrownowazonego rozwoju, ochrony srodowiska, organizacji systemow ekologicznych
oraz ich wptyw na bezpieczenstwo zywnosci. Posiada ogdlng wiedze na temat podstawowych metod
statystycznych i narzedzi informatycznych do analizy oraz oceny zjawisk i proceséw dla prognozowania
bezpieczenstwa i jakos$ci zywnosci. Posiada wiedze o podstawowych zasadach bezpieczeristwa i higieny
w produkcji i analizie zywnosci. Zna i rozumie podstawowe pojecia oraz zasady zwigzane z ochrong
wtasnosci intelektualnej, a takze polskg i angielskg terminologie w zakresie bezpieczenstwa i
certyfikacji zywnosci. Zna standardy zwigzane z bezpieczeristwem i jakosScig zywnosci oraz wymagania
w zakresie certyfikacji zywnosci. Potrafi samodzielnie opracowac¢ dokumentacje systemowa. Potrafi
dokonac oceny bezpieczenstwa zywnosci oraz zna zadania nadzoru sanitarnego i weterynaryjnego w
gospodarce zywnosciowej, a takze podstawy obowigzujgcego prawa zywnosciowego, zakres
dziatalnoéci Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci (EFSA) i systemu RASFF. Ma
Swiadomosc¢ znaczenia spotecznej, zawodowe;j i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje bezpiecznej
zywnosci. Zdaje sobie sprawe z ryzyka i potrafi oceni¢ skutki wykonywanej dziatalnosci w zakresie
gospodarki zywnosciowej, w szczegdlnosci w odniesieniu do $rodowiska naturalnego. Posiada
umiejetnos$¢ pracy w zespole, postuguje sie jezykiem obcym na poziomie B2 Europejskiego Systemu
Opisu Ksztafcenia Jezykowego.

Absolwent jest przygotowany do podjecia zatrudnienia w jednostkach prowadzgcych ustugi w zakresie
certyfikacji, stacjach sanitarno-epidemiologicznych oraz w zaktadach przemystu spozywczego,
szczegdlnie w dziatach zwigzanych z kontrolg jakosci. Potencjalnym miejscem zatrudnienia s3 tez
laboratoria badawcze dedykowane analizom zywnosci. Po uzupetnieniu kompetencji pedagogicznych
absolwent moze tez podjac prace w szkole sredniej o profilu spozywczym i gastronomicznym, jako
nauczyciel przedmiotéw zawodowych.

5. Cechy wyrdzniajgce koncepcje ksztafcenia oraz wykorzystane wzorce krajowe Iub
miedzynarodowe

Koncepcja ksztatcenia na ocenianym kierunku obejmuje zdobycie wiedzy i umiejetnosci w zakresie
oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnosci, jej certyfikacji, nadzoru sanitarnego i handlowego oraz
produkcji zywnosci ze szczegélnym uwzglednieniem regulacji prawnych w zakresie bezpieczenstwa.
Wymienione obszary wpisujg sie w okreslone dla regionu Warmii i Mazur inteligentne specjalizacje
i wymagania prawa zywnosciowego UE i RP w zakresie dziatania i zadania nadzoru sanitarnego i
weterynaryjnego w gospodarce zywnosciowej, a takze dziatalno$¢, kompetencje i zadania
Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci EFSA.

W wojewddztwie warminsko-mazurskim Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie jest jedyna
uczelnig wyzszg oferujacy studia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci. Studenci tego
kierunku uzyskujg najbardziej aktualng i rzetelng wiedze ekspercka od wykwalifikowanej kadry
akademickiej oraz praktykéw z branzy. W ciggu 80 lat ksztatcenia na Wydziale Nauki o Zywnosci
wykwalifikowano wielu cenionych pracownikéw przemystu spozywczego, organéw kontroli i nadzoru
nad jakoscig i bezpieczeistwem zywnosci w Polsce. Kadra pracownikdw naukowo-dydaktycznych
nieustannie podnosi swoje kompetencje i doswiadczenie, m.in. poprzez realizacje wizyt i stazy w
krajowych i zagranicznych jednostkach naukowo-badawczych np. w ramach projektu ,, Wzmocnienie
potencjatu dydaktycznego UWM w Olsztynie” (projekt wspétfinansowany przez Unie Europejska w
ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego), “Regionalna Inicjatywa Doskonatosci” finansowanego
w ramach programu Ministra Nauki, programu Erasmus+, czy programu ,PROM — Miedzynarodowa
wymiana stypendialna doktorantéw i kadry akademickiej” oraz udziat w projektach badawczych.
Jednym z nich jest projekt ,SUPRIM Sie¢ badawcza uczelni przyrodniczych na rzecz rozwoju polskiego
sektora mleczarskiego” finansowany z dotacji celowej Ministra Edukacji i Nauki (okres realizacji: 2024-
2028 r.), ktéry ma na celu wspieranie innowacyjnej i bezpiecznej produkcji w tym sektorze, przy
jednoczesnym dbaniu o Srodowisko i uwzglednianiu postepujgcych zmian klimatycznych. Warta
podkreslenia w kontekscie ksztatcenia na omawianym kierunku jest rola nauczycieli akademickich w
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Obszarze |. tego projektu pt. ,Panel nowatorskich badan do analizy surowca i wyrobu mleczarskiego w
kierunku poprawy jego bezpieczenstwa, jakosci, waloréow prozdrowotnych”.

Kolejnymi projektami realizowanymi na Wydziale sg ,Innowacyjna zywnos¢ wysokiej jakosci dla
zdrowia spoteczenstwa i zréwnowazonego rozwoju — zintegrowany program rozwoju badan
naukowych i innowacji w zakresie nauk rolniczych i nauk weterynaryjnych na Uniwersytecie
Warminsko-Mazurskim w Olsztynie” (2019-2023) oraz ,Wspdlne zdrowie ludzi i zwierzat: od
zréwnowazone] produkcji zywnosci po nowatorskie terapie” (2024-2027) pod nazwg "Regionalna
Inicjatywa Doskonatosci". Gtéwnym celem tych projektéw jest wsparcie uczelni w prowadzeniu badan
naukowych i wzmacnianiu ich rozpoznawalnosci w skali krajowej i miedzynarodowej. Warto doda¢, ze
w trwajgcej edycji programu mozliwe jest uzyskanie dofinansowania bezposrednio przez studentéw.
Finansowanie moze by¢ przeznaczone na realizacje badai prowadzonych przez studenckie kofa
naukowe, udziat studentéw w krajowych i miedzynarodowych konferencjach naukowych, wyjazdy
studentéw do firm w ramach zaje¢ praktycznych oraz wyjazdy na konkursy, targi, organizowanie przez
studentéw konkurséw, seminaridw oraz konferencji. W 2024 r. z takiego wsparcia korzystali m.in.
studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci reprezentujgcy Studenckie Koto Naukowe
Towaroznawczej Oceny Sensorycznej, czego efektem bylo zaprezentowanie wynikéw badan na
ogolnopolskiej sesji studenckich két naukowych.

Koncepcje ksztatcenia na ocenianym kierunku wyrdznia znaczny udziat zaje¢ praktycznych, ktére
umozliwiajg przygotowanie studentéw do profesjonalnego petnienia rél zawodowych w jednostkach
zwigzanych bezposrednio i posrednio z zarzgdzaniem jakos$cig w produkcji zywnosci. Rézne formy zajec
pozwalajg na uzyskanie wiedzy i wypracowanie umiejetnosci tworzenia ciggéw przyczynowo-
skutkowych obejmujacych relacje produkcja-zywnosé-jakosé-zdrowie. To z kolei pozwala studentom
na poznawanie sposobdw poprawy bezpieczenstwa zywnosci oraz przestrzegania zasad ekologii i etyki
w jej produkcji i przetwarzaniu. Studenci zdobywajg umiejetnosci przygotowywania projektéw
systemOw zarzadzania jakoscig zywnosci, pracy w laboratoriach réinego typu oraz wiedze w
zakresie oceny jakosci zywnosci oraz prawodawstwa zywnosciowego.

Dzieki nowoczesnemu zapleczu technologicznemu oraz innowacyjnej infrastrukturze, ktéra obejmuje
m.in. zmodernizowang hale technologicznego Centrum Edukacyjno-Badawczego Mleczarstwa (projekt
realizowany w ramach Programu Operacyjnego Rozwdj Polski Wschodniej 2007-2013 i finansowany
przez Fundusze Europejskie), nowoczesnie wyposazone pracownie technologii produktéw roslinnych i
zwierzecych, studenci omawianego kierunku zyskujg wyjatkowg mozliwos¢ zdobycia praktycznych
umiejetnosci w zakresie zapewniania bezpieczenstwa i odpowiedniej jakosci zywnosci na kazdym
etapie jej produkcji — od surowca po gotowy produkt, realizujgc podejscie od pola do stotu. Takie
kompleksowe podejscie do edukacji w dziedzinie bezpieczeistwa zywnosci jest réwniez praktykowane
na renomowanych uczelniach zagranicznych, takich jak np., Uniwersytet w Wageningen (Wageningen
University & Research), Uniwersytet w Helsinkach (University in Helsinki), Szwedzki Uniwersytet Nauk
Rolniczych (SLU), (Swedish University of Agricultural Sciences, SLU). Warto wspomnie¢, ze zaréwno
pracownicy, jak i studenci Wydziatu zapraszani sg przez miedzynarodowe przedsiebiorstwa takie jak
np. CSK Food Enrichment i Ch. Hansen na konkursy, wizyty studyjne czy praktyki, a przedsiebiorstwa
te sg na tyle zainteresowane wspédtpracg, ze czesto proponujg dofinansowanie kosztéw podrézy i
oferujg zakwaterowanie.

Na ocenianym kierunku przykfada sie duzg wage do wspdtpracy z przemystem spozywczym, co
zwieksza atrakcyjnos¢ absolwentow na rynku pracy. W programie studiow zawarto przedmioty
kierunkowe do wyboru (m.in. biologiczne metody utrwalania Zzywnosci, antybiotykoopornos¢ a
zywnosé, bioprodukty i nanomateriaty w produkcji zywnosci, akredytacja laboratorium badawczego,
przeciwdziatanie patologiom na rynku zywnosciowym), dzieki czemu studenci majg mozliwosc
zdobywania $cisle ukierunkowanej wiedzy, zgodnej z ich zainteresowaniami i oczekiwaniami. Waznym
elementem ksztatcenia jest nauka nowoczesnych technik analitycznych z umozliwieniem studentom
bezposredniego dostepu do sprzetu laboratoryjnego w ramach takich zaje¢ jak np. instrumentalne
metody oceny jakosci i bezpieczenstwa zywnosci, podstawy technik chromatograficznych w ocenie
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jakosci zywnosci, a takze analiza sensoryczna. Zajecia prowadzone sg w wielu nowoczesnie
wyposazonych laboratoriach wydziatowych, w tym pracowniach chromatografii cieczowej i gazowej ze
spektrometrig mas, absorpcyjnej spektrometrii atomowej, analiz spektrofotometrycznych oraz
pracowniach analiz sensorycznych spetniajgcych wymagania polskich norm (np. PN-EN ISO 8589:2010,
Analiza sensoryczna - Ogdlne wytyczne dotyczace projektowania pracowni analizy sensorycznej).
Koncepcje ksztatcenia wyrdznia takze nacisk na rozwiniecie u studentéw umiejetnosci projektowania
wyrobu, systemu lub procesu, co realizowane jest m.in. na zajeciach tj. certyfikacja produktéw
zywnosciowych, analiza ryzyka w tancuchu zywnosciowym, dobre praktyki higieniczne w taricuchu
zywnosci, bezpieczenstwo w produkcji roslinnej, wykrywanie i identyfikacja alergendéw.

Koncepcja ksztatcenia ocenianego kierunku studiéw wyréznia sie takze pod wzgledem specjalizacji w
identyfikowalnosci i eliminowaniu zafatszowan zywnosci. W programie studiéw przewidziano zajecia
poswiecone potwierdzaniu autentycznosci produktéw i metodom wykrywania zafatszowarn na
wszystkich etapach produkcji zywnosci, ktére sg realizowane przez wysoce kompetentng kadre
Woydziatu, ktdra regularnie sporzadza ekspertyzy i wykonuje obowigzki biegtych sgdowych w tym
zakresie.

Mocna strong kadry Wydziatu jest réznorodnosé prowadzonych badan, ktérych wyniki wprowadzane
sg do tresci ksztatcenia kierunkowego. Ponadto nauczyciele prowadzacy zajecia na ocenianym
kierunku regularnie uaktualniajg swojg wiedze poprzez udziat w szkoleniach organizowanych przez
firmy bedace liderami na rynku analitycznym i w branzy spozywczej (m.in. Perlan Technologies, SHIM-
POL, LECO Polska sp. z 0.0., J.S. Hamilton Poland sp. z. 0.0., portal laboratoryjnie.pl., portal FoodFakty),
co zapewnia poznawanie nowych trenddw, technologii i metod oceny bezpieczenstwa zywnosci, a w
dalszej perspektywie zwieksza jako$é ksztatcenia przysztych specjalistow. W ramach szkolen
nauczyciele akademiccy poszerzajg wiedze z zakresu nowych rozwigzan w dziedzinie analityki
chemicznej (zaréwno nowoczesnych metod instrumentalnych, jak i analizy sensorycznej), technologii
wytwarzania produktéw zywnosciowych, zapewniania bezpieczenistwa zywnosci oraz przestrzegania
prawa zywnosciowego i opakowaniowego. Uczestniczg tez w kursach rozwijajgcych umiejetnosci
statystyczne, w tym obstuge oprogramowania STATISTICA, ktére jest kluczowe w opracowywaniu
wynikéw badan. Nauczyciele biorg takze udziat w certyfikowanych kursach jezyka angielskiego,
szkoleniach dotyczacych nowoczesnych metod dydaktycznych oraz skutecznego prezentowania
wynikéw badan, co przyczynia sie do podnoszenia ich umiejetnosci dydaktycznych i komunikacyjnych.

6. Kluczowe kierunkowe efekty uczenia sie i ich zwigzek z koncepcjg, poziomem oraz profilem
studiow, a takze z dyscypling, do ktorej kierunek jest przyporzqdkowany

Kluczowe efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, jakie osigga absolwent kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci to znajomos¢ i rozumienie:

e pojeé i praw z zakresu matematyki, statystyki, technologii informacyjnych, fizyki, chemii i
biochemii, ktére sg wazne z punktu widzenia ksztattowania bezpieczefdstwa zywnosci
(KA6_WG1),

e zagrozen bezpieczenstwa zywnosci, metod ich identyfikacji, monitorowania i eliminowania
(KA6_WG12),

e wspoiczesnych wyzwan, jakie stojg przed produkcjg i dystrybucja bezpiecznej zywnosci
(KA6_WG3),

e wybranych technik analizy chemicznej, instrumentalnej, mikrobiologicznej i sensorycznej oraz
ich znaczenia w zapewnianiu jakosci i bezpieczenstwa zywnosci (KA6_WG6),

e etycznych, spotecznych, prawnych, ekonomicznych i ekologicznych uwarunkowan zwigzanych
z pozyskiwaniem surowcéw oraz przetwarzaniem i dystrybucjg zywnosci (KA6_WK1).

Kluczowe efekty uczenia sie w zakresie umiejetnosci to:
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e dobieranie metod i narzedzi, dokonywanie obserwacji, pomiaréow i obliczen podczas produkcji
i obrotu zywnoscig, a takze analizowanie i interpretowanie uzyskanych danych z
wykorzystaniem dostepnych Zrédet informacji i technik informacyjnych, a takze dostrzeganie
ich aspektéw systemowych i pozatechnicznych (KA6_UW1),

e postugiwanie sie systemami normatywnymi oraz normami i regulacjami (prawnymi,
zawodowymi, etycznymi) w celu zapewnienia bezpieczerstwa zywnosci (KA6_UW?2),

e projektowanie i realizowanie, zgodnie z zadang specyfikacja, wyrobu, systemu lub procesu,
stosujgc podstawowe metody, techniki i narzedzia niezbedne do ich realizacji oraz
interpretowanie wynikéw i sformutowanie wnioskow (KA6_UW3),

e planowanie i organizowanie pracy indywidualnej i w zespole (KA6_UO1)

e branie aktywnego udziatu w dyskusji, przedstawianie opracowan i opinii wtasnych oraz
otwartosc na poglady innych (KA6_UK2).

Kluczowe efekty uczenia sie w zakresie kompetencji to gotowos¢ do:

e krytycznej oceny posiadanej wiedzy i jej rozwijania w oparciu o dostepne zrédta, zmian jezyka
branzowego (réwniez obcego) oraz innych, pozatechnicznych uwarunkowan wykonywania
zawodu (KA6_KK1),

e prowadzenia aktywnosci zawodowej w sposdb etyczny, odpowiedzialny i zgodny z interesem
publicznym (KA6_KO1),

e wziecia odpowiedzialnosci za jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci, prawidtowe jej znakowanie
oraz konsultowania przypadkow spornych z ekspertami (KA6_KK2).

Wszystkie z wymienionych powyzej efektéw uczenia sie sg silnie zwigzane z koncepcjg ksztatcenia
absolwentéw posiadajgcych wiedze na temat czynnikow ksztattujgcych bezpieczerstwo zywnosci oraz
powigzan miedzy nimi. Absolwenci znajg i rozumiejg czynniki wptywajgce na jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci, zaréwno te wynikajgce z zastosowanych technologii przetwarzania jak i pozatechniczne,
metody monitorowania zagrozen bezpieczenstwa zywnosci. Sg to kluczowe kwestie dla osob
pragnacych zwigza¢ swojg przysztos¢ zawodowqg z zagadnieniami dotyczacymi bezpieczenstwa
zywnosci. Zajecia dydaktyczne, ktdre prowadza do uzyskania kluczowych efektdw uczenia sie w
zakresie wiedzy to m.in. certyfikacja produktdw zywnosciowych, chemia zywnosci, normalizacja,
certyfikacja, akredytacja, prawo zywnosciowe, systemy zarzadzania jakosScig i bezpieczenstwem
zywnosci, analiza i ocena jakosci zywnosci, podstawy budowy i eksploatacji maszyn i urzadzen w
przemysle spozywczym, bezpieczenstwo w produkcji zwierzecej, bezpieczernstwo opakowan, nadzér
weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej, biologiczne zagrozenia bezpieczenstwa
zywnosci, chemiczne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, toksykologia zywnosci. Tresci poruszane w
trakcie zaje¢ wpisuja sie w dyscypline technologia zywnosci i Zzywienia oraz w dziatalno$¢ naukowa
prowadzong przez nauczycieli. Dzieki temu silnemu powigzaniu, tresci programowe uwzgledniaja
aktualny stan wiedzy oraz badan z zakresu technologii zywnosci i zywienia, jak i potrzeb otoczenia
spoteczno-gospodarczego. Efekty uczenia sie z zakresu umiejetnosci wpisuja sie w koncepcje
ksztatcenia absolwentéw myslacych krytycznie, potrafigcych przeprowadza¢ analizy jakosci zywnosci,
opracowywac ich wyniki i przedstawia¢ wnioski. Dokonywanie oceny jakosci zywnosci jest podstawa
prowadzenia dziatalnosci badawczej w zakresie nauki o zywnosci. Studenci nabierajg kluczowych
umiejetnosci podczas zaje¢ dydaktycznych prowadzonych w formie éwiczen laboratoryjnych oraz
realizujgc badania do pracy inzynierskiej. Na zajeciach ksztattowane sg kompetencje spoteczne
absolwentéw i ich Swiadomosc¢ znaczenia bezpieczenstwa zywnosci.

Program studiéw zawiera zrdinicowane formy realizacji zaje¢, ktdre umozliwiajg osiggniecie
wszystkich zaktadanych efektow uczenia sie w zakresie wiedzy (wyktady, ¢wiczenia), umiejetnosci
(éwiczenia projektowe, laboratoryjne, komputerowe, pracownia dyplomowa, praktyki zawodowe)
oraz kompetencji spotecznych (prace zespotowe, dyskusje na ¢wiczeniach i seminarium, praktyki
zawodowe). Przyjete metody ksztatcenia uwzgledniajg godziny kontaktowe z nauczycielem oraz
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samodzielne uczenie sie studentéw. Szczegdétowy wykaz zaje¢ zwigzanych z prowadzong w uczelni
dziatalnoscig naukowa przedstawiono w Il czesci raportu w zatgczniku nr 1 w tabeli 4.

7. Efekty uczenia sie prowadzgce do uzyskania kompetencji inzynierskich

Program studidéw na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci zaktada, ze kierunkowe efekty
uczenia sie pokrywajg w petni wszystkie kompetencje inzynierskie przewidziane obowigzujgcymi
przepisami w tym zakresie. Szczegdétowy wykaz zaje¢ zwigzanych z uzyskiwaniem kompetencji
inzynierskich przedstawiono w Il czesci raportu w zatgczniku nr 1 w tabeli 5. Przyktadem powigzan

efektdw uczenia sie osigganych podczas realizacji zaje¢ mogg by¢ m.in. nastepujace przedmioty:

Przedmiot

Miernictwo w ocenie jakosci zywnosci

Cel ksztatcenia

Przekazanie wiedzy na temat znaczenia pomiaréw kontrolnych w ocenie jakosci zywnosci,
nabycie umiejetnosci pomiaru wybranych parametrow okreslajgcych jako$¢ zywnosci oraz
nabycie umiejetnosci opracowywania wynikow pomiarow. Nabycie umiejetnosci
samodzielnego doboru aparatury kontrolno-pomiarowej do okreslonego wyrdznika jakosci.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie
Wiedza (zna i | w zaawansowanym stopniu zjawiska i parametry | KA6_WG16 InzZA_P6S_WG
rozumie) wptywajace na jako$¢ produkowanej zywnosci oraz

metody wykorzystywane do jej kontroli i oceny.
Umiejetnosci wykorzysta¢ posiadang wiedze do zaplanowania i | KA6_UW7 InzZA_P6S_UW

(potrafi) przeprowadzenia eksperymentu wraz z doborem
wtasciwych metod i przyrzadéw do pomiaru i oceny
wybranych wyrdznikéw jakosci surowcow i produktow
spozywczych, interpretowac uzyskane wyniki i wyciggac
whnioski, dokonywac krytycznej analizy sposobu pomiaru
oraz uzyskanych wynikéw.

Przedmiot Analiza i ocena jako$ci Zzywnosci

Cel ksztatcenia

Poznanie podstawowych procedur i technik fizykochemicznych wykorzystywanych w
analizie sktadu surowcéw i produktdw spozywczych. Wdrozenie do samodzielnego
oznaczania gtéwnych sktadnikow chemicznych oraz obstugi standardowej aparatury i
urzadzen do analizy zywnosci. Rozwijanie umiejetnosci wtasciwej interpretacji wynikow
analiz laboratoryjnych.

Efekty uczenia
sie

Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.

Wiedza (zna i
rozumie)

budowe i wtasciwosci najwazniejszych skfadnikéw
wystepujgcych w zywnosci oraz ich wptyw na jakos$¢
produktéw  spozywczych, celowo$¢ i  sposoby
podstawowej oceny jakosci zywnosci z wykorzystaniem
réznych wtasciwosci oznaczanych sktadnikéw, schematy
analityczne i sposoby interpretacji uzyskanych wynikow,
zasade dziatania i obstugi podstawowej aparatury
stanowigcej wyposazenie laboratoriéw badawczych.

KA6_WG16 | InzA_P6S_WG

Umiejetnosci
(potrafi)

zaproponowac sposéb postepowania wtasciwy do oceny
cech jakosciowych zywnosci réznego typu, samodzielnie
oznacza¢  zawarto$¢  podstawowych  sktadnikow
chemicznych wystepujacych w zywnosci, opracowywac
matematycznie wyniki analiz doswiadczalnych oraz
opisywac i interpretowac uzyskane wyniki (tgcznie z
wykrywaniem i eliminowaniem btedéw analitycznych),

KA6_UW10 | InzA_P6S_UW

KA6_UW7
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postugiwaé sie prawidtowo szktem laboratoryjnym i
obstugiwa¢ standardowg aparature i urzadzenia do
analizy sktadu surowcéw i produktdw spozywczych.

Przedmiot

Biotechnologia w produkcji Zzywnosci

Cel ksztatcenia

Przekazanie wiedzy na temat proceséw biotechnologicznych w technologii zywnosci, funkcji
i bezpieczenstwa biokonwersji oraz biomodyfikacji sktadnikdw zywnosci. Ksztattowanie
Swiadomosci w zakresie bezpieczenstwa i ekologicznego zagospodarowania metodami
biotechnologicznymi produktéw ubocznych i odpadéw przemystu spozywczego.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie
Wiedza (zna i | biotechnologiczne procesy stosowane w produkcji | KA6_WGS8 InzA_P6S_WG
rozumie) Zywnosci, zaleznosci pomiedzy surowcem,

biokatalizatorem a produktem w ujeciu realizacji

technicznej i doboru warunkéw technologii.
Umiejetnosci interpretowad skutki przemian sktadnikdw zywnosci w | KA6_UW10 InzZA_P6S_UW
(potrafi) wyniku zastosowania proceséw biotechnologicznych i

kontrolowa¢ ich natezenie, konfrontowa¢ uzyskane

efekty z dostepnymi informacjami.
Przedmiot Instrumentalne metody oceny jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Cel ksztatcenia

Celem przedmiotu jest umozliwienie studentom bezposredniego dostepu do nowoczesnego
sprzetu laboratoryjnego, samodzielne przeprowadzenie doswiadczern oraz wstepne
przygotowanie do przysztej pracy w pracowni analitycznej po zapoznaniu studentow z
podstawowymi metodami instrumentalnymi stosowanymi w analityce zywnosci do oceny
jej jakosci i bezpieczenstwa: atomowg spektrometrig absorpcyjng, chromatografia cieczowa
i gazowa oraz technikami sprzezonymi.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie
Wiedza (zna i | podstawowe aspekty budowy i dziatania aparatury LC, | KA6_WG16 InzA_P6S_WG
rozumie) LCMS, GC, GCMS, analizator rteci, spektrofotometr UV-
. " . . KA6_WG6

Vis, spektrometr absorpcji atomowej z korekcjg tta -

Zeemana i lampy deuterowej, potrzebe sledzenia

literatury dotyczacej technik instrumentalnych i tendencji

rozwojowych tych technik oraz ciggtego pogtebiania i

poszerzania wiedzy, celowos$¢ stosowanych rdéznych

technik instrumentalnych i technik tgczonych w analizie

sktadnikow i zanieczyszczen zywnosci, zasady bezpiecznej

pracy w laboratorium analiz instrumentalnych.
Umiejetnosci przeprowadzi¢ przygotowanie proébki z zastosowaniem | KA6_UW7 InzA_P6S_UW

(potrafi)

techniki ekstrakcji do fazy statej SPE i SPME, HS,
przeczytaé ze zrozumieniem podstawowe teksty
chemiczne, stosowaé poprawng terminologie stosowang
w analityce zywnosSci, przedstawi¢ obszary zastosowan i
ograniczenia poszczegdlnych metod chromatograficznych
czy detektorow chromatograficznych, dobiera¢ i
stosowaé¢ wifasciwe narzedzia oceny wiarygodnosci
wynikdw do opracowania i interpretacji danych analiz
technikami chromatograficznymi i tgczonymi.

Przedmiot

Prowadzenie dziatalnosci gospodarczej
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Cel ksztatcenia

Przedmiot zapewnia studentom praktyczng wiedze i umiejetnosci niezbedne do zatozenia i
prowadzenia witasnej dziatalnosci gospodarczej w sektorze gastronomicznym, ze
szczeg6lnym uwzglednieniem aspektdéw prawnych, finansowych i organizacyjnych.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie
Wiedza (zna i | formy prawno-organizacyjne przedsiebiorstw, zasady ich | KA6_WK7 InzA_P6S_WK
rozumie) funkcjonowania oraz specyfike sektora MSP, podstawowe

zasady opodatkowania i finansowania przedsiebiorstw

oraz czynniki wptywajgce na ich rozwéj, metody analizy

rynku i konkurenciji.
Umiejetnosci dokona¢ analizy finansowej i zaplanowaé¢ jego | KA6_UW9 InzZA_P6S_UW
(potrafi) finansowanie, analizowa¢ i interpretowac przepisy

prawne dotyczace prowadzenia dziatalnosci

gospodarczej, zastosowal podstawowe strategie

marketingowe w przedsiebiorstwie i zaprezentowad

koncepcje biznesowg w formie prezentacji

multimedialnej.
Przedmiot Normalizacja, certyfikacja, akredytacja

Cel ksztatcenia

Przekazanie wiedzy nt.: pojeé, aspektéw prawnych, ustalen normatywnych, zasad
funkcjonowania standardéw w ramach proceséw: normalizacji, certyfikacji i akredytacji
zwigzanych z taficuchem zywnosciowym Rozwijanie Swiadomosci znaczenia spotecznej,
zawodowej i etycznej odpowiedzialnodci za jako$¢ i bezpieczedstwo produkowanej
Zywnosci.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie
Umiejetnosci wykorzystywa¢ posiadang wiedze - przedstawiaé, | KA6_UW10 InzA_P6S_UW
(potrafi) dokonywac¢ krytycznej oceny oraz dyskutowa¢ o

procesach normalizacji, certyfikacji oraz akredytacji w

warunkach krajowych oraz na szczeblu

miedzynarodowym, z wykorzystaniem wskazanych przez

prowadzacego zrdédet informacji, w tym, w j. obcym,

samodzielnie planowac i realizowac wtasne uczenie sie w

wyzej wymienionym zakresie.
Przedmiot Ocena autentycznosci i zafatszowan zywnosci

Cel ksztatcenia

Przekazanie wiedzy nt. autentycznosci i zafatszowan wybranych grup produktow
spozywczych, metod i sposobow ich kontroli. Zwrécenie uwagi na skutki zafatszowan
produktéw konsumpcyjnych. Nabycie umiejetnosci wykorzystania standardowej aparatury
pomiarowej, instrumentalnych metod analitycznych oraz analizy sensorycznej do oceny
autentycznosci i zafatszowania zywnosci, wtasciwej interpretacji otrzymanych wynikdw,
prawidtowego korzystania z norm oraz innych Zzrodet wiedzy. Rozwijanie umiejetnosci
komunikacji i pracy w grupie.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie

Wiedza (zna i | potrzebe kontroli jakosci zywnosci, oceny autentycznosci | KA6_WGS8+ InzA_P6S_WG
rozumie) zywnosci oraz zafatszowan zywnosci, zafatszowania

podstawowych produktéw spozywczych w odniesieniu do
obowigzujacych norm prawnych i systemoéw kontroli
jakosci, podstawowe techniki analizy fizyko-chemicznej
oraz analizy instrumentalnej i sensorycznej
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wykorzystywane do oceny sktadu zywnosci, oraz oceny
autentycznosci produktéw spozywczych.

Przedmiot Podstawy budowy oraz eksploatacji maszyn i urzadzen w przetworstwie zywnosci

Cel ksztatcenia | Przekazanie wiedzy nt. podstaw konstrukcji maszyn i aparatdw ze szczegélnym
uwzglednieniem rozwigzan technicznych stosowanych w przemysle spozywczym.
Przekazanie wiedzy nt. metod obliczeniowych i doswiadczalnych dotyczacych podstaw
budowy maszyn i urzadzen dla przetwdrstwa spozywczego. Rozwijanie umiejetnosci
wtasciwego formutowania problemu i interpretacji wynikéw obliczen wytrzymatosciowych i
procesowych oraz uzyskanych na drodze doswiadczalne;.

Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie

Wiedza (zna i | podstawowe metody, techniki, narzedzia obliczeniowe i | KA6_WG7 InzZA_P6S_WG
rozumie) materiaty stosowane przy rozwigzywaniu prostych zadan

inzynierskich zwigzanych z budowg i eksploatacjg maszyn
i aparatow stosowanych w przetworstwie spozywczym.

Przedmiot Bezpieczenstwo w produkgcji roslinne;j

Cel ksztatcenia | Prezentacja zasad i procedur zapewnienia bezpieczenistwa zywnosci w produkcji roslinne;j.
Ukazanie znaczenia jakosci zywnosci dla osiggania ekonomicznej efektywnosci proceséw

produkcji.
Efekty uczenia | Przedmiotowe Kierunkowe | Komp. Inz.
sie
Umiejetnosci zidentyfikowa¢  Zrédta  zagrozen  bezpieczenstwa | KA6_UWS8 InzA_P6S_UW
(potrafi) zywnosciowego, dostosowa¢ ogdlne wymagania do

konkretnych warunkéw produkcji roslinnej, zastosowac
metody oceny zagrozen i przyporzgdkowa¢ metody
zapobiegania im.

Kryterium 2. Realizacja programu studidow: tresci programowe, harmonogram realizacji programu
studidw oraz formy i organizacja zaje¢, metody ksztatcenia, praktyki zawodowe, organizacja procesu
nauczania i uczenia sie

1. Dobor kluczowych tresci ksztatcenia

Tresci ksztatcenia umozliwiajg osiggniecie zaktadanych kierunkowych efektéw uczenia sie. Kluczowe
tresci ksztatcenia sg Scisle zwigzane z efektami uczenia sie i wynikami dziatalnosci naukowej w zakresie
dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Kluczowe tresci ksztatcenia w wiekszosci przekazywane s3
podczas realizacji przedmiotow kierunkowych. Dobér tresci nadzorowany jest przez koordynatorow
przedmiotéw, ktdrzy w oparciu o doswiadczenie zawodowe, w tym dydaktyczne i dorobek naukowy,
opracowujg/weryfikujg  zakres tematyczny realizowanych zaje¢ i aktualizujg tresci
programowe prowadzonych przedmiotow. Tresci ksztatcenia s3 powigzane z dziatalnos$cig naukowa
nauczycieli prowadzacych zajecia. Przyktadem powigzania tresci ksztatcenia z efektami uczenia sie i
dziatalno$cia naukowg pracownikdw mogg by¢ nastepujgce przedmioty: biologiczne zagrozenia
bezpieczenstwa zywnosci, chemiczne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, systemy zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, podstawy towaroznawczej oceny zywnosci (szczegétowe dane
zamieszczono ponizej).
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Przedmiot

Biologiczne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci

Tresci
ksztatcenia

Drobnoustroje chorobotwdrcze w zywnosci, morfologia, warunki rozwojowe i warunki ich
inaktywacji. Zrédta drobnoustrojéw chorobotwdrczych w zywnosci. Metody standardowe i
alternatywne w oznaczaniu patogendéw wystepujacych w zywnosci. Zasady pracy, metody
walidacji metod analitycznych w laboratorium badajagcym patogeny w Zzywnosci.
Rozporzadzenie UE dotyczace mikrobiologicznych kryteriéw bezpieczenstwa zywnosci.

Efekty uczenia | Przedmiotowe efekty uczenia sie Kierunkowe Obszarowe
sie efekty uczenia | efekty uczenia
sie sie
Wiedza (zna i | drobnoustroje chorobotwércze w zywnosci w | KA6_WG6 R/TZA_P6S_WG
rozumie) zakresie morfologii, rozmnazania, metabolizmu i | KA6_WG12
fizjologii, metody ich oznaczania w zywnosci.
Umiejetnosci zaplanowaé i wykona¢ analize mikrobiologiczng | KA6_UW1 R/TZA_P6S_UW
(potrafi) zywnosci pod katem oznaczania mikroorganizméw | KA6_UW?7 InzZA_P6S_UW
chorobotwdérczych, zinterpretowac wyniki w oparciu
o akty prawne.
Kompetencje | ciggtego doksztatcania sie i podnoszenia kwalifikacji | KA6_KO1 R/TZA_P6S_KO
spoteczne zawodowych w celu dostosowania sie do potrzeb | KA6_KK2 R/TZA_P6S_KK
(jest gotéw | rynku pracy, ma Swiadomos¢ koniecznosci
do) przestrzegania przepisow BHP. Dostrzega
podstawowe dylematy zwigzane z organizacja i
prowadzeniem produkcji zywnosci.

Zwiazek z dyscypling naukowa

Gtéwne kierunki dziatalnosci naukowej koordynatora przedmiotu dotyczg m.in. mikrobiologicznego
bezpieczenistwa zywnosci, wptywu HPP na drobnoustroje oraz metod wykrywania patogendéw w zywnosci,
czynnikéw wirulencji, opornosci fenotypowej i genotypowej na antybiotyki bakterii wystepujgcych w
zywnosci. Przyktadowe publikacje z tego zakresu to: Zakrzewski A. J., Zarzecka U., Chajecka-Wierzchowska W.,
Zadernowska A. A Comparison of Methods for Identifying Enterobacterales Isolates from Fish and Prawns.
Pathogens 2022, 11, 410. https://doi.org/10.3390/pathogens11040410; Chajecka-WierzchowskaW, Zarzecka
U, Zadernowska A. 2021. Enterococci isolated from plant-derived food - analysis of antibiotic resistance and
the occurrence of resistance genes. LWT, https://doi.org/10.1016/j.lwt.2020.110549.

Przedmiot

Chemia organiczna z biochemia

Tresci
ksztatcenia

Struktura, stereochemia i izomeria czgsteczek i zwigzkdéw organicznych. Chiralnos¢. Wybrane
wtasciwosci zwigzkdw organicznych. Budowa oraz wtasciwosci fizyczne i chemiczne
weglowodorow alifatycznych i aromatycznych. Alkohole i fenole. Zwigzki karbonylowe.
Kwasy karboksylowe, chlorki kwasowe, bezwodniki, estry, hydroksykwasy. Aminokwasy i
peptydy. Biatka. Biologiczna aktywnos¢ biatek i peptyddw. Biatka w surowcach i produktach.
Nadwrazliwos¢ zywieniowa i biatka alergenne. Enzymy i koenzymy. Otrzymywanie i
wykorzystanie enzymdéw. Przemiany biatek i aminokwaséw w organizmach i podczas
procesow przetwérczych. Kwasy nukleinowe i biosynteza biatek. Weglowodany. Przemiany
weglowodandw. Cykl kwasow trikarboksylowych. Utlenianie biologiczne. Lipidy. Przemiany
lipidow. Trawienie i wchfanianie biatek, lipidow i weglowodandw. Fotosynteza. Integracja
przemian w komadrce -molekularna logika zycia. Bazy danych biomakromolekut i zwigzkéw
niskoczgsteczkowych oraz narzedzia informatyczne.

Efekty uczenia | Przedmiotowe efekty uczenia sie Kierunkowe Obszarowe

sie efekty uczenia | efekty uczenia
sie sie

Wiedza (zna i | podstawy chemii organicznej oraz biochemii | KA6_WG1 R/TZA_P6S_WG

rozumie) dostosowane do studiowanego kierunku studiow.
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https://doi.org/10.3390/pathogens11040410
https://doi.org/10.1016/j.lwt.2020.110549

Umiejetnosci | wykorzystywaé rdézne zrédta wiedzy, w tym | KA6_UW1 R/TZA_P6S_UW
(potrafi) internetowe; przeprowadza¢ proste eksperymenty i | KA6_UW7 InzZA_P6S_UW
interpretowac ich wyniki.

Kompetencje | doskonalenia w zakresie wykonywanego zawodu. KA6_KK1 R/TZA_P6S_KK
spoteczne
(jest  gotow
do)

Zwiazek z dyscypling naukowa

Badania naukowe prowadzone przez koordynatorow przedmiotu dotyczg gtdwnie izolowania i identyfikacji
biatek, molekularnych podstaw technologicznych i sensorycznych wtasciwosci biatek/peptydéw w aspekcie
utylitarnym, charakterystyki in silico, in vitro i ex vivo biatek/hydrolizatow/peptydéw w kontekscie wtasciwosci
biologicznych oraz dziatania profilaktycznego w niezakaznych chorobach dietozaleznych wraz z tworzeniem
bazy danych biatek i peptyddw bioaktywnych BIOPEP-UWM w tym bazy alergennych biatek i ich epitopéw oraz
systemem klasyfikacji biatek jako prekursorow bioaktywnych peptydéw. Przyktadowe publikacje z tego
zakresu: Minkiewicz P., Iwaniak A., Darewicz M., Using internet databases for food science organic chemistry
students to discover chemical compound information. Journal of Chemical Education, 92, 2015, 874-876; 9.
Iwaniak A. Minkiewicz P. Darewicz M. BIOPEP-UWM database - present and future. BIOPEP-UWM database -
present and future. Current Opinion in Food Science, 2024, 55, 1-10.

Przedmiot Chemiczne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci
Tresci Zrédta chemicznych zwigzkéw zagrazajacych bezpieczerstwu zdrowotnemu zywnosci na
ksztatcenia kazdym etapie jej produkcji. Postepowanie majgce na celu zabezpieczenie przed

wprowadzaniem sktadnikéw niepozadanych lub szkodliwych dla zdrowia oraz postepowanie
zmierzajagce do zmniejszania zagrozenia ze strony obcych zwigzkéw szkodliwych
powstajacych w zywnosci w trakcie proceséw produkcyjnych. Omoéwienie wybranych grup
zwigzkéw chemicznych zawartych w surowcach i produktach gotowych. Chemiczne zwigzki
szkodliwe w 2zywnosci pochodzenia biologicznego. Ocena chemiczna materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Nowe kierunki pozyskiwania i produkcji zywnosci.

Efekty uczenia | Przedmiotowe efekty uczenia sie Kierunkowe Obszarowe
sie efekty uczenia | efekty uczenia
sie sie
Wiedza (zna i | problem wystepowania chemicznych zagrozen | KA6_WG12 R/TZA_P6S_WG
rozumie) bezpieczenstwa  zywnosci, ich Zrédta oraz
postepowanie zabezpieczajgce przed

wprowadzaniem sktadnikéw niepozgdanych.

Umiejetnosci | wykonaé¢  oznaczenie  zawartosci  wybranych | KA6_UW1 R/TZA_P6S_UW
(potrafi) zwigzkow szkodliwych w zywnosci oraz interpretuje
otrzymane wyniki badan, przedstawi¢ ocene
chemiczng materiatéw przeznaczonych do kontaktu

z 2ywnoscia.
Kompetencje uzupetniania wiedzy z aktualnych baz danych, aktéw | KA6_KK1 R/TZA_P6S_KK
spoteczne prawnych.
(jest gotéw
do)

Zwigzek z dyscypling naukowa

Obszar zainteresowan naukowych koordynatora znajduje sie w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, w
obszarze higieny zywnosci i toksykologii. Podejmowane badania dotyczg okreslenia zawartosci zwigzkéw o
pozytywnym wptywie na zdrowie (sktadniki mineralne, kwasy ttuszczowe), jak i zwigzkow szkodliwych
(pozostatosci pestycyddw, polichlorowanych bifenyli, metali ciezkich). Przyktadowe publikacje: tuczynska J.,
Pietrzak-Fiecko R., Purkiewicz A. tuczynski M. 2022. Assessment of fish quality based on the content of heavy
metals. International Journal of Environmental Research and Public Health. 19 (4), s. 1-13; Gatgowska M.,
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Pietrzak-Fiecko R. 2021. The level of selected organochlorine compounds residues in popular edible
mushrooms from north-eastern Poland. Food Chemistry, 353, 129441.

Przedmiot Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
Tresci Charakterystyka zagrozen bezpieczeistwa 2ywnosci — zagrozenia intencjonalne i
ksztatcenia przypadkowe. Identyfikacja zagrozen bezpieczeristwa zywnosci i srodki nadzoru. Wymagania
znormalizowanych systemdw zarzadzania jakoscig (ISO 9001, FSSC 22000+) i systemoéw
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (ISO 22000, FSSC 22000). Audity w systemach
zarzadzania. Proces wdrazania SZJ i SZBZ. Certyfikacja systeméw zarzadzania. Doskonalenie
SZJiSZBZ.
Efekty uczenia | Przedmiotowe efekty uczenia sie Kierunkowe Obszarowe
sie efekty uczenia | efekty uczenia
sie sie
Wiedza (zna i | podstawowe koncepcje zarzadzania jakoscig; | KA6_WG3 R/TZA_P6S_WG
rozumie) wymagania SZJ i SZBZ, specyfike zagrozer | KA6_WG9
bezpieczenstwa zywnosci. KA6_WG10
KA6_WG12
KA6_WG13
Umiejetnosci identyfikowaé¢ i oszacowa¢ przypadkowe i | KA6_UK2 R/TZA_P6S_UK
(potrafi) intencjonalne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci | KA6_UW2 R/TZA_P6S_UW
oraz dobiera¢ s$rodki nadzoru i metody | KA6_UW4 R/TZA_P6S_UO
monitorowania, projektowac i opracowac | KA6_UO1
podstawowe dokumenty SZJ i SZBZ, zaplanowaé
audit wewnetrzny SZJ i SZBZ, planowadé i organizowaé
prace wtasng i zespotu, postugiwac sie terminologia
znormalizowanych systemoéw zarzadzania.
Kompetencje krytycznej oceny posiadanej wiedzy w zakresie | KA6_KK1 R/TZA_P6S_KK
spoteczne funkcjonowania SZ) i SZBZ, ponoszenia | KA6_KK2 R/TZA_P6S_KR
(jest gotéw | odpowiedzialnosci za  produkcje  bezpiecznej | KA6_KR1
do) zywnosci oraz przestrzegania zasad GHP, GMP,
HACCP.

Zwiazek z dyscypling naukowa

Zainteresowania naukowe koordynatora przedmiotu dotyczg zagadnien zwigzanych z jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci, a w szczegdlnosSci rozwigzan systemowych, ktorych celem jest dostarczenie
konsumentowi zywnosci bezpiecznej i o oczekiwanych przez niego cechach jakosciowych. Koordynator
prowadzi m.in. badania nad uwarunkowaniami wdrazania, funkcjonowania i doskonalenia systemow
zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci, metodami, technikami i narzedziami zarzgdzania jakoscig
jako elementem wspomagajacym funkcjonowanie systemdéw zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem
zywnosci, okreslaniem relacji pomiedzy bezpieczedstwem zywnosci, bezpieczeAstwem zywieniowym i
bezpieczennstwem zywnosciowym. Przyktadowe publikacje z tego zakresu to: Wisniewska M.Z., Tarczyniska A.S.
Novel quality assurance systems against intentional contamination in dairy factories. W: Dairy Foods:
Processing, Quality, and Analytical Techniques / Gomes da Cruz Adriano [i in.] (red.), 2021, Wielka Brytania,
Woodhead Publishing, s.281-310; Andrzejewski S., Tarczynska A.S. Impact of reconstitution on the
microbiological safety of sous vide products available in retail. W: Proceedings of the 10th International
Conference on the Quality and Safety in Food Production Chain, Wroctaw 12-13 September 2024, 2024,
Wroctaw, Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu, s.14-14, ISBN 978-83-7717-403-6.

Przedmiot Podstawy towaroznawczej oceny Zywnosci
Tresci Cel, zakres oraz rola towaroznawstwa. Towar jako przedmiot obrotu. Definicja oraz
ksztatcenia klasyfikacja wyrobow spozywczych. Charakterystyka towaroznawcza wybranych grup

produktow spozywczych (np. produkty mleczarskie, wyroby przemystu miesnego, owoce i
warzywa, przetwory zbozowe, jaja). Metody kontroli i oceny jakosci produktow. Rola
opakowania w obrocie towarowym.
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Efekty uczenia | Przedmiotowe efekty uczenia sie Kierunkowe Obszarowe
sie efekty uczenia | efekty uczenia
sie sie
Wiedza (zna i | terminy oraz pojecia z zakresu towaroznawstwa i | KA6_WG2 R/TZA_P6S_WG
rozumie) obrotu ItOV\_/araml, zasady kIaszlkaql .| normalizacji KA6 WG6 InzA P6S WG
surowcéw i gotowych produktéw spozywczych oraz - - -
ich podstawowe wtasnosci, techniki analityczne i
metody analizy sensorycznej stosowane w
towaroznawczej ocenie  jakosci  produktéw
spozywczych.
Umiejetnosci | wskaza¢ i scharakteryzowaé surowce i materiaty | KA6_UW1 R/TZA_P6S_UW
(potrafi) stosowane w towaroznawczej produkcji wyrobow | KA6_UW2 R/TZA_P6S_UO
spozywczych, zaplanowac i przeprowadzi¢ | KA6_UO1
towaroznawczg ocene wybranych produktéw
spozywczych w oparciu o obowigzujgce normy
postugujgc sie technikami analitycznymi oraz
metodami analizy sensorycznej, planowaé i
organizowac prace indywidualng i w zespole.
Kompetencje | wspotpracy z zespotem przy planowaniu, | KA6_KK1 R/TZA_P6S_KK
spoteczne przeprowadzaniu oraz raportowaniu | KA6_KK2
(jest gotéw | towaroznawczej oceny wybranych produktéw
do) spozywczych, doskonalenia sie przez cate zycie oraz
ponoszenia odpowiedzialnosci za podejmowane
decyzje.

Zwiazek z dyscypling naukowa

Koordynator przedmiotu w pracy naukowej podejmuje zagadnienia zwigzane z towaroznawczg oceng
zywnosci oraz wzbogacaniem zywnosci w sktadniki naturalnego pochodzenia o wysokiej zawartosci substancji
o charakterze prozdrowotnym, oceng wptywu zastosowanych dodatkdw na sktad chemiczny i jakos¢
sensoryczng produktédw spozywczych. Przyktadowe publikacje z tego zakresu: Czarnowska-Kujawska M.,
Klepacka J., Starowicz M., Lesiriska P. 2024. Functional properties and sensory quality of kombucha analogs
based on herbal infusions. Antioxidants, 13 (10), s. 1-18. DOI: 10.3390/antiox13101191; Czarnowska-Kujawska
M., Starowicz M., Paszczyk B., Klepacka J., Popielarczyk M., Tonska E. 2024. The chemical, antioxidant and
sensorial properties of milk and plant based kombucha analogues. LWT — Food Science and Technology, 206,
s. 1-9, nr art. 116610. DOI: 10.1016/j.lwt.2024.116610.

W programie studidw na kierunku bezpieczenistwo i certyfikacja zywnosci przewidziane s3 zajecia z
jezyka obcego, realizowane przez 4 semestry po 30 godz., co odpowiada 8 punktom ECTS. Zajecia
jezykowe konczg sie egzaminem na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego
Rady Europy. Studenci mogg wybrac jeden z jezykéw oferowanych przez Studium Jezykdédw Obcych
UWM (szczegdtowe informacje o jezykach wybieranych przez studentéw ocenianego kierunku
zamieszczono w Kryterium 7 w pkt. 2). Ponadto w planie studiow przewidziane sg zajecia kierunkowe
do wyboru 8 (PKW8): food safety vocabulary i food science vocabulary, z ktérych studenci wybierajg i
realizujg jeden. Celem ksztatcenia jest doskonalenie umiejetnosci jezykowych studentéw, szczegdlnie
w zakresie postugiwania sie fachowym stownictwem z zakresu nauki o zywnosci i bezpieczenstwa
zywnosci, zapoznanie studentéw z zasadami przygotowywania krotkich tekstdw naukowych z zakresu
nauki o zywnosci, zaznajomienie ze stownictwem stosowanym w przepisach prawa zywnos$ciowego,
kodeksach praktyk oraz zawartych w normach dobrowolnych i dokumentach normatywnych
zwigzanych z bezpieczernstwem zywnosci. Efekty kierunkowe w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji dla tych zajec przedstawiono ponize;j.
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Przedmiot

Food science vocabulary

Tresci
ksztatcenia

Doskonalenie wiedzy i umiejetnosci w zakresie wykorzystania w mowie i pi$mie gramatyki
podstawowej i zaawansowanej w odniesieniu do tworzenia krétkich form naukowych z
zakresu nauki o zywnoséci (streszczenie). Cwiczenia podzielone na bloki tematyczne
zwigzane z: przedstawieniem siebie w kontekscie zainteresowan naukowych (introducing
onself), czytanie oraz ttumaczenie tekstow z zakresu nauki o zywnosci (reading and
translation of scientific text; pol-ang, ang-pol), dyskusja na temat zagadnienia omawianego
w tekscie (discussion on food science topics), pisanie krétkiego tekstu zwigzanego z
tematyka nauki o zywnosci (writing an abstract), prezentacja abstraktu (presenting of the
written abstract). Zajecia maja rowniez charakter konsultacji jezykowej (indywidualna
rozmowa nt. korekty tekstu/prezentacji.

Efekty uczenia
sie

Przedmiotowe efekty uczenia sie

Kierunkowe
efekty uczenia
sie

Obszarowe efekty
uczenia sie

Wiedza (zna i | specyfike komunikacji z uzyciem specjalistycznego | KA6_WG15 R/TZA_P6S_WG
rozumie) stownictwa z zakresu nauki o zywnosci.
Umiejetnosci postugiwaé sie specjalistyczng terminologia | KA6_UK1 R/TZA_P6S_UK
(potrafi) zakresu nauki o zywnosci, bra¢ udziat w dyskusji | KA6_UK2 R/TZA_P6S_UU

lub debacie naukowej przedstawiajac wtasne | KA6_UU1

argumenty i opinie, zadawad pytania, ttumaczyc

proste teksty specjalistyczne i pisa¢ specjalistyczne

streszczenie naukowe.
Kompetencje rozumienia znaczenia jezykéw obcych jako | KA6_KK1+, R/TZA_P6S_KK+,
spoteczne (jest | narzedzia komunikacji np. podczas konferencji | KA6_KO1+, R/TZA_P6S_KO+,
gotéw do) oraz jako elementu lepszej pozycji na rynku pracy

a takie jako elementu dalszych studiéw
akademickich, Swiadomego uczenia sie przez cate
zycie.

Zwigzek z dyscypling naukowa

Celem ksztatcenia jest doskonalenie umiejetnosci jezykowych studentéw, w zakresie postugiwania sie
fachowym stownictwem dotyczgcym nauki o zywnosci.

Przedmiot

Food safety vocabulary

Tresci
ksztatcenia

Podstawowe angielskie terminy i definicje z zakresu higieny i bezpieczenstwa zywnosci oraz
zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem sSrodkéw spozywczych. Analiza tresci wybranych
kodeksow praktyk higienicznych, przepiséw prawa zywnosciowego UE oraz norm BRC, IFS,
GlobalGAP, ISO 22000 oraz 1SO9001. Opracowanie i wygtoszenie prezentacji z zakresu
poznanych obszaréw bezpieczeristwa zywnosci. Opracowanie pracy pisemnej z wybranego
obszaru bezpieczenistwa zywnosci. Konwersacja w jezyku angielskim z zastosowaniem
poznanego fachowego stownictwa.
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Efekty uczenia
sie

Przedmiotowe efekty uczenia sie

Kierunkowe
efekty
uczenia sie

Obszarowe
efekty uczenia

sie

Wiedza
rozumie)

(zna i

w pogtebionym stopniu terminy i definicje w jezyku
angielskim z zakresu higieny produkcji zywnosci, mycia
i dezynfekcji, programdéw warunkéw wstepnych PRP i
zasad HACCP, terminy w jezyku angielskim z zakresu
chemicznych, biologicznych, fizycznych i
alergenowych zagrozen bezpieczenstwa zywnosci oraz
srodkédw kontroli, terminy i definicje w jezyku
angielskim stosowane w normach ISO 22000, ISO
9000, ISO 19011, BRC, IFS, w pogtebionym stopniu
stfownictwo w jezyku angielskim z zakresu obrony
zywnosci (food defense), oszustw zywnosciowych
(food fraud) i terroryzmu zywnosciowego, z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci stosowane w przepisach
prawa zywnos$ciowego; w pogtebionym stopniu
sfownictwo w jezyku angielskim stosowane w
kodeksach praktyk na poziomie krajowym, UE i
Swiatowym.

KA6_WG15

R/TZA_P6S_WG

Umiejetnosci
(potrafi)

stosowad specjalistyczne terminy i definicje w jezyku
angielskim stosowane w kodeksach praktyk, normach,
dokumentach normatywnych z zakresu
bezpieczenstwa  zywnosci, przepisobw  prawa
zywnosciowego, stosowal stownictwo w jezyku
angielskim z  zakresu programéw  warunkéw
wstepnych PRP, zasad HACCP, higieny produkcji
zywnosci, komunikowaé sie jezyku angielskim z
uzyciem specjalistycznych termindw z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci, przygotowywac i
prezentowaé krotkie wystgpienia z zastosowaniem
specjalistycznych termindw w jezyku angielskim z
zakresu bezpieczenstwa zywnosci.

KA6_UK1
KA6_UK2

R/TZA_P6S_UK

Kompetencje
spoteczne (jest
gotéw do):

rozwijania kontaktéw spotecznych w jezyku angielskim
z uzyciem specjalistycznych termindéw z zakresu
bezpieczenstwa Zywnosci, krytycznej oceny
posiadanej wiedzy przez bezposrednie korzystanie z
opracowan w jezyku angielskim z  zakresu
bezpieczenstwa zywnosci.

KA6_KK1

R/TZA_P6S_KK

Celem ksztatcenia
termindw/definicji z zakresu bezpieczenstwa zywnosci, stosowanych w przepisach prawa zywnosciowego,
kodeksach praktyk oraz zawartych w normach dobrowolnych i dokumentach normatywnych zwigzanych z
bezpieczeristwem zywnosci.

Zwiazek z dyscypling naukowa

jest ksztattowanie umiejetnosci

rozumienia oraz

stosowania

specjalistycznych

2. Dobdr metod ksztatcenia i ich cechy wyrdzniajgce

W realizacji zaje¢ dydaktycznych na ocenianym kierunku stosowane sg réznorodne metody ksztatcenia
dotyczace asymilacji wiedzy przekazywanej przez nauczyciela (wyktad), jak i samodzielnego
dochodzenia do wiedzy (éwiczenia laboratoryjne, projektowe, praktyki zawodowe, pracownia
dyplomowa, samoksztatcenie). Metody dobierane sg pod katem specyfiki danego przedmiotu tak, aby
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uzyska¢ zaktadane efekty uczenia sie. Wsrod metod ksztatcenia wykorzystywanych na zajeciach
prowadzonych z udziatem nauczyciela mozna wymienic¢:

e wyktad informacyjny prowadzony z wykorzystaniem technik multimedialnych, z dyskusjg
angazujacg stuchaczy, konwersatoryjny, problemowy,

e C¢wiczenia audytoryjne np. z przedmiotu prowadzenie dziatalnosci gospodarczej - na
¢wiczeniach wykorzystywane sg analiza przypadkéw (case studies), dyskusje grupowe,
projekty indywidualne i zespotowe, prezentacje studentéw,

e (¢wiczenia audytoryjne z przedmiotéw food science vocabulary i food safety vocabulary
umozliwiajgce nabycie kompetencji w zakresie postugiwania sie specjalistycznym
stownictwem zwigzanym z bezpieczenstwem i certyfikacjg zywnosci — realizacja zaje¢ polega
na wykorzystaniu takich metod jak dyskusja, prezentacje multimedialne materiatéow
przygotowanych przez studentéw, praca samodzielna oraz grupowa z tekstem "w mowie i
pismie",

e zajecia laboratoryjne wymagajgce wykonania zadan praktycznych z wykorzystaniem sprzetu
i aparatury badawczej (wykorzystywane na przedmiotach m.in. takich jak: technologia i
higiena produktéw pochodzenia rodlinnego — (¢wiczenia laboratoryjne dotycza
przeprowadzenia procesu otrzymywania wybranych produktdw roslinnych oraz oceny wyrobu
gotowego; walidacja metod analitycznych — przeprowadzanie oznaczen analitycznych i
pisemna analiza uzyskanych wynikéw),

e C¢wiczenia terenowe realizowane w zaktadach przemystu spozywczego (m.in na zajeciach z
przedmiotow nadzdr weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnos$ciowej, miernictwo w
ocenie jakosSci zywnosci, technologia i higiena produktow pochodzenia zwierzecego 2),

e Cwiczenia projektowe umozliwiajgce samodzielne gromadzenie danych, ich analize i
interpretacje realizowane np. na zajeciach z przedmiotu systemy zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci — przygotowanie przez studentéw projektu systemu zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci,

e (¢wiczenie komputerowe — wykorzystujgce techniki informacyjno-komunikacyjne m.in. na
zajeciach z przedmiotéw technologie informacyjne, analiza danych w przemysle spozywczym,
bazy danych wykorzystywane w przemysle spozywczym,

e praktyki zawodowe realizowane w jednostkach zwigzanych z bezpieczeristwem i oceng jakosci
zywnosci lub zaktadach przemystu spozywczego,

e pracownia dyplomowa — zajecia odbywajg sie w jednostkach Wydziatu, w ktérych student
realizuje prace dyplomowa.

Ksztatcenie na ocenianym kierunku zaktada ksztattowanie u studentéw umiejetnosci analitycznego
myslenia, kreatywnosci, umiejetnosci rozwigzywania problemdw, zdolnosci do pracy zespotowej oraz
sprawnego komunikowania sie w jezyku polskim i obcym z wykorzystaniem specjalistycznej
terminologii. Istotne znaczenie w realizacji programu studiéw maja metody oparte na prowadzeniu
eksperymentdéw w trakcie éwiczen laboratoryjnych. Jest to gtéwny element przygotowujgcy studentéw
do prowadzenia dziatalnosci naukowej w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Do prowadzenia
dziatalnos$ci naukowej przygotowujg studentéw takze seminaria dyplomowe, na ktérych omawiane sg
zagadnienia zwigzane z gromadzeniem informacji ze zrédet naukowych oraz techniki i zasady
przygotowania tekstéw naukowych oraz pracownia dyplomowa. Dodatkowo studenci zachecani sg do
podnoszenia kompetencji w tym zakresie przez aktywny udziat w pracy kot naukowych angazujgcych
sie w realizacje projektow badawczych. Techniki informacyjno-komunikacyjne obejmujgce catoksztatt
technologii stuzacych do zarzadzania i przekazywania informacji, w tym sprzet komputerowy,
oprogramowanie, sieci telekomunikacyjne oraz zwigzane z nimi ustugi i aplikacje, wykorzystywane sg
podczas ¢wiczen komputerowych, audytoryjnych i seminariéw, a takie w trakcie ¢wiczen
laboratoryjnych (oprogramowanie zaawansowanych technicznie urzadzen pomiarowych, np.
chromatograféow np. Agilent Mass, HunterGCMS Solution, ChemStation Edition, OpenLab CDS,
teksturometréw np. Bluehill, pakiet MS Office; oprogramowania dostepne online z zakresu
mikrobiologii prognostycznej t.j. comBase, Pathogen Modeling Program, CANVA, LabSolution
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software, Statistica PL, wirtualne przestrzenie warsztatowe, jak: MIRO, MURAL, Lucia G, Nis Elements
Br. (Nikon) - oprogramowanie systemu wizyjnej analizy obrazu, DietetykPro (wersja edukacyjna) do
uktadania prawidtowego jadtospisu).

Przyktadem zaje¢, na ktdrych stosuje sie metody rozwijajace kreatywnos$¢ oraz umiejetnosé pracy
zespotowej jest przedmiot techniki twérczego myslenia, ktérego realizacja jest oparta na ¢wiczeniach
projektowych, w ramach ktérych wykorzystywane sg metody aktywizujace takie jak: gry dydaktyczne,
studia przypadkow, konwersatorium problemowe, inscenizacja.

Przyktadowe powigzanie metod ksztatcenia z efektami uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci oraz
kompetencji spotecznych, umozliwiajgcych przygotowanie studentéw do prowadzenia dziatalnosci
naukowej przedstawiono ponizej.

Przedmiot Analiza ryzyka w tanncuchu zywnos$ciowym
Tresci Sktadowe analizy ryzyka — ocena ryzyka, zarzadzanie ryzykiem informowanie o ryzyku.
ksztatcenia Pojecie, rodzaje i zrédta powstawania ryzyka. Zagrozenia bezpieczenistwa zywnosci a ryzyko.

Wymagania prawne w zakresie analizy ryzyka w tancuchu zywnosciowym. Wytyczne Codex
Alimentarius w zakresie analizy ryzyka w kontekscie zapewnienia zdrowia publicznego.

Efekty uczenia | Przedmiotowe efekty uczenia sie Kierunkowe Metody ksztatcenia
sig efekty uczenia
sie
Wiedza (zna i | podstawowe Zrodta ryzyka w tancuchu | KA6_WG3 Wyktad informacyjny
rozumie) zywnosciowym, réznice pomiedzy zagrozeniem | KA6_WG12 z prezentacja
bezpieczenstwa zywnosci a ryzykiem. KA6_WG13 multimedialng
Umiejetnosci opisaé poszczegdlne elementy analizy | KA6_UW1 Cwiczenia
(potrafi) ryzyka, wyjasnic jak analiza ryzyka jest stosowana | KA6_UW?2 projektowe i
na réinych etapach tarcucha Zzywnosciowego, | KA6_UW3 ¢wiczenia
przeprowadzi¢ ocene ryzyka, zidentyfikowaé | KA6_UW4 komputerowe

odpowiednie strategie zarzadzania ryzykiem oraz | KA6_UW10
komunikacji ryzyka, korzystaé¢ z przewodnikéw
Codex Alimentarius i postugiwac sie wybranymi
metodami analizy i oceny ryzyka.

Kompetencje krytycznej oceny posiadanej wiedzy w zakresie | KA6_KO1
spoteczne (jest | analizy ryzyka, ponoszenia odpowiedzialnosci za | KA6_KK1
gotéw do) produkcje bezpiecznej zywnosci i spetniania | KA6_KK2
wymagan celéw bezpieczenstwa zywnosci.

Przygotowanie do prowadzenia dziatalnosci naukowej: ksztattowanie umiejetnosci korzystania ze zrodet
naukowych i branzowych, gromadzenia informacji, przeprowadzania ich analizy, przygotowania i prezentacji
projektu.

Przedmiot Ocena autentycznosci i zafatszowan zywnosci

Tresci Cel, zadania i wybrane problemy autentycznosci zywnosci. Fatszowanie zywnosci. Kryteria

ksztatcenia autentycznosci zywnosci. Skutki fatszowania zywnos$ci. Normy prawne i rozporzadzenia
chronigce konsumenta przed zywnoscia zafatszowana. Kontrola zywnosci w Polsce i na
Swiecie. Zafatszowania o autentyczno$¢ oraz metody i sposoby potwierdzania

autentycznosci i wykrywania zafatszowan wybranych grup produktéow spozywczych.
Badanie i ocena autentycznosci i zafatszowan wybranych grup produktéw spozywczych:
produkty mleczarskie (masto, sery), mieso i produkty miesne, przetwory owocowe (soki,
dzemy), miody, oleje, ziofta, przyprawy, napoje alkoholowe, czekolady i wyroby
czekoladowe, kawy, herbaty i inne grupy produktow spozywczych (¢wiczenia praktyczne
oraz wizyty w jednostkach zajmujacych sie nadzorem nad jakoscig i bezpieczenstwem
Zywnosci).
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Efekty uczenia
sie

Przedmiotowe efekty uczenia sie

Kierunkowe
efekty uczenia

sie

Metody ksztatcenia

Wiedza (zna i
rozumie)

potrzebe kontroli jakosci zywnosci, oceny
autentycznosci  zywnosci  oraz  zafatszowan
Zywnosci, zafatszowania podstawowych
produktéw spozywczych w odniesieniu do
obowigzujacych norm prawnych i systemow
kontroli jakosci, podstawowe techniki analizy
fizyko-chemicznej oraz analizy instrumentalne;j i
sensorycznej wykorzystywane do oceny sktadu
zywnosci, oraz oceny autentycznosci produktow

spozywczych.

KA6_WG6
KA6_WGS

Umiejetnosci
(potrafi)

obstugiwa¢ standardowa aparature pomiarowg,
wybra¢ odpowiednia metode analityczng do
oceny autentycznosci oraz zafatszowania
Zywnosci, planowa¢ i przeprowadzaé
eksperymenty, interpretowac uzyskane wyniki i
wycigga¢  wnioski  przy  identyfikacji i
formutowaniu specyfikacji zadan inzynierskich
oraz ich rozwigzywaniu.

KA6_UW1

Kompetencje
spoteczne (jest
gotow do)

organizowania podziatu pracy w laboratorium
oraz do wspodtpracy z kolegami z zespotu
badawczego przy sporzadzaniu sprawozdania,

KA6_KK1

Wyktad Informacyjny
z prezentacja
multimedialng
Cwiczenia
laboratoryjne i
audytoryjne
wykonywane
indywidualnie lub w
2 osobowych
zespotach.

Swiadomej oceny wktadu witasnej pracy.

Przygotowanie do prowadzenia dziatalnosci
eksperymentéw dotyczgcych sktadu i jakosci zywnosci, z uzyciem aparatury pomiarowej, interpretacji
wynikow i formutowania wnioskdéw oraz sporzadzania sprawozdania z badan.

naukowej: ksztattowanie umiejetnosci prowadzenia

3. Zakres korzystania z metod i technik ksztafcenia na odlegfosc¢

W czasie pandemii COVID-19 zajecia dydaktyczne realizowane byty z wykorzystaniem $rodkéw
komunikacji na odlegtos¢ tj. platforma Moodle, aplikacja Teams. Aktualnie w celu usprawnienia
przeptywu informacji miedzy nauczycielem prowadzacym zajecia a studentami oraz do udostepniania
materiatéw dydaktycznych, wykorzystywane s3:

aplikacja Teams - udostepnianie plikow z materiatami dydaktycznymi takimi jak: przewodniki
do ¢wiczen, literatura zwigzana z tresciami przedmiotu, przyktadowe zadania, harmonogramy
zaje¢ z tresciami, regulaminy, zagadnienia na egzaminy itp., przesytanie przez studentéw
plikéw z wykonanymi podczas ¢wiczen zadaniami, sprawozdan i prezentacji, dodatkowe
konsultacje (aplikacja jest wykorzystywana m.in. w ramach przedmiotéw: analiza ryzyka w
tancuchu zywnosciowym, ekologia i ochrona srodowiska, podstawy chemii w ocenie jakosci
zywnosci, chemia organiczna z biochemig, wykrywanie i identyfikacja alergenéw, dobre
praktyki higieniczne w tancuchu zywnosciowym, bezpieczenstwo opakowan, podstawy
towaroznawczej oceny zywnosci, analiza sensoryczna, chemia zywnosci, nadzor weterynaryjny
i sanitarny w gospodarce zywnosciowej, analiza i ocena jakosci zywnosci, substancje
dodatkowe w ksztattowaniu jakosci zywnosci, ocena autentycznosci i zafatszowan zywnosci),

platforma Moodle - udostepnianie materiatéw dydaktycznych i pomocniczych do realizacji
zajec laboratoryjnych (na przedmiocie podstawy budowy oraz eksploatacji maszyn i urzadzen
w przetwdrstwie zywnosci, miernictwo w kontroli jakosci zywnosci),
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e USOS - stuzy gtéwnie do zarzadzania administracyjnymi aspektami zaje¢, takimi jak
wprowadzanie ocen czy komunikacja ogélna.
Stosowanie nowoczesnych narzedzi komunikacji zapewnia skuteczne zarzgdzanie procesem
dydaktycznym, w tym biezgcg interakcje i wymiane informacji ze studentami.

4. Dostosowanie procesu uczenia sie do zréznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych
studentow

Dostosowanie procesu ksztatcenia do zréznicowanych potrzeb grupowych i indywidualnych studentéw
realizowane jest poprzez:

e indywidualng organizacje studidw,

e programy mobilnosci studentéw,

e mozliwosé wyboru podmiotu, w ktérym realizowana bedzie praktyka,

e mozliwosé wyboru tematyki realizowanych prac dyplomowych,

e indywidualizacje procesu ksztatcenia studentéw z niepetnosprawnosciami.

Indywidualna organizacja studiéw polegajgca na ustaleniu indywidualnych termindw realizacji
obowigzkéw dydaktycznych wynikajgcych z planu studiéw i moze zostaé przyznana studentom:
e realizujgcym studia na wiecej niz jednym kierunku studiow,
e realizujgcym studia na wiecej niz jednym zakresie w ramach jednego kierunku studiéw,
e 2z niepetnosprawnosciami,
e szczegblnie zaangazowanym w dziatalnos¢ spoteczng w Srodowisku akademickim,
e znajdujacym sie trudnej sytuacji uznanej przez Dziekana i po konsultacji z wydziatowym
organem Samorzgdu Studenckiego,
e bedacym cztonkami sportowej kadry narodowej, rezerwy kadry narodowej lub kadry
uniwersjadowej,
e odbywajgcym czesé studidow w innej uczelni krajowej lub zagranicznej.

O indywidualng organizacje studidow mogg wnioskowac studentki w cigzy, studenci bedacy rodzicami
oraz studenci przyjeci w ramach procedury potwierdzania efektdw uczenia sie. Dziekan Wydziatu
rozpatruje mozliwos$¢ zastosowania indywidualnej organizacji studidow na podstawie wniosku
ztozonego przez studenta. Zastosowanie indywidualnej organizacji studiéw nie moze prowadzi¢ do
przedtuzenia terminu ukonczenia studidow (Uchwata nr 528 Senatu Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie z dnia 25 czerwca 2019 r. w sprawie uchwalenia Regulaminu studiow
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie ze zm., zat. K.2.1, K.2.2). Dotychczas z
indywidualnej organizacji studiéw skorzystata jedna osoba studiujgca na kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci.

Studenci Wydziatu Nauki o Zywnosci, w tym ocenianego kierunku, mogg skorzysta¢ z mozliwosci
realizacji czesci zaje¢ dydaktycznych w uczelniach zagranicznych w ramach programu Erasmus+
(,wyjazd na studia”) i w ten sposéb poznaé¢ metody dydaktyczne oraz sprzet analityczny stosowany
poza jednostka macierzysta. Mozliwo$¢ zindywidualizowania $ciezki ksztatcenia dotyczy takze wyboru
miejsca praktyk zawodowych za granicg w ramach mobilnosci w programie Erasmus+ (,wyjazd na
praktyke”). W przypadku ,,wyjazdéw na studia” studenci majg mozliwos$¢ odbycia mobilnosci trwajace;j
nie dtuzej niz 12 miesiecy, w trakcie ktdrej realizujg za granicy zajecia odpowiadajgce przedmiotom
przewidzianym w danym semestrze/roku akademickim w uczelni macierzystej. Wyjazd mozliwy jest
najwczesniej na drugim roku studiéw | stopnia. Wyjazdy ,na praktyke” w ramach programu Erasmus+
trwajg nie krdécej niz 2 miesigce i nie diuzej niz jeden rok akademicki. Sg to staze zawodowe w
instytucjach zagranicznych (firmach, organizacjach i stowarzyszeniach, placéwkach naukowo-
badawczych i in.). Informacje na temat mozliwosci skorzystania z programu Erasmus+ przekazujg
studentom przedstawiciele Biura ds. Wspotpracy Miedzynarodowej oraz Koordynator Wydziatowy
Programu Erasmus+ w czasie regularnie organizowanych na Wydziale Nauki o Zywnosci spotkan
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informacyjnych. W latach 2020-2024 w ramach programu Erasmus+ 38 studentéw Wydziatu Nauki o
Zywnosci odbylto ksztatcenie za granica (“wyjazd na studia”), a 15 studentdw skorzystato z mozliwosci
“wyjazdu na praktyke”. Studenci wybierali m.in. EGE University (Turcja), Hochschule Offenburg —
University of Applied Science (Niemcy), University of Bologna (Cesena, Wiochy). Studenci kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci nie realizowali dotychczas mobilnosci w ramach programu
Erasmus+.

Zasady wyboru przedmiotéw fakultatywnych okresla procedura wydziatowa WSZJK-O-NoZ-1 (zat.
K.2.3). W programie studidow kierunku bezpieczenistwo i certyfikacja zywnosci przedmioty do wyboru
stanowig 31% punktéw ECTS. W puli zaje¢ do wyboru znajdujg sie zajecia repetytorium (repetytorium
z matematyki lub chemii), realizujgce tresci ksztatcenia ogdlnego z dziedziny nauk spotecznych lub nauk
humanistycznych (przedmioty ogdlnouczelniane ekonomia, prawo, filozofia, pierwsza pomoc
przedmedyczna, poprawna polszczyzna w praktyce), praca dyplomowa oraz przedmioty kierunkowe.
Przedmioty kierunkowe do wyboru podzielono na 11 grup. Przedmioty te sg realizowane w semestrach
od 3. do 7. Wykaz przedmiotéw kierunkowych do wyboru zamieszczono ponizej:

e przedmiot kierunkowy do wyboru 1: toksykologia zywnosci / bezpieczeristwo opakowan,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 2: opakowalnictwo produktéw spozywczych / chemiczne
zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 3: biologiczne metody utrwalania zywnosci /
antybiotykoopornos¢ a zywnosé,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 4: substancje dodatkowe w ksztattowaniu jakosci zywnosci
/ substancje biologicznie aktywne w zywnosci,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 5: instrumentalne metody oceny jakosci i bezpieczenstwa
zywnosci / podstawy technik chromatograficznych w ocenie jakosci zywnosci,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 6: zarzadzanie alergenami / wykrywanie i identyfikacja
alergenow,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 7: biotechnologia w produkcji zywnosci (aspekty
bezpieczenstwa) / bioprodukty i nanomateriaty w produkcji zywnosci (aspekty
bezpieczenstwa),

e przedmiot kierunkowy do wyboru 8: food safety vocabulary / food science vocabulary,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 9: akredytacja laboratorium badawczego / walidacja metod
analitycznych,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 10: przeciwdziatanie patologiom na rynku zywnosciowym /
odpowiedzialnos¢ karna w prawie zywnosciowym,

e przedmiot kierunkowy do wyboru 11: analiza danych w przemysle spozywczym / bazy danych
wykorzystywane w przemysle spozywczym.

Mozliwosci wyboru przedmiotéw kierunkowych, tematyki realizowanych prac dyplomowych oraz
podmiotu, w ktérym realizowana bedzie praktyka pozwalajg studentowi na zdobycie pogtebionych
kompetencji w obszarze jego szczegdlnych zainteresowan. Kazdorazowo propozycja studenta,
dotyczaca miejsca realizacji praktyk, weryfikowana jest przez opiekuna praktyki w zakresie mozliwosci
uzyskania przez studenta wymaganych programem studiéw kompetencji w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych.

Indywidualizacja procesu ksztatcenia studentéw z niepetnosprawnosciami polega na zastosowaniu
alternatywnych rozwigzan utfatwiajgcych im studiowanie zgodnie z regulaminem studidw.
Zastosowane metody uwzgledniajg stopien i charakter niepetnosprawnosci oraz specyfike kierunku
studiéw. Stosowane rozwigzania alternatywne nie mogg prowadzi¢ do zmniejszenia wymagan
merytorycznych wobec studentéw z niepetnosprawnosciami. Decyzje o zastosowaniu okreslonych
rozwigzan alternatywnych podejmuje Prodziekan ds. studenckich na pisemny wniosek studenta po
zasiegnieciu opinii Kierownika Biura ds. Oséb Niepetnosprawnych, Wydzialowego Opiekuna
Studentéw z Niepetnosprawnosciami oraz Koordynatora ds. Osdb Niestyszgcych i Niedostyszgcych.
Przyktadem wsparcia jest mozliwo$¢ prowadzenia zaje¢ dydaktycznych oraz zaliczen i egzamindéw z
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wykorzystaniem alternatywnych rozwigzan pozwalajgcych dostosowaé realizacje zaje¢ do
indywidualnych potrzeb, przez np. przekazywanie studentom materiatdw dydaktycznych
opracowanych przez prowadzgcego zajecia oraz zgoda na nagrywanie zajeé i robienie zdje¢. Metody
ksztatcenia uwzgledniajgce indywidualne potrzeby studentéw, w tym studentéw z
niepetnosprawnosciami oraz indywidualng organizacje studiéw, zostaty szczegétowo opisane w
Kryterium 8.

5. Harmonogram realizacji studiow

Wymagana liczba punktéw ECTS niezbedna do ukonczenia studidw | stopnia na kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci wynosi 210. Zajecia zaplanowane sg réwnomiernie w
semestrach, w kazdym semestrze student uzyskuje 30 punktéw ECTS. Organizacja studiow zaktada
stopniowy rozwdéj umiejetnosci studenta. W planach studiéw przewidziano realizacje przedmiotéw
ksztatcenia ogélnego i podstawowego, ktére dajg podstawy teoretyczne i metodyczne do ksztatcenia
kierunkowego. W semestrze 1. i 2. w grupie tresci ogdlnych sg to zajecia takie jak: repetytorium,
technologie informacyjne, przedmioty ogdélnouczelniane (do wyboru m.in. ekonomia, prawo, filozofia),
a w grupie tresci podstawowych: m.in. matematyka, podstawy chemii w ocenie jakosci zywnosci,
statystyka, podstawy fizyki w ocenie jakosci zywnosci. Od 1. semestru studiow studenci uczestniczg w
zajeciach kierunkowych, wprowadzajgcych ich w tematyke zwigzang z bezpieczenstwem zywnosci (m.
in. zajecia: wprowadzenie do bezpieczerstwa zywnosci, bezpieczenstwo w produkcji roslinnej,
bezpieczenstwo w produkcji zwierzecej - semestr 1.) oraz metodami oceny jakosci zywnosci (zajecia:
podstawy towaroznawczej oceny zywnosci, analiza sensoryczna — semestr 2., mikrobiologia ogdlna i
zywnosci — semestr 3., miernictwo w ocenie jakosci zywnosci — semestr 4.). Od semestru 3.
przewidziano m.in. zajecia zapoznajace studentow z dziataniem organdéw nadzorujgcych
bezpieczenstwo zywnosci (tj. nadzér weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej) oraz
zagadnieniami dotyczacymi systemdéw zarzadzania bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci (m.in.
normalizacja, certyfikacja, akredytacja, certyfikacja produktéw zywnosciowych, systemy zarzadzania
jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci). Od 3. do 5. semestru studidow studenci realizujg przedmioty
zwigzane z technologig zywnosci (m.in. ogdlna technologia zywnosci, wybrane zagadnienia higieny i
technologii gastronomicznej technologia i higiena produktéw pochodzenia roslinnego, technologia i
higiena produktéw pochodzenia zwierzecego 1 i 2), ktére umozliwiajg im zrozumienie zjawisk
zachodzacych podczas produkcji zywnosci i wykorzystanie tej wiedzy m.in. na zajeciach przewidzianych
w kolejnych semestrach (m.in. systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci, ocena
autentycznosci i zafatszowan zywnosci analiza ryzyka w tancuchu zywnosciowym), podczas praktyk
zawodowych (przewidzianych w semestrze 6.) oraz przygotowania pracy inzynierskiej (semestr 7.). Od
3. semestru studidw w programie studiow przewidziano przedmioty fakultatywne z grupy tresci
ksztatcenia kierunkowego, zapewniajac studentom mozliwosé wyboru Sciezki ksztatcenia.

Harmonogram zaje¢ w roku akademickim 2024/2025 w semestrze zimowym przedstawiono w formie
elektronicznej w zafaczniku K.2.4. Generalnie, zajecia na studiach odbywajg sie od poniedziatku do
piatku w godzinach 8.00-20.00 — zgodnie z zatwierdzonym harmonogramem roku akademickiego oraz
planem zajeé na kierunku. W biezagcym roku akademickim na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja
zywnosci (semestr zimowy) zajecia na |, Il i lll roku odbywaty sie od poniedziatku do pigtku i ich
rozplanowanie byto uzaleznione od dostepnosci sal i prowadzacych zajecia. Na czwartym roku studidw
(7. Semestr - ostatni) zajecia byty zaplanowane od poniedziatku do srody, dzieki czemu studenci mogli
poswieci¢ czas na przygotowanie pracy dyplomowej. Semestralne harmonogramy zaje¢ s3
przygotowywane przed rozpoczeciem semestru zimowego i letniego. Po zatwierdzeniu przez
Prodziekana ds. ksztatcenia oraz Przewodniczagcego Samorzadu Studenckiego, sg udostepniane na
stronie internetowej wydziatu (https://uwm.edu.pl/wnz/student/plany-zajec). Studenci majg
mozliwos$¢é modyfikacji harmonogramu po konsultacji z prowadzgcymi zajecia, planistg i po akceptacji
Prodziekana ds. ksztatcenia.
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6. Dobor form zajec, proporcji liczby godzin przypisanych poszczegdolnym formom, a takie
liczebnosci grup studenckich oraz organizacji procesu ksztatcenia

Liczebnos¢ grup studenckich na poszczegdlnych zajeciach ustalana jest zgodnie z Zarzadzeniem Nr
53/2023 Rektora UWM w Olsztynie z dn. 19 maja 2023 r. ze zm. (zat. K.2.5, K.2.6). Wyktady sa
prowadzone dla catego roku studiéw, ¢wiczenia w grupach liczgcych co najmniej 24 oséb, seminaria w
grupach od 12 do 24 osdb, lektoraty w grupach obejmujgcych nie mniej niz 16 oséb. Z uwagi na
eksperymentalny charakter niektdrych zaje¢, Dziekan w kazdym roku akademickim ustala wykaz
przedmiotdw, na ktdrych realizacja ¢wiczen laboratoryjnych lub projektowych powinna odbywac sie w
grupach o liczebnosci od 12 do 16 osdb. Ostateczng liczebnos¢ poszczegdlnych grup ¢wiczeniowych
zatwierdza Prorektor wtasciwy do spraw ksztatcenia, na wniosek Dziekana. Ze wzgledu na liczbe
studentéw na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci na kazdym roku studidw utworzono
jedna grupe studencka, w ktdrej studenci realizujg wyktady i ¢wiczenia.

Sumaryczne wskazniki okreslajgce udziat zajeé z bezposrednim udziatem nauczyciela akademickiego, z
zakresu nauk podstawowych, o charakterze praktycznym, ogdlnouczelnianych, zaje¢ do wyboru,
praktyk, zaje¢ z wychowania fizycznego i jezyka obcego oraz przedmiotédw z dziedziny nauk
humanistycznych lub spotecznych przedstawiono w czesci Il zat. 1, w tabeli 3. taczna liczba godzin
zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych oséb
prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku wynosi 2671 godz., co stanowi 50,87% facznej liczby
punktéw ECTS uzyskiwanych w toku studiéw. W ramach godzin realizowanych w bezposrednim
kontakcie z nauczycielem wyktady stanowig 976 godz. (36,54%), a na ¢wiczenia 1645 godz. (61,59%).
Pozostate godziny sg realizowane w ramach pracy dyplomowe] (50 godz. co stanowi 1,87% godzin
kontaktowych).

W ramach zajec¢ z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych studenci realizujg przedmioty:
prowadzenie dziatalnosci gospodarczej (2 ECTS), organizacje i zarzadzanie (2 ECTS) oraz przedmiot
ogolnouczelniany I i ll, kazdy po 2 ECTS, co tacznie stanowi 3,8% ogdlnej liczby pkt. ECTS. Przedmioty
do wyboru stanowig 30,95%, a praktyki 2,86% punktow ECTS.

7. Program i organizacja praktyk

Praktyki zawodowe realizowane sg zgodnie z zasadami okreslonymi w Regulaminie Studidow UWM w
Olsztynie (zat. K.2.2) oraz Zarzadzeniami Nr 98/2023 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w
Olsztynie z dnia 18 wrzes$nia 2023 roku w sprawie zasad realizacji praktyk studenckich (zat. K.2.7) i Nr
54/2021 Rektora Uniwersytetu Warmirnsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 11 maja 2021 roku w
sprawie zasad realizacji praktyk studenckich (zat. K.2.8, K.2.9). Realizacja praktyk odbywa sie na
podstawie umowy zawartej pomiedzy jednostka przyjmujacg studenta na praktyke a UWM w Olsztynie
na podstawie stosownych petnomocnictw. Umowa okresla w szczegdlnosci podmiot, w ktérym
realizowana jest praktyka oraz czas jej trwania (zat. K.2.10). Niezbednym zatgcznikiem do umowy jest
program praktyk opracowany przez powotanego przez Dziekana Wydziatu opiekuna praktyk. Program
praktyk uwzglednia zatozone w programie studiow efekty uczenia sie, ktére student powinien osiggngé
w trakcie odbywania praktyk (zat. K.2.11). Jednostka przyjmujaca na praktyki potwierdza podpisem
osoby przez nig upowaznionej, mozliwos¢ realizacji wskazanego programu praktyk.

Na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci praktyka zawodowa jest realizowana w 6
semestrze, po zakonczeniu zaje¢ dydaktycznych, w trakcie przerwy wakacyjnej. Okres praktyki
zawodowej wynosi 4 tygodnie (160 godzin / 6 punktéw ECTS). Istnieje mozliwos$¢ odbywania praktyki
zawodowej w trakcie semestru po uzyskaniu akceptacji przez opiekuna praktyk i Prodziekana ds.
studenckich. Praktyka zawodowa nie moze kolidowa¢ z zajeciami dydaktycznymi studenta.
Dopuszczalny jest samodzielny wybdr przez studenta podmiotu gospodarczego, w ktdrym zrealizuje
praktyke, po uzyskaniu pozytywnej opinii opiekuna praktyk. Opiekun praktyki ocenia zakres
dziatalnosci danej jednostki, z uwzglednieniem dostepnej infrastruktury i wyposazenia oraz mozliwosci
uzyskania przez studenta zatozonych efektdw uczenia sie. Do oceny przydatnosci danego podmiotu w
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realizacji praktyk, nauczyciele wykorzystujg takze wizyty studyjne, obserwacje czynione podczas
realizacji zajeé¢ terenowych i doswiadczenia wynikajgce z podejmowanej wspdlnie z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym dziatalnosci badawczo-edukacyjnej. Opiekun praktyk dokonuje rdéwniez
takiej oceny w trakcie analizy sporzadzonych przez studentéw sprawozdan z realizacji praktyki i
rozmowy ze studentami.

Praktyki realizowane sg przede wszystkim w jednostkach prowadzacych nadzér nad jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci, zaktadach przemystu spozywczego oraz podmiotach zajmujgcych sie
dystrybucja, handlem i logistykag towardw spozywczych. Jesli student nie dokona samodzielnego
wyboru miejsca realizacji praktyk korzysta z propozycji wskazanych przez opiekuna praktyk. Studenci
sg kierowani na praktyki do firm, z ktérymi podpisano porozumienie o wspétpracy, podmiotdw, z
ktérymi nauczyciele akademiccy Wydziatu wspétpracujg w zakresie dydaktycznym li/ub naukowym
oraz do innych przedsiebiorstw, ktérych profil i zakres dziatalnosci jest weryfikowany przez opiekuna
praktyk.

W roku akademickim 2023/2024 studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci odbywali
praktyki w Wojewddzkim Inspektoracie Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych w Olsztynie,
Powiatowych Stacjach Sanitarno-Epidemiologicznych w Ostrotece i Itawie, zaktadach przemystu
spozywczego (Spotdzielnia Mleczarska ,,Mlekpol” w Grajewie, Polmlek Sp. z 0.0, Lidzbark Warminski,
MARDI Sp. z o. o., Biskupiec) (zat. K.2.12). Wybodr takich miejsc odbywania praktyk umozliwit
osiggniecie efektow uczenia sie w zakresie wiedzy (np. poznanie wybranych technik analizy chemicznej,
instrumentalnej, mikrobiologicznej i sensorycznej oraz ich znaczenia w zapewnianiu jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci, zasad dobrych praktyk (GLP, GHP, GMP), podstawowych koncepcji
zarzadzania jakoscig, zasad HACCP), umiejetnosci (m.in. prawidtowego doboru metod i narzedzi,
dokonywanie obserwacji, pomiaréw i obliczen) oraz kompetencji (gotowosci do profesjonalnego
wykonywania zawodu, wziecia odpowiedzialnosci za jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci).

Warunkiem zaliczenia praktyki jest jej odbycie w obowigzujgcym wymiarze, zrealizowanie tresci
programowych (czego wyrazem jest potwierdzenie i ocena praktyki wystawiona przez opiekuna
praktyki w zaktadzie w dzienniku praktyk) i ztozenie sprawozdania z praktyki w wyznaczonym terminie.
Weryfikacje efektéw uczenia sie zdobytych przez studenta podczas praktyki przeprowadza powotany
przez Dziekana opiekun praktyk, na podstawie wymaganej dokumentacji zwigzanej z realizacjg praktyki
zawodowej, w tym pisemnego sprawozdania oraz ustnego zaliczenia jego tresci. Dokumentacja
odbycia przez studenta praktyk oraz osiggniecie efektéw uczenia sie wynikajgcych z odbytych praktyk
zawodowych obejmuje:

e umowe o realizacji praktyk zawartg pomiedzy UWM w Olsztynie, a podmiotem gospodarczym

przyjmujgcym studenta na praktyke,

e program praktyk,

e zaswiadczenie o odbyciu praktyk,

e dziennik praktyk,

e karte oceny praktykanta,

e pisemne sprawozdanie,

e zaliczenie u opiekuna praktyk potwierdzajgce uzyskanie zatozonych efektéw uczenia sie.

Szczegdtowe informacje dotyczace praktyk zawodowych (wszystkie wytyczne i materiaty niezbedne do
odbycia praktyk m.in. zasady realizacji praktyk, wykaz dokumentdéw, dane opiekuna praktyk na
kierunku) s3 dostepne dla studentéw na stronie internetowej Wydziatu
(https://uwm.edu.pl/wnz/student/praktyki-zawodowe-opiekunowie-zasady-dokumenty).
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8. Dobor tresci i metod ksztatcenia, form, liczebnosci grup studenckich w odniesieniu do zajec
lub grup zajeé, na ktorych studenci osiggajq efekty uczenia sie prowadzgce do uzyskania
kompetencji inZynierskich

Na ocenianym kierunku zdefiniowano 9 efektéw kierunkowych prowadzacych do uzyskania
kompetencji inzynierskich, w tym: 5 w zakresie wiedzy i 4 w zakresie umiejetnosci. Kompetencje
inzynierskie w zakresie wiedzy studenci nabywajg gtéwnie podczas wyktaddéw i éwiczen, natomiast w
zakresie umiejetnosci podczas éwiczen laboratoryjnych, projektowych, komputerowych, praktyki
zawodowej i pracy dyplomowej. Tresci pozwalajgce na uzyskanie kompetencji inzynierskich dotyczg
oznaczania jakosci i bezpieczenstwa zywnosci za pomoca technik analizy chemicznej, instrumentalnej,
mikrobiologicznej i sensorycznej, budowy maszyn i urzagdze majacych zastosowanie w przemysle
spozywczym oraz prowadzenia pomiardw, proceséw jednostkowych w produkcji zywnosci
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz organizacji przedsiewzie¢ gospodarczych. Umiejetnosci
inzynierskie dotyczg planowania eksperymentéw, ich przeprowadzania, analizy wynikéw i ich
interpretacji, planowania wdrozenia systemdéw zapewniajgcych bezpieczenstwo zywnosci,
rozwigzywania zadan inzynierskich, dostrzegania wptywu dziatan na bezpieczenstwo zywnosci i
otoczenie. Tresci te przekazywane sg m.in. w ramach przedmiotéw: miernictwo w ocenie jakosci
zywnosci, analiza i ocena jakosci zywnosci, prowadzenie dziatalnosci gospodarczej, technologia i
higiena produktéw pochodzenia zwierzecego 1 2.

Rozwijaniu kompetencji inzynierskich stuzg takze zajecia, ktére s3 realizowane z udziatem
przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego. Przedstawiciele rdézinych przedsiebiorstw
uczestniczg zarowno w ¢wiczeniach, jak i wyktadach, ktére przyjmujg wowczas forme dyskusyjna.
Zajecia takie realizowane sg na terenie uczelni, ale réwniez jako zajecia terenowe w jednostkach
prowadzacych nadzér nad jakoscig i bezpieczedstwem 2zywnosci oraz zaktadach przemystu
spozywczego. Ponizej przedstawiono przyktady takich zajec.

Lp. | Nazwa przedmiotu Imie i nazwisko lub | Temat zajec Termin
nazwa podmiotu realizacji
gospodarczego zajec

Rok akademicki 2022/2023

1 Wprowadzenie do | Grupa ZYWIEC Browar | Programy wstepne w browarach | 09.11.2022
bezpieczenstwa zywnosci | w Elblaggu

2 Nadzér weterynaryjny i | Wojewddzka Stacja | Sprawowanie zapobiegawczego i | 18.01.2023
sanitarny w gospodarce | Sanitarno- biezgcego nadzoru sanitarnego
zZywnosciowej Epidemiologiczna w | produktéw spozywczych

Olsztynie

3 Nadzér weterynaryjny i | Instytut Innowacji | Kontrola artykutéw spozywczych | 16.01.2023
sanitarny w gospodarce | Przemystu w  zakresie  bezpieczerstwa
zZywnosciowej Mleczarskiego w | mikrobiologicznego w

Mragowie laboratorium urzedowym

zatwierdzonym przez Gtéwnego
Lekarza Weterynarii

Rok akademicki 2023/2024

1 Miernictwo w  ocenie | Browar Kormoran, | Aparatura kontrolno-pomiarowa | 13.11.2023
jakosci zywnosci Olsztyn proceséw technologicznych w
skali przemystowej
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2 Nadzor weterynaryjny i | Instytut Ogrodnictwa, | Kontrola jakosci oraz | 15.11.2023
sanitarny w gospodarce | Skierniewice bezpieczeAstwa  surowcow i
zywnosciowej produktow spozywczych.

Spetnianie wymagan PCA dla
laboratoriow akredytowanych

3 Wprowadzenie do | SM MLEKPOL, | Programy wstepne w zakfadach | 15.11.2023
bezpieczenstwa zywnosci | Mragowo mleczarskich

4 Miernictwo w  ocenie | Gospodarstwo Wptyw parametrow hodowli na | 20.11.2023
jakosci zywnosci Rybackie Gady jako$¢ miesa ryb - sum, jesiotr

(skala przemystowa)

5 Miernictwo w  ocenie | Animex Foods Sp. z 0.0. | Ocena jakosci produktéw | 27.11.2023
jakosci zywnosci Oddziat w ltawie drobiowych w skali przemystowe;j

6 Wprowadzenie do | Wojewddzka Stacja | Rola stacji sanitarno- | 01.12.2023
bezpieczenstwa zywnosci | Sanitarno- epidemiologicznych w

Epidemiologiczna w | nadzorowaniu  bezpieczerstwa
Olsztynie zywnosci w obrocie

7 Nadzor weterynaryjny i | Agro-Olsztyn Sp. z 0.0., | Wymogi higieniczno-sanitarne w | 6.12.2023
sanitarny w gospodarce | tegajny centrum badawczo-rozwojowym
Zywnosciowej dziaftajacym w obszarze

technologii wspomagajacych
rolnictwo ekologiczne

8 Miernictwo w  ocenie | Foss Polska Wyktad potaczony z warsztatami | 6.12.2023
jakosci zywnosci dotyczacymi pomiaréw sktadu

chemicznego zywnosci - z
udziatem przedstawiciela firmy
FOSS.

9 Nadzor weterynaryjny i | Zaktad Higieny | Nadzér weterynaryjny w Polsce 13.12.2023
sanitarny w gospodarce | Weterynaryjnej w
zZywnosciowej Olsztynie

10 | Nadzér weterynaryjny i | Wojewddzki Kontrola artykutdw spozywczych | 20.12.2023
sanitarny w gospodarce | Inspektorat Jakosci | w zakresie zafatszowan zywnosci
Zywnosciowej Handlowej Artykutéw

Rolno-Spozywczych w
Olsztynie

11 | Systemy zarzadzania | Okregowa Spétdzielnia | Nadzér i doskonalenie systeméw | 07.03.2024
jakoscia i | Mleczarska Pigtnica zarzadzania (ISO 9001, 14001,
bezpieczenstwem IFS)

Zywnosci

12 | Miernictwo w  ocenie | Animex Foods Sp. z 0.0. | Ocena jakosci zywnosci w skali | 25.04.2024
jakosci zywnosci Oddziat w Morlinach przemystowe;j
Rok akademicki 2024/2025

1 Nadzor weterynaryjny i | Wojewddzki Kontrola artykutéw spozywczych | 15.10.2024
sanitarny w gospodarce | Inspektorat Jakosci | w zakresie zafatszowan zywnosci
Zywnosciowej Handlowej Artykutow

Rolno-Spozywczych w
Olsztynie
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2 Technologia i higiena | Bel Polska Sp. z 0.0. w | Funkcjonowanie zaktadu ze | 20.11.2024
produktéw pochodzenia | Chorzelach szczegblnym uwzglednieniem
zwierzecego 2 aspektéow technologicznych i

higienicznych

3 Nadzor weterynaryjny i | Agro-Olsztyn Sp. z 0.0., | Wymogi higieniczno-sanitarne w | 22.10.2024
sanitarny w gospodarce | tegajny centrum badawczo-rozwojowym
Zywnosciowej dziatajgcym w obszarze

technologii wspomagajacych
rolnictwo ekologiczne

4 Technologia i higiena | Wojewddzki Jakos¢  handlowa  artykutow | 2.12.2024
produktéw pochodzenia | Inspektorat Jakosci | mleczarskich. Zafatszowania i
zwierzecego 2 Handlowej Artykutéw | sabotaz sktadu.

Rolno-Spozywczych w
Olsztynie

5 Nadzor weterynaryjny i | Wojewddzki Jakos¢  handlowa  artykutéw | 05.12.2024
sanitarny w gospodarce | Inspektorat Jakosci | zywnos$ciowych wprowadzanych
Zywnosciowej Handlowej Artykutdow | do obrotu krajowego

Rolno-Spozywczych w
Olsztynie)

6 Technologia i higiena | Wojewddzki Marka wtasna produktéw - szansa | 9.12.2024
produktéw pochodzenia | Inspektorat Jakosci | czy przeszkoda
zwierzecego 2 Handlowej Artykutow

Rolno-Spozywczych w
Olsztynie

7 Nadzér weterynaryjny i | Zaktad Higieny | Nadzér weterynaryjny w Polsce 10.12.2024
sanitarny w gospodarce | Weterynaryjnej w
zywnosciowej Olsztynie
Nadzor weterynaryjny i | Wojewddzka Stacja | Prowadzenie dziatalnosci | 19.12.2024
sanitarny w gospodarce | Sanitarno- zapobiegawczej i
Zywnosciowej Epidemiologiczna w | przeciwepidemicznej w zakresie

Olsztynie chordb zakaznych i innych choréb
powodowanych warunkami
srodowiska.

Prowadzenie dziatalnosci

8 oswiatowo-zdrowotne;j.

Kryterium 3. Przyjecie na studia, weryfikacja osiggniecia przez studentéw efektéw uczenia sie,
zaliczanie poszczegodlnych semestrow i lat oraz dyplomowanie

1. Wymagania stawiane kandydatom, warunki rekrutacji na studia oraz kryteria kwalifikacji
kandydatow na kazdy z poziomow studiow

Szczegdtowe warunki, tryb oraz termin rozpoczecia i zakornczenia rekrutacji sg okreslane przez Uchwate
Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Warunki przyjecia kandydatéw na studia
w roku akademickim 2024/2025 okresla Uchwata Nr 385 z dnia 27 czerwca 2023 roku w sprawie
ustalania warunkdw, trybu oraz terminu rozpoczecia i zakonczenia rekrutacji kandydatéow na | rok
studidow wyzszych na rok akademicki 2024/2025 ze zm. (zat. K.3.1, K.3.2) (adres internetowy:
https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/uchwaly-senatu/uchwaly-senatu-39-2025/). Rekrutacja na studia w
Uniwersytecie prowadzona jest z wykorzystaniem systemu Internetowej Rejestracji Kandydatow (IRK),
ktéry jest dostepny na stronie internetowej: https://irk.uwm.edu.pl/pl/. Kandydaci rejestrujg sie na
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podstawie wskazanego przez siebie adresu email, na ktory jest wysytany link aktywacyjny. Dane
wprowadzone do systemu s3g widoczne wytgcznie dla kandydata, komisji rekrutacyjnej i
administratoréw systemu, co zapewnia bezpieczenstwo informacji. Po rekrutacji dane kandydatéw
przyjetych na studia przenoszone sg do systemu obstugi studiéw USOS UWM w Olsztynie, a w systemie
IRK sg one zanonimizowane. Przebieg rekrutacji studenckiej zostat opisany w Informatorze dla
Kandydatow, dostepnym w formacie PDF pod adresem:
https://uwm.edu.pl/sites/default/files/kandydaci/informator-2024.pdf, a takze opublikowany na
stronie internetowej systemu IRK.

Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie umozliwia kandydatom na studia skorzystanie z
rekrutacji w Punkcie Obstugi Kandydata, znajdujgcym sie na terenie uczelni. W trakcie procesu
rekrutacyjnego dostepna jest rdwniez infolinia, za posrednictwem ktérej dedykowani pracownicy
udzielaja odpowiedzi na wszelkie pytania dotyczace rekrutacji, obstugi systemu i innych kwestii. Wazne
informacje dla przysztych studentéw, w tym tzw. ,niezbednik studenta”, mozna znalez¢ na stronie
internetowej Uniwersytetu w zaktadce Kandydaci: https://uwm.edu.pl/kandydaci.

W procesie rekrutacji na kierunek bezpieczenistwo i certyfikacja zywnosci uwzgledniane sg nastepujace
przedmioty: biologia, chemia, fizyka, jezyk obcy nowozytny (jeden do wyboru przez kandydata),
geografia oraz matematyka. Kandydat musi dokonaé wyboru trzech spos$réd wymienionych
przedmiotéw, ktére beda brane pod uwage w postepowaniu kwalifikacyjnym. Po zakwalifikowaniu sie
na studia kandydat potwierdza zamiar studiowania przez dostarczenie wymaganych dokumentéw.
Wszystkie niezbedne informacje dotyczace rekrutacji na studia publikowane sg na stronie
Uniwersytetu w zaktadce portal rekrutacyjny (https://rekrutacia.uwm.edu.pl) oraz Wydziatu
(https://uwm.edu.pl/wnz/kandydaci-rekrutacija).

Zasady przyjmowania laureatow i finalistéw olimpiad na | rok studiéw w roku akademickim 2024/2025
okresla Uchwata nr 719 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 23 czerwca
2020 r. (https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/uchwaly-senatu/uchwaly-senatu-719-2020/). Dokument
precyzuje uprawnienia przystugujgce laureatom i finalistom olimpiad oraz konkurséw podczas
rekrutacji na studia. Wykaz olimpiad i konkurséw, ktdrych laureaci i finalisci uprawnieni sg do przyjecia
na kierunek studiow w Uniwersytecie z pominieciem postepowania kwalifikacyjnego okresla zatgcznik
do Uchwaty (zat. K.3.3). Dotychczas zaden student kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci nie
zostat przyjety na studia na podstawie uprawnien wynikajgcych z legitymowania sie statusem laureata
lub finalisty olimpiad i konkurséw.

2. Zasady, warunki i tryb uznawania efektow uczenia sie i okresow ksztatcenia oraz kwalifikacji
uzyskanych w innej uczelni, w tym w uczelni zagranicznej

Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektéw uczenia sie i okresdw ksztatcenia oraz kwalifikacji
uzyskanych w innej uczelni, w tym uczelni zagranicznej, okresla Regulamin Studiéw UWM w Olsztynie
stanowigcy zatgcznik do Uchwaty Nr 528 Senatu UWM w Olsztynie z dnia 25 czerwca 2019 roku ze zm.
(zat. K.3.4, K.3.5) (strona internetowa: https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/uchwaly-senatu/uchwaly-
senatu-528-2019/) oraz procedura wydzialowa WSZJK-PS-ECTSNoZ-2 z dnia 22.10.2022 dot.
przenoszenia osiggnie¢ z przedmiotu zaliczonego na innym kierunku lub w innej uczelni (zat. K.3.6).
Zgodnie z Regulaminem studiéw Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, przenoszenie i
uznawanie punktéw ECTS umozliwia kontynuacje ksztatcenia na kierunku, na ktéry student przechodzi
zinnej uczelni lub innego kierunku. Proces ten polega na przenoszeniu efektéw uczenia sie wyrazonych
w punktach ECTS, okreslanych réwniez jako osiggniecia studenta, uzyskanych w jednostce
organizacyjnej Uniwersytetu lub innej uczelni, w tym takze zagranicznej.

Warunkiem przeniesienia punktow ECTS uzyskanych poza uczelnig macierzystg (rdwniez w uczelniach
zagranicznych) na przedmioty zawarte w programie studiéw jest wykazanie zbieznosci osiggnietych
efektow uczenia sie. Weryfikacji podlegajg réwniez forma i wymiar zajec oraz sposdb ich zaliczania. W
przypadku, gdy przedmioty lub zajecia zaliczone w innej uczelni nie majg przyporzadkowanej liczby
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punktow, wéwczas okresla jg Dziekan, a w przypadku stwierdzenia réznic programowych ustala
warunki, termin i sposdb uzupetnienia zalegtosci wynikajgcych z réznic programu studidow. Student
moze ubiegaé sie o przeniesienie osiggnie¢ z okreslonego przedmiotu, realizowanego na innym
kierunku studiéw lub w innej uczelni, z ktérego uzyskat wczesniej zaliczenie lub zdat egzamin, poprzez
ztozenie stosownego podania stanowigcego zafgcznik wskazanej procedury wydziatowej wraz z
dokumentami potwierdzajgcymi zdobyte kompetencje oraz wynik zaliczenia lub egzaminu
(sylabus/karta zrealizowanego przedmiotu, wydruk z systemu USOS, suplement do dyplomu lub
zaswiadczenie poswiadczone przez witasciwy dziekanat informujgce o uzyskanej ocenie z przedmiotu).
Niezbedna jest réwniez pozytywna opinia koordynatora przedmiotu. Przedtozona dokumentacja jest
opiniowana przez Prodziekana ds. studenckich, po konsultacji z Prodziekanem ds. ksztatcenia.

Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie, zgodnie z wytycznymi MNiSW, opracowat wewnetrzne
regulacje dotyczace przyjmowania na studia studentéw z Ukrainy. Zarzgdzeniem Nr 22/2022 Rektora
UWM w Olsztynie z dnia 13 kwietnia 2022 r. okreslono zasady weryfikacji osiggnietych efektéw uczenia
sie dla 0sdb ubiegajgcych sie o przyjecie na studia w UWM w ramach przeniesienia z uczelni ukraiiskich
(zat. K.3.7, K.3.8). Dotychczas na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci nie rozpatrywano
whnioskéw dotyczgcych potwierdzenia weryfikacji efektéw uczenia sie przez studentéw z Ukrainy.

3. Zasady, warunki i tryb potwierdzania efektow uczenia sie uzyskanych w procesie uczenia sie
poza systemem studiow

Zasady, warunki i tryby potwierdzania efektéw uczenia sie uzyskanych poza szkolnictwem wyzszym
reguluje Uchwata Nr 576 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 20 wrzes$nia
2019 roku (https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/uchwaly-senatu/uchwaly-senatu-576-2019/), wraz z
zatacznikiem do Uchwaty (zat. K.3.9). Na Wydziale Nauki o Zywnoéci w ramach ksztatcenia na kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w ciggu ostatnich lat nie stosowano tego typu weryfikacji.

4. Zasady, warunki i tryb dyplomowania na kazdym z pozioméw studiow

Proces dyplomowania studentow jest okreslony w Regulaminie studiéw UWM w Olsztynie oraz w
procedurze wydziatowej WSZJIK-PD-NoZ-1 z dnia 07.10.2022 dotyczacej procedur wyboru i
zatwierdzania tematéw prac dyplomowych (zat. K.3.10). Proces dyplomowania obejmuje
przygotowanie przez studenta pracy dyplomowej pod kierunkiem nauczyciela akademickiego, jej
ocene przez promotora i recenzenta oraz przystgpienie do egzaminu dyplomowego. Studenci studiéw
pierwszego stopnia wybierajg temat pracy sposrdd propozycji przedstawionych przez nauczycieli
akademickich i zatwierdzonych przez Dziekariskg Komisje Edukacyjng (DKE). Komisja analizuje
zgodnos¢ tematu pracy z kierunkiem studidw oraz z planowanym zakresem i charakterem pracy.
Istnieje mozliwosc realizacji pracy dyplomowej inzynierskiej na temat zaproponowany przez studenta,
pod warunkiem uzyskania akceptacji potencjalnego promotora oraz pozytywnej weryfikacji przez DKE.
Promotorem pracy dyplomowej moze by¢ nauczyciel akademicki posiadajacy tytut naukowy profesora
lub stopien naukowy doktora habilitowanego. W wyjgtkowych przypadkach funkcje promotora moze
petni¢ nauczyciel akademicki ze stopniem doktora (zgodnie z procedurg WSZJK-DJK-NoZ-2 z dnia
14.05.2023 dotyczacg wyboru nauczyciela akademickiego do koordynowania przedmiotu na studiach
| i Il stopnia (zat. K.3.11). Jesli promotorem pracy jest osoba nie posiadajgca tytutu naukowego
profesora lub stopnia naukowego doktora habilitowanego, wéwczas recenzentem pracy musi by¢
pracownik badawczo-dydaktyczny posiadajgcy tytut naukowy profesora lub stopnien naukowy doktora
habilitowanego. Dodatkowo, promotor i recenzent pracy dyplomowej nie mogg by¢ pracownikami tej
samej jednostki organizacyjnej Wydziatu, np. katedry.

Praca dyplomowa jest zamieszczana w Archiwum Prac Dyplomowych, zgodnie z Zarzgdzeniem Nr
59/2020 Rektora UWM w Olsztynie z dnia 19 czerwca 2020 roku (zat. K.3.12). Praca przechodzi
weryfikacje przy uzyciu jednolitego systemu antyplagiatowego, a nastepnie jest kierowana do
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promotora oraz recenzenta w celu sporzadzenia recenzji. Tematyka prac dyplomowych na kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci jest powigzana z dziatalnoscig naukowg pracownikéw Wydziatu
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Obejmuje miedzy innymi takie zagadnienia, jak: ocena
poziomu zanieczyszczen w surowcach i produktach zywnosciowych, bezpieczenstwo mikrobiologiczne
oraz projekty wdrozenia systemow zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci. Studenci realizujgcy prace
dyplomowgq przeprowadzajg eksperymenty, badania oraz analizy z wykorzystaniem odpowiedniej
aparatury badawczej i nowoczesnych metod analitycznych. Pozyskujg dane z réznych zrédet, analizujg
uzyskane wyniki i formutujg wnioski. Dodatkowo, mogg opracowywacé projekty wdrozenia systemow
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci obejmujgce m.in. identyfikacje ryzyk, opracowanie procedur
kontrolnych oraz implementacje standardéw jakosci w procesach produkcji i dystrybucji zywnosci.
Proces realizacji pracy dyplomowej stanowi forme weryfikacji efektéw uczenia sie, w szczegdlnosci
znajomosci i rozumienia specjalistycznej wiedzy w zakresie studiowanego kierunku, umiejetnosci
pozyskiwania informacji z réznych zZrédet oraz wykorzystywania wiedzy specjalistycznej i jezyka obcego
do przygotowania i prezentacji pracy, umiejetnosci weryfikowania hipotez badawczych, formutowania
whnioskéw i odnoszenia ich do wynikdw innych autordow, respektowania przepiséw prawa autorskiego,
co umozliwia studentom zastosowanie wiedzy teoretycznej oraz umiejetnosci praktycznych w
rozwigzywaniu rzeczywistych probleméw badawczych.

Ostatnim etapem procesu dyplomowania jest egzamin dyplomowy. Warunkiem przystgpienia do
egzaminu dyplomowego jest uzyskanie zaliczen oraz ztozenie egzamindw ze wszystkich przedmiotow i
praktyk przewidzianych w planie studiéw oraz uzyskanie co najmniej oceny dostatecznej z pracy
dyplomowej. Zasady ztozenia egzaminu dyplomowego okreéla procedura wydziatowa (WSZJK-PD-NozZ-
2 z dnia 04.05.2023) (zat. K.3.13). Egzamin dyplomowy przeprowadza komisja powotana przez
Dziekana. Egzamin dyplomowy obejmuje prezentacje pracy dyplomowej i ewentualng dyskusje oraz
odpowiedZz na pytania egzaminacyjne. Zagadnienia obejmujg, zgodnie z programem studidw,
zagadnienia kierunkowe (2/3 — 45 zagadnien) oraz zagadnienia inzynierskie (1/3 — 15 zagadnien). Na
egzaminie dyplomowym student losowo wybiera trzy pytania: dwa dotyczgce zagadnien kierunkowych
oraz jedno zwigzane z zagadnieniami inzynierskimi. Za wynik pozytywny egzaminu uznaje sie uzyskanie
przez studenta oceny co najmniej dostatecznej z kazdego z wylosowanych pytan. Propozycje zagadnien
wskazywane sg przez Komisje Programowa ds. kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci,
opiniowane przez Dziekariskg Komisje Edukacyjng. Zagadnienia egzaminacyjne sg zamieszczane na
stronie internetowej Wydziatu (https://uwm.edu.pl/wnz/student/egzamin-dyplomowy). Dodatkowo,
materiaty informacyjne pomocne studentowi w procesie dyplomowania, obejmujgce miedzy innymi
Poradnik dyplomanta - zalecenia dotyczgce realizacji i opracowywania prac inzynierskich i
magisterskich, s3  dostepne na  stronie internetowej Wydzialtu pod  adresem:
https://uwm.edu.pl/wnz/student/praca-dyplomowa.

Zgodnie z wydziatowg procedurg ,,Ocena jakosci prac dyplomowych i systemu recenzowania” (WSZJK-
DJK-NoZ-1z20.04.2021) (zat. K.3.14), po zakoAczeniu kazdego cyklu dyplomowania minimum 10% prac
dyplomowych realizowanych na kierunkach administrowanych przez Wydziat podlega ocenie. Wybér
prac do oceny dokonuje DKE na podstawie wykazu obronionych prac i ocen wystawionych przez
promotordw oraz recenzentéw. Prace dyplomowe ktérych oceny promotora i recenzenta rdznig sie
znaczaco (o co najmniej 1,5 stopnia), s3 obowigzkowo poddawane ocenie. Dodatkowe prace,
dopetniajagce pule 10%, sa wybierane losowo. DKE sposréd swoich cztonkéw oraz pozostatych
nauczycieli Wydziatu wyznacza osoby odpowiedzialne za ocene jakosci prac dyplomowych,
uwzgledniajac ich zainteresowania naukowe oraz zastrzezenie, ze nie mogg to by¢ pracownicy tej
samej jednostki organizacyjnej, w ktorej zatrudnieni s promotor i pierwszy recenzent. Ocena prac
dyplomowych odbywa sie na podstawie specjalnie opracowanego arkusza oceny jakosci.
Przewodniczacy Dziekanskiej Komisji Edukacyjnej opracowuje sprawozdanie z przeprowadzonej oceny,
ktore nastepnie jest przedstawiane Kolegium Dziekanskiemu. Whnioski i rekomendacje Komisji sg
przekazywane pracownikom Wydziatu, z jednoczesnym zobowigzaniem do ich zastosowania w
kolejnym roku akademickim. W przypadku stwierdzenia istotnych uchybien lub nieprawidtowosci w
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realizacji obowigzkéw promotora lub recenzenta, Przewodniczacy Wydzialowego Zespotu ds.
Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia po konsultacji z Kolegium Dziekarskim moze wnioskowac o:
e skierowanie do oceny w nastepnym cyklu ksztatcenia prac wykonanych pod kierunkiem
danego promotora lub recenzowanych przez dang osobe,
e ograniczenie sprawowania funkcji promotora lub recenzenta prac dyplomowych przez
okreslony czas w przypadku dwukrotnej negatywnej oceny.

5. Sposoby oraz narzedzia monitorowania i oceny postepow studentow

Ogdlne zasady weryfikacji efektéw uczenia sie okreslone sg w Regulaminie studiow UWM w Olsztynie
(zatagcznik do Uchwaty Nr 528 UWM w Olsztynie z dnia 25 czerwca 2019 roku ze zm. (zat. K.3.15), w
ktorym zawarto prawa i obowigzki studenta zwigzane z zaliczaniem przedmiotdéw, sktadaniem
egzaminodw, zaliczaniem etapow studiow i zakoriczeniem procesu ksztatcenia.

Monitorowanie postepdéw studentdw, poprzez analize uzyskiwanych ocen oraz tak zwanego ,,odsiewu”
studentdw jest prowadzone systematycznie i stanowi element przygotowywanego co roku raportu
samooceny. Waznym elementem monitorowania postepéw studentdéw sg rdwniez opinie nauczycieli,
ktorzy sg zobligowani do przekazywania informacji o pojawiajacych sie problemach zwigzanych z
efektywnoscig ksztatcenia. W trakcie trwania roku akademickiego przeprowadzane jest badanie
ankietowe wsrdd studentéw, ktdrzy oceniajg jakos¢ realizacji zaje¢ przez nauczycieli akademickich.
Badanie przeprowadzane jest po kazdym semestrze, a studenci majg mozliwos$¢ oceny wszystkich zajeé
i prowadzacych. Analiza wynikéw ankiet przeprowadzana jest wnikliwie przez wiadze dziekanskie.
Przekazywane przez Wydziat informacje w zakresie monitorowania i oceny postepow studentéw sg
wykorzystywane przez Uczelniany Zespdt ds. Zapewniania Jakosci Ksztatcenia (zat. K.3.16). Efektem
pracy Zespotu sg rokroczne zalecenia i rekomendacje dziatan dla jednostek UWM w Olsztynie oraz
analiza realizacji tych dziatan w zakresie doskonalenia funkcjonowania Wewnetrznego Systemu
Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia. Prowadzony monitoring uwzglednia stan studentéw oraz liczbe
absolwentéw.

Monitorowanie i ocena postepdw s3g réwniez integralnymi elementami corocznej samooceny
Wydziatu, zgodnie z obowigzujgcymi regulacjami (Zarzadzenie nr 85/2019 Rektora UWM w Olsztynie z
dnia 14 paZzdziernika 2019 roku) (strona internetowa:_https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-
rektora/zarzadzenia-rektora-85-2019/). Na podstawie wynikdw analiz formutowane sg rekomendacje
dziatan, ktére sg realizowane i poddawane dalszej ocenie.

W latach akademickich 2021/2022, 2022/2023, 2023/2024 i 2024/2025 liczba osdb, ktére podjety
studia na ocenianym kierunku wynosita 15, 5, 12 i 17. ,Odsiew” na pierwszym roku studiéow wynika
najczesciej z rezygnacji ze studidw (pisemne oswiadczenie o rezygnacji ze studiéw) — od 8% do 20%,
nieuzyskania wymaganych zaliczen i negatywnych wynikéw egzamindéw (od 30% do 40%).

Jako podstawowe dziatanie majace na celu zwiekszenie zdawalnosci egzamindw i uzyskiwanie
wymaganych zaliczen, traktuje sie motywowanie studentdéw przez nauczycieli akademickich do
maksymalnego wykorzystywania godzin konsultacyjnych. Ponadto nauczyciele akademiccy na
podstawie biezacej analizy ocen czastkowych prac etapowych i rozktadu ocen mogg modyfikowac
przyjete w sylabusie metody weryfikacji efektéw uczenia sie okreslone programem studidw, przy czym
modyfikacja taka moze by¢ wprowadzona dopiero w kolejnym cyklu dydaktycznym.

W celu zmniejszenia trudnosci adaptacyjnych studentdw podejmowane sg réznorodne dziatania, takie
jak powotywanie opiekuna roku, organizowanie spotkan z Kolegium Dziekanskim, przedstawicielami
Samorzadu Studenckiego oraz studentami wyzszych rocznikdw bezposrednio po inauguracji roku
akademickiego. Dodatkowo Rada Wydziatowa Samorzadu Studenckiego organizuje wydarzenia
integracyjne, np. otrzesiny wydziatowe czy aktywnosci sportowe. Inicjatywy te majg na celu
zwiekszenie poczucia przynaleznosci do spotecznosci akademickiej oraz wzmocnienie relacji wewnatrz
niej. Przyktadem takich dziatan sg organizowane od roku akademickiego 2018/2019 Mikotajki Naukowe
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z NoZami, ktére prezentujg mozliwosci rozwoju zainteresowan edukacyjnych studentéw w kotach
naukowych Wydziatu Nauki o Zywnosci, a takze Dni Swiadomosci Zywieniowej, organizowane od 2020
roku, promujgce zdrowe nawyki zywieniowe.

Badanie loséw zawodowych absolwentow ocenianego kierunku zostanie zrealizowane po 6 miesigcach
oraz po 2 latach od ukoriczenia studiéw, za posrednictwem elektronicznych systemoéw ankietyzujgcych
z wykorzystaniem wzoréw kwestionariuszy okreslonych Zarzadzeniem Nr 83/2024 Rektora
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 4 pazdziernika 2024 roku w sprawie
okreslenia wzoréw kwestionariuszy ankiet oraz procedur przeprowadzania badan ankietowych
dotyczacych loséw zawodowych absolwentdw oraz opinii pracodawcdéw o absolwentach Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie (zat. K.3.17). Badania s3 realizowane wieloptaszczyznowo i
obejmuja: badanie loséw zawodowych absolwentéw Uniwersytetu, w tym opinii absolwenta na temat
zrealizowanych studiéw oraz badanie opinii pracodawcéw o absolwentach Uniwersytetu. Dziatania
zwigzane z funkcjonowaniem systemow ankietyzujgcych koordynuje Biuro Analiz Strategicznych we
wspotpracy z biurem wtasciwym ds. systemdédw dydaktycznych. Wyniki przeprowadzonych badan
ankietowych (ogdlny raport zawierajgcy podstawowe wyniki badan) przesytane sg do poszczegdlnych
jednostek organizacyjnych. Zwazywszy na fakt, ze pierwsi absolwenci kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci ukonczg studia w roku akademickim 2024/2025, do tej pory losy absolwentow
tego kierunku nie bylty jeszcze badane.

6. Ogdlne zasady sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektéw uczenia sie

Ogélne zasady sprawdzania i oceniania stopnia osiggania efektéw uczenia sie s okreslone w
Regulaminie Studidw Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, ktéry zawiera prawa i
obowigzki studentéw dotyczace zaliczania przedmiotéw, zdawania egzamindw, zaliczania etapdéw
studiéw oraz zakonczenia procesu ksztatcenia (zat. K.3.15). Regulamin precyzuje réwniez ramy
organizacyjne procesu weryfikacji osiggnie¢ studenta, wskazuje jego uprawnienia odwotawcze oraz
okresla konsekwencje braku zaliczenia. Warunkiem promocji na kolejny semestr jest uzyskanie zaliczen
i zdanie egzaminéw z przedmiotéw oraz praktyk przewidzianych w programie studiéw danego
semestru. Okresem rozliczeniowym jest semestr, a weryfikacja efektow uczenia sie odbywa sie przez
caty cykl ksztatcenia, od biezgcych ocen w trakcie zajeé po proces dyplomowania.

Nauczyciele akademiccy zobowigzani sg do przedstawienia studentom warunkéw zaliczenia oraz
metod weryfikacji efektéw uczenia sie na pierwszych zajeciach. Formy te opisane sg szczegétowo w
sylabusach poszczegdlnych przedmiotdw i dostosowane do kategorii efektow uczenia sie, takich jak
wiedza, umiejetnosci i kompetencje spoteczne. Zaliczenia przedmiotu dokonuje sie na podstawie
oceny uzyskanych przez studenta wynikéw, aktywnosci oraz jego uczestnictwa w zajeciach.

Do sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie wykorzystuje sie metody dostosowane do specyfiki
danego przedmiotu i przypisanych efektéw uczenia sie. Weryfikacja wiedzy odbywa sie najczesciej
poprzez egzaminy pisemne (np. na zajeciach z przedmiotow: podstawy towaroznawczej oceny
zywnosci, chemia zywnosci, ogdlna technologia zywnosci) oraz testy zawierajgce ustrukturyzowane
pytania i zadania obliczeniowe (np. na zajeciach z przedmiotéw: analiza i ocena jakosci zywnosci,
bezpieczenstwo w produkcji roslinnej, podstawy zywienia cztowieka). Ocena umiejetnosci opiera sie
na obserwacji wykonywania laboratoryjnych czynnosci praktycznych i analizie sprawozdan z éwiczen
(np. na zajeciach z przedmiotow: podstawy chemii w ocenie jakos$ci Zywnosci, analiza sensoryczna) oraz
ocenie sposobu przygotowania (tresc i forma) i prezentowania wynikéw indywidualnych i zespotowych
— w formie ustnej lub multimedialnej (m.in. seminarium dyplomowe, systemy zarzgdzania jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci). Kompetencje spoteczne sg sprawdzane poprzez ocene pracy zespotowe;j
(np. na zajeciach z przedmiotéw: mikrobiologia ogdlna i zywnosci, prawo zywnosSciowe), a takze
zdolnosci organizacyjnych, samodzielnosci, przestrzegania zasad etyki, aktywnego uczestnictwa w
dyskusji, postepowania zgodnie z zasadami etyki w zakresie poszanowania praw autorskich. (np. na
zajeciach z przedmiotéw ocena autentycznosci i zafatszowan zywnosci, seminarium dyplomowe,
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analiza i ocena jakosci zywnosci). Studenci, ktdrzy zgtaszaja uzasadnione zastrzeienia co do
bezstronnosci oceny, majg prawo wnioskowac o komisyjne sprawdzenie wiadomosci w terminie trzech
dni od ogtoszenia wynikéw. Zaliczenie odbywa sie przed komisjg, w ktorej sktad wchodzg kierownik
jednostki organizacyjnej, opiekun roku, dwdch specjalistdw z danego przedmiotu oraz przedstawiciel
Samorzadu Studenckiego. Egzamin komisyjny nie stanowi dodatkowego terminu w stosunku do
przystugujgcych trzech terminéw egzamindéw. Student moze réowniez wskazaé osobe petnigca funkcje
obserwatora podczas egzaminu komisyjnego.

Efekty uczenia sie, powigzane z dziatalnoscia naukowag pracownikéw Wydziatu w dyscyplinie
technologia zywnosci i zywienia, sg weryfikowane za pomocg prac etapowych, egzaminéw oraz
projektéw. Obejmujg one zagadnienia dotyczagce monitorowania i zapewniania jakosci produktow
spozywczych, metod analiz chemicznych i fizykochemicznych stosowanych w ocenie bezpieczenstwa
zywnosci. Istotng czescig sg rowniez zagadnienia dotyczgce znormalizowanych systeméw zarzgdzania
jakoscig (ISO 9001, FSSC 22000+) i systemow zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci (ISO 22000, FSSC
22000, IFS, BRC), ktore gwarantujg zgodno$¢ z miedzynarodowymi standardami jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci. Weryfikacja efektéw uczenia sie odbywa sie rowniez w odniesieniu do
realizacji praktyk zawodowych (opis zamieszczono w Kryterium 2 w pkt. 7).

7. Dobor metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych osigganych przez studentow w trakcie i na zakonczenie
procesu ksztatcenia

Zasady doboru metod sprawdzania i oceniania efektdw uczenia sie sg zgodne z zapisami Regulaminu
Studidw UWM w Olsztynie (zat. K.3.15) oraz procedurg wydzialowg WSZJK-A-NoZ-2 z dnia 25.02.2023
dotyczacg weryfikacji i dokumentowania efektéw uczenia sie (zat. K.3.18). Metody weryfikacji sg
okreslane przez nauczyciela odpowiedzialnego za przedmiot (koordynatora przedmiotu) w sylabusie,
ktéry sporzadzany jest zgodnie z wzorem okreslonym Zarzadzenie nr 61/2021 Rektora UWM w
Olsztynie z dnia 28 maja 2021 roku (zat. K.3.19) (strona internetowa:
https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-61-2021/). Wybdr metod
weryfikacji uwzglednia specyfike efektdw uczenia sie obejmujacych wiedze, umiejetnosci i
kompetencje spoteczne, zdefiniowane dla danego przedmiotu.

Laboratoria analizy zywnosci sg wykorzystywane podczas zaje¢ na kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci do analizy sktadu chemicznego zywnosci, oceny parametréow jakosciowych i
bezpieczenstwa, takich jak analiza sensoryczna, chromatografia czy spektrofotometria (np. na
zajeciach z przedmiotdw: analiza sensoryczna, podstawy technik chromatograficznych w ocenie jakosci
zywnosci). Pracownie mikrobiologiczne umozliwiaja ocene zdolnosci studentow w zakresie
identyfikacji mikroorganizmdw oraz badania ich wptywu na jakosc¢ i bezpieczenstwo zywnosci (np. na
zajeciach z przedmiotu mikrobiologia ogdlna i zywnosci). Weryfikacja efektéw uczenia sie w zakresie
wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych obejmuje miedzy innymi: kolokwium pisemne,
przygotowanie sprawozdan z przeprowadzonych badan oraz ocene pracy i wspétpracy w grupie.

Weryfikacja efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy realizowana jest poprzez kolokwia sprawdzajgce
wiedze z zagadniert omawianych podczas ¢wiczen, testy lub sprawdziany obejmujgce tresci wyktadowe
w przypadku przedmiotdéw korczacych sie zaliczeniem, pisemne prace egzaminacyjne dotyczgce tresci
¢wiczen i wyktaddéw oraz odpowiedzi na pytania zadawane podczas seminariéw.

Efekty uczenia sie w zakresie umiejetnosci weryfikowane sg poprzez ocene sprawozdan z ¢wiczen
laboratoryjnych obejmujgcych wykonanie zadan praktycznych, takich jak analizy jakosci surowcow,
oceny zgodnosci z obowigzujgcymi normami bezpieczenstwa zywnosci czy interpretacji wynikow
badan laboratoryjnych (np. na zajeciach z przedmiotéw: analiza i ocena jakosci zywnosci, analiza
sensoryczna, podstawy towaroznawczej oceny zywnosci). Na podstawie sprawozdan weryfikowane sg
takze efekty uczenia sie w zakresie kompetencji - np. na zajeciach z przedmiotu ekologia i ochrona
srodowiska studenci przygotowujg sprawozdanie, na podstawie ktdrego oceniane sg nabyte
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umiejetnosci na podstawie merytorycznej oceny sprawozdania, analizy wynikéw i ich oméwienia oraz
oceniane s3 ich kompetencje (systematycznos$é wywigzywania sie z zadan).

Inng formg weryfikowania efektdw uczenia sie wykorzystywang podczas zaje¢ na kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci jest raport stosowany np. w trakcie zaje¢ z przedmiotu:
wprowadzenie do bezpieczenstwa zywnosci. Raporty przygotowywane przez studentdw obejmuja:
analize wycofania wyrobéw z rynku oraz rezultaty prowadzenia wyszukiwania aktéw prawnych i ich
nowelizacji. Na podstawie raportow weryfikowane sg umiejetnosci studentéw do wskazywania
zagrozen bezpieczedstwa zywnosciowego, zywieniowego i zywnosci oraz ich gotowos¢ do
podejmowania dziatan w zakresie zapewniania bezpieczenstwa w faicuchu zywnosciowym
(kompetencje).

Dodatkowo, umiejetnosci studentéw oceniane sg w kontekscie przygotowania projektéw, takich jak
np. projekt dokumentacji dobrych praktyk dla wybranego zaktadu przemystu spozywczego (na
zajeciach z przedmiotu: dobre praktyki higieniczne w taricuchu zywnosciowym) czy projekt wybranych
elementow systemu zarzadzania jakoscia i bezpieczernstwem zywnosci (na zajeciach z przedmiotu:
systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci). Przygotowanie projektéow pozwala na
praktyczne zastosowanie wiedzy zwigzanej ze standardami bezpieczenstwa oraz zasadami
monitorowania proceséw w faficuchu dostaw zywnosci.

Prezentacja oraz udziat w dyskusji s3 metodami weryfikowania wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
stosowanymi na zajeciach m.in. z seminarium dyplomowego oraz z przedmiotéw food science
vocabulary. Bazujg one z jednej strony na samodzielnej pracy studenta (przygotowanie prezentacji) jak
i interakcjach studentdw z innymi uczestnikami procesu dydaktycznego oraz nauczycielem (dyskusja).

Efekty uczenia sie w zakresie kompetencji spotecznych sg weryfikowane poprzez obserwacje
studentéw podczas wykonywania zadan praktycznych, obrone zaproponowanych rozwigzan i tez,
ocene kreatywnosci, umiejetnosci wspoétpracy w zespole, zaangazowania w realizacje zadan oraz
umiejetnosci prowadzenia dyskusji naukowej. Dodatkowo oceniana jest zdolnos¢ do poszanowania
praw autorskich podczas opracowywania prac seminaryjnych oraz pracy dyplomowej.

Zajecia z jezyka obcego realizowane sg zgodnie z przyjetym programem studiow, a ich gtéwnym celem
jest rozwijanie umiejetnosci komunikacyjnych w mowie i piSmie na poziomie umozliwiajgcym sprawne
funkcjonowanie w $rodowisku akademickim i zawodowym. Na studiach pierwszego stopnia lektorat z
jezyka obcego konczy sie egzaminem na poziomie B2, co potwierdza osiggniecie przez studentéw
kompetencji jezykowych Dodatkowo, studenci mogg wybra¢ przedmiot kierunkowy w jezyku
angielskim food safety vocabulary lub food science vocabulary, ktéry koncentruje sie na
specjalistycznej terminologii oraz zagadnieniach zwigzanych z bezpieczenstwem i certyfikacjg
zywnosci. Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji na tych przedmiotach s3
weryfikowane poprzez ocene prezentacji ustnej w jezyku angielskim, aktywnosci studenta w
konwersacji, dyskusji i pracach grupy oraz na podstawie pracy pisemnej.

Studenci nabywaja umiejetnosci praktyczne podczas zaje¢ laboratoryjnych, komputerowych i
projektowych, a takze w trakcie realizacji praktyk. Ich kompetencje badawcze rozwijane sg w ramach
zaje¢ laboratoryjnych, seminarium dyplomowego oraz przygotowywania pracy dyplomowej, a
dodatkowo — dla zainteresowanych — podczas prac w kotach naukowych.

Weryfikacji efektéw uczenia sie zdobytych przez studenta podczas praktyki zawodowej dokonuje
wyznaczony przez Dziekana opiekun praktyk, zgodnie z opisem zamieszczonym w Kryterium 2 w pkt.
7.

Weryfikacja efektéw uczenia sie na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci odbywa sie
rowniez poprzez ocene pracy dyplomowej, w tym recenzje oraz egzamin dyplomowy. Postepowanie
zwigzane z przygotowaniem i archiwizowaniem pisemnych prac dyplomowych odbywa sie zgodnie z
Zarzadzeniem Nr 59/2020 Rektora UWM w Olsztynie w sprawie procedury antyplagiatowe] do
weryfikacji samodzielnosci prac dyplomowych studentéw oraz elektronicznego archiwum prac
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dyplomowych (zat. K.3.20). Dokumentacje procesu dyplomowania stanowig dokumenty generowane
z systemu APD (Archiwum Prac Dyplomowych). Praca dyplomowa z nadanym w systemie numerem
identyfikacyjnym, raporty z oceny antyplagiatowej oraz recenzje promotora i recenzenta sporzadzane
sg na ujednoliconym formularzu stanowigcym arkusz oceny pracy dyplomowej (Zarzadzenie Nr
35/2017 Rektora UWM w Olsztynie z dnia 25 kwietnia 2017 r. w sprawie okresSlenia wzoréw drukéw
»Arkusz oceny pracy dyplomowej”) (strona internetowa:
https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-35-2017/). Przebieg
egzaminu dyplomowego dokumentowany jest protokotem podpisywanym przez cztonkéw komisji
egzaminacyjnej.

Zgodnie z procedurg wydziatowg WSZJK-A-NoZ-2 z dnia 25.02.2023 (Weryfikacja i dokumentowanie
efektdw uczenia sie) (zat. K.3.18), komplet dokumentdw obejmujgcy sylabusy przedmiotéw, listy
obecnosci studentéw na ¢wiczeniach i seminariach, karty ocen czgstkowych oraz prace etapowe
(sprawozdania, projekty, raporty, prezentacje, prace zaliczeniowe, kolokwia, itp.) gromadzi nauczyciel
akademicki realizujgcy dane zajecia i pozostaje on do dyspozycji wtadz Wydziatu oraz oséb przez nie
upowaznionych. Prowadzacy zajecia dokumentuje uzyskanie zaliczenia lub zdanie egzaminu z danego
przedmiotu w Uniwersyteckim Systemie Obstugi Studiéw (USOS) w terminach wskazanych przez
Prorektora ds. studenckich, po czym drukuje protokét, podpisuje go i sktada w dziekanacie. Pracownik
dziekanatu generuje statystyki ocen z przedmiotéw realizowanych w danym cyklu dydaktycznym,
Archiwizowanie dokumentacji dotyczacej ocen koncowych (protokoty z systemu USOS) w wersji
papierowej odbywa sie w dziekanacie, przy czym okres przechowywania dokumentéw wynosi 5 lat.
System USOS umozliwia studentowi biezgce weryfikowanie wpiséw dokonywanych przez nauczyciela
akademickiego.

8. Dobdr metod sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci
oraz kompetencji spotecznych prowadzgcych do uzyskania kompetencji inzynierskich

Metodami stosowanymi przy sprawdzaniu i ocenianiu efektéw uczenia sie w zakresie wiedzy,
umiejetnosci prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich sg praca dyplomowa, egzaminy, w
tym egzamin dyplomowy, kolokwia, sprawozdania oraz projekt. Ponizej przedstawiono przyktady
powigzan stosowanych metod z efektami uczenia sie.

Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy dotyczgce kompetencji inzynierskich (InzA_P6S_WG) na zajeciach
z przedmiotu mikrobiologia ogdlna i zywnosci sprawdzane sg w formie kolokwium pisemnego oraz
egzaminu pisemnego i dotyczg znajomosci m.in. drobnoustrojéw wystepujgcych w zywnosci, wptywu
czynnikéw Srodowiskowych na ich rozwdj oraz ich wptywu na jakosc i bezpieczeristwo zywnosci, a takze
metod ich ilosciowego oznaczania. Efekty uczenia sie w zakresie umiejetnosci weryfikowane sg na
podstawie sprawozdan np. na zajeciach z przedmiotu podstawy technik chromatograficznych w ocenie
jakosci zywnosci. Sprawozdania pozwalajg zweryfikowa¢ umiejetnosci przygotowania prébek,
rozumienia tekstéw chemicznych, poprawnego stosowania terminologii typowej dla analityki
zywnosci, postugiwania sie sprzetem laboratoryjnym i przeprowadzania podstawowych operacji i
procesow oraz wykonywania obliczen. Inng metodg sprawdzania i oceniania efektéw uczenia sie w
zakresie umiejetnosci prowadzacych do uzyskania kompetencji inzynierskich (InzA_P6S_UW) jest
projekt stosowany np. na zajeciach z przedmiotu: dobre praktyki higieniczne w tancuchu
zywnosciowym. Projekt polega na opracowaniu dokumentacji dobrych praktyk dla wybranego zaktadu
przemystu spozywczego i weryfikuje umiejetnosci studenta do zdefiniowania wymagan higieniczne w
produkcji, obrocie zywnoscig i gastronomii oraz stworzenia udokumentowane] informacji w zakresie
wymagan GHP dla wybranych ogniw faricucha dostaw zywnosci. Umiejetnosci w zakresie zdefiniowania
wymagan higienicznych w produkcji, obrocie zywnoscig i gastronomii weryfikowane sg takze w formie
sprawdzianu pisemnego. Weryfikacja kompetencji inzynierskich odbywa sie takie poprzez prace
dyplomowg, ktéra ocenia umiejetnos¢ interpretacji wynikow oraz formutowania wnioskow na
podstawie zdobytej wiedzy i zastosowanych metod badawczych.
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Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 3:

Wtadze Wydziatu Nauki o Zywnosci wspierajg kariery zawodowe absolwentéw zaréwno w trakcie
studiéw, jak i po ich zakonczeniu, miedzy innymi poprzez zamieszczanie na stronie internetowej
Woydziatu aktualnych informacji o ofertach pracy w firmach i osrodkach poszukujgcych pracownikéow w
branzy zywnosciowej. Dodatkowo, organizowane sg cykliczne spotkania z przedstawicielami otoczenia
spoteczno-gospodarczego, podczas ktérych studenci mogg zapoznac sie z oczekiwaniami rynku pracy
oraz nawigzac cenne kontakty zawodowe.

Istotng formg aktywnosci Wydziatu w tym zakresie jest pozyskiwanie zewnetrznych srodkow
finansowych przeznaczonych na realizacje dodatkowych zajeé, szkolen, kurséw i stazy, co umozliwia
podnoszenie kompetencji studentéw oraz kadry badawczo-dydaktycznej. Jednym z kluczowych dziatan
jest dofinansowanie badan prowadzonych przez studenckie kota naukowe, wspétfinansowanie udziatu
studentéw w konferencjach miedzynarodowych i krajowych, a takie organizacja dodatkowych
wyjazdéw do firm w ramach zaje¢ praktycznych oraz wyjazdéw na konkursy i targi. Program ten
wspiera rowniez intensyfikacje badan, wdrazanie innowacyjnych rozwigzan w obszarze nauk o
zywnosci oraz rozwdj wspodtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym i samorzgdowym.

Wydziat Nauki o Zywnoéci podejmuje takze ciggte dziatania w zakresie doskonalenia programu
studiow, a przede wszystkim metod weryfikacji osigganych przez studentéw efektéw uczenia sie.
Jednym z kluczowych obszardéw jest analiza i ewaluacja procesu dyplomowania, obejmujgca zaréwno
realizacje pracy dyplomowej przez studenta, jak i jej recenzje. Zgodnie z wydziatowg procedurg oceny
jakosci prac dyplomowych i systemu recenzowania (WSZJK-DJK-NoZ-1) (zat. K.3.14), po kazdym cyklu
dyplomowania minimum 10% prac realizowanych na kierunkach administrowanych przez Wydziat
podlega ocenie (wiecej w pkt. 4 - Zasady, warunki i tryb dyplomowania na kazdym z poziomoéw
studiéw). Dzieki takim inicjatywom Wydziat stale podnosi jako$¢ ksztatcenia, uwzgledniajac potrzeby
wspotczesnego rynku pracy oraz wymogi stawiane absolwentom kierunkdw zwigzanych z naukami o
Zywnosci.

Kryterium 4. Kompetencje, doswiadczenie, kwalifikacje i liczebnos¢ kadry prowadzacej ksztatcenie
oraz rozwoéj i doskonalenie kadry

1. Liczba, struktura kwalifikacji oraz dorobek naukowy/artystyczny nauczycieli akademickich
oraz innych osob prowadzqcych zajecia ze studentami na ocenianym kierunku

Na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci przedmioty podstawowe i kierunkowe prowadzi
48 pracownikéw badawczo-dydaktycznych i dydaktycznych zatrudnionych na Wydziale. W proces
dydaktyczny zaangazowanych jest takze 7 doktorantéw, ktérzy wspdtprowadzy zajecia. Dodatkowo
wybrane zajecia podstawowe i kierunkowe realizowane sg przez inne jednostki UWM (np.
matematyka przez Wydziat Matematyki i Informatyki, prowadzenie dziatalnosci gospodarczej przez
Wydziat Nauk Ekonomicznych, bezpieczenstwo w produkcji zwierzecej przez Wydziat Bioinzynierii
Zwierzat, bezpieczenstwo w produkcji roslinnej przez Wydziat Rolnictwa i Lesnictwa). Pracownicy
Woydziatu prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku reprezentujg przede wszystkim dziedzine nauk
rolniczych, dyscypline technologia zywnosci i zywienia. Dodatkowo nauczyciele Wydziatu reprezentuja
dyscypliny naukowe: nauki o zarzadzaniu i jakosci oraz nauki weterynaryjne.

Wsrdd pracownikéw badawczo-dydaktycznych i dydaktycznych Wydziatu, ktérzy prowadzga zajecia na
ocenianym kierunku, 4 posiada tytut naukowy profesora, 16 stopien naukowy doktora habilitowanego,
26 stopien naukowy doktora oraz 2 tytut zawodowy magistra lub magistra inzyniera. Kadra Wydziatu
sukcesywnie sie rozwija i podnosi kwalifikacje, czego dowodem jest wzrost w latach 2020-2024 liczby
0s6b ze stopniami naukowymi doktora, doktora habilitowanego oraz tytutami naukowymi profesora.
W wymienionym okresie 10 pracownikow Wydziatu uzyskato stopien naukowy doktora, zas 7 uzyskato
stopien naukowy doktora habilitowanego, a 2 nauczycieli Wydziatu uzyskato tytut naukowy profesora.
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W wyniku ewaluacji dyscyplin w 2022 r. Wydziat Nauki o Zywnosci uzyskat kategorie B+ (Decyzja nr
152/403/2022 Ministra Edukacji i Nauki z dnia 29 lipca 2022). Jest to odzwierciedleniem potencjatu
naukowo-badawczego w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, do ktérej odnoszg sie efekty
uczenia sie ocenianego kierunku. Mobilizacji do podnoszenia efektywnosci naukowej stuzy przejrzysty
system podziatu subwencji na podstawowgq dziatalnos¢ badawczg dla Katedr, uzalezniony od dorobku
publikacyjnego, ilosci patentdw i praw ochronnych na wzory uzytkowe oraz osiggnie¢ w pozyskiwaniu
zewnetrznych grantéw. Pracownicy Wydziatu majg mozliwos¢ aplikowania o dodatkowe srodki na
dziatalno$¢ badawczg w ramach projektu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci przyznanego przez
Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego.

Dorobek naukowy pracownikéw prowadzacych zajecia, ktdry jest zgodny z dyscypling naukowa do
ktorej przyporzagdkowano kierunek studidow, odbyte zagraniczne staze naukowe i dydaktyczne, udziat
w kursach, szkoleniach i szkotach letnich umacnia kompetencje jezykowe nauczycieli i umozliwia
prowadzenie zaje¢ w jezyku angielskim z wybranych przedmiotéw dla studentéw w ramach programu
Erasmus+. Dodatkowo nauczyciele i pracownicy inzynieryjno-techniczni oraz naukowo-techniczni
podnoszg kompetencje dydaktyczne w zakresie jezyka angielskiego, ze szczegdlnym uwzglednieniem
terminologii zwigzanej z branzg spozywczg, w ramach projektu ,Program Rozwojowy Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie” wspoéffinansowanego przez Unie Europejskg w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego z Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj (POWER).
Nauczyciele prowadzacy zajecia na ocenianym kierunku posiadajg kwalifikacje i kompetencje,
dysponuja szeroka wiedzg i znajomoscig wyktadanego przedmiotu, jak rowniez doswiadczeniem i
umiejetnosciami niezbednymi do skutecznego osiggania celéw edukacyjnych w zakresie wiedzy,
umiejetnosci i kompetencji spotecznych. Jednym z podstawowych kryteridw obsady zajec
dydaktycznych jest takze zgodnos¢ badan osoby prowadzacej/koordynujgcej przedmiot z tresciami
programowymi przedmiotu (przyktady powigzan prezentuje tabela zamieszczona w Kryterium 2 w pkt.
1).

Pracownicy prowadzacy zajecia na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w latach 2020-
2024 otrzymali liczne nagrody JM Rektora UWM w Olsztynie zaréwno z tytutu osiggnie¢ naukowo-
badawczych, jak i dydaktycznych oraz organizacyjnych. Potwierdzeniem osiagnie¢ dydaktycznych
nauczycieli sg takze Odznaczenia Prezydenta Rzeczypospolitej Polskiej i Ministra Edukacji Narodowej
(szczegoty podano w Kryterium 1 w pkt. 2).

Kluczowe w pracy nauczyciela akademickiego jest poszukiwanie nowych metod nauczania i skuteczne
komunikowanie sie ze studentami. Do takich elementdw mozna zaliczy¢ wykorzystanie platformy
ksztatcenia zdalnego Moodle i Teams, dostepnych ze strony internetowej Uczelni jako elementéw
wspomagajacych zajecia. Prowadzacy wykorzystujg platformy Moodle i Teams jako repozytorium
materiatéw dla studentéw i komunikator. Dodatkowo materiaty ¢wiczeniowe/skrypty umieszczane s3
na stronach internetowych jednostek Wydziatu, studenci otrzymuja je drogg mailowg lub w formie
wydruku. Metody i techniki ksztatcenia na odlegtos¢, na ocenianym kierunku moga byc
wykorzystywane przez nauczycieli akademickich tylko jako aktywnosci uzupetniajgce zajecia
obligatoryjne i/lub fakultatywne, ktére sa w catosci prowadzone jako zajecia stacjonarne.

O umiejetnosciach  dydaktycznych  pracownikdw $wiadczg cieszagce sie niestabngcym
zainteresowaniem prowadzone przez nich m.in. kursy, warsztaty, szkoty letnie. Pracownicy sg chetnie
zapraszanymi wyktfadowcami podczas konferencji, szkolen czy tez targéw i konkurséw. Wiekszo$¢
pracownikdw WNoZ prowadzacych zajecia na ocenianym kierunku stanowi kadra inzynierska ze
znacznym dorobkiem naukowym, ktéremu towarzyszy doswiadczenie praktyczne. Sprzyja to
kreowaniu wysokiej jakosci ksztatcenia w zakresie kompetencji inzynierskich. Wsréd najwazniejszych
osiggnie¢ w zakresie dziatalnosci dydaktycznej mozna wymienic:

o skrypty/materiaty do (¢wiczen w wersji elektronicznej opublikowane w witrynach
internetowych pracownikéw np. Moodle (przedmioty: podstawy budowy oraz eksploatacji
maszyn i urzgdzen w przetworstwie zywnosci, miernictwo w kontroli jakosci zywnosci) i Teams
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(przedmioty: analiza ryzyka w fancuchu zywnosciowym, ekologia i ochrona srodowiska,
podstawy chemii w ocenie jakosci zywnosci, chemia organiczna z biochemia, wykrywanie i
identyfikacja alergendw, dobre praktyki higieniczne w tancuchu zywnosciowym,
bezpieczenstwo opakowan, podstawy towaroznawczej oceny zywnosci, analiza sensoryczna,
chemia zywnosci, nadzor weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnos$ciowej, analiza i
ocena jakosci zywnosci, substancje dodatkowe w ksztattowaniu jakosci zywnosci, ocena
autentycznosci i zafatszowan zywnosci),

e kurs "Analiza sensoryczna. Podstawy teoretyczne i warsztaty praktyczne" prowadzony w
dniach 18-19.01.2024r. Wsrdod uczestnikéw byli m.in. pracownicy ze Spétdzielni Mleczarskiej
w Garwolinie oraz z Okregowe] Spoétdzielni Mleczarskiej w Olecku a takze ze Spoétdzielni
Mleczarskiej Ryki.

e wyktady dla doktorantéw technologii zywnosci uczestniczacych w szkole letniej pt.
»Sustainable Production and Consumption of Meat, Poultry and Seafood PhD School”
zorganizowanej przez Uniwersytet w Bolonii (Wtochy, 23-27.10.2023 r.),

Pracownicy angazujg sie takze w dziatalno$¢ taka jak:

e pokazowe prace analityczne z chromatografii gazowej i cieczowej prowadzone w dniach 18-
19.01.2025r. dla Zespotu Szkét Zawodowych w Ostrédzie,

e aktywnos¢ popularyzujagca wiedze z zakresu nauk o zywnosci i zywieniu przedstawianie
wyktadéw popularnonaukowych podczas wizyt w szkotach $rednich (w ramach uméw o
wspotpracy i wspotpracy nieformalnej),

e cykl spotkan i wyktadéw Food Talk organizowany przez Wydziat Nauki o Zywnosci UWM,
poswiecony najnowszym trendom w branzy spozywczej. Wydarzenie taczy ekspertéw,
naukowcéw i pasjonatéw zywnosci, oferujgc ciekawe prelekcje, warsztaty oraz dyskusje na
temat innowacji, jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. To S$wietna okazja do poszerzenia wiedzy

oraz nawigzania kontaktébw w  Srodowisku akademickim i branzowym
(https://uwm.edu.pl/wnz/sites/default/files/upload/food talk wydzial nauki o zywnosci.p
df),

e udziat w tzw. Dniach Otwartych corocznie organizowanych przez wszystkie wydziaty UWM w
Olsztynie, w ramach ktérych kandydaci na studia mogg zapoznac sie ze specyfikg Wydziatu
Nauki o Zywnosci, wzigé udziat w pokazach, warsztatach oraz wyktadach,

e udziat w corocznych Olsztynskich Dniach Nauki i Sztuki (w roku 2024 po raz dwudziesty drugi),

e organizowanie Festiwalu Seréw i Twarogéw Mleczarstwa Polskiego (w roku 2024 po raz
dziewiaty),

e warsztaty dla przedsiebiorcéw z branzy rybnej pt. ,,Praktyczne aspekty produkcji przetworéw
z niesprzedanych karpi wigilijnych” 18.05.2023, Krakow.

2. Obsada zajec, ze szczegdlnym uwzglednieniem zajec, ktore prowadzq do osiggania przez
studentow kompetencji zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci naukowej oraz
inZynierskich

Zgodnie z Regulaminem Studidw, wyktady prowadzg nauczyciele akademiccy z tytutem naukowym
profesora lub stopniem naukowym doktora habilitowanego, a takie pozytywnie zaopiniowani i
upowaznieni przez Rade Dziekariskg nauczyciele ze stopniem naukowym doktora. W roku akademickim
2024/2025 upowaznienia do prowadzenia wyktadow i sprawowania opieki nad dyplomantami uzyskato
23 nauczycieli ze stopniem naukowym doktora, ktérzy prowadzg zajecia na kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci, przy czym wyktady prowadzi 16 upowaznionych nauczycieli akademickich.

Zasady doboru nauczyciela akademickiego do koordynowania przedmiotu okresla procedura
Wydziatowego Wewnetrznego Systemu Zapewniania Jakosci Ksztatcenia (WSZJK-DJK-NoZ-2) (zat.
K.4.1). Kierownik jednostki organizacyjnej Wydziatu sktada corocznie wniosek o powierzenie funkcji
koordynatora do Prodziekana ds. ksztatcenia. Decyzje o powierzeniu realizacji zaje¢ z danego
przedmiotu podejmuje Dziekan. Podstawg podjecia decyzji sg informacje zawarte w karcie
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charakterystyki nauczyciela akademickiego, ktéra jest sporzgdzana co 5 lat lub na wniosek Kolegium
Dziekanskiego oraz w przypadku prowadzenia zaje¢ z danego przedmiotu po raz pierwszy.

Zajecia dydaktyczne prowadzone sg przez nauczycieli akademickich specjalizujgcych sie i wykonujgcych
badania naukowe w dyscyplinie naukowej, do ktdrej zostat przyporzadkowany kierunek studidw.
Problematyka prowadzonych badan oraz zakres publikacji naukowych korespondujg z programem
kierunku, co daje studentom mozliwos¢ poznania i zrozumienia trendéw w dyscyplinie naukowej
technologia zywnosci i zywienia, a takze odpowiadajgcego im rynku pracy.

Przyktady powigzania obsady zaje¢ i kompetencji osigganych przez studentow:

nauczyciel realizujgcy zajecia systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczeAstwem zywnosci jest
wspotautorem rozdziatu w monografii: Wisniewska M.Z., Tarczynska A.S. Novel quality
assurance systems against intentional contamination in dairy factories. W: Dairy Foods:
Processing, Quality, and Analytical Techniques / Gomes da Cruz Adriano [i in.] (red.), 2021,
Wielka Brytania, Woodhead Publishing, s.281-310 oraz akredytowanym ekspertem PARP w
zakresie wdrazania systemow zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci, udziela konsultacji w
zakresie wdrazania ISO 9001, I1SO 22000, IFS, BRS, HACCP, wspodtpracuje z jednostkami
certyfikujgcymi m.in. Bureau Veritas, PCBC, jest auditorem wiodgcym ISO 9001. Dzieki
realizacji zajeé studenci nabywajg wiedze obejmujgcg zagrozenia bezpieczenistwa zywnosci, ich
identyfikacje oraz wymagania systeméw zarzadzania jakoscia oraz umiejetnosci
identyfikowania i szacowania zagrozen bezpieczenstwa zywnosci, dobierania sSrodkéw nadzoru
i metod monitorowania, projektowania i opracowywania dokumentacji systemow zarzgdzania
jakoscig. W roku akademickim 2024/2025 kompetencje nabyte podczas zaje¢ zostaty przez
dwéch studentéw wykorzystane przy realizacji prac dyplomowych pt. ,Projekt systemu
zapobiegania oszustwom zywnos$ciowym” oraz ,Projekt wdrozenia systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci”,

nauczyciel realizujgcy zajecia miernictwo w ocenie jakosci zywnosci, prowadzace do nabycia
przez studentdéw kompetencji inzynierskich w zakresie znajomosci i rozumienia podstawowych
zasad wykonywania pomiaréw w tancuchu zywnosciowym oraz umiejetnosci planowania i
przeprowadzania eksperymentow, jest kierownikiem projektu ustugowo-badawczego
»,Badania sktadu chemicznego miesa i przetworéw miesnych” oraz autorem licznych publikacji
dotyczacych okreslania jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego,

nauczyciel realizujacy zajecia z przedmiotu biologiczne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci
jest autorem licznych publikacji z zakresu mikrobiologii zywnosci, naukowcem aktywnie
ubiegajgcym sie o granty, promotorem prac dyplomowych oraz doktorskich, petnit opieke
merytoryczng nad trzema grantami Preludium. Na zajeciach studenci nabywajg kompetencje
inzynierskie w zakresie umiejetnosci planowania i wykonywania analiz mikrobiologicznych
zywnosci pod katem oznaczania mikroorganizméw chorobotwérczych. Zajecia te
przygotowuja studentéw takze do prowadzenia dziatalnosci naukowej. W roku akademickim
2024/2025 az 5 studentéw ocenianego kierunku wykonywato prace dyplomowe zwigzane z
analizami mikrobiologicznymi zywnosci.

nauczyciel realizujgcy zajecia analiza sensoryczna oraz podstawy towaroznawczej oceny
zywnosci prowadzi szkolenia z analizy sensorycznej dla firm z branzy spozywczej oraz jest
aktywnym naukowcem badajgcym m.in. wptyw dodatkdw na jakos¢ produktow spozywczych
z zastosowaniem nowoczesnych metod analitycznych. Na zajeciach studenci rozwijaja
kompetencje inzynierskie w zakresie znajomosci wybranych technik analizy chemicznej,
instrumentalnej i sensorycznej oraz nabywajg umiejetnosci niezbednych w prowadzeniu
dziatalnosci naukowej tj. przeprowadzania oceny produktow wybranymi metodami oraz
interpretacji wynikéw badan. Kompetencje te umozliwity studentom takze prowadzenie badan
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naukowych w ramach prac inzynierskich dotyczacych jakosci odzywczej produktéw
spozywczych.

3. tgczenie przez nauczycieli akademickich i inne osoby prowadzqce zajecia dziatalnosci
dydaktycznej z dziatalnoscig naukowq oraz wiqgczania studentow w prowadzenie
dziatalnosci naukowej

Zdecydowana wiekszos¢ kadry prowadzacej zajecia na ocenianym kierunku taczy dziatalnosc
dydaktyczng z dziatalnoscig naukowg i posiada publikacje naukowe z listy ministerialnego wykazu
czasopism naukowych i recenzowanych materiatéw z konferencji miedzynarodowych z dnia 5 stycznia
2024 r. w zakresie tresci realizowanych na prowadzonych przedmiotach. Dorobek naukowy
pracownikéw Wydziatu Nauki o Zywnosci zaangazowanych w realizacje ksztatcenia na kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci obejmuje (w latach 2020-2024) autorstwo lub wspdtautorstwo
ponad 1 400 publikacji naukowych (tgczna warto$¢ punktow wg MNiSW 67280), w tym 507 publikacji
w czasopismach posiadajgcych Impact Factor (tgczna wartosé IF 2161,47 punktow). Wsréd publikacji
znajduja sie te, ktére ukazaty sie w czasopismach o najwiekszej liczbie punktéw tj. Journal of Dairy
Science, Science of the Total Environment, Food Chemistry, Trends in Food Science &amp; Technology,
Journal of Hazardous Materials, Sustainable Materials and Technologies, Comprehensive Reviews in
Food Science and Food Safety, Science of the Total Environment, ACS Applied Materials &amp;
Interfaces, Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety. W latach 2020-2024 pracownicy
Wydziatu uzyskali 5 patentéw, w tym 2 z nich zostaty wdrozone w zaktadach przemystu spozywczego
oraz uzyskali 2 prawa ochronne na znak towarowy.

Rowniez wiele osdb posiada w swoim dorobku inne formy dziatalnosci zawodowej m.in.: udziat w
projektach badawczych, wdrozeniowych i edukacyjnych, udziat w pracach dla przemystu, prowadzenie
szkolen i doradztwo zawodowe, uprawnienia auditora wewnetrznego i wiodgcego systemow
zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. Jednym z podstawowych kryteriow wyboru
przedmiotéw zlecanych poszczegdlnym pracownikom jest zgodnos$¢ tematyki zaje¢ dydaktycznych z
obszarem prac badawczych, zainteresowaniami naukowymi oraz umiejetnosciami dydaktycznymi tych
pracownikdw. Pracownicy WNoZ tacza dziatalno$¢ naukowa z dziatalnoscig dydaktyczng w trakcie
wykonywania prac dyplomowych. W ramach pracowni i seminariow dyplomowych studenci zapoznajg
sie z tematyka badawcza realizowang w danej katedrze. Na pierwszym stopniu studiéw prace
dyplomowe - inzynierskie majg charakter projektowy, ekspercki lub badawczy. Przyktady powigzania
dziatalnos$ci naukowej z prowadzonymi zajeciami przedstawiono w Kryterium 1 w pkt. 2

Wspotpraca naukowcodw z wybitnie zdolnymi studentami zaowocowata przyznaniem przez JM Rektora
UWM w Olsztynie 26 stypendidw studentom Wydziatu Nauki o Zywnoéci w roku akademickim
2023/2024. W 2024r. Minister Nauki i Szkolnictwa Wyzszego przyznat stypendia 228 mtodym
naukowcom reprezentujgcym 53 dyscypliny naukowe i artystyczne, wérdd ktdrych byty cztery osoby z
Uniwersytetu Warmirnsko-Mazurskiego w Olsztynie, w tym az dwie z Wydziatu Nauki o Zywnosci (m.in.
dr inz. Grzegorz Dabrowski (z Katedry Przetwdrstwa i Chemii Surowcow Roslinnych) oraz dr inz.
Arkadiusz Zakrzewski (z Katedry Mikrobiologii Zywnosci, Technologii i Chemii Miesa WNoZ).

Ponizej zamieszczono przyktady taczenia przez nauczycieli akademickich dziatalnosci dydaktycznej z
dziatalnos$cig naukowa oraz witgczania studentéw w prowadzenie dziatalnosci naukowej:

e nauczyciel prowadzacy zajecia z przedmiotu technologia i higiena produktéw pochodzenia
roslinnego jest autorem publikacji zamieszonych w prestizowych czasopismach naukowych
(m.in. Dgbrowski, G., Czaplicki, S., Szustak, M., Cichonska, E., Gendaszewska-Darmach, E., &
Konopka, I. (2022). Composition of flesh lipids and oleosome yield optimization of selected sea
buckthorn (Hippophae rhamnoides L.) cultivars grown in Poland. Food Chemistry, 130921;
Dabrowski, G., Czaplicki, S., & Konopka, I. (2020). Composition and quality of poppy (Papaver
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somniferum L.) seed oil depending on the extraction method. LWT, 110167) oraz promotorem
pracy inzynierskiej pt. ,Analiza zafatszowan czekolad dostepnych na rynku w Polsce”,
nauczyciel prowadzacy zajecia toksykologia zywnosci jest ekspertem w zakresie higieny
zywnosci i toksykologii i prowadzi badania majace na celu okreslenie jakosci zdrowotnej
zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego na podstawie zawartosci zwigzkdéw o
pozytywnym wptywie na zdrowie (sktadniki mineralne, kwasy ttuszczowe), jak i zwigzkéw
szkodliwych (pozostatosci pestycydéw, polichlorowanych bifenyli, metali ciezkich). Nauczyciel
sprawowat opieke nad realizacjg pracy dyplomowej pt. ,Ocena poziomu zanieczyszczen
zwigzkami chloroorganicznymi tkanek ryb stodkowodnych z dzikich fowisk w regionie Warmii i
Mazur”,

nauczyciel prowadzacy zajecia: antybiotykoopornos¢ a zywnosé, mikrobiologia ogdlna i
zywnosci, biologiczne zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci, seminarium dyplomowe byt
wykonawcy projektow ,,Zjadliwosé, enterotoksycznos¢ i antybiotykoopornosé szczepow
gronkowcow koaguloazo-ujemnych izolowanych z zywnosci z uwzglednieniem mozliwosci
horyzontalnego transferu genéw”, ,Fenotypowa i genotypowa charakterystyka szczepéw z
rodzaju Enterococcus izolowanych z zywnosci gotowej do spozycia, ze szczegdlnym
uwzglednieniem ich roli w przenoszeniu i przekazywaniu gendw opornosci na antybiotyki i
czynnikéw wirulencji” oraz ,Wptyw technologii ptotkéw i obrébki sous-vide na ekspresje
czynnikdw wirulencji i genéw opornosci na antybiotyki u Listeria monocytogenes i
Enterococcus sp., a w roku akademickim 2024/2025 sprawowat opieke nad realizacjg pracy
inzynierskiej pt. , Bezpieczenstwo zywnosci w kontekscie opornosci na antybiotyki szczepéw
izolowanych z kietbas dtugo dojrzewajgcych”.

4. Zatozenia, cele i skutecznos¢ prowadzonej polityki kadrowej

Polityka kadrowa na Wydziale realizowana jest zgodnie z wytycznymi zawartymi w:

Zarzadzeniu nr 36/2024 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 15
maja 2024 roku w sprawie polityki kadrowej w Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w
Olsztynie (zat. K.4.2),

Zarzadzeniu nr 100/2020 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1
grudnia 2020 roku w sprawie wprowadzenia Regulaminu oceny nauczycieli akademickich
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie (Zatacznik do Zarzadzenia: Regulamin
oceny nauczycieli akademickich Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie) (zat.
K.4.3,K.4.4, K.4.5),

Uchwale nr 249 Senatu UWM w Olsztynie z dnia 21 czerwca 2013 roku w sprawie zasad,
kryteriéw i trybu oceny pracy nauczyciela akademickiego (ze zm.) (zat. K.4.6, K.4.7),

Uchwale nr 338 Senatu UWM w Olsztynie z dnia 29 listopada 2013 roku w sprawie kryteriéw
oceny kandydatéw przy zatrudnianiu nauczycieli akademickich na poszczegdlnych
stanowiskach na wydziatach UWM oraz w jednostkach miedzywydziatowych (ze zm.) (zat.
K.4.8, K.4.9),

Uchwale nr 494 Senatu UWM w Olsztynie z dnia 21 maja 2019 roku w sprawie Statutu UWM
w Olsztynie (Zatacznik nr 4 Dodatkowe wymagania kwalifikacyjne niezbedne do zajmowania
stanowisk w grupie pracownikéw badawczo-dydaktycznych i badawczych oraz wymagania
kwalifikacyjne niezbedne do zajmowania stanowisk w grupie pracownikéw dydaktycznych na
wydziatach) (ze zm.) (zat. K.4.10, K.4.11).

W zakresie polityki kadrowej podjeto dziatania zmierzajgce do rozwoju kapitatu ludzkiego stuzgcego
realizacji celéw okreslonych w Strategii Rozwoju Uniwersytetu, okreslono wymagania i kwalifikacje
zawodowe dla kandydatéw na poszczegdlne stanowiska nauczycieli akademickich na wydziatach oraz
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w jednostkach ogdlnouczelnianych oraz okreslono minimalne wymagania punktowe, ponizej ktérych
ocena dziatalnosci nauczyciela akademickiego w danym obszarze jest negatywna.

Polityka kadrowa Wydziatu realizowana jest w oparciu o potrzeby w zakresie:

e ksztatcenia, warunkowane liczbg realizowanych godzin dydaktycznych przez osoby
zatrudnione na stanowiskach nauczycieli akademickich,

e obstugi procesu ksztatcenia przez osoby niebedgce nauczycielami akademickimi,

e zapewnienia odpowiedniego poziomu badan naukowych,

e zapewnienia prowadzenia badan naukowych w okreslonych tematykach,

e szczegétowa analize posiadanych zasobdow kadrowych, z uwzglednieniem ciggtosci
zatrudnienia w perspektywie dtugookresowej (unikniecie , luki pokoleniowej w zatrudnieniu”),

e mozliwosci finansowe wydziatu.

Wtadze wydziatu prowadzg ocene stanu zatrudnienia w perspektywie krétko- i diugookresowej.
Analizowane s3 elementy wskazane powyzej. Potrzeby w zakresie zatrudnienia podlegaja
dynamicznym zmianom spowodowanym wptywem czynnikdw zewnetrznych, do ktérych nalezy
zaliczy¢ przede wszystkim zmniejszanie sie liczby kandydatéw na studia oraz podniesienie Sredniej
wieku kadry naukowo-dydaktycznej.

Podstawowym zatozeniem prowadzonej polityki kadrowej jest taki dobdr pracownikéw badawczo-
dydaktycznych, ktéry umozliwia zaréwno wysoki poziom prowadzonych badan naukowych, jak i
odpowiednio wysoki poziom procesu dydaktycznego. Tryb i kryteria obowigzujace przy
przeprowadzaniu konkurséw, awansach oraz ocenie pracownikdéw okreslajg stosowne dokumenty.
Naczelng zasadg jest przyjmowanie do pracy jak najlepszych kandydatow, czemu sprzyjajg przyjete
procedury konkursowe. Kwestie te sg regulowane przez przepisy ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym
i nauce, Statut, uchwaty Senatu UWM i zarzagdzenia Rektora UWM. Pracownicy prowadzacy zajecia na
kierunku publikujg w uznanych czasopismach krajowych i zagranicznych (indeksowanych w bazie
SCOPUS, Web of Science oraz na liscie ministerialnego wykazu czasopism naukowych i recenzowanych
materiatow z konferencji miedzynarodowych z dnia 5 stycznia 2024 r.), a takze w monografiach
wydawanych przez uznane polskie i Swiatowe wydawnictwa. W katedrach prowadzone sg badania
naukowe w ramach badan finansowanych z subwencji badawczej oraz grantéw NCN, NCBR MNiSW i
dla mtodych naukowcdéw, a takze finansowane z innych zrédet. Od 01.10.2019 r. polityka kadrowa
prowadzona jest przez Dziekana Wydziatu w porozumieniu z Przewodniczgcym Dyscypliny Naukowej
Technologia Zywnosci i Zywienia.

Ocena pracy nauczycieli akademickich dokonywana jest zgodnie z zarzgdzeniem nr 100/2020 Rektora
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1 grudnia 2020 roku w sprawie
wprowadzenia Regulaminu oceny nauczycieli akademickich Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w
Olsztynie (zat. K.4.4). Szczegétowe kryteria oceny okresowej w obszarze dziatalnosci naukowej i
ksztatcenia kadr dla poszczegdlnych grup pracownikéw i rodzajow stanowisk w dziedzinie nauki: nauki
rolnicze, dyscyplinie naukowej: technologia zywnosci i zywienia okreslono w Tabeli 4b. Zatgcznika nr 2
do Regulaminu oceny nauczycieli akademickich UWM w Olsztynie (zat. K.4.5).

Ocena nauczycieli akademickich polega na wypetnieniu przez pracownika ankiety oceny okresowej, w
ktorej przedstawia osiggniecia naukowe, dydaktyczne i organizacyjne. Zwraca sie uwage na
opracowywanie nowych materiatéw dydaktycznych, opieke nad kotami naukowymi i opinie
studentéw. W obszarze oceny jakosci dziatalnosci dydaktycznej brane sg pod uwage wyniki badania
ankietowego ,Jako$¢ realizacji zaje¢ dydaktycznych”. Studenci majg mozliwos$¢ oceny kazdych zajec i
prowadzacych w formie zestandaryzowanej ankiety internetowej, przeprowadzanej pod koniec
kazdego semestru. Wyniki ankiet studenckich analizowane s3 w ramach Wydziatu, udostepnianie
kierownikom Katedr. Kazdy z nauczycieli akademickich moze sie zapoznac z wynikami na swoim koncie
USOS. Arkusz ankiety oceny okresowej pracownika jest opiniowany przez kierownika jednostki
wydziatowej i przesytany do Dziekanatu. Prodziekan ds. ksztatcenia wpisuje do ankiety wyniki oceny
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dokonanej przez studentow. Tak przygotowane materiaty przekazywane sg Wydziatowej Komisji
Oceniajgca Nauczycieli Akademickich, ktéra nastepnie omawia je na posiedzeniu cztonkéw. Kazdy
nauczyciel jest poddawany ocenie w obecnosci kierownika wydziatowe] jednostki. Komisja dokonuje
oceny catoksztattu dziatalnos$ci wydajac opinie pozytywng, pozytywng - ocena za 2 lata lub negatywna.
Z opinig Komisji zapoznaje sie oceniany pracownik. Kwestionariusz, po podpisaniu przez ocenianego
pracownika, zostaje przekazany Rektorowi. Oceny pracy nauczycieli akademickich dokonywane przez
studentéw sg waznym kryterium branym pod uwage przy doborze obsady zaje¢ na kolejny rok
akademicki. Dodatkowymi kryteriami branymi pod uwage przy dokonywaniu obsady zaje¢ sg wnioski
z hospitacji zaje¢, a takze informacje uzyskane z rozmoéw ze studentami. Ciekawa formg oceny kadry
przez studentéw jest organizowany co roku przez Samorzad studencki konkurs ,Belfer Roku” na
wszystkich wydziatach UWM w Olsztynie. Zwyciestwo na poziomie kazdego Wydziatu w tym konkursie
jest traktowane przez nauczycieli akademickich jako bardzo prestizowe.

5. System wspierania i motywowania kadry do rozwoju naukowego oraz podnoszenia
kompetencji dydaktycznych

Wydziat wspiera i motywuje kadre do rozwoju naukowego i dydaktycznego, wykorzystujgc w tym celu
wewnetrzne programy. Co roku na wniosek Dziekana Wydziatu po zaopiniowaniu przez Komisje ds.
Nagréd wyrdzniajagcym sie pracownikom przyznawane sg Nagrody JM Rektora UWM w Olsztynie za
szczegblne osiggniecia w zakresie dydaktycznej i organizacyjnej, zgodnie z Zarzadzeniem nr 66 Rektora
UWM w Olsztynie z dnia 11 pazdziernika 2022 r. w sprawie zasad przyznawania nagrod Rektora (zat.
K.4.12). Ponadto nauczyciele akademiccy otrzymujg nagrody za wyrdzniajgce sie publikacje naukowe
o wartosci punktowej 140 i 200.

Na Wydziale wykorzystywane sg dziatania zachecajace do rozwoju naukowego, jak np. zwiekszone
wynagrodzenia dla pracownikdéw, ktdrzy uzyskali najwyzszg punktacje na Wydziale za osiggniecia w
dziatalno$ci naukowej, dydaktycznej i organizacyjnej. Stuzy temu, m.in. przyznawany co dwa lata
dodatek motywacyjny, tzw. dodatek projakosciowy, zgodnie z Uchwatg nr 543 Senatu UWM z dnia 27
czerwca 2014 r. (zat. K.4.13), porozumieniem z dnia 8 czerwca 2021 r. pomiedzy Rektorem UWM w
Olsztynie, a przedstawicielami zwigzkéow zawodowych dziatajgcych w UWM w Olsztynie w sprawie
dodatkowej czesci wynagrodzen zasadniczych pracownikéw Uniwersytetu Warminsko - Mazurskiego
w Olsztynie, aneksem nr 1 z dnia 29 czerwca 2023 do Porozumienia zawartego dnia 8 czerwca 2021 r.
oraz szczegotowe zasady podziatu Srodkow funduszu motywacyjnego obowigzujgce na Wydziale Nauki
o Zywnosci UWM w Olsztynie.

Elementem systemu wsparcia kadry badawczo-dydaktycznej jest mozliwos¢ otrzymania dodatkowych
srodkow finansowych w ramach programu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci. W latach 2019-2023 w
ramach tego programu realizowano projekt pt. ,Innowacyjna zywnosé¢ wysokiej jakosci dla zdrowia
spoteczenstwa i zrbwnowazonego rozwoju — zintegrowany program rozwoju badan naukowych i
innowacji w zakresie nauk rolniczych i nauk weterynaryjnych na Uniwersytecie Warmirsko-Mazurskim
w Olsztynie” (nr projektu 10/RID/2018/19), ktdry wspierat:

1. aktywnos¢ naukowo-badawczg (obszar 1) przez:

e finansowanie dziatalnosci naukowej w zakresie kontynuacji zadan badawczych, bedacych w
realizacji na Wydziale Nauki o Zywnosci Uniwersytetu-Warminsko Mazurskiego w Olsztynie,
przyczyniajgcych sie do upowszechnienia wynikdéw w publikacjach z listy MEIN w dyscyplinie:
technologia zywnosci i zywienia na Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie
(Poddziatanie 1),

e wsparcie procesu publikowania wynikéw badan prowadzonych na Wydziale Nauki o Zywnosci
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, w otwartym systemie Open Access w
czasopismach z listy MEIN w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia na Uniwersytecie
Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (Poddziatanie 2),
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e wsparcie procesu ttumaczenia i weryfikacji jezykowej artykutéw w czasopismach z listy MEIN
w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia na Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w
Olsztynie (Poddziatanie 3),

e wsparcie procesu zgtoszen patentowych, wytgcznych praw do odmian roslin, praw ochronnych
na wzér uzytkowy lub znak towarowy w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia na
Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (Poddziatanie 4),

e wsparcie aktywnego uczestnictwa pracownikdw w zagranicznych oraz miedzynarodowych
konferencjach naukowych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia na Uniwersytecie
Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (Poddziatanie 5).

2. mobilnos¢ pracownikéw (obszar 2) przez:

e podnoszenie kwalifikacji pracownikéw Wydziatu Nauki o Zywnosci deklarujgcych dziatalnosé
naukowg w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia na Uniwersytecie Warminsko-
Mazurskim w Olsztynie poprzez uczestnictwo w: pobytach krétkoterminowych, misjach
naukowych, szkoleniach, warsztatach, kursach oraz konkursach organizowanych w
zagranicznych osrodkach i organizacjach naukowo-badawczo-edukacyjnych i przemystowych
(Poddziatanie 1),

e wzrost znaczenia prowadzonych badan naukowych w miedzynarodowym srodowisku
naukowym poprzez zwiekszenie liczby zagranicznych stazy w renomowanych zagranicznych
osrodkach naukowych i badawczo-rozwojowych (Poddziatanie 2).

W latach 2024-2027 Wydziat bierze udziat w Projekcie RID: ,,Wspdlne zdrowie ludzi i zwierzat: od
zrownowazonej produkcji zywnosci po nowatorskie terapie”. W tej edycji finansowane sg nastepujace
dziafania:
e wsparcie rozwoju warsztatu badawczego poprzez wprowadzanie innowacyjnych modeli,
technik i strategii badawczych,
e finansowanie publikacji artykutéw naukowych w renomowanych czasopismach w formule
otwartego dostepu, w tym przygotowania edytorskiego publikacji,
e dofinansowanie udziatu pracownikéw w zagranicznych lub miedzynarodowych konferencjach

naukowych,
e dofinansowanie udziatu pracownikéw w szkoleniach, misjach naukowych,
e dofinansowanie organizacji konferencji i warsztatéw odbywajacych sie z udziatem

przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego,

e dofinansowanie badan prowadzonych przez studenckie kota naukowe,

e dofinansowanie udziatu studentéw w krajowych i miedzynarodowych konferencjach
naukowych,

e finansowanie dodatkowych wyjazdow studentéw do firm w ramach zaje¢ praktycznych oraz
wyjazdow na konkursy, targi/organizowanie konkurséw,

e finansowanie organizacji konkursow, seminariow, konferencji przez studentow,

e finansowanie realizacji badan interdyscyplinarnych w roku 2025 w ramach projektu pt.:"
Wspdlne zdrowie ludzi i zwierzat: od zrGwnowazonej produkcji po nowatorskie terapie",

e wsparcie realizacji badan pilotowych dla potrzeb przygotowania projektéw badawczych
sktadanych do instytucji finansujgcych badania naukowe ("Granty na granty").

W projekcie Regionalna Inicjatywa Doskonatosci przewidziano przyznawanie przez Rade Naukowg
corocznie nagrdéd dla najlepszych zespotdéw badawczych prowadzacych dziatalnos¢ naukowa w
dyscyplinie technologia zywnoséci i zywienia. Pracownicy bedacy nauczycielami akademickimi WNoZ
majg mozliwosc aplikowania o srodki w trybie konkursowym.

W zakresie podnoszenia kompetencji dydaktycznych bardzo dobrym systemem wsparcia jest program
Erasmus+. Pracownicy Wydziatu korzystajg z mozliwosci wyjazdéw na zagraniczne uczelnie w celu
wygtoszenia wyktaddéw oraz zapoznania sie systemem ksztatcenia w danej uczelni. Uniwersytet
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Warminsko-Mazurski w Olsztynie cyklicznie pozyskuje $rodki finansowe w ramach projektow
wspotfinansowanych ze srodkéw UE, ktérych celem jest wzmocnienie potencjatu dydaktycznego
pracownikéw. Przyktadem projektéw, w ktérych aktywnie uczestniczyli pracownicy Wydziatu sa:

e Program Rozwojowy UWM w Olsztynie (POWER.03.05.00-00-2310/17),

e Uniwersytet Wielkich Mozliwosci (POWER.03.05.00-00-2201/18) — program podniesienia

jakosci zarzadzania procesem ksztatcenia i jakosci nauczania.

Pozytywnym wyrazem polityki kadrowej Wydziatu jest liczba awanséw naukowych. W latach 2020-
2024 nastgpit wzrost liczby pracownikéw posiadajgcych tytut naukowy profesora (2) oraz stopien
naukowy doktora habilitowanego (7). W latach 2020-2024, 10 pracownikéw (badawczych, badawczo-
dydaktycznych lub dydaktycznych) Wydziatu Nauki o Zywnosci uzyskato stopieri naukowy doktora nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Kryterium 5. Infrastruktura i zasoby edukacyjne wykorzystywane w realizacji programu studiéw oraz
ich doskonalenie

1. Stan, nowoczesnosc¢, rozmiary i kompleksowos¢ bazy dydaktycznej i naukowej stuiqgcej
realizacji zaje¢ oraz dziatalnosci naukowej na kierunku w dyscyplinie, do ktdrej kierunek jest
przyporzgdkowany

Ksztatcenie na kierunku bezpieczeAstwo i certyfikacja zywnosci realizowane w 20 jednostkach
dydaktycznych, w tym 8 z Wydziatu Nauki o Zywnosci, 3 z Wydziatu Bioinzynierii Zwierzat, 1 z Wydziatu
Rolnictwa i Lesnictwa, 2 z Wydziatu Nauk Ekonomicznych, 1 z Wydziatu Humanistycznego, 1 z Wydziatu
Matematyki i Informatyki, 2 z Wydziatu Nauk Technicznych, 2 z Wydziatu Prawa i Administracji oraz w
jednostkach ogdlnouczelnianych (Studium Jezykéw Obcych, Studium Wychowania Fizycznego i
Sportu).

Na Wydziale Nauki o Zywnosci zajecia realizowane sg w Katedrach:
e Biochemii Zywnosci,
e  Fizyki i Biofizyki,
e Inzynierii, Aparatury Procesowej i Biotechnologii Zywnoéci,
e Mikrobiologii Zywnosci, Technologii i Chemii Miesa,
e Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia,
e Przetwdrstwa i Chemii Surowcdow Roslinnych,
e Towaroznawstwa i Badar Zywnosci,
e Zywienia Cztowieka.

Katedry Wydziatu Nauki o Zywnosci UWM w Olsztynie prowadzace ksztatcenie na kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci zlokalizowane sg w 6 obiektach. taczna powierzchnia uzytkowa
zajmowana przez w/w Katedry wynosi 18129,3 m?. Gtéwna czes¢ ksztatcenia na ocenianym kierunku
realizowana jest w budynku Wydziatu Nauki o Zywnosci przy Placu CieszyAskim 1 o powierzchni 7247
m?, gdzie znajduje sie 5 z 8 Katedr oraz aula wyktadowa im. Prof. T. Pijanowskiego dysponujaca 220
miejscami. Pozostate budynki to obiekty zlokalizowane przy ulicy Heweliusza 1 i 6, Oczapowskiego 4,
nowoczesne Centrum Gastronomii z Dietetyka i Biooceng Zywnosci przy ulicy Stonecznej 45 F oraz
Centrum Edukacyjno-Badawcze Mleczarstwa zlokalizowane przy ulicy Oczapowskiego 7. Ponadto
studenci majg zapewniony dostep do nowoczesnych obiektdw Studium Wychowania Fizycznego i
Sportu. S3 to obiekty zlokalizowane w Kortowie: hala sportowa w Kortowie (ul. Prawochenskiego 7),
stadion sportowy w Kortowie (ul. Oczapowskiego 12), kompleks boisk sportowych ,,Nad Kortdwka” (ul.
Kanafojskiego 5), korty tenisowe (ul. Heweliusza) oraz obiekty poza Kortowem: Ptywalnia
Uniwersytecka (ul. Tuwima), obiekty sportowe (ul. Zotnierska 14), hala sportowa (ul. Pana Tadeusza 4).
Sale wyktadowe wyposazone sg w rzutniki multimedialne, komputery, mikrofony i ekrany. W zestawy
multimedialne wyposazone s3 rowniez sale audytoryjne, bedace w dyspozycji jednostek
organizacyjnych wydziatu. Obok sal wyktadowych i seminaryjnych (aula im. Prof. Pijanowskiego i 18 sal
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na 24-50 osbb), kluczowe miejsce w procesie dydaktycznym zajmujg laboratoria wydziatowe (51 sal
¢wiczeniowych) oraz pracownie komputerowe. Laboratoria s3 wyposazone nie tylko w podstawowy
sprzet niezbedny do nauki przedmiotéw takich jak analiza i ocena jakosci zywnosci, chemia organiczna
z biochemig czy chemia zywnosci, ale takze w specjalistyczng aparature wykorzystywang w procesie
dydaktycznym. Jest ona dostepna zaréwno podczas zaje¢, jak i w trakcie prac realizowanych w ramach
dziatalnosci studenckich két naukowych. Studenci zainteresowani pogtebianiem swoich kompetencji
mogaq z niej korzystaé, wspodtuczestniczgc w badaniach naukowych prowadzonych przez pracownikéw
poszczegdlnych katedr.

W budynkach dydaktycznych rozmieszczono punkty dostepowe (hot-spoty) do bezprzewodowego
szerokopasmowego Internetu (WiFi). Studenci majg bezptatny dostep do bezprzewodowej sieci EDU-
ROAM na terenie budynkéw jednostki. Infrastruktura IT pozwala na korzystanie z zasobdw
internetowych w czasie zaje¢, w pracach badawczych, w przygotowaniu zajeé, w procesie studiowania,
a takze umozliwia sprawng komunikacje z wykorzystaniem poczty elektronicznej w czasie trwania
studiow.

Sale ¢wiczen i pomieszczenia naukowo-dydaktyczne wykorzystywane na ocenianym kierunku w
poszczegdlnych Katedrach Wydziatu Nauki o Zywnosci s3 wyposazone zgodnie ze specyfikg ich
dziaftalnos$ci dydaktyczno-naukowej. Wiekszos¢ sal dydaktycznych audytoryjnych i projektowych
wyposazonych jest w zestawy komputerowe z dostepem do Internetu oraz w rzutniki multimedialne.
Laboratoria dydaktyczne wyposazone sg w sprzet laboratoryjny, aparature badawczg i dygestoria. Baze
dydaktyczno-badawcza zlokalizowang w poszczegdlnych katedrach Wydziatu Nauki o Zywnosci, do
ktérej maja dostep studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci podczas zajec
dydaktycznych szczegétowo przedstawiono w zat. K.5.1i K.5.2.

Przyktady pracowni specjalistycznych wykorzystywanych w procesie dydaktycznym, w tym do
przygotowania prac dyplomowych, na ocenianym kierunku przedstawiono ponize;j:

e pracownie dydaktyczne w Katedrze Biochemii Zywnosci (Pl. Cieszyniski 1, s. 205 i 333)
wyposazone m.in. w aparat do elektroforezy zelowej, podswietlacz do zeli, termobloki,
demineralizator, spektrofotometr. Pracownie sg wykorzystywane do realizacji przedmiotéw:
podstawy chemii w ocenie jakoSci zywnosci, chemia organiczna z biochemia, zarzadzanie
alergenami, wykrywanie i identyfikacja alergendéw, ekologia i ochrona srodowiska.

e pracownie naukowo-dydaktyczne w Katedrze Mikrobiologii Zywnosci, Technologii i Chemii
Miesa (PI. Cieszynski 1,s.07,3,5,7,13,101, 105, 110, 112, 114) wyposazone m.in. w analizator
do badania podstawowego sktadu chemicznego Foodscan, miernik aktywnosci wody, maszyne
testujagca Instron, kolorymetry, pH-metry, prébnik do oceny jakosci powietrza, cieplarki
laboratoryjne, licznik kolonii bakterii, densynometr, dyspenser do nanoszenia krazkéw
antybiotykowych, system dokumentacji i analizy zeli i blotéw znakowanych fluorescencyijnie,
zestaw do elektroforezy poziomej, mikroskop optyczny, spektrometr LT/SH MAS MALDI TOF,
aparat do identyfikacji i okreslania antybiotykoodpornosci. Pracownie sg wykorzystywane do
realizacji przedmiotéw: mikrobiologia ogdlna i zywnosci, biologiczne metody utrwalania
zywnosci, antybiotykoopornos$¢ a zywnosé, biologiczne zagrozenia bezpieczeristwa zywnosci,
technologia i higiena produktéw pochodzenia zwierzecego 1, miernictwo w ocenie jakosci
Zywnosci.

e pracownie biezgcej kontroli jakosci, instrumentalnej kontroli jakosci, mikrobiologii
prognostycznej oraz hala technologiczna w Katedrze Mleczarstwa i Zarzadzania jakoscig (ul.
Oczapowskiego 7) wyposazone w m.in. wirdwke Gerbera, Milkoscan, Foodscan, Lactoscan,
urzadzenia do produkcji mleka spozywczego i przetwordw mleczarskich, urzgdzenia do mycia
pianowego i centralng stacje mycia, Bactometry M64, automatyczny analizator
mikrobiologiczny, automatyczny licznik kolonii bakterii, automat myjgco-dezynfekujgcy. W
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pracowniach realizowane sg przedmioty: technologia i higiena produktow pochodzenia
zwierzecego 2 oraz analiza ryzyka w taricuchu zywnosciowym.

e pracownie komputerowe w Katedrze Mleczarstwa i Zarzadzania Jakosciag (ul. Oczapowskiego
7, s. 114 i PI. Cieszynski 1, s. 338) wyposazone w stanowiska komputerowe i drukarki. W
pracowniach realizowane s3 przedmioty: technologie informacyjne, analiza danych w
przemysle spozywczym, bazy danych wykorzystywane w przemysle spozywczym.

e pracownia ekstrakcji i oceny jakosci ttuszczu w Katedrze Przetwdrstwa i Chemii Surowcow
Roslinnych (Pl. Cieszynski 1, s. 238, 239/240) wyposazone m.in. w mtyny do ziarna, prasy
Slimakowa, hydrauliczng i filtracyjng, aparat do liczby opadania, refraktometr, aparat do
oznaczania glutenu, ekstraktory Soxhleta. Pracownia stuzy do realizacji przedmiotu:
technologia i higiena produktéw pochodzenia roslinnego.

e pracownie HPLC, GC, ASA, towaroznawczej oceny zywnosci i analizy sensorycznej w Katedrze
Towaroznawstwa i Badan Zywnosci (ul. Heweliusza 6, s. 100, 101, 111, 112, 201, 202, 203, 302,
303, 304, 309, 311, PI. Cieszynski 1, s. 202, 203, 204, 211, 437, 438) wyposazone m.in. w
chromatografy cieczowe i gazowe, zestaw do szybkiego oznaczania btonnika pokarmowego
Fiberteck 1023, liofilizator, spektrofotometr absorpcji atomowej, pH-metry, wagosuszarka,
polartymetry, refraktometry, wagi, destylator elektryczny, wytrzasarka z taznig wodng, zestaw
sit laboratoryjnych do produktéw zbozowych, indywidualne stanowiska do oceny
sensorycznej. W pracowniach realizowane s3 zajecia: instrumentalne metody oceny jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci, podstawy technik chromatograficznych w ocenie jakosci zywnosci,
chemia zywnosci, analiza i ocena jakosci zywnosci, ocena autentycznosci i zafatszowan
zywnosci, substancje dodatkowe w ksztattowaniu jakosci zywnosci, substancje biologicznie
aktywne w zywnosci, walidacja metod analitycznych, akredytacja laboratorium badawczego,
podstawy towaroznawczej oceny zywnosci, analiza sensoryczna.

2. Infrastruktura i wyposazenie instytucji, w ktorych prowadzone sq zajecia poza uczelniq oraz
praktyki zawodowe

Na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, obok zajec¢ realizowanych na terenie Uczelni, do
procesu dydaktycznego wiaczono zajecia terenowe. Stuzg one poznaniu nowych kierunkéw rozwoju
branzy oraz unikatowych rozwigzan stosowanych w podmiotach gospodarczych. Przyktady zajeé
terenowych realizowanych w latach akademickich 2022/2023 - 2024/2025 przedstawiono w
Kryterium 2 w pkt. 8. Zajecia realizowano w m.in. w Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej, Inspektoracie
Jakosci Handlowej Artykutdow Rolno-Spozywczych, instytutach badawczych, zaktadach produkujgcych
zywnos¢ (browary, mleczarnie, zaktad miesny). Jednostki te wyposazone sg, w zaleznosci od specyfiki
dziatalnosci, w urzadzenia do produkcji zywnosci oraz kontroli jej jakosSci. Fotografie z wyjazdéw
studentéw kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w ramach zaje¢ terenowych
przedstawiono w zat. K.5.3, a relacje udostepniono na wydziatowych profilach w mediach
spotecznosciowych (Instagram, Facebook
https://www.facebook.com/profile.php?id=100040378461331).

Studenci ocenianego kierunku mogg odbywac praktyki zawodowe w laboratoriach zajmujgcych sie
oceng i badaniami dotyczgcymi jakosci oraz bezpieczeristwa i higieny zywnosci, w tym wykrywania
zafatszowan zywnosci, stwierdzania niewtasciwych warunkdw przechowywania oraz jej sprzedazy itp.,
w jednostkach nadzoru urzedowego, biorgc udziat w kontrolach podmiotéw gospodarczych oraz w
jednostkach certyfikujgcych produkty czy systemy zarzgdzania. W mniejszym stopniu praktyki
zawodowe odbywajg sie w zaktadach przemystu rolno-spozywczego, przy czym wybdr dotyczy wtedy
praktyki w laboratoriach zaktadowych lub dziatach kontroli jakosci. Praktyki mogg byc tez realizowane
w innych organizacjach, ktdre uczestnicza w tancuchu zywnosciowym, w przedsiebiorstwach
zajmujgcych sie dystrybucjg, handlem i logistykg towaréw zywnosciowych. Odbywanie praktyk
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zawodowych stuzy praktycznemu nabywaniu przez studentéw wiedzy i umiejetnosci zwigzanych z
bezpieczenstwem produkcji pierwotnej surowca z uwzglednieniem aspektéw dotyczacych
przetwodrstwa surowcéw, w kontekscie zapewnienia jakosci i bezpieczernstwa wyrobdéw gotowych.
Praktyki zawodowe w swoim zatozeniu majg réwniez na celu zapoznanie studentéw z charakterem
dziatan jednostek certyfikujgcych w zakresie certyfikacji zywnosci, polegajacych na wykazaniu, ze
nalezycie zidentyfikowany wyrdb lub proces jego wytwarzania pozostajg w zgodzie z wymaganiami,
ktore powinien spetnia¢ wyréb wprowadzany do obrotu. Realizacja praktyk zawodowych pozwala na
uzyskanie wiedzy dotyczacej kontroli jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego produktéw spozywczych.
Student ma mozliwosé samodzielnego wyboru miejsca odbywania praktyki, przy czym konieczne jest
uzyskanie pozytywnej opinii opiekuna praktyk, ktéry ocenia zakres dziatalnosci danej jednostki, z
uwzglednieniem dostepnej infrastruktury i wyposazenia oraz mozliwosci uzyskania przez studenta
zatozonych efektdw uczenia sie. Do oceny przydatnosci danego podmiotu w realizacji praktyk przez
studentéw, nauczyciele akademiccy wykorzystujg takze obserwacje poczynione podczas wizyt
studyjnych i zaje¢ terenowych. Opiekun praktyk dokonuje réwniez takiej oceny w trakcie analizy
sporzadzonych przez studentéw sprawozdan z realizacji praktyki i rozméw ze studentami. Wszystkie
podmioty, w ktdrych realizowano praktyki zawodowe zostaty wymienione w Kryterium 2 w pkt. 7 i
Kryterium 6 w pkt.1.

Infrastruktura miejsc, w ktorych studenci moga odbywaé praktyki zawodowe na ocenianym kierunku
obejmuje rézne dziaty m.in.:

e dziat analizy fizyko-chemicznej - aparaty Kiejdahla, ekstraktory, spektrofotometry,
refraktometry, gestosciomierz oscylacyjny, pH-metry, konduktometry, automatyczne aparaty
do miareczkowania, wyparki, suszarki, wagi,

e dziat analizy instrumentalnej - chromatografy HPLC-DAD, HPLC-RID, GC-FID, GC/MS,

e dziat analizy sensorycznej - stanowiska z oknami badawczymi do oceny sensorycznej,

e dziat badan biologii molekularnej - PCR Real-Time, PCR-RFLP, elektroforeza mikroczipowa,
automaty pipetujace i inne,

e dziat zapobiegawczego nadzoru  sanitarno-epidemiologicznego, zwigzanego @z
bezpieczenstwem zywnosci pochodzenia zwierzecego i roslinnego - mozliwosé udziatu w
pracach kontroli zywnosci w konkretnych obszarach, w pracach nadzoru nad produkcja,
przetwdrstwem i obrotem zywnosci w Polsce,

e dziat kontroli jakosSci - udziat w pracy z systemem RASFF, praca z: regulacjami prawnymi w
zakresie bezpieczenstwa, jakosci i certyfikacji zywnosci, systemami gwarantujgcymi jakos¢ i
zasadami urzedowej kontroli zywnosci, poznaniem aspektéw Srodowiskowych pozyskiwania
surowcow spozywczych i ich przetwarzania.

Student kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, odbywajac praktyke zawodowa i korzystajac
z infrastruktury organizacji, zapoznaje sie z: regulaminem pracy, przepisami BHP i zachowaniem
tajemnicy stuzbowej, z zakresem dziatalnosci zaktadu pracy, zasad dziatania oraz organizacji pracy,
formalno-prawnymi podstawami jego funkcjonowania, a takie strukturg organizacyjng danej
jednostki. Ponadto zdobywa wiedze na temat systemdéw kontroli jakosci, dokumentacji systemow,
audytéw wewnetrznych i zewnetrznych, z uwzglednieniem ich roli w zapewnieniu bezpieczeAstwa i
jakosci produkowanej zywnosci, zapoznaje sie z procedurami produkcyjnymi, obiegiem dokumentacji
wewnatrzzaktadowej, Norm Polskich i Dyrektyw UE dotyczacych jakosci i bezpieczenstwa zywnosci.
Student nabywa umiejetnosci praktycznych w zakresie organizacji procesu produkcyjnego,
postugiwania sie schematami technologicznymi proceséw produkcyjnych, doboru parametrow
operacji technologicznych, oceny jakosci surowcow i wyrobow gotowych, bierze udziat w biezgcej
pracy jednostki i wykonuje prace zwigzane z pobieraniem prdobek do analiz, kalibracjg sprzetu
laboratoryjnego, monitoringiem uzyskiwanych wynikdw oceny jakosci w odniesieniu do norm
jakosciowych na surowce i wyroby gotowe. Waznym aspektem praktyk zawodowych studentow
ocenianego kierunku mozliwos¢é postugiwania sie nowoczesnym sprzetem technologicznym i
laboratoryjnym stosowanym w danym zaktadzie, zdobycie praktycznych umiejetnosci w zakresie
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dokumentowania i prezentowania wtasnej pracy, ksztattowanie konkretnych umiejetnosci
zawodowych zwigzanych bezposrednio z wdrazaniem sie w nowe obszary pracy, ocenianiem firmy jako
potencjalnego pracodawcy, rozwijanie praktycznych umiejetnosci efektywnej komunikacji, negocjacji
oraz pracy w zespole, ksztattowanie wiedzy niezbednej do rozumienia pozatechnicznych uwarunkowan
dziatalno$ci inzynierskiej. Duzym atutem odbywania praktyk zawodowych w instytucjach zwigzanych z
ocenianym kierunkiem jest mozliwos¢ zdobycia umiejetnosci niezbednych do rozwigzania problemu
inzynierskiego postawionego w pracy dyplomowej oraz zebrania niezbednych informacji i materiatow
do jej przygotowania. Dzieki tym aspektom studia przygotowujg absolwentéw do pracy na
stanowiskach: specjalista ds. jakosci, specjalista ds. bezpieczernstwa zywnosci, analityk zywnosci —
laborant, specjalista/konsultant w firmach doradczych i badawczo-rozwojowych, specjalista ds.
certyfikacji, pracownik nadzoru sanitarnego i handlowego.

3. Dostep do technologii informacyjno-komunikacyjnej oraz stopien jej wykorzystania w procesie
nauczania i uczenia sie studentow oraz w dziatalnosci i komunikacji naukowej

Studenci posiadajg unikalne indywidualne konta w systemie USOS (Uniwersytecki System Obstugi
Studidw), ktdre pozwalajg nie tylko na biezgcg kontrole postepdw w nauce i komunikacje z Rektorem,
Dziekanem i nauczycielami akademickimi, ale dajg réwniez mozliwos¢ korzystania z wybranych
programow i ustug. Mozliwos¢ logowania sie w systemie USOS pozwala takze na korzystanie z szeregu
aplikacji i ustug edukacyjnych. Studenci majg bezptatny dostep do: Microsoft Office 365, sieci EDU-
ROAM, serwisu UL (serwis Uniwersyteckie Lektoraty stuzgcy studentom do rejestrowania sie na
przedmioty), Platformy Obstugi Nauki PLATON (zapewniajacy elastyczny, skalowalny dostep do
specyficznych aplikacji, zardwno w systemie MS Windows, jak i Linux, z uwzglednieniem potrzeb
okreslonych grup zawodowych), czy tez programdw statystycznych i wspomagajacych projektowanie
(m.in. Statistica, SPSS, IBM, AutoCAD, LabView, Sigma Plot v12, BricsCAD, MegaCAD, Adobe Reader X
10, Corel Draw). Wiecej informacji dostepnych jest na stronie:
http://www.uwm.edu.pl/rci/zakupy/programy.

Rozmieszczenie infrastruktury IT pozwala na sprawne prowadzenie ksztatcenia, korzystanie ze
specjalistycznego oprogramowania i zasobdow internetowych w czasie zaje¢, realizacje prac
badawczych (w tym dyplomowych) oraz przygotowanie do zaje¢. Dostepnos$¢ do stanowisk
komputerowych wskazano w wykazie infrastruktury badawczej i dydaktycznej. Studenci kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci poza zajeciami dydaktycznymi mogg korzysta¢ ze stanowisk
komputerowych dostepnych w 3 Pracowniach Komputerowych: w sali 4 (20 stanowisk) i 338 (29
stanowisk), zlokalizowanych w budynku Wydziatu przy ul. PI. Cieszynski 1 oraz sali 114 zlokalizowanej
w budynku przy ul. Oczapowskiego 7 (15 stanowisk). Studenci w ramach pracy wtasnej moga korzystac
z aparatury badawczej, dydaktycznej i komputeréw ze specjalistycznym oprogramowaniem, po
wczesniejszym przeszkoleniu i wyfacznie pod opieka pracownikdw inzynieryjno-technicznych lub
badawczo-dydaktycznych. Katedry posiadajg licencjonowane oprogramowanie umozliwiajgce
projektowanie, obstuge sprzetu badawczego oraz analize danych. Sprzet komputerowy jest
sukcesywnie modernizowany dla zachowania kompatybilnosci z najnowszym oprogramowaniem
wymaganym do prowadzenia zaje¢. Studenci kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci moga
korzysta¢ ze specjalistycznych baz danych, w tym opracowanych przez pracownikéw Wydziatu:
MetaComBiow — metabaza zwigzkéw biologicznie waznych, BIOPEP-UWM - baza sekwencji biatek i
bioaktywnych peptyddéw. Nauczyciele akademiccy majg rowniez mozliwosé wykorzystania platformy
edukacyjnej Moodle i Teams w procesie dydaktycznym.
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4. Udogodnienia w zakresie infrastruktury i wyposazenia dostosowanych do potrzeb studentow
Z niepetnosprawnosciq

Infrastruktura Wydziatu i jego jednostek jest dostosowana do potrzeb osdb z niepetnosprawnosciami.
W obiektach znajdujg sie windy oraz podjazdy dla wézkéw inwalidzkich. Budynki Wydziatu Nauki o
Zywnosci przy Placu Cieszyriskim 1 i ulicach Oczapowskiego 7 oraz Stonecznej 45F, wyposazone sg w
windy. Udogodnienia techniczne zastosowane w ostatnich latach stanowig: wzmacniacz petli
indukcyjnej (Aula im. prof. E. Pijanowskiego, Plac Cieszynski 1) oraz schodotaz ggsienicowy firmy Vimec
do pokonywania barier architektonicznych. Studenci wydziatu mogg takze liczy¢ na pomoc
stenotypisty, ttumacza jezyka migowego, doradcy zawodowego, asystenta oraz psychologa —w ramach
ogdlnouczelnianego wsparcia 0séb z niepetnosprawnoscia. Specjalistyczne wyposazenie znajduje sie
w jednostkach ogdlnouczelnianych tj. w Bibliotece Uniwersyteckiej, Studium Jezykéw Obcych oraz
Studium Wychowania Fizycznego i Sportu. Dom Studenta nr 1 jest dostosowany do potrzeb oséb o
ograniczonej mobilnosci. Biblioteka Uniwersytecka jest wyposazona w elektroniczne powiekszalniki
przeno$ne, oprogramowania komputerowe udzwiekawiajgce, powiekszajgce oraz rozpoznajace tekst
na zdjeciach. Dla o0sdb z niepetnosprawnoscia udostepniona jest takze platforma Akademickiej
Biblioteki Cyfrowej (ABC). Na terenie uczelni znajduje sie dziewie¢ terminali z dostepem do ttumacza
jezyka migowego on-line. Uczelnia dysponuje tez szczegétowa cyfrowg mapa — przewodnikiem po
infrastrukturze istotnej dla oséb niepetnosprawnych, ktéra udostepniana jest takze w formie aplikacji
na urzadzenia mobilne.

W ramach uczelni funkcjonuje Biuro ds. Osdb Niepetnosprawnych (BON) oraz Akademicki Osrodek
Pomocy Psychologiczneji Terapii ,Empatia” oferujgcy studentom wsparcie psychologiczne i
terapeutyczne oraz wsparcie z zakresu interwencji kryzysowej, treningu interpersonalnego i
socjoterapii (zakres dziatalnosci jednostek opisano w Kryterium 8 w pkt. 1 8).

Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie podejmuje ciggte dziatania majace na celu likwidowanie
wszelkich  barier utrudniajgcych  dostep do  ksztatcenia akademickiego osobom z
niepetnosprawnosciami. Od 1 stycznia 2020 roku do 31 grudnia 2023 UWM w Olsztynie realizowat
projekt pod nazwa ,Zagiel mozliwosci — model dostepnosci UWM”, ktérego finansowanie uzyskano w
konkursie ,Uczelnia dostepna” organizowanym przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju. Celem
projektu byto zwiekszenie dostepnosci Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie dla 0séb z
niepetnosprawnosciami poprzez wprowadzenie zmian organizacyjnych, podniesienie swiadomosci i
kompetencji kadry oraz studentdw z zakresu niepetnosprawnosci oraz likwidacje barier
architektonicznych. Od marca 2020 roku w ramach realizacji w/w projektu powotano Rzecznika ds.
ROwnosci Szans, ktorego gtéwnym zadaniem jest dziatalnos¢ na rzecz réwnosci, poszanowania praw
wszystkich cztonkdw spotecznosci akademickiej i wsparcia osoéb o specyficznych potrzebach w zyciu
spotecznym. Realizacja projektu zaktadata rdwniez miedzy innymi:

e utworzenie Akademickiego Centrum Wsparcia, odpowiedzialnego za kompleksowa pomoc
studentom w trudnych sytuacjach, uwzgledniajgc potrzeby oséb majacych orzeczenie o
niepetnosprawnosci oraz tych, ktére nie posiadajg takiego orzeczenia,

e organizacje szerokiego wsparcia specjalistycznego w  zakresie  psychologicznym,
terapeutycznym, interwencji kryzysowej, treningu interpersonalnego czy socjoterapii,

e utworzenie platformy psychoedukacyjnej, stanowigcej internetowe i anonimowe narzedzie
diagnostyki, pozwalajagce na wstepne oszacowanie potrzeb w zakresie wsparcia
specjalistycznego,

e likwidacje istniejgcych nadal barier architektonicznych,

e utworzenie Akademii Projektowania Uniwersalnego, ktorej gtéwnym celem byto, oprocz
likwidacji barier architektonicznych, prowadzenie dziatan edukacyjnych i szkoleniowych w
zakresie projektowania produktéw i ustug z uwzglednieniem potrzeb wszystkich
uzytkownikow,
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e utworzenie aplikacji telefonicznej z myslg o studentach ze specjalnymi potrzebami, ktéra miata
na celu informowanie studentdw o utrudnieniach, zagrozeniach i udogodnieniach w kampusie
(utrudnienia w ruchu, zattoczenie, remont lub zamkniecie ulicy, najlepsza droga objazdu,
wskazanie wejscia do budynku z dostepem do windy i in.).

5. Dostepnosc¢ infrastruktury, w tym aparatury naukowej, oprogramowania specjalistycznego i
materiatéw dydaktycznych, w celu wykonywania przez studentow zadan wynikajgcych z
programu studiow w ramach pracy wtasnej

W ramach pracy wtasnej studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci korzystajg ze
specjalistycznej aparatury naukowej i oprogramowania, gtdwnie w trakcie realizacji inzynierskich prac
dyplomowych. Studenci majg dostep do laboratoriéw wyposazonych w specjalistyczng aparature w
godzinach wolnych od zaje¢ dydaktycznych, przy wsparciu pracownikow inzynieryjno-technicznych,
naukowo-technicznych oraz nauczycieli akademickich. Zakres zadah zwigzanych z realizacjg danej
tematyki prac dyplomowych jest konsultowany z nauczycielem akademickim.

Materiaty dydaktyczne, w tym ksiegozbiory i zasoby elektroniczne oferowane przez Biblioteke
Uniwersytecky sg w ciggtym dostepie dla studentéow. Do dyspozycji studentdw pozostajg réwniez
zbiory specjalistycznej literatury naukowej i branzowej dostepne w poszczegdlnych katedrach.
Zaplecze aparaturowe wraz ze zintegrowanym oprogramowaniem specjalistycznym obejmuje miedzy
innymi: analizatory podstawowego sktadu chemicznego produktow spozywczych (FoodScan TM, ISI
SCAN 4.2 analizator NIRS- ISI Scan Nova, Mosaic), zestawy do metody LC, LC/MS, GC i GC/MS (z
oprogramowaniem ChemStation, ChromQuest, Chromeleon, LabSolution) wykorzystywane do
identyfikacji i ilosciowej charakterystyki zwigzkow aktywnych, szkodliwych i potencjalnie szkodliwych,
analizatory cech reologicznych i tekstury (Aton Paar GmbH — Rheoplus, TA.XT plus - Texture Exponent
32, Instron — Bluehill), zestawy do metody ASA (Termo Scientific - Solaar AA), analizatory mikroskopii
elektronowej i optycznej (Quanta 200 — xT, Nicon Eclipse Ti — NIS Elements BR), analizatory
mikrobiologiczne (Bactrac 4300 SYLAB — BacEvial, TEMPO bioMerieux - Tempo Filler) oraz programy
weryfikujace planowanie zywienia i jego organizacji (Dieta, Wikt).

6. System biblioteczno-informacyjny uczelni, w tym dostep do aktualnych zasoboéw informacji
naukowej w formie tradycyjnej i elektronicznej

Biblioteka Uniwersytecka od poczatku funkcjonowania Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego
stanowi wazny element struktury Uczelni, wspierajgc profesjonalny proces naukowo-badawczy i
edukacyjny poprzez realizacje oczekiwan i potrzeb zaréwno kadry naukowej, jak i studentéw. W
aktualnej siedzibie — nowoczesnym budynku o powierzchni 19 423 m?, wyposazonym w inteligentne
systemy zarzadzania instalacjami, potozonym na terenie kampusu uczelnianego w Olsztynie-Kortowie
— Biblioteka funkcjonuje od pazdziernika 2007 r. Ksiegozbidr Biblioteki Uniwersyteckiej liczy (wedtug
stanu na 1 grudnia 2024 r.) 1 117 865 woluminéw (jednostek), z czego 859 381 woluminéw to
wydawnictwa zwarte, 193 369 wolumindw — wydawnictwa ciggte, a 65 115 — jednostki zbioréow
specjalnych. Okotfo ¢éwieré miliona wolumindéw pozostaje do dyspozycji uzytkownikéw w wolnym
dostepie.

Dostep do aktualnych zasobéw informacji naukowej jest mozliwy w formie tradycyjnej i elektronicznej
(zrédto:_https://bu.uwm.edu.pl). Tematyka ksiegozbioru obejmuje wszystkie kierunki realizowane na
Uniwersytecie. Wiekszos$¢ ksiegozbioru udostepniania jest w czytelniach tematycznych (Kolekcje
Dziedzinowe), funkcjonuje réwniez duza wypozyczalnia podrecznikéw w wolnym dostepie (Kolekcja
Dydaktyczna). Duza cze$¢ wolumindéw udostepniana jest z magazynow bibliotecznych. Czytelnicy moga
rowniez skorzysta¢ z zasobow Dziatu Informacji Naukowej oraz Sekcji Zbiorow Specjalnych. Dziat
Informacji Naukowej, poza posrednictwem i pomocg w dostepie do elektronicznych petnotekstowych
i bibliograficznych baz danych, oferuje bogaty zasdb czasopism tradycyjnych w wolnym dostepie, a
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takze udostepnia czasopisma z magazynu, zgodnie z zamoéwieniami czytelnikdw. Sekcja Zbioréw
Specjalnych udostepnia na miejscu wydawnictwa najstarsze (wydane przed 1945 rokiem),
wydawnictwa regionalne i bibliologiczne, rozprawy doktorskie na prawach rekopisu, muzykalia i
multimedia (np. filmy) oraz petni zadania Punktu Informacji Normalizacyjnej (oferujgc dostep na
miejscu do petnego zasobu polskich norm w formie elektronicznej) i Osrodka Informac;ji Patentowej.

Specjalistyczny ksiegozbiér z prawa europejskiego dostepny jest w Sekcji-Centrum Dokumentacji
Europejskiej (we wspdlnym pomieszczeniu z Kolekcjg Nauk Spotecznych), a rzadsze pozycje, ktdrych
Biblioteka Uniwersytecka w swoich zbiorach nie posiada, mogg by¢ sprowadzone za posrednictwem
Wypozyczalni Miedzybibliotecznej. Jest takze mozliwy elektroniczny dostep do takich publikacji dzieki
ustudze cyfrowej wypozyczalni miedzybibliotecznej ,Academica”, realizowanej w czytelni Sekcji
Zbioréw Specjalnych.

Biblioteka czynna jest dla uzytkownikéw — w czasie roku akademickiego — przez 72 godziny
tygodniowo: od poniedziatku do soboty w godzinach 8.00-20.00. W okresie sesji egzaminacyjnych
(tydzien poprzedzajgcy oraz przez catg sesje) biblioteka jest czynna od godziny 8.00-22.00. Od 2016 .
zwrot ksigzek mozliwy jest catodobowo z wykorzystaniem wrzutni (trezora). System identyfikacji HAN,
powigzany z bazg biblioteczng, zapewnia — réwniez przez catg dobe — dostep zaréwno do oferowanych
przez Biblioteke zasobdw elektronicznych, jak i do indywidualnych kont uzytkownikow (sktadanie
zamowien, prolongata wypozyczen, weryfikacja stanu konta). W marcu 2022 r. w Bibliotece
Uniwersyteckiej wdrozono nowoczesny system chmurowy Alma, zapewniajgcy sprawniejsze
zarzadzanie zasobami nie tylko tradycyjnymi, ale i elektronicznymi, wspdtdziatajgcy z
multiwyszukiwarkg Primo VE. Od jesieni 2024 r. Biblioteka Uniwersytecka funkcjonuje we wspélnym
Srodowisku katalogowym z Bibliotekg Narodowg (tzw. Potgczone Katalogi).

W gmachu Biblioteki Uniwersyteckiej czytelnicy majg do dyspozycji 102 stanowiska komputerowe.
Wszystkie stanowiska umozliwiajg skorzystanie z zasobdéw Internetu, z czego 14 jednostek dostep
sieciowy ma ograniczony do domeny Biblioteki Uniwersyteckiej (do katalogu elektronicznego i
Biblioteki Cyfrowej UWM) lub zasobdéw Punktu Informacji Normalizacyjnej. Na terenie budynku
czytelnicy majg réwniez mozliwosc skorzystania z sieci bezprzewodowej (EDU-ROAM). Istotna czes¢
zbioréw jest zatem udostepniana w wolnym dostepie.

Wytacznie na miejscu mozna korzystac z ksigzek oznaczonych w katalogu komputerowym statusem
»Wolny dostep” lub ,Na miejscu”. Wszystkie ksigzki znajdujgce sie w wolnym dostepie s3
zarejestrowane w katalogu komputerowym, gdzie znajduje sie informacja o ich lokalizacji. Aby znalez¢
ksigzke na potce nalezy sprawdzi¢ symbol dziatu. Podobnie czasopisma sg udostepniane w wolnym
dostepie lub po wczesniejszym zamdwieniu z magazynu bibliotecznego korzysta sie z nich wytacznie
na terenie Biblioteki.

Gwarancjg aktualnosci i kompletnosci ksiegozbioru jest state, wieloletnie wspieranie przez Biblioteke
procesu dydaktycznego wszystkich kierunkéw prowadzonych na Uczelni. Od 2017 r. funkcjonuje w
Bibliotece Zespdt ds. Ksztattowania Ksiegozbioru, utrzymujacy staty kontakt z przedstawicielami
wydziatéw, ktorzy przekazujg informacje o zapotrzebowaniu na okreslone pozycje. Studenci kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci korzystajg z literatury zgromadzonej przede wszystkim w
Kolekcji Dydaktycznej (wypozyczalnia podrecznikéw z wolnym dostepem), magazynie Biblioteki oraz
Kolekcji Nauk Przyrodniczo-Technicznych (specjalistyczna czytelnia z wolnym dostepem). Do dyspozycji
pozostaje takze bogaty zasdb czasopism w tradycyjnej formie drukowanej, a takze tytuty dostepne w
Bibliotece Cyfrowej UWM, gdzie zapoznac¢ sie mozna m.in. z wydawnictwami uniwersyteckimi. Zasoby
wydawnictw zwartych dla ocenianego kierunku przedstawia ponizsza tabela oraz zatgcznik K.5.4 i K.5.5
(stan na 5 lutego 2025 r.).

Zasob czasopism gromadzonych na potrzeby poszczegdlnych przedmiotdw ocenianego kierunku
wynosi 259 tytutéw (w tradycyjnej formie papierowej). Nalezy uwzgledni¢ rdwniez bogaty dostep do
tekstéow artykutdw w ramach baz elektronicznych oraz Biblioteki Cyfrowej UWM (Warminsko-
Mazurskiej Biblioteki Cyfrowej). Studenci majg do dyspozycji 102 polskie i zagraniczne bazy -
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bibliograficzne, abstraktowe i petnotekstowe. Ponizej przedstawiono zasoby wydawnictw na potrzeby
kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Wydawnictwa zwarte dostepne w Bibliotece Uniwersyteckiej

Liczba tytutow 16 337
Liczba woluminéw 51423
Kolekcja Dydaktyczna (podreczniki) 18 438
Magazyn Biblioteki 26 192
Kolekcja Nauk Przyrodniczo-Technicznych (czytelnia) 4258

Biblioteka Uniwersytecka korzysta z krajowej licencji Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego,
pozwalajgcej na swobodne poruszanie sie w Wirtualnej Bibliotece Nauki. Bazy abstraktowe i
petnotekstowe dostepne sg dla uzytkownikéw zaréwno w sieci uniwersyteckiej, jak i w dostepie
zdalnym z komputeréw domowych (za posrednictwem systemu identyfikacji HAN). Dostep do zasobéw
licencjonowanych jest mozliwy tylko dla studentéw i pracownikéw. Szczegdtowa instrukcja znajduje
sie pod adresem https://bu.uwm.edu.pl/logowanie-do-baz-studenci-i-pracownicy. Zarejestrowani i
uprawnieni uzytkownicy Biblioteki, ktérzy chcg skorzysta¢ z dostepu do licencjonowanych baz
zakupionych przez UWM, ale nie majg mozliwosci logowania sie przez uczelniany system
uwierzytelniania, muszg zgtosi¢ takg che¢ do Informatorium Biblioteki UWM. Zostanie im nadany login
i hasto. Dostep do baz mozliwy jest poprzez serwer PROXY i aby z niego skorzysta¢ nalezy zmienic
konfiguracje swojej przegladarki internetowej. Wszystkie zbiory elektroniczne wchodzace w zasoby
Biblioteki oraz znajdujace sie w otwartym dostepie widoczne sg na liscie wynikbw wspomnianej
multiwyszukiwarki Primo.

Oferte Biblioteki w dziedzinie zrédet elektronicznych wzbogacajg platformy ksigzek (eBOOK ACADEMIC
COLLECTION — EBSCO, IBUK Libra). Na dzier 1 grudnia 2024 r. Biblioteka zapewnia dostep do 464 295
tytutdow ksigzek elektronicznych i 65 333 tytutdéw czasopism elektronicznych (zatacznik K.5.6). Do
najwazniejszych baz dla kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci zaliczyé mozna: AGRO,
obejmujacej cze$¢ nauk o zyciu, BezTech, obejmujgcej nauki techniczne i czes¢ nauk Scistych, BazTOL o
szerokim wachlarzu tematycznym, SIGMA-NOT, SIGZ - System informacji o gospodarce zywnoéciowej
(z polskich baz bibliograficzno-abstraktowych), CAB Abstracts, CABI Publishing, Food Science Source,
Scopus, prowadzong przez wydawnictwo Elsevier z przeglagdem artykutéw od 1966, Web of Science
Core Collection (z zagranicznych baz abstraktowych), a wsréd zagranicznych baz petnotekstowych —
Cambridge Journals, CEEOL, De Gruyter elournal, EBSCOhost, JoVE, JSTOR, KNOVEL, ProQuest,
SpringerLink, Taylor&Francis, Wiley Online Library.

W wirtualnym przewodniku Biblioteki mozna znalez¢ informacje na temat miejsc, w ktdrych korzysta
sie ze zbioréw i ustug bibliotecznych:_https://bu.uwm.edu.pl/przewodnik. Regulamin organizacyjny
Biblioteki Uniwersyteckiej w Olsztynie jest zamieszczony w Zarzadzeniu Nr 22/2024 Rektora
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 11 marca 2024 roku. W Bibliotece
Uniwersyteckiej funkcjonujg trzy duze czytelnie dziedzinowe (kolekcje), znajdujace sie na drugim
pietrze gmachu. Ksiegozbiér dla studentéw kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci znajduje
sie przede wszystkim w Kolekcji Nauk Przyrodniczo-Technicznych (Kolekcja Zielona), ktéra zajmuje
powierzchnie 739 m? i dysponuje 73 stanowiskami do pracy dla czytelnikéw, w tym 12 stanowiskami
komputerowymi. taczny ksiegozbidr zgromadzony w tej czytelni wynosi okoto 35 tysiecy wolumindw.
Do dyspozycji studentdw sg rowniez inne czytelnie, w tym Sekcja Zbioréw Specjalnych oraz stanowiska
w Kolekcji Dydaktycznej. Dostep do baz elektronicznych zapewniajg stanowiska komputerowe w Dziale
Informacji Naukowej, poszczegdlnych kolekcjach dziedzinowych oraz w przestrzeni spofecznej
Biblioteki (antresola, hol na parterze). Na terenie Biblioteki Uniwersyteckiej znajdujg sie dwie sale
dydaktyczne z petnym wyposazeniem w sprzet audiowizualny oraz pracownia komputerowa na 20
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stanowisk. Poza wymienionymi salami w budynku Biblioteki znajduje sie rowniez sala konferencyjno-
wyktadowa. Miejscem chetnie wykorzystywanym przez studentéw do nauki i wspdlnej pracy jest
antresola Biblioteki, wyposazona w komputery stacjonarne z dostepem do sieci i gniazda z mozliwoscig
podtaczenia wtasnych urzadzen. W budynku znajdujg sie rowniez pokoje pracy indywidualnej. tacznie
Biblioteka Uniwersytecka UWM w nowym gmachu oferuje czytelnikom:

e 720 miejsc czytelnianych,

e 102 stanowiska komputerowe,

e 10 stanowisk do pracy dostosowanych do potrzeb oséb z niepetnosprawnosciami,

e 8 kabin do pracy indywidualnej, w tym 4 dostosowane do potrzeb o0séb z

niepetnosprawnosciami,
e 3 sale dydaktyczne (tacznie 130 miejsc),
e sale konferencyjng na 350 miejsc.

Oprdcz powszechnie dostepnych w Bibliotece Uniwersyteckiej podrecznikdw i czasopism dla kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, kierownicy katedr na Wydziale, zaangazowanych w ksztatcenie
na ocenianym kierunku, prenumerujg czasopisma branzowe, takie jak (stan na luty 2025):

Oprdcz powszechnie dostepnych w Bibliotece Uniwersyteckiej podrecznikdw i czasopism dla kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, kierownicy katedr na Wydziale, prenumerujg czasopisma
branzowe (stan na luty 2025):

e ,Przeglad Mleczarski”, ,Przemyst Spozywczy”, ,Forum Akademickie” (wersje papierowe) —
Katedra Biochemii Zywnosci,

e ,Problemy Jakosci”, ,Przeglad Mleczarski”, ,Przemyst Spozywczy” (wersje papierowe) —
Katedra Mleczarstwa i Zarzgdzania Jakoscia,

o ,Dietetyka”, ,Przeglad Mleczarski”, ,Przemyst Spozywczy”, ,Przemyst Fermentacyjny i
Owocowo-Warzywny”, ,Laboratorium”, ,,Food Forum”, ,Problemy Jakosci”, ,,New Food”,
,Food Lex” (wersje papierowe) — Katedra Towaroznawstwa i Badan Zywnosci,

e ,Przeglad Piekarski i Cukierniczy” (do konca 2024 roku), ,Przeglad Zbozowo-Mtynarski”,
»Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny”, ,Przemyst Spozywczy” (wersje papierowe)
oraz czasopisma dostepne z innych zrédet: ,,Przeglad Mleczarski”, ,Bezpieczeristwo Zywnosci
w praktyce”, , Fruit Processing”, ,,Food Forum” — Katedra Przetwérstwa i Chemii Surowcow
Roslinnych,

e ,Badania Kliniczne” (wersja papierowa do 2024 r., od 2025 r. wersja on-line), ,,Food Forum”
(wersja papierowa) — Katedra Zywienia Cztowieka,

e ,Gospodarka Miesna” (wersja papierowa) — Katedra Mikrobiologii Zywnosci, Technologii i
Chemii Miesa.

Ksigzki z Kolekcji Dydaktycznej, dostepne w wolnym dostepie, mozna wypozycza¢ na 150 dni
(podreczniki) lub 30 dni (literatura piekna). Publikacje przechowywane w Magazynie Biblioteki,
udostepniane po wczesniejszym ztozeniu zamoéwienia w Wypozyczalni Gtéwnej, s3 wypozyczane na 14
lub 30 dni. Z kolekcji dziedzinowych mozna korzysta¢ w ramach wypozyczen krétkoterminowych
(nocnych) — jednorazowo maksymalnie 5 woluminéw na noc. Wypozyczenie realizowane jest
najwczesniej godzine przed zamknieciem Biblioteki, a termin zwrotu uptywa po pierwszej godzinie
pracy Biblioteki nastepnego dnia roboczego. Limity wypozyczen wynoszg maksymalnie 10 tytutow dla
studentéw (tacznie z Wypozyczalni Gtownej i Kolekcji Dydaktycznej, przy czym liczy sie liczba tytutéw,
a nie tomow) oraz 20 tytutéw dla studentdw ostatniego roku lub studiujgcych na dwéch kierunkach.
Kopiowanie materiatéw w Bibliotece Uniwersyteckiej UWM w Olsztynie jest mozliwe za pomoca
ogdélnodostepnego skanera, ktéry znajduje sie w korytarzu przy Kolekcji Nauk Spotecznych (Zétta) na ll
pietrze. Korzystanie ze skanera wymaga posiadania waznej karty bibliotecznej lub legitymacji
studenckiej. Wykonane skany mogg by¢ wysytane na adres e-mail lub zapisywane na dowolnym
nos$niku. Do kopiowania stron z ksigzek i czasopism mozna uzywac¢ aparatu fotograficznego, jednak za
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zgodg bibliotekarza i z zachowaniem przepiséw prawa autorskiego. Kopiowanie nie jest dozwolone w
przypadku zasobdw z Sekcji Zbioréw Specjalnych, wydawnictw wydanych przed 1945 rokiem oraz
norm dostepnych na miejscu w Punkcie Informacji Normalizacyjnej (PIN; Biblioteka Uniwersytecka
UWM, Sekcja Zbioréw Specjalnych, | pietro, p. 106). PIN posiada aktualne Swiadectwo Stosowania
Systemu Zarzadzania Bezpieczenstwem Informacji SZBI zgodne z PN-EN/IEC 27001:2017-06, jest
autoryzowanym przez Polski Komitet Normalizacyjny (PKN) miejscem do zapewniania uprawnionym
uzytkownikom petnych informacji normalizacyjnych oraz tatwego dostepu do tresci Polskich Norm i
wydawnictw Polskiego Komitetu Normalizacyjnego (PKN). Studenci znajg zasady obowigzujgce w PIN i
wiedzg, ze: Polskie Normy udostepniane sg na miejscu w formie elektronicznej i papierowej, dostep do
petnotekstowej Bazy Polskich Norm mozliwy jest stacjonarnie na stanowiskach w PIN, a baza norm jest
aktualizowana na biezgco, w uzasadnionych przypadkach istnieje mozliwos¢ wykonania kopii
fragmentéw norm (tabele, wykresy, schematy) na potrzeby dydaktyczne/naukowe zgodnie z umowa
o wspotpracy zawartg przez Rektora UWM i Prezesa PKN w dniu 3 stycznia 2011 roku dla pracownikéw
i studentow UWM. Szczegdtowe zasady udostepniania zawarte s3 w Regulaminie Punktu Informacji
Normalizacyjnej, a aktualny katalog Polskich Norm dostepny jest pod linkiem:
https://wiedza.pkn.pl/web/guest/wyszukiwarka-norm.

Coroczne petne sprawozdania z dziatalnos$ci Biblioteki Uniwersyteckiej, dostepne sg na stronie
https://bu.uwm.edu.pl/pl/o-bibliotece/sprawozdania - w tym takze dane statystyczne na temat
dziatalnosci Biblioteki Uniwersyteckiej takie, jak: informacje o stanie zbioréw, udostepnianiu zbiordw,
ustugach informacyjnych. Sprawozdania sg omawiane, dyskutowane i w przypadku akceptacji -
zatwierdzane na posiedzeniach Rady Bibliotecznej UWM w Olsztynie powotanej przez Rektora. W
Bibliotece Uniwersyteckiej dziata takie Zespdt ds. Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia. Potrzeby
studentéw dotyczgce zasobdw bibliotecznych sg uwzgledniane przez kierownikéw katedr. Od 2017
funkcjonuje w Bibliotece Zespdt ds. Ksztattowania Ksiegozbioru, utrzymujacy staty kontakt z
przedstawicielami wszystkich wydziatéw i koordynujgcy dobdr i zakup literatury. Kierownicy katedr
mogg na biezgco zgtasza¢ potrzeby uzupetnienia dostepnego dla studentéw pisSmiennictwa czy
liczebnosci woluminéw na podstawie informacji uzyskanych od koordynatoréw poszczegdlnych
przedmiotdw, ktérzy monitorujg zasoby dydaktyczne. Szczegdlnie istotng kwestig jest zabezpieczenie
dostepu do piSmiennictwa zalecanego w sylabusach. Rokrocznie katedry mogg rowniez zgtaszac
prenumerate specjalistycznych periodykdéw branzowych. Baza dydaktyczna i naukowa jest tworzona
oraz modernizowana z uwzglednieniem aktualnych trendéw technologicznych i analitycznych. Wiedza
w tym zakresie jest weryfikowana poprzez kontakty z przedstawicielami przemystu podczas konferencji
i sympozjéw naukowych, jak réwniez spotkan formalnych i nieformalnych w celu realizacji wspélnych
przedsiewziec.

8. Sposob, czestos¢ i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia bazy dydaktycznej i
naukowej oraz systemu biblioteczno-informacyjnego, a takze udziat w ocenie réznych grup
interesariuszy, w tym studentow

Tryb postepowania, kompetencje i odpowiedzialnos¢ poszczegdlnych jednostek organizacyjnych w
zakresie zarzadzania i utrzymania infrastruktury dydaktycznej okreslaja: zarzagdzenie Rektora nr 19 z
dnia 2 czerwca 2005 w sprawie odpowiedzialnosci materialnej, zasad prowadzenia ewidencji
rzeczowych sktadnikow majatku, inwentaryzacji i trybu postepowania w przypadku likwidacji oraz
dziatalnosci Uczelnianej Komisji Inwentaryzacyjnej, jak réwniez decyzja Rektora nr 112/2024 z dnia 11
pazdziernika 2024 roku w sprawie powotania Uczelnianej Komisji Inwentaryzacyjnej na kadencje 2024-
2028. Baza naukowa i dydaktyczna Wydziatu jest systematycznie monitorowana oraz zostata znaczgco
rozbudowana i zmodernizowana w ostatnich latach. Biezgcy stan aparatury monitorujg opiekunowie
poszczegdblnych urzadzen (lub pracowni) wraz z kierownikami jednostek Wydziatu. Unowoczesnienie
bazy naukowej i dydaktycznej realizowano w ramach Srodkéw przeznaczonych na dziatalnosc
statutowg, dydaktyczng, z grantéw badawczych NCN, NCBiR oraz MNiSW, ale przede wszystkim w
ramach projektéw finansowanych ze Srodkéw Unii Europejskiej (ponad 78 min zt na doposazenie
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istniejgcych, utworzenie nowych laboratoriow i badania naukowe oraz wspierajgce proces
dydaktyczny). Do najwazniejszych dziatann finansowanych ze srodkéw UE, w ramach ktdrych
zmodernizowano i stworzono nowg jakos$¢, jesli chodzi o baze naukowo-dydaktyczng, a ktore
realizowali i realizujg pracownicy Wydziatu zaliczy¢ nalezy takie projekty, jak:

e budowa, modernizacja i wyposazenie Centrum Gastronomii z Dietetyka i Biooceng Zywnosci
Wydziatu Nauki o Zywnoséci UWM w Olsztynie,

e rozbudowa, modernizacja i wyposazenie zespotu laboratoriow edukacyjno-badawczych
technologii, jakosci i bezpieczerstwa zdrowotnego zywnosci BIO w tym Centrum Edukacyjno-
Badawcze Mleczarstwa,

e wyposazenie w sprzet aparaturowy Centrum Nutri-Bio-Chemicznego UWM w Olsztynie,

e Centrum Badan Srodowiska i Innowacyjnych Technologii Zywnosci dla Jakosci Zycia
EnFoodlLife,

a takze dziatania realizowane z innych Zrédet, jak wyposazenie w sprzet aparaturowy pozyskany w
ramach projektu pt. "Innowacyjnos¢ technologii zywnosci wysokiej jakosci" ze $rodkéw RPO
Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego.

Corocznie zespoty ds. przegladu warunkéw pracy, powotane decyzjg Rektora (Decyzja Nr 3/2025
Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 9 stycznia 2025 roku w sprawie
powotania zespotéw do spraw przeglagdu warunkéw pracy na kadencje do 31 sierpnia 2028 roku),
przeprowadzajg kontrole, podczas ktérej identyfikuje sie biezgce potrzeby w salach ¢wiczeniowych,
laboratoriach i pracowniach technologicznych. Pomieszczenia uzytkowane przez studentéw,
doktorantéw i pracownikéw, ktére powstaty lub sg zmodernizowane ze Srodkédw UE, sg oznakowane
tabliczkami informacyjnymi, zgodnie z zasadami przyjetymi w jednostkach organizacyjnych Uczelni. Za
oznakowanie i stan techniczny pomieszczen dydaktycznych odpowiedzialna jest administracja
budynku Wydziatu, Dziekan, kierownicy jednostek organizacyjnych oraz opiekunowie poszczegdlnych
sal i pracowni. W monitorowaniu stanu bazy dydaktycznej i naukowej na Wydziale Dziekana wspiera
Komisja ds. Infrastruktury. Istotny wptyw na doskonalenie bazy majg kierownicy katedr, ktérzy
zgtaszajg biezgce potrzeby w tym zakresie. Sg one realizowane w miare dostepnosci srodkéw
finansowych. Kazdego roku kierownicy katedr sktadajg wnioski dotyczgce remontéw i modernizacji
infrastruktury, ktérg zarzadzajg. Dziekan, wraz z Kolegium Dziekanskim, analizuje zasadnos¢
zgtoszonych propozycji i przekazuje je do pionu Kanclerza, ktéry podejmuje decyzje o ich realizacji w
ramach srodkéw ogdlnouczelnianych. Stan wyposazenia pracowni dydaktycznych jest na biezgco
analizowany i uzupetniany przez pracownikéw inzynieryjno-technicznych i naukowo-technicznych,
koordynatoréw przedmiotéw i kierownikdw katedr. Za stan techniczny sal wyktadowych i
seminaryjnych w obiektach Wydziatu odpowiada administrator budynku.

Kryterium 6. Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w konstruowaniu, realizacji
i doskonaleniu programu studiow oraz jej wptyw na rozwdj kierunku

1. Zakres i formy wspdtpracy uczelni z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego, w tym
z pracodawcami oraz jej wptyw na koncepcje ksztaicenia, efekty uczenia sie, program
studiow i jego realizacje, w tym realizacje praktyk zawodowych (w przypadku, gdy w planie
studiow na ocenianym kierunku zostaty uwzglednione praktyki zawodowe)

Wydziat Nauki o0 Zywnoéci od wielu lat aktywnie wspdtpracuje z otoczeniem spoteczno-gospodarczym,
czego dowodem sg liczne wspdlne inicjatywy. Do takich inicjatyw nalezg regularnie organizowane
konferencje, sympozja czy seminaria, takie jak np. TECHMILK — Postep techniczny w przetwérstwie
mleka (25 edycji, organizator Katedra Inzynierii i Aparatury Procesowej, uczestnictwo ok. 50 firm
produkujgcych na rzecz przemystu spozywczego), Sympozjum Technika i technologia w przemysle
mleczarskim (30 edycji, organizator Katedra Mleczarstwa i Zarzgdzania Jakoscig oraz uczestnictwo ok.
30 firm z otoczenia spoteczno-gospodarczego), Konferencja Problemy Gospodarki Energig i
Srodowiskiem (43 edycji, organizator Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Energia i Srodowisko w
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Mleczarstwie, Wydziat Nauk Ekonomicznych i Wydziat Nauki o Zywnosci), Ogélnopolskie $wieto sera —
festiwal serow i twarogéw polskiego mleczarstwa (9 edycji, organizator Katedra Mleczarstwa i
Zarzadzania Jakoscia, uczestnictwo ok. 20 zaktadédw mleczarskich i 12 wystawcow zrzeszonych w sieci
Dziedzictwo kulinarne Warmii, Mazur i Powisla), Sympozjum Mrozenie, pakowanie, kontrola proceséow
— innowacyjne technologie dla przemystu spozywczego (3 edycje, organizator Katedra Technologii i
Chemii Miesa oraz udziat 5 firm z branzy miesnej). Poniewaz w wymienionych wydarzeniach udziat
biorg nie tylko przedstawiciele otoczenia spoteczno-gospodarczego, pracownicy Wydziatu Nauki o
Zywnosdci, ale rowniez studenci naszego Wydziatu, to stanowig one $wietng okazje nie tylko do
wymiany wiedzy, ale rdwniez wskazania najbardziej poszukiwanych na rynku pracy kompetencji, co
pozwala na biezgco uzupetnia¢é materiaty dydaktyczne przygotowywane dla studentdw ocenianego
kierunku do rzeczywistego zapotrzebowania branzy spozywczej.

Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym obejmuje takze wspdlnie organizowane targi i
konkursy, wymienione w Kryterium 1 w pkt. 3, a takze rdéinego rodzaju spotkania branzowe,
uroczystosci wydziatowe oraz indywidualne dziatania pracownikéw Wydziatu, takie jak sporzadzanie
opinii i ekspertyz dla réznych podmiotéw. Zostaty one wykonane miedzy innymi dla Zaktadu
Drobiarskiego Wipasz, Van Pur S.A., Kapmar Serwis sp. z 0.0., Okregowej Spétdzielni Mleczarskiej w
towiczu, Edpol Food & Innovation sp. z 0.0., Zaktadu Mleczarskiego Polmlek sp. z 0.0. czy AQM LAB
Polska sp. z 0.0. czy tez na prosbe takich organdw panstwowych, jak sady czy policja. Kadra Wydziatu
podejmuje tez dziatania na rzecz lokalnych producentéw, m.in. w ramach stworzenia innowacyjnych i
bezpiecznych rozwigzan utrwalania pulp owocowych dla Argana Fruit Polska czy zwiekszenia
zawartosci zwigzkow bioaktywnych w piwie (wspotpraca z Browarem Kormoran) czy w pieczywie
(wspotpraca z Gminng Spotdzielnig ,,Samopomoc Chiopska” w DZwierzutach).

Pracownicy Wydziatu sg tez regularnie zapraszani przez przedsiebiorstwa do réznego rodzaju gremiow
opiniotwdrczych, takich jak np. Rada Naukowa Olsztyriskiego Parku Naukowo-Technologicznego,
Matopolskie Centrum Przedsiebiorczosci czy do uczestnictwa w pracach Zwigzku Polskie Mieso czy w
lfawskim Stowarzyszeniu Producentéow Gesi. Wspotpracujg réwniez z Urzedem Marszatkowskim
Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego, ktéry zaprasza kadre Wydziatu do pracy w komisjach
konkursowych takich wydarzen jak np. Festiwal Dziedzictwa Kulinarnego Warmii, Mazur i Powisla.

Od wielu lat Wydziat prowadzi wspdtprace ze spdtkg Zentis Polska polegajgcg m.in. na realizacji
finansowanego z funduszy europejskich projektu dotyczacego pozyskiwania z materiatu roslinnego
preparatéw barwigcych. W ramach wspétpracy z Krajowym Zwigzkiem Spoétdzielni Mleczarskich
prowadzone sg dziatania na rzecz rozwoju kompetencji pracownikéw zaktadéw mleczarskich oraz
dostawcow mleka, a wspotpraca z Polskim Centrum Badan i Akredytacji wykorzystuje umiejetnosci
kadry Wydziatu w zakresie szkolenia audytoréw takich systemoéw zarzadzania bezpieczenstwem
zywnosci, jak np. ISO 22000, FSSC 22000.

Wzajemna wymiana opinii, doswiadczen i sugestii ma takze miejsce podczas zaje¢ dydaktycznych
realizowanych z udziatem przedstawicieli otoczenia spoteczno- gospodarczego. Ponad 50 zajec¢ tego
typu przeprowadzono w semestrze letnim roku akademickiego 2023/2024 oraz semestrze zimowym
roku 2024/2025 ze studentami kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w siedzibie takich
jednostek jak np. Wojewddzka Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Olsztynie, oddziaty olsztyrskie
Wojewddzkiego Inspektoratu Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych i Zaktadu Higieny
Weterynaryjnej czy w firmie Unilever Polska SA, Fabryka lodéw w Baninie.

Studenci ocenianego kierunku realizujg rowniez badania do prac inzynierskich, ktérych tematy sg
inspirowane potrzebami przedstawicieli otoczenia spoteczno-gospodarczego. Dwdch tegorocznych
absolwentéw ocenianego kierunku wykonywato prace dyplomowe, ktérych wynikami sg szczegdlnie
zainteresowani przedstawiciele branzy spozywczej, szczegdlnie producenci i dystrybutorzy herbaty i
piwa. Dodatkowo, jedna z prac inzynierskich dotyczyta oceny skutecznosci kultur bioprotekcyjnych w
ograniczaniu rozwoju Listeria monocytogenes w produktach mleczarskich, stanowigc odpowiedzZ na
potrzeby przemystu i wynik wspétpracy z firmga zajmujacg sie dystrybucjg bioprotekcyjnych szczepionek
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mleczarskich. Pomyst na realizacje projektu powstat podczas seminarium InnoDairy, podczas ktdrego
nawigzano kontakt z firmg LACTO, dystrybutorem bioprotekcyjnych szczepionek mleczarskich wtoskiej
firmy IGEA. Dotychczasowe badania firmy potwierdzity skutecznos¢ kultur wobec drozdzy i plesni,
jednak brakowato naukowych dowoddéw ich dziatania przeciwko bakteriom patogennym. W efekcie
podjeto wspodtprace, a przeprowadzone badania dostarczyty cennych danych dla branzy mleczarskie;j.

Wiele przedsiebiorstw przyjmuje tez studentéw ocenianego kierunku na praktyki i staze zawodowe, co
stanowi dobrg okazje do przedstawienia najbardziej aktualnych oczekiwan i sugestii dydaktycznych.
Studenci kierunku Bezpieczenistwo i certyfikacja zywnosci realizujg praktyki w wiodgcych jednostkach
kontrolujgcych zywnos¢, do ktdrych zaliczajg sie oddziaty Gtdwnego i Wojewddzkiego Inspektoratu
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej oraz
w znaczacych zaktadach przemystu spozywczego, jak np. Spétdzielnia Mleczarska ,Mlekpol” w
Grajewie, Polmlek Sp. z 0. o Zaktad w Lidzbarku Warminskim, Zaktady Miesne Warmia w Biskupcu czy
Zaktad Przetworstwa Miesnego JBB w tysych. Kontakty zawarte w trakcie odbywania praktyk
studenckich mogg by¢ wykorzystane w przysztosci zardwno przez poszukujacych pracy absolwentéw
ocenianego kierunku, jak i przez przedsiebiorcéw poszukujgcych pracownikéw.

Przyktadem wspdtpracy Wydziatu z otoczeniem spoteczno-gospodarczym jest tez realizowany na UWM
w Olsztynie od roku 2023 projekt SUP-RIM pt. ,Sie¢ badawcza uczelni przyrodniczych na rzecz rozwoju
polskiego sektora mleczarskiego — projekt badawczy”. Jest to zadanie finansowane z dotacji celowej
Ministra Edukacji i Nauki na podstawie umowy nr MEiN/2023/DP1/2875 z dnia 3 pazdziernika 2023 r.,
a w jego realizacje zaangazowani sg pracownicy ze wszystkich katedr Wydziatu, co umozliwia im staty
kontakt z wieloma przedsiebiorstwami branzy mleczarskiej i poznawanie ich najbardziej aktualnych
potrzeb i oczekiwan, rowniez w zakresie edukowania przysztej kadry. Znaczacy jest w tym zakresie
zwtlaszcza obszar | tego projektu pt. ,Panel nowatorskich badan do analizy surowca i wyrobu
mleczarskiego w kierunku poprawy jego bezpieczenstwa, jakosci, waloréw prozdrowotnych”,
poniewaz jego realizacja moze pozwoli¢ w przysztosci na doskonalenie dostosowywania tresci
ksztatcenia na ocenianym kierunku do aktualnych potrzeb branzy mleczarskiej.

W zakresie ksztatcenia przysztej kadry dla jednostek zajmujgcych sie certyfikacjg, oceng i produkcjg
zywnosci duze znaczenie ma réwniez realizacja na naszej Uczelni i Wydziale programu ,Regionalna
Inicjatywa Doskonatosci” (RID). Ma on na celu umocnienie znaczenia dziatalnosci uczelni w zakresie
prowadzenia badan naukowych w obszarach budujgcych ich rozpoznawalnos¢ w skali krajowej i
miedzynarodowej oraz dziataniach uwzgledniajgcych specyfike regionalng, dzieki czemu mogg one
stanowic¢ centra innowacji, wiedzy i kompetencji w regionach, wptywajac na ich potencjat rozwojowy.
Pracownicy Wydziatu uczestniczyli w realizacji pierwszej edycji tego programu w latach 2019-2023 oraz
biorg udziat w aktualnie realizowanej edycji obejmujacej lata 2024-2027. W najnowszej edycji mozliwe
jest finansowanie wielu dziatan studenckich, np. wyjazdéw na konferencje krajowe i miedzynarodowe,
organizowania i/lub wyjazdéow na konkursy, targi i seminaria, czy tez dofinansowania dziatalnosci
studenckich két naukowych. Mimo, ze nowa edycja tego konkursu funkcjonuje od niedawna, to udato
sie sfinansowaé juz kilka dziatan podejmowanych przez studentéw kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci, takich jak np. samodzielna realizacja przez studenta tego kierunku projektu
przyznanego dla Studenckiego Kofa Naukowego Towaroznawczej Oceny Sensorycznej
dofinansowanego ze srodkéw Ministra Nauki w ramach Programu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci
(tytut projektu: ,Ocena wybranych wyrdznikdw jakosci smoothie owocowych i warzywnych
wzbogaconych dodatkiem zmielonej tuski gryczanej”, okres realizacji 2024 r.). Efektem prowadzonych
badan byt réwniez udziat tego studenta w dniach 5-6 grudnia 2024 na X Ogdlnopolskiej Sesji
Studenckich Két Naukowych (XVI Uczelniana) organizowanej przez Zachodniopomorski Uniwersytet
Technologiczny w Szczecinie. Przedstawit tam ustnie wystgpienie pt. ,Ocena catkowitej zawartosci
zwigzkéw polifenolowych i aktywnosci przeciwutleniajgcej smoothie owocowych i warzywnych
wzbogaconych dodatkiem zmielonej tuski gryczane;j.

W kontekscie wspotpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym w zakresie tworzenia, realizacji i
doskonalenia programu studiéw warto wspomniec o jednej z inicjatyw podjetych przez pracownikow
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Wydziatu Nauki o Zywnosci. Przygotowali oni opinie dotyczgce zatozen eksperymentu pedagogicznego
oraz merytorycznej zawartosci autorskiego programu nauczania "Jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci",
ktory zaktada ksztatcenie w zawodzie technika kontroli jakosci i bezpieczenstwa zywnosci (specjalnosé
nieuwzgledniona w klasyfikacji zawoddw szkolnictwa zawodowego) w 4- i 5-letnim cyklu w Technikum
nr 2 w Zespole Szkét Technicznych i Ogdlnoksztatcgcych we Wrzesni. Proces edukacyjny przebiega
dwutorowo — na podbudowie gimnazjum (ostatni rocznik ukoriczyt nauke w roku szkolnym 2023/2024)
oraz szkoty podstawowe] (obecnie trwa Il edycja). Dowodem uznania wysokich kompetencji kadry
Wydziatu w zakresie bezpieczenstwa zywnosci jest powierzenie im nadzoru nad przebiegiem
eksperymentu oraz jego oceny.

Przyktadem wspdtpracy kadry i studentdw Wydziatu Nauki o Zywnosci z otoczeniem spoteczno-
gospodarczym sg tez organizowane cykliczne prelekcje na temat zywnosci dla mtodziezy i rodzicéw w
Zespole Placéwek Edukacyjnych w Olsztynie oraz wigczanie sie w inicjatywy Banku Zywnoéci — Kuznia
spoteczna (panel dyskusyjny , Naturalne kontra sztuczne - o zwigzku miedzy dodatkami do zywnosci,
marnowaniem jedzenia i zdrowiem). Warto tez wspomnie¢ o wspotpracy z Urzedem Marszatkowskim
Wojewddztwa Warminsko-Mazurskiego, Warminsko-Mazurskg Izbg Rolnicza i Zespotem Szkét nr 2 im.
Jedrzeja Sniadeckiego w Szczytnie w ramach przygotowania i prowadzenia eliminacji okregowych
Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych.

Wspdtpraca z otoczeniem spoteczno-gospodarczym odbywa sie na podstawie podpisanych uméw i
porozumien, ktérych obecnie jest 107. Okreslajg one zasady wspdtpracy w zakresie m.in. ksztatcenia
kadr, prowadzenia badann naukowych oraz wspierania dziatalnosci dydaktycznej i innych inicjatyw
omoéwionych wczesniej. Dowodem wptywu otoczenia spoteczno-gospodarczego na koncepcje
ksztatcenia wdrozong na kierunku bezpieczernstwo i certyfikacja zywnosci sg réwniez dziatania
podejmowane przez Rade Patronacka, dziatajgcg na Wydziale. Zostata ona powotana uchwatg nr 1
Rady Wydziatu Nauki o Zywnosci z dnia 26 wrzesnia 2014 roku (ze zm.). Do jej podstawowych
kompetencji nalezy m. in. opiniowanie oferty ksztatcenia, promowanie zatrudniania absolwentéw
Wydziatu, a takze wspodtudziat w organizowaniu praktyk i stazy dla studentéw i doktorantéw oraz
dziatan promocyjnych. Obecnie w sktad Rady Patronackiej wchodzg przedstawiciele nastepujgcych
firm: Krajowy Zwigzek Spétdzielni Mleczarskich Zwigzek Rewizyjny w Warszawie, MLEKOVITA, Maspex,
OBRAM, Europejka Grupa Technologiczna, CSK Food Enrichment, Zentis, Milk Hydrosan,
Minibrowary.pl, LACPOL, WILD, Animex Foods, Zaktad Przetwdrstwa Spozywczego ,Piekarnia”
Zbigniew Dagbkowski, Dr. Oetker, TREPKO, SPX Flow Technology, PSS ,Spotem”, CHR. HANSEN, Biuro
Kwatermistrzowsko-Inwestycyjne Centralnego Zarzadu Stuzby Wieziennej.

2. Sposoby, czestosc i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia form wspdtpracy i wptywu
jej rezultatow na program studiow i doskonalenie jego realizacji

W ramach monitorowania i doskonalenia form wspétpracy Wydziatu Nauki o Zywnosci z otoczeniem
spoteczno-gospodarczym odbywajg sie spotkania, na ktérych ocenia sie funkcjonujgcy program
studiéw i ustala sie tresci uzupetniajace go o wiedze i umiejetnosci zgodne z najbardziej aktualnym
zapotrzebowaniem przedsiebiorstw zwigzanych z rynkiem spozywczym, organéw administracji czy
instytucji spotecznych. Potwierdzeniem takich dziatan sg posiedzenia Rady Patronackiej Wydziatu
Nauki o Zywnoéci UWM w Olsztynie z dnia 1.10.2021 oraz 6.10.2023 (zat. K.6.1 i K.6.2), na ktdrych
realizowano i planowano takie wspdlne dziatania jak np. opiniowanie kierunkéw studiéw, modyfikacja
tresci ksztatcenia, wskazywanie zapotrzebowania na rynku pracy, organizowanie stazy dla studentéw
czy tez okreslenie mozliwosci realizowania prac dyplomowych w przedsiebiorstwach.

Oprécz spotkan i dyskusji prowadzonych na posiedzeniach Rady Patronackiej opinie otoczenia
spoteczno-gospodarczego na temat programu studiéw realizowanego na kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci przekazywane sg réwniez w postaci pisemnej. Panstwowy Powiatowy Inspektor
Sanitarny zasugerowat pewne zmiany w sposobie nauczania przedmiotéw Scistych (chemia ogdlna i
nieorganiczna oraz fizyka) oraz podkreslit, ze efekty uczenia sie zaplanowane dla tego kierunku
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umozliwiajg wyksztatcenie absolwentéw zgodnie z oczekiwaniami pracodawcéw oraz pozwalajg na to,
aby przyszli absolwenci mogli sSwiadomie zarzgdzac bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci (zat. K.6.3).
Pozytywng opinie na temat programu studiéw ocenianego kierunku wyrazit rowniez Prezes Zarzadu
firmy Octim sp. z o0.0., ktdry stwierdzit, ze odpowiada on oczekiwaniom tego zaktadu oraz
zapotrzebowaniu na specjalistow w tej dziedzinie (zat. K.6.4). Wskazat réwniez na cheé zatrudnienia
absolwentéw omawianego kierunku podkreslajgc zwtaszcza praktyczne ich przygotowanie do podjecia
pracy w przemysle spozywczym. Réwniez pozytywng opinie na temat programu studiow wyrazili
przedstawiciele branzy miesnej (Indykpol S.A. w Olsztynie, Goodvalley Sp. z. 0.0. w Przechlewie) (zat.
K.6.5 i K.6.6) oraz Instytutu Innowacji Przemystu Mleczarskiego w Mragowie (zat. K.6.7).

Opinie pracodawcéw na temat wiedzy, umiejetnosci i kompetencji absolwentéw kierunku
bezpieczenstwo i certyfikacja pojawig sie w przysztosci po zatrudnieniu ich. Bedzie to mozliwe dzieki
dziatajgcemu w Uczelni systemowi badan ankietowych o nazwie ,,Opinie pracodawcéw o absolwentach
UWM w Olsztynie”, ktéry pozwala na zdobywanie wiedzy na temat oczekiwan pracodawcéw wobec
absolwentéw, poznania opinii na temat absolwentéw na rynku pracy oraz umozliwia zdobycie
informacji na temat zainteresowania pracodawcéw wspotpracg z Uczelnig w zakresie ksztatcenia i
przygotowania absolwentow do ich pierwszej pracy. Funkcjonujgcy w tym zakresie kwestionariusz
zawiera pytania dotyczace kompetencji absolwentéw. Na podstawie wynikéw ankiety mozliwe jest
identyfikowanie tresci ksztatcenia wymagajacych modyfikacji.

W kontekscie doskonalenia form wspdtpracy z otoczeniem spoteczno-gospodarczym oraz ich wptywu
na doskonalenie programu studidow warto tez wspomnie¢ o dziatajgcym na UWM w Olsztynie
Konwencie, w sktad ktérego wchodzg przedstawiciele najwazniejszych podmiotéw gospodarczych,
administracyjnych oraz instytucjonalnych z terenu wojewddztwa warminsko-mazurskiego (Uchwata nr
863 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 22 marca 2016 roku w sprawie
zmiany Uchwaty Nr 84 z dnia 30 listopada 2012 roku w sprawie powotania Konwentu Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie na kadencje 2012-2016) (zat. K.6.8, K.6.9). W strukturze
Konwentu funkcjonujg dwa zespoty: Zespdt ds. rozwoju i promocji nowych form ksztatcenia oraz Zespét
ds. inicjacji i promocji nowych rozwigzan naukowych i technologii w regionie. Do zadan pierwszego z
wymienionych zespotdéw nalezy m.in. ocena integracji Uniwersytetu z regionalnym rynkiem pracy,
srodowiskiem gospodarczym i otoczeniem spotecznym, a takze promowanie wspélnych przedsiewziec
edukacyjnych zmierzajgcych do powigzania Uczelni z potrzebami regionalnymi. Zespét ten zajmuje sie
rowniez inicjowaniem mozliwosci ksztatcenia wspdlnego z organizacjami gospodarczymi, publicznymi
i spotecznymi, w szczegdlnosci z pracodawcami, oraz ksztatceniem na ich zamdwienie, a takze ocenia
udziat pracodawcéw i praktykdw z otoczenia spoteczno-gospodarczego w procesie dydaktycznym z
uwzglednieniem ich roli w tworzeniu programu studiow.

Kryterium 7. Warunki i sposoby podnoszenia stopnia umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia na
kierunku

1. Rola umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia w koncepcji ksztafcenia i planach rozwoju
kierunku

Dziatania zwigzane z umiedzynarodowieniem wpisujg sie w cele strategiczne okreslone w ,Strategii
rozwoju Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie na lata 2021-2030” (zat. K.7.1).
Priorytetem Uczelni i Wydziatu jest umiedzynarodowienie ksztatcenia, wspétpraca z zagranicznymi
osrodkami naukowymi oraz mobilnos¢ akademicka pracownikéw, doktorantow i studentow, co sprzyja
podnoszeniu jako$¢ ksztatcenia i pozwala dostosowywac tresci dydaktyczne do globalnych standardow
oraz rozwija kompetencje jezykowe i miedzykulturowe studentéw. Znajomos¢ jezyka angielskiego oraz
specjalistycznej terminologii z zakresu bezpieczenstwa i certyfikacji zywnosci zwieksza
konkurencyjno$¢ zawodowg absolwentow i otwiera perspektywy kariery w Srodowisku
miedzynarodowym.
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Wydziat oferuje zajecia prowadzone zaréwno w jezyku polskim, jak i angielskim. Studenci mogg
uczestniczyé w programach wymiany akademickiej, wyktadach prowadzonych przez zagranicznych
specjalistdw oraz korzystaé z wiedzy ekspertdw wizytujgcych uczelnie, co sprzyja zdobywaniu wiedzy
dotyczacej aktualnych standardéw bezpieczenstwa zywnosci stosowanych w réznych krajach. Biuro
Wspdtpracy Miedzynarodowej koordynuje mobilno$é studentéw w ramach programu Erasmus+.
Studenci majg mozliwos¢ ,wyjazdu na studia” i ,wyjazdu na praktyki”. Proces rekrutacji i organizacji
wyjazdéw wspiera wydzialowy koordynator programu Erasmus+. Warunkiem uczestnictwa
W wymianie jest znajomos¢ jezyka obcego na poziomie wymaganym przez uczelnie przyjmujacy, co
potwierdzane jest certyfikatem Studium Jezykéw Obcych.

Mobilnos¢ akademicka obejmuje rdwniez kadre badawczo-dydaktyczng, ktéra uczestniczy
w zagranicznych stazach i misjach naukowych realizowanych w ramach programu Erasmus+ oraz
»,Regionalna Inicjatywa Doskonatosci”. Wyjazdy te umozliwiajg zdobycie nowych kompetencji
badawczych idydaktycznych oraz nawigzanie wspdtpracy z miedzynarodowymi ekspertami w
dziedzinie bezpieczenstwa i certyfikacji zywnosci.

W latach 2018-2021 na WNoZ realizowany byt miedzynarodowy projekt edukacyjny “Innovative Dairy
Science education material development, focused on Products, Processes, Quality, Safety &
Entrepreneurship, using information and Communication Technologies (ICTs) and Open Educational
Resources (OER), 2018-1-EL01-KA203-047844”. W projekcie udziat brali pracownicy Katedry
Mleczarstwa i Zarzadzania Jakoscia WNoZ UWM w Olsztynie oraz nauczyciele z uniwersytetéw w
Grecji, Hiszpanii, Cypru i Wtoch (https://innodairyedu.eu/). W ramach projektu opracowano materiaty
edukacyjne, koncentrujgce sie na produktach, procesach, jakosci, bezpieczenstwie i przedsiebiorczosci
w sektorze mleczarskim, ktdre sg wykorzystane podczas zaje¢ Technologia i higiena produktow
pochodzenia zwierzecego 2 na kierunku Bezpieczenistwo i certyfikacja zywnosci oraz do samodzielnego
pogtebiania wiedzy przez studentdw. Obecnie na Wydziale we wspdtpracy z 5 jednostkami naukowo-
badawczymi z Hiszpanii, Wioch, Portugalii i Grecji jest realizowany projekt edukacyjny: InnoMeatEdu:
Innovative digital tools applied to sustainable Meat Science and Technology higher education: a link
between industry and academia, numer umowy o dofinansowanie: 2022-1-ES01-KA220-HED-
000087202, Erasmus+ Programme, Key Action 2-Cooperation Partnerships (okres realizacji 2022-2025,
https://innomeatedu.com/). Materiaty cyfrowe przygotowane w ramach projektu (prezentacje, case
studies, filmy, testy, przewodniki do ¢wiczen) z zakresu technologii miesa beda nieodptatnie dostepne
on-line na platformie Moodle i bedg mogty by¢ wykorzystywane do prowadzenia zaje¢ z przedmiotu
technologia i higiena produktéw pochodzenia zwierzecego 1, jak réwniez do samodzielnego
pogtebiania wiedzy przez studentédw. Materiaty te bedg dostepne od wrzesnia 2025r. Nalezy zaznaczy¢,
ze opracowane w ramach obu projektéw innowacyjne materiaty dydaktyczne s3 dostosowane do
aktualnych potrzeb otoczenia spoteczno-gospodarczego oraz preferencji studentdw w zakresie
nowoczesnych metod ksztatcenia.

Pracownicy Wydziatu Nauki o Zywnosci angazujg sie we wspétprace w ramach partnerstwa: w ramach
miedzynarodowej sieci wspdtpracy naukowej pt. Sustainable dairy for the future —product quality and
new technologies. Sie¢ finansowana przez The Nordic Joint Committee for Agricultural and Food
Research (NKJ) ma na celu wzmacnianie wspoétpracy naukowej w obszarze zréwnowazonego
mleczarstwa. Partnerzy sieci reprezentujg szeroka ekspertyze w zakresie nauki o mleku, od produkcji
pierwotnej po innowacyjne technologie zwigzane z produktami mlecznymi i ich analogami (03.2024 —
03.2026) oraz w ramach Network Project pt. Diversification of the Nordic protein sources - DiversiProt;
projekt finansowany w ramach programu NKJ Agriculture and climate realizowany przez instytucje z
10 krajéw europejskich.

W kolejnych latach planowane jest dalsze umiedzynarodowienie ksztatcenia poprzez rozwdj nowych
umow partnerskich. Realizacja programu ,Regionalna Inicjatywa Doskonatosci 2024-2027" umozliwia
studentom udziat w miedzynarodowych konferencjach naukowych, co przyczyni sie do zwiekszenia ich
aktywnosci miedzynarodowej. Dodatkowo, w 2024 roku Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
zawigzat sojusz w ramach Uniwersytetow Europejskich (ChallangeEU). ChallengeEU tworzy dziewiec
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europejskich uczelni wyzszych, a jego celem jest wspieranie innowacji spotecznych, gospodarczych i
technologicznych w regionach, w ktérych dziatajg te instytucje. W sktad konsorcjum wchodza:
Hochschule Offenburg (Niemcy) — koordynator, ECAM LaSalle (Francja), Universidade Europeia w
Lizbonie (Portugalia), Latvia University of Life Sciences and Technologies (Lotwa), Mid Sweden
University (Szwecja), University of Applied Sciences and Arts Northwestern Switzerland (Szwajcaria),
South East European University (Macedonia Pétnocna), Universidad Europea de Valencia (Hiszpania)
oraz Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie (Polska). Sojusz obejmuje okoto 83 tysigce
studentéw i 9 tysiecy pracownikéw, a jego misjg jest eliminowanie barier w edukacji i uczeniu sie
poprzez tworzenie otwartego, zréznicowanego i wiaczajgcego kampusu. ChallengeEU promuje
wspotprace miedzy uczelniami, a interesariuszami z réznych sektoréw, wdrazajgc system bolonski,
ktory utatwia uznawanie tytutéw i stopni akademickich oraz mobilno$¢ w ramach europejskiego
szkolnictwa wyzszego. Dzieki uczestnictwu w sojuszu, Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie
zyskuje nowe mozliwosci wspétpracy miedzynarodowej, w tym wymiany studentdéw i pracownikdw,
realizacji wspdlnych programoéw studidow oraz projektdw badawczych.

2. Aspekty programu studiow i jego realizacji, ktore stuizq umiedzynarodowieniu, ze
szczegolnym uwzglednieniem ksztafcenia w jezykach obcych

Ksztatcenie w zakresie jezykéw obcych na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci jest
realizowane we wspotpracy ze Studium Jezykéw Obcych Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w
Olsztynie. Przed rozpoczeciem studidow studenci przystepujg do testu, ktory okresla ich kompetencje
jezykowe i umozliwia przydzielenie ich do odpowiedniej grupy ¢wiczeniowej. Dzieki temu program
nauczania jest dostosowany do ich poziomu znajomosci jezyka obcego. W procesie dydaktycznym
stosowane sg metody komunikacyjne (dialogi, symulacje sytuacyjne, debaty akademickie),
gramatyczno-ttumaczeniowe, audiowizualne (nagrania, podcasty, filmy), projektowe (prezentacje i
raporty w jezyku obcym) oraz e-learning z wykorzystaniem platform edukacyjnych. Stopniowe
zwiekszanie trudnosci tekstéw (od prostych tekstdw po zaawansowane analizy naukowe) i poszerzanie
zasobu stownictwa pozwala studentom na rozwdj kompetencji jezykowych. Proces nauki wspierany
jest éwiczeniami fonetycznymi, gramatycznymi, interaktywnymi grami jezykowymi oraz pracq w parach
i grupach. Studenci majg réwniez mozliwosé korzystania z konsultacji jezykowych oraz dodatkowych
materiatow dydaktycznych, w tym ksigzek i opracowan naukowych w jezyku angielskim, co utatwia im
przyswajanie terminologii branzowej.

Studenci kierunku korzystajg z nowoczesnych narzedzi wspierajgcych nauke jezykdw obcych, takich jak
Moodle i Microsoft Teams, ktére umozliwiajg dostep do materiatéw dydaktycznych, testoéw oraz
interaktywnych ¢wiczen.

Weryfikacja osigganych kompetencji jezykowych odbywa sie systematycznie w trakcie zaje¢ oraz
poprzez egzaminy koAcowe. Ocena obejmuje testy jezykowe, analizy pisemne, prezentacje oraz
aktywnosé w dyskusjach. Studium Jezykdw Obcych organizuje testy TOEIC® i wspdtpracuje z ETS
(Educational Testing Service), umozliwiajagc studentom zdobycie miedzynarodowych certyfikatéw
jezykowych. Pozwala to na lepsze przygotowanie studentéw do udziatu w miedzynarodowych
konferencjach naukowych oraz aplikowania o zagraniczne staze badawcze.

W roku akademickim 2022/2023 studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci
zdali egzamin koricowy na poziomie B2. Z wynikiem bardzo dobrym zdato 38,5% studentéw, wynik
dobry plus uzyskato 23,1%, wynik dobry — 15,4%, a wynik dostateczny — 23,1%. Wybor jezyka obcego
wsrdd studentéw kierunku przedstawia sie nastepujgco:

e semestr zimowy 2022: jezyk niemiecki —7,7%, jezyk angielski — 92,3%;
e semestr zimowy 2023: jezyk niemiecki — 50%, jezyk angielski — 50%;
e semestr zimowy 2024: jezyk angielski — 100%.
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W programie studidow kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w 6. semestrze, w ramach bloku
przedmiotow kierunkowych do wyboru 8 przewidziane sg przedmioty: food science vocabulary oraz
food safety vocabulary, a studenci sg zobligowani do zrealizowania jednego z nich. Oba te przedmioty
stuzg podniesieniu umiejetnosci i kompetencji jezykowych studentéw w zakresie komunikowania sie
w jezyku angielskim na tematy zwigzane z zywnoscia.

Mobilnos¢ akademicka ma istotny wptyw na rozwdj kompetencji jezykowych studentéw. Osoby
powracajgce z wymiany zagranicznej mogg kontynuowac nauke jezyka w Studium Jezykdéw Obcych.
Absolwenci | stopnia studiéw na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci mogg aplikowaé o
kontynuowanie nauki na Il stopniu ksztatcenia na kierunku technologia zywnosci i zywienia cztowieka
w zakresie Food Engineering, na ktdrym ksztatcenie odbywa sie w jezyku angielskim. Mozliwos¢
realizacji czesci studidw i praktyk w ramach programu Erasmus+ stanowi wazny element weryfikacji
przygotowania studentéw do funkcjonowania w miedzynarodowym srodowisku akademickim
i zawodowym. Dotychczas studenci ocenianego kierunku nie skorzystat z dostepnych mozliwosci
wyjazddw zagranicznych.

3. Skala i zasiegu mobilnosci i wymiany miedzynarodowej studentéw i kadry

Pracownicy Wydziatu Nauki o Zywnosci od lat wykazuja wysokg aktywnos$é miedzynarodowa,
wynikajgca zaréwno z wieloletniej wspdtpracy z zagranicznymi osrodkami naukowo-dydaktycznymi,
jak i nowych inicjatyw, podejmowanych w ramach indywidualnych kierunkéw rozwoju naukowego i
zawodowego. Mobilnos¢ kadry akademickiej odgrywa kluczowa role w podnoszeniu jej kompetencji
naukowych i dydaktycznych, a takze w budowaniu miedzynarodowej pozycji Wydziatu. Wspdtpraca
obejmuje szeroki wachlarz instytucji akademickich i badawczych, zaréwno w krajach Unii Europejskiej
(Niemcy, Grecja, Dania, Francja, Belgia, Wielka Brytania, Szwecja, Norwegia, Hiszpania), jak i poza
Europa, w tym w Japonii, Kanadzie, Chinach i Stanach Zjednoczonych.

Miedzynarodowa aktywnosc¢ kadry naukowej przejawia sie w realizacji stazy, misji naukowych, udziatu
w miedzynarodowych szkotach letnich, warsztatach, konferencjach oraz szkoleniach specjalistycznych.
Rozwdj naukowy i dydaktyczny pracownikéw Wydziatu wspierajg programy finansowania mobilnosci,
takie jak Program Rozwojowy Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, w ramach ktérego
pracownicy WNoZ odbywali staze w prestizowych instytucjach, m.in.:
e University of Turku (Finlandia) — Food Chemistry and Food Development, Department of
Biochemistry,
e University of Valencia (Hiszpania) — Department of Preventive Medicine and Public Health,
Food Sciences, Toxicology and Forensic Medicine,
e Universidade de Lisboa (Portugalia) — CIISA, Faculdade de Medicina Veterinaria, Department
of Animal Production and Food Safety (DPASA),
e University of Bologna (Wtochy) — Department of Agricultural and Food Sciences,
e Texas Tech University (USA) — Department of Chemistry and Biochemistry,
e University of Catania (Wtochy) — Department of Agriculture, Food and Environment,
e University of Porto (Portugalia) — Faculty of Engineering, Department of Chemical Engineering,
e University of Cordoba (Hiszpania) — Department of Food Science and Technology,
e Ege University (Turcja) — Engineering Faculty, Food Engineering Department.

Dodatkowo, w ramach programu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci finansowanego przez
Ministerstwo Edukacji i Nauki, 11 pracownikéw WNoZ odbyto staze w renomowanych jednostkach
naukowych, takich jak:
e University of Aberdeen (Szkocja, Wielka Brytania) — School of Medicine, Medical Sciences and
Nutrition,
e University of Zagreb (Chorwacja) — Division of Molecular Biology, Faculty of Food Science,
e Harvard T. H. Chan School of Public Health (USA) — Department of Nutrition,
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e Pennsylvania State University (USA) — Department of Nutritional Sciences,
e University of Greifswald (Niemcy) — Institute of Biochemistry,
e Wageningen University and Research Centre (Holandia) — Agrotechnology & Food Sciences.

Pracownicy Wydziatu aktywnie uczestniczg rowniez w krétkoterminowych wyjazdach zwigzanych z
udziatem w konferencjach naukowych, sesjach tematycznych, warsztatach oraz konsultacjach
badawczych i dydaktycznych. Znaczacym osiggnieciem byto takze zdobycie Stypendium Fulbrighta, w
ramach ktérego jeden z pracownikdw odbyt blisko dwuletni staz naukowy na University of Georgia
(USA).

Miedzynarodowa dziatalnoé¢ WNoZ obejmuje réwniez wspotprace badawczg i projektowa. W latach
2019-2022 w ramach konsorcjum z Chinese Academy of Agricultural Sciences Institute of Food Science
and Technology, Beijing Technology and Business University, Tianjin University of Science and
Technology oraz Shijiazhuang Junlebao Dairy Co., Ltd. realizowano projekt finansowany przez NCBIR,
pt.: ,Research on key technologies for dairy-based functional ingredients and innovational
development of the products”. Kolejnym przyktadem jest Grant NAWA “Biotechnologia dla
zrownowazonego tanicucha zywnosciowego: poza granicami fermentacji. Probiotyki kontra postbiotyki
ang. Biotechnology for food chain sustainability: beyond the limits of fermentations. Probiotics versus
postbiotics” (Bio4safeFood) BPN/BIT/2024/1/00094/U/DRAFT/00001 na realizacie wspdlnego
projektu badawczego pomiedzy Polskg a Republika Wtoskg Canaletto (2025-2026). Nastepnym
przyktadem jest udziat w europejskim programie COST Action CA21149 pt.: ,Reducing acrylamide
exposure of consumers by a cereals supply-chain approach targeting asparagine” (ACRYRED), (2022-
2026), majacym na celu utworzenie multidyscyplinarnej sieci badawczej i komunikacyjnej dotyczacej
ograniczenia powstawania akrylamidu, obejmujacej caty tancuch wartosci od zbdz po produkty
konsumenckie.

Mobilnos¢ studentow

Studenci Wydziatlu Nauki o Zywnosci majag mozliwoéé korzystania z programéw mobilnosci
akademickiej, takich jak Erasmus+, a takze krajowego programu Most i MostAR. Mobilnos¢ w ramach
Erasmus+ obejmuje zaréwno wyjazdy na studia, jak i zagraniczne praktyki zawodowe. Studenci mogg
wielokrotnie aplikowaé¢ o wyjazdy w ramach tzw. kapitatu mobilnosci, ktéry dla kazdego stopnia
studiéw wynosi maksymalnie 12 miesiecy. Rekrutacja do programu Erasmus+ jest koordynowana przez
Biuro ds. Wspodtpracy Miedzynarodowej UWM, ktére organizuje spotkania informacyjne i wspiera
studentéw w procesie aplikacyjnym.

W ocenianym okresie 53 studentéw WNoZ studiowato za granica w ramach Erasmus+, realizujac
zajecia dydaktyczne m.in. w University of Bologna (Wtochy), EGE University (Turcja), Universita degli
Studi di Bari Aldo Moro (Wtochy), Hochschule Offenburg — University of Applied Science (Niemcy).
Dotychczas, studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci nie skorzystali z programu
Erasmus+. Natomiast w roku akademickim 2023/2024 dwoje studentéw tego kierunku zrealizowato
praktyki zagraniczne w Holandii i Wielkiej Brytanii.

Mobilnosé studentdéw wspierana jest rowniez w ramach programu Regionalna Inicjatywa Doskonatosci
(RID), finansowanego przez Ministerstwo Edukacji i Nauki. W roku akademickim 2023/2024 dzieki
temu programowi:
e 4 studentéw otrzymato dofinansowanie do udziatu w miedzynarodowych konferencjach
naukowych,
e zorganizowano 14 wyjazdow do krajowych i zagranicznych firm w ramach zaje¢ praktycznych
oraz udziatu w targach i konkursach,
e studenci WNoZ, w tym kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci, reprezentowali UNM
w miedzynarodowym konkursie European Dairy Sensorial Evaluation Contest EUROPEL w
Rumunii (24-27.04.2024), zdobywajac liczne nagrody i wyrdznienia (szczegdty zamieszczono w
Kryterium 8 w pkt 3b).
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4. Udziat wyktadowcow z zagranicy w prowadzeniu zaje¢ na ocenianym kierunku

Na Wydziale Nauki o Zywnosci w latach 2020-2024 goscili naukowcy z uczelni zagranicznych, ktérzy
prowadzili wyktady dla studentéw. W tabelach ponizej przedstawiono wykaz wizytujacych nauczycieli
akademickich oraz tematyke wygtoszonych przez nich wykfadéw. Ponadto, zajecia z przedmiotéw:
analiza i ocena jakosci zywnosci (12 godzin ¢wiczen) oraz analiza sensoryczna (23 godzin ¢wiczen)
wspotprowadzita w jezyku angielskim z nauczycielem polskojezycznym doktorantka z Katedry
Towaroznawstwa i Badan pochodzaca z Pakistanu, studentka Szkoty Doktorskiej UWM.

Prowadzenie zaje¢ w jezyku angielskim stanowi istotny czynnik motywujgcy kadre akademicky do
doskonalenia kompetencji jezykowych. Rozwdj tych kompetencji sprzyja nawigzywaniu wspotpracy
miedzynarodowej, obejmujgcej takze organizacje wizyt naukowcow z zagranicy na Wydziale.
Naukowcy z zagranicznych jednostek sg zapraszani do wygtoszenia wyktadéw oraz udziatu w
seminariach skierowanych do pracownikdéw i studentéw. Integralng czescig tych spotkan jest dyskusja,
dzieki czemu studenci nie tylko zdobywajg wiedze merytoryczng, ale takze rozwijajg umiejetnosci
jezykowe.

Wykaz nauczycieli z zagranicy przyjezdzajgcych na Wydziat Nauki o Zywnosci, UWM w Olsztynie w
latach 2020-2024 oraz wygtoszone przez nich wykfady dla studentdw kierunku bezpieczerstwo i
certyfikacja zywnosci

Imie Okres Katedra WNoZ Cel wizyty

i nazwisko pobytu koordynujaca wizyte

EfstathiosZ. | 27-30. Katedra  Mikrobiologii | Wizyta w ramach programu Teaching mobility

Panagou, 11.2023 Zywnosci, Technologii i | Erasmus+, wygtoszenie wykfadu pt. ,Alternatives

Grecja Chemii Miesa approaches based on rapid techniques serving
microbiological food quality" w ramach przedmiotu
Mikrobiologia ogdlna i zywnosci.

Bilgin 06-10. Katedra Mikrobiologii | Wizyta w ramach programu Teaching mobility

Sengdl, 05.2024 Zywnosci, Technologii i | Erasmus+ i wygtoszenie wyktadu pt. ,Fisheries &

Turcja Chemii Migsa Fish Processing in Tirkiye” w ramach przedmiotu
Technologia i higiena produktéw pochodzenia
zwierzecego 1.

Adem Erik, | 06-10. Katedra Wizyta w ramach programu Teaching mobility

Turcja 05.2024 Towaroznawstwa i | Erasmus+ i wygtoszenie wyktadu pt. ,University of

Badan Zywnosci Tarsus and possible cooperation in projects”, a

takze uczestnictwo w pracy Studenckiego Kota
Naukowego Towaroznawczej Oceny Sensorycznej.

Rui Manuel | 25-29. Katedra Zywienia | Wizyta w ramach programu Teaching mobility

de Almeida | 11.2024 Cztowieka Erasmus+ i przeprowadzenie wyktadu pt. ,Eating

Poinhos, behaviours” (dla studentéw réznych kierunkow).

Portugalia

Wykaz nauczycieli z zagranicy przyjezdzajgcych na Wydziat Nauki o Zywnoséci, UWM w Olsztynie w
latach 2020-2024 oraz wygtoszone przez nich wyktady dla pracownikéw WNoZ i studentéw kierunkéw
innych niz bezpieczeristwo i certyfikacja zywnoéci administrowanych przez Wydziat Nauki o Zywnosci

. Katedra WNoZ
Imie Okres . .
. . koordynujaca Cel wizyty
i nazwisko pobytu .
wizyte
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Burcu Ozturk | 10-12. Katedra Wizyta w ramach programu Teaching mobility
Kerimoglu, 10.2022 Mikrobiologii Erasmus+ i wygtoszenie wyktadu na temat miesnych
Turcja Zywnosci, produktéw fermentowanych w ramach zajeé z
Technologii i Chemii | przedmiotéw: Technologia i Chemia Miesa
Miesa (Technologia zywnosci i zywienie cztowieka) oraz
Towaroznawstwo produktow pochodzenia
zwierzecego (Gastronomia - sztuka kulinarna).
Annelie 22-26. Katedra Seminarium dla kierunku Technologia zywnosci i
Damerau, 11.2022 Przetworstwa i zywienie cztowieka pt. "Omics of oxidation -
Finlandia Chemii Surowcow Solutions for better quality of docosahexaenoic
Roslinnych and eicosapentaenoic acids".
Pablo G. 23-26. Katedra Seminarium dla pracownikdw Wydziatu Nauki o
Toral, 09.2023 Przetwoérstwa i Zywnosci pt. ,Research in dairy sheep nutrition:
Hiszpania Chemii Surowcéw New challenges and future directions”.
Roslinnych

5. Sposoby, czestosc i zakres monitorowania i oceny umiedzynarodowienia procesu ksztatcenia

Wydziat Nauki o Zywnosci prowadzi systematyczny monitoring umiedzynarodowienia procesu
ksztatcenia, uwzgledniajgc zaréwno aspekty ilosciowe, jak i jakoSciowe. Dokumentacja dotyczaca
wymiany studenckiej jest gromadzona w Dziekanacie oraz u Wydziatowego koordynatora programu
Erasmus+. Po zakonczeniu kazdego roku akademickiego opracowywane jest zestawienie liczby
studentéw uczestniczacych w wymianie — zaréwno wyjezdzajacych, jak i przyjezdzajacych. Analiza
zebranych danych odbywa sie podczas posiedzern Kolegium Dziekanskiego, a wnioski stuzg
podejmowaniu dziatarh doskonalgcych.

Monitorowanie kwestii zwigzanych z procesem ksztatcenia, w tym umiedzynarodowienia odbywa sie
gtéwnie w cyklu rocznym poprzez sporzadzanie Karty samooceny jednostki organizacyjnej
Uniwersytetu, zgodnie z Zarzgdzeniem Nr 85/2019 Rektora UWM z dnia 14 pazdziernika 2019 roku
(strona internetowa: https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-85-
2019/). W celu podniesienia skutecznosci monitorowania procesu umiedzynarodowienia powotano
Komisje ds. Wspotpracy Miedzynarodowej, ktérej zadaniem jest opracowanie nowych metod analizy i
oceny efektéw umiedzynarodowienia.

Analiza procesu umiedzynarodowienia obejmuje nie tylko ocene liczby uczestnikéw wymiany
akademickiej, ale takze jakosciowe aspekty ksztatcenia. Efektywnosé¢ zaje¢ prowadzonych w jezykach
obcych oceniana jest na podstawie zdawalnosci egzamindw koncowych, monitorowania liczby
studentéw zaliczajgcych kolejne etapy ksztatcenia jezykowego oraz wynikéw ankiet studenckich, ktore
dostarczajg informacji zwrotnych dotyczacych jakosci zaje¢ i ich uzytecznosci w kontekscie
zawodowym.

Weryfikacja jakosci ksztatcenia oraz stopnia umiedzynarodowienia procesu dydaktycznego odbywa sie
systematycznie poprzez badania ankietowe. Studenci maja mozliwo$¢ wyrazenia opinii na temat zajec
dydaktycznych od 2017 roku. Obecnie te kwestie reguluje Zarzadzenie Nr 59/2024 Rektora UWM w
Olsztynie z dnia 1 lipca 2024 w sprawie okreslenia wzoru kwestionariusza ankiety oraz procedury
przeprowadzania badan jakosci realizacji zaje¢ dydaktycznych (zat. K.7.2). Studenci wyrazajg opinie na
temat zaje¢ dydaktycznych za pomocg systemu USOS, w ktérym udostepniona jest réwniez
anglojezyczna wersja ankiety pt. ,Jakos$¢ realizacji zaje¢ dydaktycznych”. Wyniki ankiet stanowig jedno
z kluczowych narzedzi oceny skutecznosci zaje¢ prowadzonych w jezykach obcych oraz sg
wykorzystywane do wdrazania dziatarh doskonalgcych.
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Zgodnie z Politykg umiedzynarodowienia Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie,
okreslong w Zarzadzeniu Nr 6/2023 Rektora UWM z dnia 28 lutego 2023 roku (zat. K.7.3), Wydziat dgzy
do realizacji strategicznych celéw umiedzynarodowienia ksztatcenia, takich jak zwiekszenie mobilnosci
studentéw i kadry akademickiej oraz intensyfikacja wspdtpracy z zagranicznymi osrodkami naukowymi.
Oferta projektdw i programow dotyczgcych wspétpracy i wymiany miedzynarodowej pracownikow i
studentéw Wydziatu Nauki o Zywnosci wpisuje sie w oferte tych realizowanych na Uniwersytecie
Warminsko-Mazurskim w Olsztynie i obejmuje: ERASMUS (wymiana pracownikéw, doktorantéw,
studentéw), POWER (staze dla pracownikdw, staze i praktyki dla studentéw, wizyty studyjne), NAWA
(wymiana naukowcéw i studentéw w ramach wspodtpracy bilateralnej), PROM (miedzynarodowa
wymiana nauczycieli akademickich, doktorantéw), Regionalny Punkt Kontaktowy Programéw
Ramowych UE Programu HORYZONT Europa (badania i innowacje). Dostepne sg réwniez inne
programy, tj.: Regionalna Inicjatywa Doskonatosci (RID) oraz Sie¢ badawcza uczelni przyrodniczych na
rzecz rozwoju polskiego sektora mleczarskiego - projekt badawczy (SUPRIM). Nauczyciele akademiccy
w ramach obowigzkdéw zwigzanych z podnoszeniem ich kwalifikacji zawodowych nawigzujg wspdtprace
miedzynarodowa poprzez udziat w zespotach badawczych bez koniecznosci wyjazdéw zagranicznych
(forma zdalna).

Ocena umiedzynarodowienia Uczelni oraz Wydziatu odbywa sie w cyklach rocznych i realizowana jest
poprzez udziat w miedzynarodowych rankingach, takich jak QS World University Rankings oraz THE
World University Rankings, a wyniki analizowane sg w poréwnaniu do podobnych uczelni krajowych i
zagranicznych.

Kryterium 8. Wsparcie studentéw w uczeniu sie, rozwoju spotecznym, naukowym lub zawodowym i
wejsciu na rynek pracy oraz rozwaj i doskonalenie form wsparcia

1. Dostosowanie systemu wsparcia do potrzeb réinych grup studentow, w tym potrzeb
studentow z niepetnosprawnosciq

Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie zapewnia studentom wsparcie o charakterze
kompleksowym, obejmujace aspekty dydaktyczne, naukowe, materialne, administracyjne i spoteczne.
Na Wydziale bezposredni nadzér nad studentami sprawuje Prodziekan ds. studenckich. Studenci
uzyskujg informacje o oferowanych formach pomocy poprzez akcje informacyjne organizowane przez
Kolegium Dziekanskie, kadre dydaktyczng, Samorzad Studencki, a takze dzieki materiatom
publikowanym na stronach internetowych Uczelni i Wydziatu oraz w gablotach informacyjnych.

Jedng z form wsparcia oraz propagowania rozwoju spotecznego studentdw jest przyznawana
studentom i doktorantom z inicjatywy Rektora lub na wniosek m.in. Prorektoréw, Dziekana,
Przewodniczagcego Rady Uczelnianej Samorzadu Studenckiego, Petnomocnika Rektora ds. Kot
Naukowych, Przewodniczacego Rady Koét Naukowych nagroda za dziatalnos¢ spoteczng na rzecz
Uniwersytetu. Nagroda, o ktérej mowa stanowi forme uhonorowania studentéw i doktorantéw
szczegdlnie zaangazowanych w prace na rzecz rozwoju i popularyzacji Uniwersytetu, propagowanie
aktywnego uczestnictwa w zyciu Uniwersytetu, upowszechnianie i prezentowanie uniwersalnych
wartosci moralnych i etycznych oraz postaw godnych nasladowania. Sposdb przyznawania nagrody za
dziatalno$¢ spoteczng reguluje zarzadzenie Nr 84/2022 Rektora UWM w Olsztynie z dnia 1 grudnia 2022
roku (zat. K.8.1., K.8.2.).

Forma wsparcia studentdw, ale takze sposobem motywowania ich do rozwoju osobistego jest nagroda
Rektora za osiggniecia sportowe. Nagroda przyznawana jest na wniosek studenta lub doktoranta za
wyniki sportowe uzyskane we wspodtzawodnictwie na poziomie co najmniej krajowym w sportach
olimpijskich, paraolimpijskich oraz sportach objetych punktacjg Akademickich Mistrzostw Polski.
Sposdb przyznawania nagrody Rektora za osiggniecia sportowe reguluje zarzadzenie Nr 83/2022
Rektora UWM w Olsztynie z dnia 1 grudnia 2022 roku (zat. K.8.3., K.8.4.) Dotychczas studenci
ocenianego kierunku nie zostali uhonorowani wyzej wymienionymi nagrodami.
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Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie realizowat w okresie od 1 stycznia 2020 r. do 30
wrzeénia 2023 r. projekt ,Zagiel mozliwosci — model dostepnosci UWM”, finansowany w ramach
konkursu ,Uczelnia dostepna” organizowanego przez Narodowe Centrum Badan i Rozwoju
(https://mapadotacji.gov.pl/projekty/1116624/). Celem projektu byto zwiekszenie dostepnosci uczelni
dla oséb z niepetnosprawnosciami poprzez wdrozenie zmian organizacyjnych, podnoszenie
Swiadomosci i kompetencji kadry oraz studentéw w zakresie niepetnosprawnosci, a takze likwidacje
barier architektonicznych. W ramach projektu utworzono Uniwersyteckie Centrum Wsparcia (UCW),
ktore zapewnia kompleksowg pomoc studentom w trudnych sytuacjach, uwzgledniajgc potrzeby oséb
z orzeczong niepetnosprawnoscia. Do zadan UCW nalezy organizacja szerokiego wsparcia
specjalistycznego, obejmujgcego pomoc psychologiczng, terapeutyczng, interwencje kryzysowa,
trening interpersonalny oraz socjoterapie.

W  strukturach UCW  dziata Biuro ds. Osdéb z Niepetnosprawnosciami  (BON)
(http://www.uwm.edu.pl/bon/node), ktére swiadczy pomoc osobom z niepetnosprawnosciami
fizycznymi, psychicznymi oraz przewlekle chorym. Z ustug Biura moga korzystac¢ rowniez pracownicy
UWM, ktérzy chcg poszerzy¢ swoje umiejetnosci w zakresie komunikacji i pracy z osobami z
niepetnosprawnosciami. Zadania BON obejmujg m.in. wsparcie funkcjonowania studentéow z
niepetnosprawnosciami w srodowisku akademickim, rozpoznawanie ich potrzeb, organizacje spotkan
indywidualnych i grupowych oraz udzielanie indywidualnej pomocy w zakresie prowadzonych studiow.
Charakter i zakres wsparcia oferowanego przez BON dostosowane sg do rodzaju niepetnosprawnosci i
obejmujg m.in.: pomoc asystenta, wsparcie studentdw z zaburzeniami ze spektrum autyzmu,
konsultacje psychologiczne, ustugi ttumacza jezyka migowego lub stenotypisty, porady doradcy
zawodowego, organizacje transportu na zajecia dydaktyczne, dostep do zbiorédw bibliotecznych dla
0s6b niedowidzacych i niewidomych, dedykowane zajecia (lektoraty, wychowanie fizyczne), dostep do
specjalistycznej pracowni komputerowej oraz zakwaterowanie w akademikach dostosowanych do
potrzeb osdb z niepetnosprawnosciami.

W celu organizacji i prowadzenia dziatan majgcych na celu zapewnienie rownych szans w realizacji
programu studidw przez osoby z niepetnosprawnosciami, powotano Wydzialowego opiekuna ds.
studentéw z niepetnosprawnosciami. Proces indywidualizacji ksztatcenia studentéw z
niepetnosprawnosciami opiera sie na wdrazaniu alternatywnych rozwigzan, ktdre utatwiajg im
studiowanie. Metody te sg dostosowywane do stopnia i charakteru niepetnosprawnosci studenta oraz
specyfiki danego kierunku studiéw, przy czym nie mogg one prowadzi¢ do obnizenia wymagan
merytorycznych wobec tych studentéw. Decyzje o zastosowaniu konkretnych rozwigzan
alternatywnych dla studenta z niepetnosprawnoscig podejmuje Prodziekan ds. studenckich. Odbywa
sie to na podstawie pisemnego wniosku studenta oraz po uzyskaniu opinii kierownika Biura ds. Oséb
Niepetnosprawnych UWM i Wydziatowego opiekuna ds. studentéw z niepetnosprawnosciami. Dzieki
temu podejsciu mozliwe jest tworzenie warunkdw sprzyjajgcych petnemu uczestnictwu oséb z
niepetnosprawnosciami w procesie ksztatcenia. W okresie od 2020 roku do 27 stycznia 2025 roku
studenci z niepetnosprawnosciami Wydziatu zgtaszali réznorodne potrzeby zwigzane z organizacja
wsparcia. Do najczesciej wskazywanych nalezaty: potrzeba wsparcia ttumacza jezyka migowego,
organizacja zaje¢ zindywidualizowanych (np. zajecia wychowania fizycznego, lektoraty czy zajecia
realizowane na Wydziale), korzystanie z pracowni komputerowej oraz wypozyczalni sprzetu
specjalistycznego, wsparcie przez transkrybentéw w sporzadzaniu notatek z zaje¢, a takze organizacja
dodatkowych zaje¢ z nauki jezyka polskiego dedykowanych dla studentéw gtuchych. Studenci
ocenianego kierunku nie zgtaszali dotychczas tego rodzaju potrzeb.

Biuro ds. Oséb z Niepetnosprawnosciami (BON) organizuje liczne szkolenia i warsztaty dla studentow i
pracownikéw UWM. W okresie od 2020 roku do 27 stycznia 2025 roku w szkoleniach organizowanych
przez BON, dotyczacych wsparcia edukacyjnego studentéw z zaburzeniami psychicznymi, z autyzmem,
udzielania pierwszej pomocy przedmedycznej oraz innych tematéw zwigzanych z
niepetnosprawnosciami, wzieto udziat 125 pracownikéw Wydziatu Nauki o Zywnosci. W 2021 roku
przeprowadzono nastepujgce szkolenia: ,, Asertywna postawa wobec studenta z niepetnosprawnoscig”
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— uczestniczyto 10 oséb, , Etykieta wobec osdb z niepetnosprawnosciami” — 7 oséb, ,,Formy wsparcia
edukacyjnego studentéw z zaburzeniami psychicznymi” — 6 o0sob, ,Pierwsza pomoc przedmedyczna
(dla poczatkujgcych)” — 6 osdb, ,Pierwsza pomoc przedmedyczna (dla zaawansowanych)” — 8 oséb,
oraz ,Status asystenta dydaktycznego w uczelni wyzszej” — 2 osoby. W 2022 roku przeprowadzono
szkolenia: ,Asertywna komunikacja, czyli jak efektywnie porozumiewac sie ze studentami i
pracownikami” — 7 oséb, ,Etykieta wobec 0sdb z niepetnosprawnosciami” — 5 osdéb, ,,Pierwsza pomoc
przedmedyczna” — 7 osdb, ,Wsparcie oséb z zaburzeniami psychicznymi” — 7 osdéb, ,Zaburzenia
depresyjne” — 7 osdb, oraz ,ABC wsparcia oséb w spektrum autyzmu” — 2 osoby. W 2023 roku
pracownicy Wydziatu uczestniczyli w szkoleniach: , Etykieta wobec oséb z niepetnosprawnosciami” — 6
0sbb, ,,Pierwsza pomoc przedmedyczna” — 3 osoby, ,Technologie wspierajgce. Nowe technologie w
stuzbie edukacji uwzgledniajgcej szczegdlne potrzeby” — 3 osoby, ,Wprowadzenie do tematyki:
dostepnosé¢ cyfrowa i informacyjno-komunikacyjna dla oséb ze szczegdlnymi potrzebami” — 6 osdb,
oraz ,Wsparcie osdb w kryzysie psychicznym w uczelni wyzszej” — 3 osoby. W 2024 roku
przeprowadzono szkolenia: ,Bezpieczna ewakuacja” — 3 osoby, ,Etykieta wobec oséb z
niepetnosprawnosciami” — 4 osoby, ,Pierwsza pomoc przedmedyczna (ze szczegdlnym
uwzglednieniem procedur odnoszacych sie do 0sdb z niepetnosprawnosciami) z uzyciem gogli VR” — 6
0sob, , Technologie wspierajace. Nowe technologie w stuzbie edukacji uwzgledniajacej szczegdlne
potrzeby” — 1 osoba, ,, Wprowadzenie do tematyki: dostepnosc cyfrowa i informacyjno-komunikacyjna
dla 0sdb ze szczegdlnymi potrzebami” — 1 osoba, ,,Wsparcie oséb w kryzysie psychicznym w uczelni
wyzszej” — 7 os6b, oraz ,,Wsparcie edukacyjne oséb w spektrum autyzmu studiujgcych na UWM” — 8
0sob.

Studenci ocenianego kierunku, podobnie jak inni studenci UWM w Olsztynie, mogg korzysta¢ ze
wsparcia Akademickiego Osrodka Pomocy Psychologicznej i Psychoedukacji ,,Empatia”. Osrodek
oferuje pomoc psychologiczng i terapeutyczng, wspierajgc studentéw w realizacji ich edukacyjnych i
osobistych celéw. W Uczelni funkcjonuje rowniez Rzecznik ds. Réwnosci Szans, ktérego gtéwnym
zadaniem jest dziatalno$¢ na rzecz réwnosci, poszanowania praw wszystkich cztonkéw spotecznosci
akademickiej i wsparcia oséb o specyficznych potrzebach w zyciu spotecznym.

Studenci w trudnej sytuacji zyciowej, realizujgcy nauke na wiecej niz jednym kierunku, wychowujacy
dzieci lub szczegdlnie zaangazowani w dziatalno$¢ spoteczng mogg ubiega¢ sie o indywidualng
organizacje studiéw. Proces ten uwzglednia specyfike kierunku studiéow oraz potrzeby wynikajace z
niepetnosprawnosci, przy jednoczesnym zachowaniu wymagan merytorycznych wobec studentéw.

Dziatania BON i UCW majg stuzy¢ zapewnieniu studentom warunkéw do petnego uczestnictwa w zyciu
akademickim, rozwoju naukowego i spotecznego, niezaleznie od ich sytuacji zyciowej czy specyficznych
potrzeb.

Na Wydziale Nauki o Zywnosci zastosowano liczne udogodnienia techniczne, ktére majg na celu
poprawe dostepnosci infrastruktury dla oséb z niepetnosprawnosciami. W Dziekanacie (pokdj nr 121)
zainstalowano podblatowg petle indukcyjng, ktéra umozliwia poprawe jakosci komunikacji dla oséb
niedostyszacych, korzystajacych z aparatéw stuchowych. Dodatkowo w Auli im. prof. E. Pijanowskiego
przy Placu Cieszyniskim 1 zainstalowano wzmacniacz petli indukcyjnej, wspierajgcy osoby niedostyszgce
podczas uczestnictwa w zajeciach i wydarzeniach odbywajgcych sie w tej przestrzeni. W najnizszej
kondygnacji budynku znajduje sie schodotaz ggsienicowy, ktéry umozliwia osobom poruszajacym sie
na woézkach inwalidzkich pokonywanie barier architektonicznych. W budynku przy ul. Oczapowskiego
7 i ul. Stonecznej 45f znajdujg sie windy i toalety przystosowane do potrzeb oséb poruszajgcych sie na
wozkach inwalidzkich.
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2. Zakres i formy wspierania studentow w procesie uczenia sie

W procesie ksztatcenia studenci mogg liczyé na wsparcie dydaktyczne ze strony réznych osdéb i

jednostek, dziatajgcych w ramach swoich kompetencji:

¢ nauczyciele akademiccy odpowiadajg za realizacje tresci programowych, prowadzenie zajeé
dydaktycznych oraz przekazywanie wiedzy z zakresu przedmiotéw objetych programem studiéw,

e opiekunowie roku wspierajg studentdw w organizacji procesu uczenia sie, pomagajgc im w
rozwigzywaniu probleméw akademickich i administracyjnych,

e promotorzy prac dyplomowych asystujag w wyborze odpowiedniej tematyki oraz wspierajg
studentéw na kazdym etapie realizacji ich prac dyplomowych,

e kierownicy jednostek organizacyjnych na Wydziale koordynujg proces dydaktyczny, a takze
nadzorujg organizacje zaliczer komisyjnych,

¢ Prodziekan ds. studenckich wspiera studentéw w kwestiach zwigzanych z przebiegiem studiow,
takich jak przyznawanie warunkowych zaliczen semestréw, zgoda na ich powtarzanie czy
organizacja egzaminéw komisyjnych,

e Samorzad Studencki angazuje sie w rozne aspekty zycia akademickiego, reprezentujgc interesy
studentéw.

Opieke naukowg nad studentami sprawujg nauczyciele Wydziatu (w najwiekszym stopniu
zaangazowani sg promotorzy prac inzynierskich oraz opiekunowie két naukowych). Nauczyciele
akademiccy angazujg studentéw w prowadzenie prac badawczo-rozwojowych oraz zachecajg do
uczestnictwa w konferencjach i spotkaniach naukowych, co przyczynia sie do zdobywania cennego
doswiadczenia i rozwijania kompetencji badawczych. Opiekunowie két naukowych wspierajg
studentéw w planowaniu, realizacji oraz publikowaniu wynikéw badan, umozliwiajgc im aktywne
uczestnictwo w zyciu naukowym uczelni. Promotorzy prac dyplomowych zapewniajg merytoryczne
wsparcie studentom przygotowujgcym swoje prace dyplomowe, pomagajac im w prowadzeniu badan
i opracowywaniu wynikow. Opiekun roku, powotywany przez Dziekana na caty okres studiéw, petni
kluczowa role w zapewnianiu wsparcia dydaktycznego i organizacyjnego studentom. Udziela pomocy
w sprawach akademickich, doradza w kwestiach zwigzanych z wyborem specjalnosci czy opiekuna
pracy dyplomowej. Studenci czesto zwracajg sie do opiekuna z problemami zwigzanymi z
doksztatcaniem oraz organizacjg procesu studiowania.

Jedng z podstawowych form wsparcia dydaktycznego studentéw sg konsultacje z nauczycielami
akademickimi. Kazdy nauczyciel ustala termin konsultacji na dany rok akademicki i informuje o nim
studentéw. Konsultacje odbywajg sie w bezposrednim kontakcie z nauczycielem. Dodatkowo studenci
mogg sie komunikowac z nauczycielami za posrednictwem srodkédw komunikacji elektronicznej jak np.
poczty elektronicznej, platformy MS Teams i Moodle, a takze systemu USOS.

Osoby realizujgce nauke na dwdch kierunkach, bedace cztonkami kadry sportowej lub znajdujace sie
w trudnej sytuacji zyciowej mogg ubiegaé sie o indywidualng organizacje studiéw, uzyskujgc zgode
Prodziekana ds. studenckich w porozumieniu z Samorzgdem Studenckim.

Warto zaznaczyé, ze Wydziat Nauki o Zywnosci dysponuje nowoczesng bazg dydaktyczng oraz bogatym
zapleczem technologicznym i badawczym, stale doskonalonym, co stanowi dodatkowe wsparcie w
procesie uczenia sie. Studenci mogg korzystaé z laboratoriéow i pracowni badawczych podczas zaje¢,
realizacji prac dyplomowych oraz badan prowadzonych w ramach dziatalnosci két naukowych. Obecnie
na Wydziale Nauki o Zywnoéci funkcjonuje 10 két naukowych (szczegétowe informacje w pkt. 3b),
ktorych dziatalno$¢ stwarza studentom mozliwo$¢ rozwijania swoich pasji i zainteresowan
badawczych. Studenci mogg prezentowac swoje osiggniecia naukowe na konferencjach i sympozjach,
a takze ubiegac sie o dofinansowanie badan w ramach programu "Studencki Grant Rektora".

Studenci majg dostep do zbioréw Biblioteki Uniwersyteckiej oraz elektronicznych zasobdw literatury,
oraz do specjalistycznego oprogramowania, ktdre mogg wykorzystywac zaréowno na uczelnianych
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komputerach, jak i na wilasnych urzadzeniach w ramach licencji akademickich
(https://www.uwm.edu.pl/rci/zakupy/programy) (szczegétowy opis zamieszczono w Kryterium 5).

Wsparcie materialne i logistyczne dla studentéw obejmuje mozliwos¢ zakwaterowania w domach
studenckich na terenie kampusu uniwersyteckiego. Przydziat miejsc odbywa sie na podstawie
odlegtosci miejsca zamieszkania od uczelni oraz sytuacji materialnej studenta.

3. Formy wsparcia:

a. krajowej i miedzynarodowej mobilnosci studentow

Studenci wydziatu majg mozliwos¢ korzystania z réznych programéw mobilnosci, takich jak Erasmus+,
MostAR czy Most a takze odbycia praktyk za granica. Wsparcia w tym zakresie udzielajg pracownicy
Biura ds. Studenckich, Biura ds. Wspodtpracy Miedzynarodowej oraz Wydziatowy Koordynator
programu Erasmus+ (https://uwm.edu.pl/wnz/node/2/erasmus). Szczegétowe informacje na temat
programow mobilnosci sg dostepne na stronie internetowej Uniwersytetu pod adresem:
https://uwm.edu.pl/studenci/krajowe-programy-mobilnosci. System mobilnosci umozliwia
studentom realizacje semestralnych lub rocznych studiéw na innych uniwersytetach, a takze
utrzymanie prawa do stypendium socjalnego oraz stypendidow przyznanych przez Rektora za
osiggniecia naukowe lub sportowe.

W ramach programu Erasmus+ studenci majg mozliwo$¢ wielokrotnego wyjazdu na studia, przy czym
ograniczeniem jest czas trwania i cykl studiéw. Kazdy uczestnik programu dysponuje tzw. kapitatem
mobilnosci, ktéry dla kazdego stopnia studiéw (1, 1l) wynosi 12 miesiecy. Oznacza to, ze student studidow
| stopnia moze wyjechad na jedno stypendium trwajgce 12 miesiecy lub na kilka krétszych wyjazdow,
np. na dwa po 6 miesiecy. Taka mobilno$¢ mozliwa jest najwczesniej na drugim roku studiow | stopnia.

W przypadku wyjazdéw na praktyki w ramach programu Erasmus+ minimalny czas trwania wynosi 2
miesigce, a maksymalny — rok akademicki. Praktyki zawodowe, staze realizowane sg w instytucjach
zagranicznych, takich jak firmy, organizacje, stowarzyszenia czy placéwki naukowo-badawcze. W
przypadku praktyk zagranicznych miejsce ich realizacji jest uprzednio weryfikowane przez opiekuna
praktyki pod katem zgodnosci z wymaganiami programu studidw oraz mozliwosci uzyskania
zaktadanych efektdw uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych.
Harmonogram wyjazddw na studia i praktyki ustalany jest przez Biuro ds. Wspodtpracy
Miedzynarodowej UWM i zamieszczany na stronie internetowej Biura:

e harmonogram dziatan w programie Erasmus - wyjazdy na studia:
https://bwm.uwm.edu.pl/sites/default/files/u282/harmonogram dzialan w_programie eras
mus 2025-2026 studia.pdf

e harmonogram  dziatan w  programie  Erasmus - wyjazdy na  praktyki:
https://bwm.uwm.edu.pl/sites/default/files/u282/harmonogram dzialan w_programie eras
mus 2024-2025 praktyki.pdf

Na Wydziale Nauki o Zywnosci UWM regularnie organizowane sg spotkania informacyjne dla
studentéw, dotyczgce mozliwosci wyjazdéw w ramach programu Erasmus+. W spotkaniach biorg
udziat przedstawiciele Biura ds. Wspotpracy Miedzynarodowej UWM oraz Wydziatowy Koordynator
Programu. Studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci nie realizowali dotychczas
mobilnosci w ramach programu Erasmus+.

b. prowadzenia dziatalnosci naukowej oraz publikowania lub prezentacji jej wynikow, jak
rowniez w uczestniczeniu w réinych formach komunikacji naukowej lub twdrczosci
artystycznej

Wsparcie studentdw w zakresie prowadzenia dziatalnosci naukowej koncentruje sie przede wszystkim
na zapewnieniu materialnych i merytorycznych podstaw funkcjonowania két naukowych oraz na
umozliwieniu studentom udziatu w badaniach prowadzonych przez poszczegdlne jednostki wydziatu.
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Zaangazowanie studentow oraz wiedza i doswiadczenie opiekunow kot naukowych przektadajg sie na
sukcesy, takie jak wyrdznienia, nagrody czy publikacje naukowe. Réwnie istotne sg zdobywane podczas
tej dziatalnosci kompetencje spoteczne oraz uksztattowane postawy, ktére przygotowujg studentéw
do mierzenia sie z réznorodnymi wyzwaniami. Na Wydziale Nauki o Zywnosci dziata aktywnie 10 két
naukowych wspierajgcych rozwéj naukowy i osobisty studentow:

e Koto Naukowe Technologéw Mleczarstwa,

e Koto Naukowe Biotechnologdw Zywnosci,

e Koto Naukowe Inzynierii Chemicznej i Procesowej,

e Kofo Naukowe Zywienia i Profilaktyki Zywieniowej,

e Koto Naukowe Towaroznawczej Oceny Sensorycznej,

e Koto Naukowe Technologdéw Miesa,

e Koto Naukowe Mikrobiologdw,

e Koto Naukowe Technologdéw Przetwdrstwa Surowcdw Roslinnych,

e Koto Naukowe Gastronomia - Sztuka Kulinarna,

e Koto Naukowe Higieny Zywnosci i Toksykologii.

Studenci ocenianego kierunku sg cztonkami Kota Naukowego Higieny Zywnosci i Toksykologii, Kota
Naukowego Towaroznawczej Oceny Sensorycznej, Kota Naukowego Zywienia i Profilaktyki
Zywieniowej oraz Naukowego Kota Technologdw Mleczarstwa. W roku akademickim 2023/2024
cztonkowie poszczegdlnych kot byli autorami ponad 50 referatéw wygtoszonych na konferencjach,
sympozjach, kongresach i seminariach (w tym 30 poza macierzystg jednostka). Ponadto, cztonkowie
kot naukowych opublikowali 30 prac w materiatach seminaryjnych oraz w czasopismach naukowych.
Koto Naukowe Towaroznawczej Oceny Sensorycznej oraz Koto Naukowe Gastronomii Sztuki Kulinarnej
uzyskaty finansowanie na realizacje projektu w ramach V edycji Studenckiego Grantu Rektora. Projekt
pt. ,,Wykorzystanie owaddw jadalnych w projektowaniu innowacyjnych wyrobéw kulinarnych”
realizowany byt w okresie 11.11.2023 — 11.11.2024. W roku akademickim 2023/2024 Koto Naukowe
Zywienia i Profilaktyki Zywieniowe] zostato laureatem prestizowego Konkursu Akademii Fundacji BOS.
Nagroda zostata przyznana za projekt ,Popularyzacja alternatywnych zrédet biatka i szerzenie
Swiadomosci na temat zrownowazonego rozwoju wsrdéd miodziezy”, ktéry miat na celu edukacje
mitodych ludzi w zakresie ekologicznych i innowacyjnych rozwigzan Zzywieniowych
(https://akademia.fundacjabos.pl/edycja-ii-2023-2024/). Na podstawie sprawozdania z realizacji
wczesniejszego zadania komisja konkursowa przyznata granty na rok 2024/2025 trzem najlepszym
zespotom, w kategorii A wybrano jeden zespét i byto to Koto Naukowe Zywienia i Profilaktyki
Zywieniowej UWM  (https://akademia.fundacjabos.pl/wyniki-konkursu-2/). W ramach konkursu
»Zdobadz grant z FUNiP” Studenckie Koto Naukowe Technologéw Przetwdrstwa Surowcéw Roslinnych,
we wspotpracy z Kotem Naukowym Zywienia i Profilaktyki Zywieniowej, realizowato projekt pt.
,Swiadomos¢, stan wiedzy oraz zainteresowanie spozyciem owaddéw jadalnych jako alternatywnego
zrédfa biatka — badanie wéréd mtodziezy szkét gastronomicznych”. Projekt ten byt realizowany od 1
marca do 30 wrzesnia 2023 roku pod patronatem Forum Uniwersytetow Polskich
(https://uwm.edu.pl/wnz/aktualnosci/studenci-kola-naukowego-technologow-przetworstwa-
surowcow-roslinnych-wnoz-zwyciezyli). Ponadto Koto Naukowe Zywienia i Profilaktyki Zywieniowej
UWM dwukrotnie otrzymato ogdlnopolskg Nagrode Srodowiska Studenckiego ,Pro Juvenes” za
organizacje Dni Swiadomosci Zywieniowej — w 2021 roku oraz w 2022 roku w kategorii , Studenckie
Inicjatywy Prozdrowotne”. W 2024 roku wydarzenie ponownie otrzymato nominacje do tej nagrody,
tym razem w kategorii ,Zdrowi na uczelni”. Dotychczas Koto zorganizowato siedem edycji wydarzenia,
a pierwsza miata miejsce w 2020 roku. W realizacje zadania w ramach Konkursu Akademii Fundacji BOS
oraz w organizacje i udziat w Dniach Swiadomosci Zywieniowej zaangazowana byta réwniez studentka
kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci.

W roku akademickim 2023/2024 Naukowe Koto Mikrobiologii Zywnosci ,Kocuria” otrzymato
dofinansowanie z funduszy MNiSW w ramach programu ,Studenckie Kota Tworzg Innowacje” na
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projekt pt. ,Postbiotyki — naturalna alternatywa dla zapewnienia bezpieczenstwa seréw zagrodowych”
(SKN/SP/569724/2023). Cztonkowie Naukowego Kota Technologéw Mleczarstwa odniesli sukces na
arenie miedzynarodowej, biorgc udziat w prestizowym XXl Konkursie Sensorycznym EUROPEL w
Rumunii. Zdobyli dwa pierwsze, trzy drugie i jedno trzecie miejsce, potwierdzajac wysoki poziom
swoich umiejetnosci. W wydarzeniu uczestniczyt réwniez student ocenianego kierunku.

W ramach projektu ,Regionalna Inicjatywa Doskonatosci” 2024-2027 studenci Wydziatu Nauki o
Zywnosci moga uzyska¢ dofinansowanie do badai prowadzonych przez kota naukowe oraz wsparcie
finansowe na udziat w krajowych i miedzynarodowych konferencjach naukowych. W 2024 roku cztery
kota naukowe otrzymaty dofinansowanie na realizacje projektéw badawczych:

e Koto Naukowe Mikrobiologii Zywnosci ,Kocuria” — badato wptyw czynnikéw stresowych
podczas przetwarzania zywnosci (wysokie stezenie soli, pH) na opornos¢ na antybiotyki i
ekspresje gendw Enterococcus sp.,

e Koto Naukowe Technologdéw Mleczarstwa — prowadzito badania nad jogurtami wzbogaconymi
ekstraktami ziot i przypraw, oceniajgc ich wtasciwosci fizykochemiczne, sensoryczne oraz
zawartosc¢ lotnych zwigzkéw aromatycznych,

e Studenckie Koto Naukowe Towaroznawczej Oceny Sensorycznej — analizowato mozliwosé
wzbogacenia koktajli owocowo-warzywnych o zwigzki prozdrowotne (wit. B, polifenole)
poprzez dodatek tuski gryczane;j,

e Studenckie Koto Naukowe Technologdéw Przetwdrstwa Surowcow Roslinnych — zastepowato
ttuszcz staty w ciastkach emulsjg z oleju i btonnika roslinnego, oceniajac wptyw tej zmiany na
cechy fizyczne i organoleptyczne produktow.

Od roku akademickiego 2020/2021 cztonkowie két naukowych zaprezentowali ponad 150 doniesien
naukowych i sg autorami lub wspoétautorami ponad 80 prac naukowych. Za swoje wystgpienia ustne i
posterowe byli wielokrotnie nagradzani. W ramach prowadzonych badan powstawaty i powstajg prace
dyplomowe oraz publikacje naukowe w czasopismach z listy MNiSW, monografiach i periodykach
branzowych.

Aktywny udziat studentdw w seminariach, konferencjach i sympozjach jest istotnym elementem
wiaczania ich w sfere komunikacji naukowej. Wydziat Nauki o Zywnoéci organizuje m.in.:

e Konferencje Naukowg Mtodych Badaczy ,Bezpieczenstwo i jakos¢ zywnosci” (XXI edycja w
roku akademickim 2024/2025), wspétorganizowang z Oddziatem Nauk o Zywnosci Instytutu
Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci PAN w Olsztynie,

e Miedzynarodowe Seminarium Két Naukowych ,Interdyscyplinarny charakter inteligentnych
specjalizacji” (53. edycja w roku akademickim 2023/2024).

Szczegdlng forma wsparcia studentéw w dziatalnosci naukowej jest regularnie organizowane na UWM
Miedzynarodowe Seminarium Kot Naukowych, ktérego organizacja co roku powierzana jest innemu
kotu naukowemu. Dzieki temu studenci nie tylko prezentujg wyniki realizowanych badan, ale takze
zdobywajg umiejetnosci organizacyjne i doskonalg kompetencje spoteczne, dostosowujgc wydarzenie
do potrzeb uczestnikow.

c. we wchodzeniu na rynek pracy lub kontynuowaniu edukacji

Jednostka podejmujacy dziatania na rzecz przygotowania studentéw do wejscia na rynek pracy jest
Centrum Wspdtpracy z Otoczeniem Spoteczno-Gospodarczym (https://cwo.uwm.edu.pl/), w
strukturach ktérego funkcjonuje Biuro Karier UWM (BK), ktdre prowadzi dziatalno$¢ edukacyjna,
doradczg i informacyjng dla studentéw, absolwentéw i pracownikébw UWM na rzecz ich rozwoju
zawodowego i osobistego. Do obszaréw dziatalnosci BK mozna zaliczy¢: poradnictwo zawodowe,
poradnictwo z zakresu przedsiebiorczosci, diagnoze kompetencji i zarzagdzanie talentami, coaching
kariery, szkolenia i warsztaty rozwijajgce kompetencje spoteczne i zawodowe, organizacje i
prowadzenie szkolen przygotowujgcych studentdw do ptynnego wejscia na rynek pracy, udzielanie
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informacji o ofertach praktyk, stazy oraz ofertach pracy, prowadzenie i rozbudowa bazy studentow
objetych wsparciem, nawigzywanie i utrzymywanie dtugofalowych relacji z pracodawcami,
wspotprace z pracodawcami (realizacja projektow rekrutacyjnych, organizacja spotkan, prezentacji
firm na uczelni itp.), tworzenie i weryfikacja bazy danych o pracodawcach - pozyskiwanie ofert stazy,
praktyk, ofert pracy, prowadzenie dystrybucji poradnikéw firm wspdtpracujgcych oraz organizacja
Targdéw Pracy, Otwartych Drzwi w Biurze Karier.

W latach 2018-2022 na UWM realizowany byt projekt pt.: ,Program Rozwojowy Uniwersytetu
Warminisko-Mazurskiego w Olsztynie” Beneficjentami projektow byli studenci studiéw pierwszego i
drugiego stopnia wszystkich kierunkéw studiéw. W ramach projektéow studenci mogli uczestniczyé w
specjalistycznych i spersonalizowanych aktywnosciach (https://zpr.uwm.edu.pl/strefa-studenta,
http://zpr2.uwm.edu.pl/strefa-studenta). Program przewidywat m.in. warsztaty i wizyty studyjne
studentéw Wydziatu w wybranych zaktadach przemystu spozywczego Europy oraz programy stazowe.
Wydziat wspdtpracuje zaréwno formalnie, jak i nieformalnie z instytucjami, firmami, przedsiebiorcami
oraz organizacjami zewnetrznymi. Regularnie organizowane sg na nim konferencje, seminaria, wyktady
oraz spotkania z praktykami i przedstawicielami pracodawcdw. Ich celem jest przyblizenie studentom
wymagan rynku pracy, specyfiki funkcjonowania firm oraz wsparcie w planowaniu i realizacji Sciezki
zawodowe].

Nawigzywanie nowych kontaktéw z podmiotami gospodarczymi oraz wspdtpraca w zakresie
ksztatcenia to staty element dziatalnosci kadry badawczo-dydaktycznej. Dzieki temu studenci moga
rozwija¢ swoje kompetencje, uwzgledniajgc aktualne trendy rynkowe. Spotkania z przedstawicielami
srodowiska gospodarczego i spotecznego pozwalajg studentom poznaé dziatalnosé firm oraz kreowane
przez nie Sciezki rozwoju zawodowego.

Firmy z branzy spozywczej takze podejmujg inicjatywy skierowane do studentéw Wydziatu Nauki o
Zywnosci, poszukujac ambitnych i zdolnych oséb zainteresowanych rozwijaniem swojego potencjatu
zawodowego. Do cyklicznych wydarzen organizowanych przez pracownikow Wydziatu,
umozliwiajgcych studentom kontakt z przysztymi pracodawcami, nalezg miedzy innymi:

e Sympozjum ,Technika i Technologia w Przemysle Mleczarskim”,

e Seminarium TECHMILK , Postep techniczny w przetwérstwie mleka”,

e Festiwal Seréw i Twarogdw Polskiego Mleczarstwa.

Istotnym elementem wspodtpracy dydaktycznej z pracodawcami sg takze zajecia terenowe w
instytucjach i przedsiebiorstwach oraz wspdlna organizacja i realizacja praktyk studenckich. Te
inicjatywy przyczyniajg sie do podnoszenia praktycznych umiejetnosci studentow, zwiekszajac ich
szanse na rynku pracy.

d. aktywnosci studentéw: sportowej, artystycznej, organizacyjnej, w  zakresie
przedsiebiorczosci

Studenci Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego majg mozliwos¢ korzystania z oferty dydaktycznej
Studium Wychowania Fizycznego i Sportu, zaréwno w ramach zaje¢ z wychowania fizycznego, jak i
dodatkowych aktywnosci poza programem studidw. Gtdwnym osrodkiem sportowym Uczelni jest
kompleks obiektéw sportowych na terenie kampusu, w tym dostep do ptywalni uniwersyteckie;j.
Wazna role w organizacji wydarzen sportowych odgrywa Klub Sportowy AZS UWM Olsztyn, ktdry nie
tylko umozliwia rozwdj kariery sportowej, ale takie jest inicjatorem takich rozgrywek jak
Miedzywydziatowe Mistrzostwa UWM w siatkdwce czy pitce noinej (zaréwno dla kobiet, jak i
mezczyzn), w ktérych uczestniczg studenci kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci.

Uniwersytet stwarza studentom przestrzen do rozwijania zainteresowan, pasji i umiejetnosci w
réznych dziedzinach. Wsparcie w tym zakresie oferujg liczne organizacje studenckie zrzeszone w
Akademickim Centrum Kultury UWM (http://uwm.edu.pl/ack/). Studenci zainteresowani turystyka i
fotografig mogg dziata¢ w Akademickim Klubie Turystycznym oraz Studenckiej Agencji Fotograficznej
»Jamnik”. Pasjonaci aktywnego wypoczynku mogg rozwija¢ sie w akademickich klubach sportowych,
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takich jak: Yacht Klub UWM, Akademicki Klub Zeglarski ,Szkwat”, Akademicki Klub Ptetwonurkéw
»Skorpena”, Kortowski Klub tucznikdéw. Osoby o artystycznych zainteresowaniach mogg uczestniczy¢
w dziatalnosci:

e Choru Uniwersyteckiego im. prof. Wiktora Wawrzyczka,

e Zespotu Piesni i Tanca , Kortowo”,

e Grupy teatralnej , KloszART” i ,Cezar”,

e Zespotu Sygnalistow Mysliwskich , Artemis”,

e Studia Wokalnego,

e Akademickiej Orkiestry Dete;j.

Dodatkowo, studenci mogg angazowac sie w dziatania Akademickiego Klubu Mitosnikéw Fantastyki
,Olifant” oraz Uniwersyteckiej Druzyny ,HoneyBadgers”, popularyzujacej gre inspirowang swiatem
Harry’ego Pottera.

Dla studentéw zainteresowanych przedsiebiorczoscia i innowacjami, Uniwersytet oferuje
dwusemestralny program »Miedzywydziatowa Szkota Przedsiebiorczosci uwm”
(https://akademiabiznesu.uwm.edu.pl/). Program ten pomaga w zdobyciu wiedzy i umiejetnosci
niezbednych do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej, realizacji plandéw biznesowych oraz
komercjalizacji projektéw naukowo-badawczych. Akademia Biznesu UWM dziata na mocy Zarzadzenia
Nr 48/2017 Rektora UWM z dnia 26 maja 2017 roku (strona internetowa:
https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-48-2017/) (Zat. K.8.5 -
Regulamin Akademii Biznesu UWM w Olsztynie).
Aktywno$¢ studentéw Wydziatu Nauki o Zywnosci jest silnie wspierana przez wtadze Wydziatu i
spotecznosé akademickg w zakresie materialnym, organizacyjnym i merytorycznym. Szczegdlnie duzg
aktywnos¢ organizacyjng wykazujg kota naukowe, ktdrych cztonkowie w ostatnich latach wtaczali sie
aktywnie w organizacje licznych inicjatyw naukowych, promocyjnych i rozrywkowych. Oto kilka
aktywnosci, ktore powstaty z inicjatywy studentéw lub realizowane byty przy ich wsparciu:

e Dzien Drzwi Otwartych UWM w Olsztynie,

e  Olsztynskie Dni Nauki i Sztuki,

e Ogdlnopolski Festiwal Serow i Twarogéw Polskiego Mleczarstwa,

e Miedzynarodowe Seminarium Kot Naukowych w Olsztynie,

e Gala Belfer UWM w Olsztynie,

e Mikotajki Naukowe z WNoZami,

e Warsztaty edukacyjne dla ucznidw szkot Srednich.

4. System motywowania studentéow do osiggania lepszych wynikow w nauce oraz dziatalnosci
naukowej oraz sposoby wsparcia studentow wybitnych

Studenci Wydziatu Nauki o Zywnosci s3 motywowani do osiggania lepszych wynikéw w nauce oraz
rozwijania dziatalnosci naukowej poprzez system pomocy materialnej, w tym stypendium Rektora dla
najlepszych studentéw. Dodatkowo, ich zaangazowanie jest wspierane poprzez wigczanie w
dziatalnos$¢ két naukowych, udziat w badaniach prowadzonych przez pracownikéw naukowych, a takze
mozliwos$¢ startu w konkursach krajowych i miedzynarodowych. Istotnym elementem motywacji jest
réwniez udziat w rywalizacji o tytut najlepszego absolwenta Wydziatu Nauki o Zywnosci, organizowanej
przez otoczenie spoteczno-gospodarcze. Tradycjg siegajacg ponad 20 lat jest nagradzanie najlepszych
absolwentéw Wydziatu Nauki o Zywnosci przez firme Tetra Pak. Z kolei firma ECOLAB funduje nagrode
dla najlepszego absolwenta bedacego cztonkiem studenckich két naukowych. Studenci majg réwniez
mozliwos¢ udziatu w konkursach branzowych, ktére pozwalajg im rozwijaé kreatywnosc¢ i innowacyjne
podejscie do projektowania produktow spozywczych. Przyktadem jest konkurs organizowany przez
firme Zentis, skierowany do studentéw, ktérzy wyrdzniajg sie pomystowoscia i opracowujg
nowatorskie, unikalne produkty spozywcze. Konkurs firmy MULTIVAC to kolejne prestizowa nagroda,
w ktdra nagradzany jest najlepszy absolwent studiéw | stopnia Wydziatu Nauki o Zywnosci. Ponadto,
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wybitni studenci rozwijajg swoje kompetencje pod kierunkiem nauczycieli akademickich, a ich
kwalifikacje sg weryfikowane w konkursach branzowych. Corocznie studenci Wydziatu biorg udziat w
prestizowym miedzynarodowym konkursie sensorycznym - European Dairy Sensory Contest EUROPEL,
zdobywajac nagrody zespotowe oraz wyrdznienia indywidualne. W konkursie zorganizowanym w roku
akademickim 2023/2024 uczestniczyt student kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

5. Sposoby informowania studentow o systemie wsparcia, w tym pomocy materialnej

Pomoc materialna dla studentéw UWM w Olsztynie przyznawana jest ze srodkéw funduszu
stypendialnego zgodnie z zasadami obowigzujgcymi w Uniwersytecie, zamieszczonymi w Regulaminie
Swiadczen dla studentow Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie (Zarzgdzenie Nr 82/2024
Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 30 wrzesnia 2024 roku w sprawie
Regulaminu $wiadczen dla studentédw Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie — zat. K.8.6)
(Regulamin $wiadczen dla studentéw UWM w Olsztynie - zat. K.8.7). Studenci mogg ubiegac sie o
nastepujgce swiadczenia: stypendium socjalne, stypendium dla oséb niepetnosprawnych, stypendium
Rektora, zapomoge.

Studenci otrzymujg informacje o formach wsparcia poprzez akcje informacyjne inicjowane przez
Kolegium Dziekanskie, kadre dydaktyczng, cztonkdw Samorzadu Studenckiego, a materiaty
informacyjne umieszczane s3 na stronie internetowej UWM
(http://www.uwm.edu.pl/studenci/pomoc-materialna) i Wydziatu oraz w gablotach informacyjnych.
W przypadku watpliwosci lub niejasnosci studenci mogg skorzystaé ze wsparcia pracownikéw
administracji.

Informacje dotyczacg form pomocy materialnej dla studentéw otrzymujg juz kandydaci na studia
tacznie z decyzjg o przyjeciu na studia. Nastepnie na spotkaniu organizacyjnym z Prodziekanem ds.
studenckich oraz Samorzgdem Studenckim, informowani sg dodatkowo o mozliwosciach skorzystania
z pomocy materialnej oferowanej przez uczelnie oraz innych formach wsparcia.

Pomoc materialng uzyskang przez studentdw kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w latach
2021/2022 —2024/2025 przedstawiono w ponizsze] tabeli.

Rodzaj pomocy materialnej Rok akademicki

2021/2022 2022/2023 | 2023/2024 | 2024/2025

Stypendium Rektora 0 1 2 2
Stypendium dla 0sob z 0 1 1 1
niepetnosprawnosciami

Stypendium socjalne 4 5 5 6
Zapomogi 0 0 0 0

6. Sposob rozstrzygania skarg i rozpatrywania wnioskow zgtaszanych przez studentow oraz
jego skutecznos¢

Procedura sktadania skarg i wnioskéw opisana jest w Zarzadzeniu Nr 5/2018 Rektora Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 29 stycznia 2018 roku w sprawie organizacji przyjmowania
i rozpatrywania skarg i wnioskow w Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (strona
internetowa: https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-5-2018/).
Skargi i wnioski mogg by¢ wnoszone pisemnie, za pomocg poczty elektronicznej oraz ustnie do
protokotu (wzory protokotéw okresSlone s w ww. Zarzadzeniu). Na stronie internetowej Rady
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Uczelnianej Samorzadu Studenckiego istnieje zaktadka ze specjalnym formularzem do zgtaszania
problemoéw (https://russ.uwm.edu.pl/kontakt/zglos-problem/). Student ma prawo zgtasza¢ skargi i
problemy do Samorzadu Studenckiego, a Samorzad pomaga w rozwigzywaniu wszystkich zgtoszonych
spraw.

Warte odnotowania sg dobre relacje pomiedzy studentami a nauczycielami akademickimi, co w
znacznym stopniu zapobiega problemom. Studenci mogg zgtaszac skargi i wnioski bezposrednio do
Prodziekana ds. studenckich lub za posrednictwem innych cztonkédw Kolegium Dziekanskiego,
opiekuna roku, nauczycieli akademickich oraz przedstawicieli samorzadu studenckiego. Wnioski
zgtaszane bezposrednio do Rektora sg kierowane do Prodziekana ds. studenckich Wydziatu, ktéry
odpowiada za ich rozpatrzenie i przekazanie Rektorowi informacji o sposobie zatatwienia sprawy.
Forma zgtaszania skarg i wnioskdw moze by¢ zaréwno pisemna (tradycyjna lub elektroniczna, np.
poprzez system USOS), jak i ustna. Skargi zgloszone przez studentdw sg rozpatrywane przez
Prodziekana ds. studenckich, a w przypadku spraw bardziej ztozonych — przez Kolegium Dziekanskie
lub specjalnie powotang komisje/zespdt. W sktad komisji wchodzg m.in. przedstawiciele Samorzadu
Studenckiego oraz opiekun roku. Rozpatrywanie skarg odbywa sie z poszanowaniem praw obu stron —
zaréwno osoby zgtaszajacej skarge, jak i osoby, ktérej skarga dotyczy. Prace komisji oraz ustalenia
korcowe sg dokumentowane w formie raportu lub protokotu, a o wynikach postepowania obie strony
zostajg pisemnie poinformowane. W przypadku, gdy ktdrakolwiek ze stron uzna decyzje za niewtasciwg
lub krzywdzgcg, moze skierowaé sprawe do ponownego rozpatrzenia przez Prorektora ds. studenckich.
Jesli doszto do razgcego naruszenia norm etycznych, sprawa kierowana jest do Rzecznika
Dyscyplinarnego ds. Nauczycieli Akademickich lub Rzecznika Dyscyplinarnego ds. Studentéw, a
nastepnie do odpowiedniej komisji dyscyplinarnej. Natomiast w sytuacjach dotyczgcych nieréwnego
traktowania, sprawa trafia do Rzecznika ds. Rdwnosci Szans.

Whioski zgtaszane przez studentdw dotyczace realizacji zaje¢ dydaktycznych, funkcjonowania
samorzgdu studenckiego, funkcjonowania obstugi administracyjnej oraz inicjatyw studenckich, stuzgce
poprawie funkcjonowania Wydziatu Nauki o Zywnosci s rozpatrywane przez Kolegium Dziekariskie lub
kierowane do rozpatrzenia przez wtasciwg komisje wydziatows.

7. Zakres, poziom i skutecznos¢ systemu obstugi administracyjnej studentow, w tym
kwalifikacje kadry wspierajgcej proces ksztatcenia

W ramach funkcjonowania Wydziatu Nauki o Zywnosci studenci majg zapewniong kompleksowa
obstuge administracyjng. Dziekanat dostepny jest dla interesantéw od poniedziatku do soboty. Zakres
obowigzkéw pracownikéw dziekanatu obejmuje w szczegdlnosci monitorowanie i prowadzenie
dokumentacji toku studidw w systemie USOSweb, obstuge spraw studentéw oraz udostepnianie
wszelkich informacji na temat programéw ksztatcenia, dostepnych programdéw mobilnosci studentéw
oraz procedur dotyczacych toku studidw. Biezace uwagi i nieprawidtowosci w zakresie obstugi
administracyjnej, studenci mogg zgtasza¢ u Prodziekana ds. studenckich.

Pracownicy dziekanatu zajmujg sie réwniez organizacjg egzamindéw dyplomowych, a takze realizuja
zadania zwigzane 1z udzielaniem pomocy materialnej studentom. Informacje o strukturze
organizacyjnej, godzinach pracy dziekanatu i wszelkich ewentualnych zmianach sg dostepne na stronie
internetowej Wydziatu. Gtéwnym narzedziem wspierajgcym obstuge administracyjng jest platforma
elektroniczna, dzieki ktérej kazdy student po zalogowaniu na indywidualne konto ma mozliwos¢
sprawdzenia biezgcych informacji o studiach. Powszechnie wykorzystywang funkcjg jest elektroniczny
kontakt z dziekanatem pozwalajacy studentom na zdalne zadawanie pytan i uzyskiwanie
szczegotowych informacji. Obstuga elektronicznego sktadania podan i uzyskiwania decyzji w sprawach
dotyczacych toku studidéw ufatwia studentom zatatwianie biezgcych spraw. Procedura
dokumentowania przebiegu studidéw od immatrykulacji do momentu zaliczenia ostatniego semestru
studiéw, odbywa sie z wykorzystaniem narzedzi informatycznych dostepnych w Uniwersyteckim
Systemie Obstugi Studiow (USOS). Skutecznos$¢ obstugi administracyjnej oraz kwalifikacji kadry
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wspierajgcej proces ksztatcenia, sg oceniane poprzez okresowe oceny pracownikéw niebedgcych
nauczycielami akademickimi (Zarzadzenie Nr 20/2017 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego
w Olsztynie z dnia 15 marca 2017 roku w sprawie Regulaminu przeprowadzania ocen okresowych
pracownikéw niebedgcych nauczycielami Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, z pdzn.
zm.) (strona internetowa: _https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-
20-2017/) (https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-45-2018/).

Regulamin przeprowadzania ocen okresowych pracownikdw niebedacych nauczycielami akademickimi
UWM w Olsztynie okresla precyzyjnie tryb, czestotliwosé oraz sposéb przeprowadzania oceny.
Istotnym elementem realizacji procesu obstugi administracyjnej jest ciggte podnoszenie kompetencji
pracownikéw dziekanatu poprzez réznego rodzaju szkolenia czy kursy. Pracownicy dziekanatu majg
mozliwo$é uczestniczenia w szkoleniach wewnetrznych organizowanych przez UWM w Olsztynie,
zewnetrznych organizowanych przez organizacje wspierajgce edukacje ustawiczng oraz innych
wynikajgcych z inicjatywy pracownikéw. Na podstawie zidentyfikowanych w ostatnich latach potrzeb
kompetencyjnych, pracownicy dziekanatu skorzystali ze szkolei w zakresie doskonalenia znajomosci
jezyka obcego (jezyk angielski), uwarunkowan prawnych i praktycznych realizacji pomocy materialnej
dla studentédw, komunikacji interpersonalnej, pracy w zespole, form wsparcia edukacyjnego
studentdw z zaburzeniami psychicznymi oraz funkcjonowania jednolitego systemu antyplagiatowego
JSA. Nizej przedstawiono wybrane szkolenia w ktdrych udziat wzieli pracownicy dziekanatu:

e ABC wsparcia 0séb studiujgcych, w spektrum autyzmu,

e Trudna sytuacja materialna, czyli jak postepowac ze studentami wykazujgcymi niewielkie
dochody,

e Komunikacja interpersonalna,

e Szkolenie "Pierwsza pomoc przedmedyczna”,

e Bezpieczenstwo i ochrona danych w Internecie,

e Komunikacja. Leading self,

e Formy wsparcia edukacyjnego studentdow z zaburzeniami psychicznymi,

e Wsparcie oséb w kryzysie psychicznym w uczelni wyzszej,

e Kreatywne rozwigzywanie problemow,

e Sposdb wyliczania dochodu do stypendium socjalnego studenta,

e Etykieta wobec 0sdb z niepetnosprawnosciami,

e Wsparcie edukacyjne osdéb w spektrum autyzmu studiujgcych na UWM,

e Obstuga klienta zagranicznego,

e Ochrona danych osobowych i bezpieczenstwo informacji,

e Organizacja czasu pracy. Leading self and others,

e Motywacja. Leadingothers,

e Ochrona danych osobowych i bezpieczenstwo informacji,

e Szkolenie z zakresu podstawowych zabiegéw resustytacyjnych osoby dorostej i dziecka z
uzyciem AED oraz wybranych standw nagtych ze szczegdlnym uwzglednieniem procedur
odnoszacych sie do 0séb niepetnosprawnych,

e Jezyk migowy- poziom podstawowy,

e System Swiadczen dla studentéw po wejsciu ustawy Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
oraz szczegllne przepisy w okresie COVID-19",

e Pomoc materialna dla studentéw w nowej ustawie- Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce.
Pierwsze doswiadczenia i problemy uczelni Wybrzeza.

Dodatkowo, w ocenie pracownikéw dziekanatu uczestniczg absolwenci, ktérzy za pomoca
anonimowego badania ankietowego zgodnie z Zarzadzeniem nr 83/2024 Rektora Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 4 pazdziernika 2024 roku w sprawie okreslenia wzoréw
kwestionariuszy ankiet oraz procedur przeprowadzania badan ankietowych dotyczgcych losow
zawodowych absolwentow oraz opinii pracodawcow o absolwentach Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie (zat. K.8.8) wyrazajg opinie na temat organizacji studiéw i pracy dziekanatu.
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Student ma mozliwosé indywidualnej rozmowy z prowadzgcymi zajecia, podczas wyznaczonych i
podanych do ogdlnej wiadomosci, godzin konsultacji. Kontakt nauczycieli ze studentami odbywa sie
takze w trybie zdalnym na platformie MS Teams. Rowniez Dziekan oraz Prodziekani przyjmuja
studentéw i pracownikéw w godzinach swoich dyzuréw. W kwestiach zwigzanych z organizacjg praktyk
studenci kontaktujg sie z opiekunem praktyk. Za sprawy zwigzane z wymiang miedzynarodowg
(przyjazdami zagranicznymi studentdw oraz wyjazdami studentéw Wydziatu) odpowiedzialny jest
Wydziatowy koordynator programu Erasmus+.

8. Dziatania informacyjne i edukacyjne dotyczqce bezpieczeristwa studentow, przeciwdziatania
dyskryminacji i przemocy, zasady reagowania w przypadku zagrozenia lub naruszenia
bezpieczeristwa, dyskryminacji i przemocy wobec studentéw, jak réwniez pomocy jej ofiarom

W ramach programu studiéw studenci odbywajg obowigzkowe zajecia z zakresu bezpieczenstwa i
higieny pracy, konczace sie potwierdzeniem zaliczenia w systemie USOS. Na pierwszych zajeciach
nauczyciele akademiccy omawiajg zasady bezpieczeistwa i organizacji pracy. Pozwala to na
zaznajomienie studentdw z warunkami i zasadami realizacji danego przedmiotu przy zastosowaniu
okreslonych metod dydaktycznych. Fakt odbycia przeszkolenia w tym zakresie student potwierdza
podpisem. Przestrzeganie zasad BHP jest weryfikowane na biezgco przez nauczycieli oraz pracownikow
wspierajacych proces dydaktyczny. W przypadkach razgcego naruszania przez studentéw zasad BHP i
stwarzania zagrozenia dla zdrowia lub Zycia innych, student podlega procedurze dyscyplinarne;j.
Wszyscy cztonkowie spotecznos$ci akademickiej sg zobowigzani w codziennej dziatalnosci do
postepowania zgodnie z wartosciami moralnymi i etycznymi, wykazujgc gotowosé do reakcji w ich
obronie. Biezgcg formga wsparcia dydaktycznego studentdw, w trakcie realizacji programu studidw, sg
tez wspomniane wyzej konsultacje w terminach wyznaczonych przez nauczycieli akademickich i
uzgodnionych ze studentami.

Kazdy z cztonkdw tworzacych spotecznosé akademicky zobligowany jest do postepowania zgodnie z
wartosciami moralnymi i etycznymi, wykazujgc gotowos¢ do udzielenia wsparcia oraz pomocy innym
studentom. Wynika to zaréwno z tresci ztozonego przez studentéw Slubowania, a takze Regulaminu
studiéw oraz Uchwaty Nr 520 Senatu UWM w Olsztynie z dn. 26 listopada 2010 r. w sprawie uchwalenia
dobrych obyczajéw i zasad etycznego postepowania pracownikéw i studentéw Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie (zat. K.8.9), Decyzji Nr 37/2011 Rektora UWM w Olsztynie z dn. 3
pazdziernika 2011 r. w sprawie wprowadzenia Kodeksu Etyki Studentéw Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie (zat. K.8.10) oraz w Zarzadzenia Nr 5/2014 Rektora UWM w Olsztynie z dnia
24 stycznia 2014 r. w sprawie okreslenia zakazanych form zachowania studentéw, doktorantéw oraz
stfuchaczy  studidw  podyplomowych i  kurséw  podczas egzamindw lub  zaliczen
(https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-5-2014/).

Zachowania naruszajgce zasady etyczne i moralne zgtaszane sg do wtadz Wydziatu, a pierwsze dziatanie
naprawcze stanowi rozmowa z Prodziekanem lub Dziekanem. W sytuacjach razagcego naruszenia norm
etycznych sprawy kierowane sg do Rzecznika Dyscyplinarnego ds. Nauczycieli Akademickich lub
Rzecznika Dyscyplinarnego ds. Studentdw, a nastepnie do wtasciwej komisji dyscyplinarnej. Procedure
antymobbingowg okreslono w Zarzadzeniu Nr 31/2016 Rektora Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie z dnia 22 marca 2016 roku w sprawie wprowadzenia Procedury
antymobbingowej Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie
(https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-rektora/zarzadzenia-rektora-31-2016/).

W Uniwersytecie funkcjonuje Rzecznik Praw Studenta (https://russ.uwm.edu.pl/niezbednik-
studenta/rzecznik-praw-studenta/) i Rzecznik ds. Réwnosci Szans
(https://uwm.edu.pl/kategoria/rzecznik-ds-rownosci-szans) dziatajgcy na podstawie Zarzadzenia nr
83/2021 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 7 wrzesnia 2021 roku w
sprawie wprowadzenia procedury przeciwdziatania dyskryminacji, zasad korzystania ze wsparcia
Rzecznika ds. Réwnosci Szans oraz zasad dziatania Komisji ds. Réwnosci Szans w Uniwersytecie
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Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (zat. K.8.11). Zadaniem Komisji jest wsparcie studentow w
przypadku wystgpienia dyskryminacji oraz udzielenie pomocy osobom potrzebujgcym wsparcia
psychologicznego lub znajdujagcym sie w kryzysie emocjonalnym. Studenci, ktérzy doswiadczyli
przemocy, mogg skorzystac¢ z nieodptatnej pomocy psychologicznej, Swiadczonej przez specjalistow
Akademickiego Osrodka Pomocy Psychologicznej i Terapii ,Empatia”. Harmonogram warsztatéw i
spotkann grupowych dostepny jest na stronie:_ https://empatia.uwm.edu.pl/harmonogram/.
Dodatkowo, w 2021 roku Uczelnia przytaczyta sie do ogdlnoswiatowej kampanii ,Biata wstgzka — Stop
przemocy wobec kobiet”, wyrazajgc swoje zaangazowanie w przeciwdziatanie wszelkim formom
przemocy. Wszelkie informacje dotyczace dyskryminacji, przemocy oraz mozliwosci uzyskania pomocy
sg dostepne na tablicy informacyjnej, gdzie studenci mogg znalez¢ szczegdétowe dane kontaktowe i
wskazéwki dotyczgce procedur wsparcia.

9. Wspdtpraca z samorzgdem studentdéw i organizacjami studenckimi

Studenci Wydziatu Nauki o Zywnosci aktywnie uczestniczg w zyciu akademickim, wptywajac na rozwoj
Wydziatu, organizacje procesu ksztatcenia oraz dziatalnos¢ spoteczng i integracyjna. Kluczowa role w
reprezentowaniu ich intereséw petni Rada Wydziatowa Samorzadu Studenckiego (RWSS), ktorej
zadaniem jest wyrazanie potrzeb studentow, opiniowanie waznych kwestii oraz inicjowanie zmian w
réznych obszarach funkcjonowania spotecznosci akademickiej (strona WWW:
https://uwm.edu.pl/wnz/student/samorzad-studencki). Warto zaznaczyé, ze obecnie funkcje
Przewodniczgcego RWSS petni student ocenianego kierunku. Cztonkowie RWSS reprezentujg sprawy
studentdw w organach funkcjonujgcych w strukturach Wydziatu. Sg delegowani jako przedstawiciele
studentédw do Komisji stypendialnej i Rady Dziekanskiej. Warto zaznaczy¢, ze na Wydziale regularnie
odbywajg sie Spotkania Kolegium Dziekanskiego z przedstawicielami RWSS, majgce na celu poznanie
potrzeb studentow i ich stanowiska w waznych z punktu widzenia studentéw kwestiach. RWSS opiniuje
kandydature osoby zgtaszanej na funkcje Prodziekana ds. studenckich, propozycje opiekundw roku
oraz inne kluczowe kwestie dotyczgce studentdw i organizacji procesu dydaktycznego. Samorzad
Studencki jest organizatorem, uczestnikiem i koordynatorem licznych inicjatyw o charakterze
spotecznym, promocyjnym i integracyjnym. WS$rdd nich znajdujg sie wydarzenia takie jak: Otrzesiny i
Posesja, Dziern Otwartych Drzwi UWM, Olsztyriskie Dni Nauki i Sztuki, Kortowiada, Student EXPO, Liga
Wydziatdw, obejmujaca rywalizacje sportowg i plebiscyt Belfer UWM, a takze Mikotajki Naukowe z
NoZami promujace dziatalnoé¢ két naukowych. Studenci angazuja sie réwniez w dziatania
charytatywne, takie jak zbiorka w ramach Kortowskiego Mikotaja.

Wsparcie RWSS zapewnia Kolegium Dziekanskie, ktére pomaga zaréwno w zakresie finansowym,
obejmujacym zapewnienie zaplecza lokalowego i technicznego oraz organizacje wsparcia
zewnetrznego, jak i organizacyjnym, aktywnie angazujgc pracownikéw wydziatu w pomoc studentom.
Srodki RWSS s3 takze wykorzystywane na organizacje wydarzen kulturalnych, w tym Gali Belfra. Dzieki
dziaftalnosci RWSS studenci majg mozliwo$¢ nie tylko wptywania na proces ksztatcenia, ale takze
rozwijania swoich pasji i umiejetnosci organizacyjnych. Samorzad pefni istotng role w integracji
spotecznosci akademickiej, angazujac studentdw w dziatania samorzadowe, promocyjne, naukowe i
kulturalne. Jego dziatalnos¢ przyczynia sie do budowania aktywnych i Swiadomych spotecznie postaw
oraz wzmocnienia relacji miedzy studentami a wtadzami uczelni. RWSS pozostaje nie tylko
reprezentantem intereséw studentdw, ale takze inicjatorem i koordynatorem wielu dziatan, ktére
realnie wptywajg na jako$¢ zycia akademickiego na Wydziale Nauki o Zywnosci.
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10. Sposoby, czestos¢ i zakres monitorowania, oceny i doskonalenia systemu wsparcia oraz
motywowania studentow, jak rowniez oceny kadry wspierajgcej proces ksztafcenia, a takze
udziatu w ocenie réznych grup interesariuszy, w tym studentéow

System wsparcia oraz motywowania studentéw weryfikowany jest na biezgco. Delegaci RWSS
uczestniczg w posiedzeniach poszczegdlnych komisji wydziatowych, podczas ktérych zgtaszajg uwagi i
propozycje. Swoje sugestie przedstawiajg réwniez Prodziekanowi ds. studenckich. Okresowa ocena
systemu wsparcia i motywowania studentéw oraz innych aspektéw funkcjonowania Wydziatu, jest
elementem corocznej analizy w ,Karcie samooceny wydziatu, zamiejscowej jednostki — filii, jednostki
ogdlnouczelnianej i szkoty Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie w obszarze dydaktyki”
(Zarzadzenie Nr 85/2019 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 14
pazdziernika 2019 roku w sprawie okreslenia wzoru druku , Karty samooceny wydziatu, zamiejscowej
jednostki — filii, jednostki ogdlnouczelnianej i szkoty Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w
Olsztynie w obszarze dydaktyki” — strona www: https://bip.uwm.edu.pl/artykuly/zarzadzenia-
rektora/zarzadzenia-rektora-85-2019/). Samooceny dziatalnosci jednostki dokonuje Kolegium
Dziekanskie, ktérego cztonkowie sporzadzajg sprawozdanie z oceny jakosci ksztatcenia za poprzedni
rok akademicki wraz z analizag mocnych i stabych stron oraz informacjg na temat realizacji zalecen i
rekomendacji na dany rok akademicki. Na podstawie sporzgdzonej analizy opracowywane sg zalecenia
i rekomendacje, ktére publikowane s3 na stronie internetowej uczelni (zat. K.8.12). Dane oraz wnioski
w nim zawarte sg wykorzystywane w dziataniach podejmowanych w ramach funkcjonowania
Wewnetrznego System Zapewniania Jakosci Ksztatcenia UWM w Olsztynie. Ponadto, w Uczelni
realizowane sg cykliczne badania ankietowe, tj. ,Jakos¢ realizacji zaje¢ dydaktycznych” i ,Studia z
perspektywy absolwenta UWM w Olsztynie” przeprowadzane najwczedniej po 6 miesigcach
od ukonczenia studidéw. Majg one na celu doskonalenie systemu wsparcia studentéw oraz stanowig
istotne informacje w zakresie wprowadzania zmian w programach studiéw i ofercie ksztatcenia
(Zarzadzenie Nr 59/2024 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1 lipca
2024 roku w sprawie okreslenia wzoru kwestionariusza ankiety oraz procedury przeprowadzania
badan jakosci realizacji zaje¢ dydaktycznych - zat. K.8.13).

Kryterium 9. Publiczny dostep do informacji o programie studiéw, warunkach jego realizacji
i osigganych rezultatach

Publiczny dostep do informacji zwigzanych z systemem ksztatcenia jest realizowany zgodnie z polityka
bezpieczenstwa informacji okre$long Zarzgdzeniem Nr 36/2018 Rektora Uniwersytetu Warmirnsko-
Mazurskiego w Olsztynie z dnia 28 maja 2018 roku w sprawie Polityki Bezpieczenstwa Informacji
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie ze zm. Zarzadzeniem Nr 73/2024 Rektora
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 30 sierpnia 2024 roku (zat. K.9.1) ktére
dotyczy m. in.:
e celu ksztatcenia i kompetencji oczekiwanych od kandydatdw,
e procedury rekrutacji, w tym warunkow przyjecia na studia, kryteridw kwalifikacji kandydatéw
i terminarza procesu przyje¢ na studia,
e programu studidw, w tym efektdw uczenia sie i sylabusow,
e  Opisu procesu nauczania i uczenia sie oraz jego organizacji,
e  opisu systemu weryfikacji i oceniania efektdw uczenia sie, w tym uznawania efektéw uczenia
sie uzyskanych poza systemem szkolnictwa wyzszego oraz zasad dyplomowania,
e wynikow oceny jakosci realizacji zaje¢ dydaktycznych dokonanych przez studentdw,
e przyznawanych kwalifikacji i tytutdw zawodowych,
e opisu warunkéw studiowania i wsparcia studentéw w procesie uczenia sie.

Informacje te udostepniane sg réznymi kanatami informacyjnymi na stronach internetowych Uczelni i
Wydziatu, tablicach informacyjnych, poprzez informacje udostepniane na portalach
spotecznosciowych oraz z wykorzystaniem platform zdalnego nauczania.
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1. Zakres, sposoby zapewnienia aktualnosci i zgodnosci z potrzebami réznych grup odbiorcow,
w tym przysztych i obecnych studentow, udostepnianej publicznie informacji o warunkach
przyjec na studia, programie studiow, jego realizacji i osigganych wynikach

Informacje dotyczagce omawianego kierunku, w tym procesu rekrutacji, programéw i organizacji
studiéw oraz wsparcia studentéw, sg przekazywane za posrednictwem kanatéw informacyjnych.
Naleza do nich tablice informacyjne w budynkach, materiaty dostepne podczas wydarzen
edukacyjnych, takich jak Olsztyriskie Dni Nauki i Sztuki, Dni Otwartych Drzwi UWM, pikniki i targi
edukacyjne, wizyty w placéwkach oswiatowych oraz warsztaty organizowane na terenie Uczelni.
Przede wszystkim wykorzystuje sie nowoczesne srodki komunikacji, w tym strony internetowe Uczelni,
Wydziatu i Katedr, systemy dedykowane oraz media spotecznosciowe (np. Facebook, Instagram).

Szczegdlng role w publicznym dostepie do informacji odgrywajg nastepujace systemy:

e Uniwersytecki System Obstugi Studiow (USOS) - platforma komunikacyjna zawierajaca
informacje o aktualnym planie zaje¢ oraz miejscu ich realizacji, tgcznie ze wskazaniem adresu
budynku na mapie. Student znajduje w nim réwniez informacje o ocenach i zaliczeniach (e-
indeks), informacje o przedmiotach, na ktére jest zapisany (punkty ECTS, forma zaliczenia,
sylabus, dane koordynatora oraz prowadzgcego zajecia). System udostepnia takze modut
wysytania wiadomosci do prowadzacego zajecia lub oséb wspétuczestniczacych w zajeciach;
mozliwy jest takze podglad katalogu zawierajgcego dane kontaktowe do pracownikéw
badawczo-dydaktycznych. Dzieki systemowi mozliwe jest rowniez ztozenie podania o
przyznanie stypendium (rektorskie, socjalne, dla oséb niepetnosprawnych, zapomoga) oraz
odbiér decyzji administracyjnej. System zawiera takze modut ptatnosci, dzieki ktéremu student
ma dostep do danych o naleznosciach naliczonych przez Uniwersytet oraz do indywidualnego
numeru konta bankowego, na ktére powinien wnosic optaty. Uniwersytet wykorzystuje system
USOSweb do rekrutacji studentéw na wyjazdy w ramach umoéw wymiany miedzynarodowe;j
oraz do przyznawania stypendiéw na ten cel. Poprzez modut wymiany miedzynarodowej
student ma dostep do informacji o umowach miedzynarodowych, podpisanych przez
Uniwersytet oraz do ofert wyjazdéw w ramach tychze umoéw. Poprzez system USOS, studenci
wypetniajg anonimowe ankiety dajgce im mozliwos¢ wyrazenia swojej opinii na temat
realizowanych przedmiotéw i ich prowadzacych oraz oceny funkcjonowania Wydziatu. Jest to
skoordynowane z funkcjonowaniem Wydziatowego Systemu ds. Zapewniania Jakosci
Ksztatcenia,

e Archiwum Prac Dyplomowych (APD) - system obstuguje proces dyplomowania, w ktérym
student ma dostep do petnej Sciezki procesu, a takze tresci recenzji,

e Platforma Office 365 — kazdy student automatycznie posiada konto w ustudze Office365. W
ramach ustugi studenci otrzymuja dostep do wielu narzedzi, m. in.: MS Teams, OneDrive,
Outlook,

e Eduroam (ang. Educational Roaming) jest miedzynarodowym projektem sieci edukacyjnej.
Umozliwia dostep do Internetu pracownikom i studentom osrodkéw akademickich w catej
Europie.

e Platforma zdalnej edukacji UWM w Olsztynie (Moodle) stwarza warunki do wykorzystania
technologii informacyjnych do nauczania zdalnego (e-learningu) oraz wspomaga nauczanie
tradycyjne na wszystkich wydziatach Uniwersytetu.

Informacje dotyczgce systemu ksztatcenia, programoéw studiow, warunkdéw jego realizacji i osigganych
rezultatow, tresci ksztatcenia, zasad rekrutacji etc. podawane sg do publicznej wiadomosci za
posrednictwem gtdwnej strony internetowej Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie w
zaktadce Kandydaci (http://www.uwm.edu.pl/kandydaci; https://rekrutacja.uwm.edu.pl/).
Szczegdtowe informacje dotyczgce kryteriow przyjeé, harmonogramu rekrutacji czy wymaganych
dokumentow znajdujg sie na stronie portalu rekrutacyjnego IRK (https://irk.uwm.edu.pl/). Rejestracja
kandydata odbywa sie za pomocg systemu IRK, obstugujgcego proces rekrutacji w Uczelni
(https://irk.uwm.edu.pl/). Informacje zwigzane z dziatalnoscig studencka i ksztatceniem, np. ramowg
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organizacjg roku akademickiego, zapisami na przedmioty do wyboru, mozliwosciami zakwaterowania
podczas studidw w domach studenckich, dostepng pomocg dla studentéw w trudnej sytuacji
materialnej (zapomogi, stypendia socjalne) oraz innymi przyznawanymi w UWM stypendiami (dla oséb
niepetnosprawnych oraz stypendium Rektora dla najlepszych studentéw), kotami naukowymi,
Akademia Biznesu UWM, czy Akademickim Osrodkiem Kariery, dostepne sg w zaktadce Studenci
(http://www.uwm.edu.pl/studenci). Zasady obowigzujgce podczas rekrutacji sg udostepniane takze na

stronie internetowej Wydziatu pod nastepujgcymi adresami:
http://www.uwm.edu.pl/wnz/ksztalcenie, https://uwm.edu.pl/wnz/kandydaci-rekrutacja. Informacje
dla studentéw s3 na biezgco aktualizowane na stronie wydziatowej

http://www.uwm.edu.pl/wnz/student. Na stronie internetowej Wydziatu udostepnione sg réowniez
informacje i dokumenty dotyczace procesu ksztatcenia: zasady i harmonogram rekrutacji na studia;
efekty uczenia sie; zasady odbywania praktyk studenckich i procesu dyplomowania; plany zajec,
terminy zjazdéw na studiach niestacjonarnych, dziatalnos¢ két naukowych, dokumenty zwigzane z
polityka jakosci ksztatcenia, zasady zapisdw na przedmioty w ramach modutu ogdlnouczelnianego,
lektoraty, wychowanie fizyczne; informacje o wyktadach otwartych, studiach zagranicznych
(ERASMUS+), konkursach, ofertach pracy i stazach. Na stronie internetowej Wydziatu znajdujg sie takze
informacje na temat zasad dyplomowania, Poradnik Dyplomanta
(http://www.uwm.edu.pl/wnz/student/egzamin-dyplomowy), niezbedne dokumenty i wzory dla
studentéw (http://www.uwm.edu.pl/wnz/student/wzory-dokumentow). Przyszli studenci odnajda
takze informacje o mozliwosciach podjecia pracy po ukonczeniu studiéw oraz dalszego ksztatcenia w
Szkole Doktorskiej lub na studiach podyplomowych. Informacje dotyczgce oferty edukacyjnej Wydziatu
na kolejny rok akademicki, dostepne w formie folderu reklamowego, sg kolportowane wsréd
potencjalnych kandydatéw podczas targéw, Dnia Otwartych Drzwi UWM, Olsztyriskich Dni Nauki i
Sztuki, spotkan w szkotach srednich oraz zaje¢ w ramach Szkoty Partnerskiej. Umozliwia to przysztym
studentom poznanie charakterystyki programéw studiéw, kierunkdéw oraz trybu i zasad przyjmowania
kandydatow na studia. Na pytania dotyczace rekrutacji na studia zadawane przez kandydatéow
osobiscie, telefonicznie lub z wykorzystaniem kanatéw elektronicznych odpowiadajg pracownicy
Wydziatu. Dodatkowo pracownicy dziekanatu udzielajg informacji dotyczacych biezgcych spraw
studenckich osobiscie, telefonicznie oraz za posrednictwem poczty elektronicznej. Rdwniez Dziekan
Wydziatu oraz Prodziekani przyjmujg studentéw i pracownikdw w godzinach swoich dyzurow.

Wydziat prowadzi dziatania informacyjne i promocyjne za pomocg dostepnych medidéw
spotecznosciowych. Oprécz informacji umieszczanych na stronie internetowej Woydziatu
(https://uwm.edu.pl/wnz/) prowadzone s3: strona Facebook
(https://www.facebook.com/profile.php?id=100040378461331) i Instagram
(https://www.instagram.com/wydzial.nauki.o.zywnosci.uwm/). Umieszczane sy tam informacje o
podejmowanych przedsiewzieciach i sukcesach oraz udostepniane informacje instytucji,
przedsiebiorstw i organizacji wspodtpracujgcych z Wydziatem. W promocje w mediach

spotecznosciowych zaangazowani sg zardwno studenci, jak i pracownicy Wydziatu. Dzieki statemu
doskonaleniu i monitorowaniu kanatu jest to najbardziej skuteczny sposéb przekazywania biezacych
informacji na temat prowadzonych kierunkéw studiéw. Dodatkowo, Wydziat prowadzi aktywna
promocje w mediach spotecznos$ciowych, publikujgc zaréwno posty organiczne, jak i celowane —
skierowane do uzytkownikéw potencjalnie zainteresowanych studiowaniem na Wydziale.

2. Sposoby, czestos¢ i zakres oceny publicznego dostepu do informacji, udziatu w ocenie
réznych grup interesariuszy, w tym studentow, a takze skutecznosci dziatan doskonalgcych
w tym zakresie

Transparentno$¢ w zakresie publicznego dostepu do informacji, w ocenie réznych grup interesariuszy,
w tym studentdw, a takze skutecznosci dziatan doskonalgcych w tym zakresie zapewnia przestrzeganie
zasad okreslonych w nastepujacych aktach prawnych:
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e Uchwata Nr 428 Senatu Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 24 listopada
2023 roku w sprawie zasad opracowywania programoéw studiéw wyzszych oraz programoéw
ksztatcenia w szkotach doktorskich (zat. K.9.2) przedstawiajgca zasady projektowania nowych
programow studiow oraz zasady modyfikacji programodw studiow,

e Zarzadzenie Nr 62/2024 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1
lipca 2024 roku w sprawie ramowych procedur: oceny jakosci programu studiéw oraz zasad
weryfikacji efektdw uczenia sie (zat. K.9.3),

e Zarzadzenie Nr 59/2024 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1
lipca 2024 roku w sprawie okreslenia wzoru kwestionariusza ankiety oraz procedury
przeprowadzania badan jako$ci realizacji zaje¢ dydaktycznych (zat. K.9.4),

e Zarzadzenie Nr 58/2024 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1
lipca 2024 roku w sprawie Wewnetrznego Systemu Zapewniania Jakosci Ksztaftcenia w
Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (zat. K.9.5),

e Zarzadzenie Nr 85/2019 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 14
pazdziernika 2019 roku w sprawie okreslenia wzoru druku ,Karty samooceny wydziatu,
zamiejscowej jednostki — filii, jednostki ogdlnouczelnianej i szkoty Uniwersytetu Warmirsko-
Mazurskiego w Olsztynie w obszarze dydaktyki” (zat. K.9.6, K.9.7).

Samorzad Studencki na biezgco przekazuje Prodziekanowi ds. studenckich informacje o tresciach,
ktére zdaniem Samorzadu powinny zostaé¢ zamieszczone na stronie internetowej Wydziatu. Za
koordynowanie zamieszczanych informacji odpowiada Wydziatowa Komisja ds. koordynowania strony
internetowej Wydziatu Nauki o Zywnoéci powotfana decyzjg nr 1 Dziekana z dnia 14 stycznia 2025 roku
na kadencje 2024-2028 (zat. K.9.8), ktdra aktualizuje informacje na stronie lub zleca te dziatania
pracownikom administracyjnym Dziekanatu majagcym uprawnienia do moderowania strony
internetowej. Dodatkowo informacje udostepniane sg rowniez na portalach spotecznos$ciowych
Facebook i Instagram.

Ocena publicznego dostepu do informacji obejmuje systematyczne monitorowanie ich aktualnosci,
rzetelnosci i zrozumiatosci. Proces ten realizowany jest poprzez regularng analize tresci publikowanych
na stronie internetowej Wydziatu. Dodatkowo, uwzgledniane sg zgtoszenia uzytkownikéw dotyczace
probleméw z dostepnoscig informacji. Cykliczne przeglady tresci odbywajg sie co najmniej raz na
semestr, a monitoring zgtoszen prowadzony jest na biezgco. W procesie oceny biorg udziat rézne grupy
interesariuszy - studenci i pracownicy, ktérzy zgtaszajg uwagi dotyczace dostepnosci i przejrzystosci
informacji.

Kryterium 10. Polityka jakosci, projektowanie, zatwierdzanie, monitorowanie, przeglad
i doskonalenie programu studiéw

1. Sposoby sprawowania nadzoru merytorycznego, organizacyjnego i administracyjnego nad
kierunkiem studiow, kompetencji i zakresu odpowiedzialnosci oséb odpowiedzialnych za
kierunek

Na Uczelni obowigzuje polityka ksztatcenia, ktérej zakres dziatan reguluje zarzadzenie nr 10/2023
Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 6 lutego 2023 roku w sprawie
polityki ksztatcenia w Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (zat. K.10.1). Polityka jakosci
w Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie jest integralnym elementem Wewnetrznego
Systemu Zapewniania Jakosci Ksztatcenia (WSZJK), ktérego strukture i zasady funkcjonowania okresla
Zarzadzenie Nr 58/2024 Rektora UWM w Olsztynie z dn. 1 lipca 2024 r. (zat. K.10.2). Za wprowadzenie
i sprawne funkcjonowanie Systemu odpowiedzialni sg odpowiednio: Prorektor wtasciwy ds. ksztatcenia
oraz kierownik jednostki organizacyjne;j.

W sktad Systemu wchodza:
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e Uczelniany Zespodt ds. Zapewniania Jakosci Ksztatcenia, ktéry koordynuje dziatania zwigzane z
wprowadzeniem i funkcjonowaniem Systemu w Uniwersytecie, powotywany decyzjg Rektora,

e Zespoty ds. Zapewniania Jakosci Ksztatcenia, powotywane decyzjg Dziekana,

e ZespOt ds. Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia, funkcjonujgcy w strukturze biura wtasciwego ds.
ksztatcenia,

e Organy i zespoty opiniodawczo-doradcze Uniwersytetu (Senat, Administrator Programoéw
Studidw, Rada Edukacyjna, Kolegium Rektorskie),

e Jednostki administracyjne Uniwersytetu, ktére w zakresie dziatalnosci realizujg dziatania
projakosciowe (m.in. biuro wtasciwe ds. analiz strategicznych).

Podstawowym zatozeniem Wewnetrznego Systemu Zapewniania Jakosci Ksztatcenia jest rozwdj
procesu dydaktycznego poprzez doskonalenie jakosci ksztatcenia z uwzglednieniem krajowych i
miedzynarodowych wzorcéw i standardéw ksztatcenia. Za priorytetowe w polityce jakosci uznaje sie
m.in. dziatania w zakresie monitorowania i weryfikacji efektéw uczenia sie, ewaluacje i doskonalenie
efektywnosci Systemu, przeprowadzanie samooceny funkcjonowania jednostki, powigzanie
ksztatcenia z potrzebami spotecznymi i gospodarczymi kraju oraz regionu, zapewnienie powigzania
dydaktyki z badaniami naukowymi, upowszechnianie idei uczenia sie przez cate zycie, zwiekszanie
znaczenia studentéw i doktorantéw w procesie ksztatcenia, podnoszenie jakosci procesu
dydaktycznego poprzez doskonalenie kompetencji dydaktycznych nauczycieli akademickich,
podnoszenie prestizu, atrakcyjnosci oraz konkurencyjnosci Uniwersytetu na krajowym i zagranicznym
rynku edukacyjnym. Zgodnie z zatozeniami Systemu analizie i ocenie poddawane sg wszystkie
elementy procesu dydaktycznego, w tym m.in. dobér i jakos¢ kadry, opracowywanie, monitorowanie i
aktualizacja programéw studiow i innych form ksztatcenia, internacjonalizacja programéw studiéw.

Na poziomie Wydziatu dziatania zwigzane z oceng, doskonaleniem i weryfikacjg efektéw uczenia sie
koordynuje Wydziatowy Zespot ds. Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia, powotywany decyzjg Dziekana na
dang kadencje. Nadzdr merytoryczny, organizacyjny i administracyjny nad kierunkiem studiow w
zakresie projektowania i doskonalenia programu studiow sprawuje Komisja Programowa ds. kierunku
we wspotpracy z Prodziekanem ds. ksztatcenia. Przy tworzeniu kierunku studidw oraz modyfikacji
programu Komisja Programowa ds. kierunku prowadzi konsultacje z przedstawicielami otoczenia
spoteczno-gospodarczego oraz studentami. Efekty pracy Komisji Programowej, po zaopiniowaniu przez
Samorzad Studencki i Dziekanskg Komisje Edukacyjng sg przedstawiane podczas obrad Rady
Dziekanskiej. Po pozytywne]j opinii Rady Dziekarskiej program studiow przekazywany jest do Biura ds.
ksztatcenia. Po uzyskaniu akceptacji Rady Edukacyjnej tresci ksztatcenia i plan studiéw zatwierdzane sg
decyzjg Administratora Programoéw Studiow, natomiast w sprawie okreslenia efektéw uczenia sie
uchwate podejmuje Senat UWM. Prodziekan ds. ksztatcenia we wspdtpracy z Prodziekanem ds.
studenckich nadzoruje funkcjonowanie kierunku na Wydziale.

2. Zasady projektowania, dokonywania zmian i zatwierdzania programu studiow

Zasady opracowywania programoéw studidw, studidéw podyplomowych i innych form ksztatcenia oraz
programow studiow w szkotach doktorskich reguluje Uchwata Nr 428 Senatu UWM w Olsztynie z dnia
24 listopada 2023 r. roku w sprawie zasad opracowywania programoéw studidw wyzszych oraz
programow ksztatcenia w szkotach doktorskich (zat. K.10.3). Wtadze Wydziatu, pracownicy oraz
studenci majg mozliwos¢ ztozenia propozycji zmian w programach studiéw do Prodziekana ds.
ksztatcenia, ktory przekazuje je przewodniczagcemu Komisji Programowej ds. kierunku. Komisja
Programowa wyraza opinie na temat proponowanych zmian oraz zbiera opinie od przedstawicieli
otoczenia spoteczno-gospodarczego. Zmiany opiniowane sg przez Samorzad Studencki. Komisja
Programowa opracowuje opis projektu zmian, ktore przekazuje przez Prodziekana ds. ksztatcenia do
Biura ds. ksztatcenia. Zmiany w programie studiéw ustalane sg odpowiednio: w drodze uchwaty Senatu
oraz w drodze decyzji Administratora Programoéw Studiow.
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3. Sposoby i zakres bieigcego monitorowania oraz okresowego przeglgdu programu studiéw
na ocenianym kierunku oraz Zrodet informacji wykorzystywanych w tych procesach

Kwestie zwigzane z oceng jakosci programoéw studidw i zasad weryfikacji efektéw uczenia sie reguluje
Zarzadzenie Nr 62/2024 2024 Rektora UWM w Olsztynie z dn. 1 lipca 2024 r. w sprawie ramowych
procedur: oceny jakos$ci programéw studidw oraz zasad weryfikacji efektéw uczenia sie (zat. K.10.4,
K.10.5, K.10.6). System weryfikacji efektdw uczenia sie w toku studidow jest monitorowany w kazdym
roku akademickim i przebiega wieloetapowo. Gtéwnymi narzedziami monitorowania jakosci procesu
dydaktycznego sg badania jakosci realizacji zaje¢ dydaktycznych okreslone Zarzagdzeniem Nr 59/2024
Rektora UWM w Olsztynie z dn. 1 lipca 2024 r. w sprawie okreslenia wzoru kwestionariusza ankiety
oraz procedury przeprowadzania badan jakosci realizacji zaje¢ dydaktycznych (zat. K.10.7, K.10.8,
K.10.9). Prowadzacy zajecia mogg zapoznaé sie z wynikami ankiet studenckich na indywidualnym
koncie w systemie USOS. Prodziekan ds. ksztatcenia opracowuje corocznie raport z badania jakosci
realizacji  zaje¢  dydaktycznych, ktéry jest publikowany na  stronie internetowej
https://uwm.edu.pl/wnz/ksztalcenie/wydzialowy-system-zapewnienia-jakosci-
ksztalcenia/sprawozdaniaraporty/jakosc-realizacji. Raport ten jest przedmiotem dyskusji podczas
obrad Rady Dziekariskiej Wydziatu Nauki o Zywnosci. W przypadku niskiej oceny zaje¢ z jakiego$
przedmiotu lub komentarzy wskazujgcych na zastrzezenia co do pracy nauczyciela Prodziekan ds.
ksztatcenia przekazuje informacje Dziekanowi oraz kierownikowi Katedry. Wspdlnie z kierownikiem
Katedry podejmowane sg dalsze kroki obejmujgce kontakt z nauczycielem i przedstawienie
rekomendacji. Elementem monitoringu jakosci zaje¢ dydaktycznych sg takze hospitacje zajeé
realizowane zgodnie z procedurg WSZJK-A-NoZ-1 (zat. K.10.10). Roczny harmonogram hospitacji zaje¢
jest opracowywany po przyjeciu przez Rade Dziekansky sprawozdania z analizy wynikow badania
ankietowego ”Jako$¢ realizacji zaje¢ dydaktycznych” na Wydziale Nauki o Zywnosci. Przy doborze zaje¢
poddawanych hospitacji pod uwage brane s3: rozktady ocen dla danego przedmiotu we wczesniejszych
cyklach, realizowanie przedmiotu po raz pierwszy, regularnos¢ oceny zaje¢ nauczyciela akademickiego
(nie rzadziej niz raz na 4 lata), wyniki ankiet ,Jakos¢ realizacji zaje¢ dydaktycznych”, w szczegélnosci
negatywne komentarze. W roku akademickim 2023/2024 na ocenianym kierunku hospitacjom
poddany zostat przedmiot kierunkowy do wyboru 5: instrumentalne metody oceny jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci, przedmiot kierunkowy do wyboru 7: bioprodukty i nanomateriaty. Byty to
przedmioty realizowane po raz pierwszy dla studentéw ocenianego kierunku. Hospitacjom poddano
rowniez przedmiot podstawy chemii w ocenie jakosci zywnosci — przedmiot wprowadzony zmiang
programowa w roku akademickim 2022/2023. W cyklu 20227 przedmiot ten realizowato 2 studentow,
stad zostat zhospitowany w kolejnym cyklu, w liczniejszej grupie studenckiej. W semestrze zimowym
roku akademickiego 2023/2024 hospitacjom poddano 46 nauczycieli, z czego 57% to nauczyciele
realizujacych zajecia na ocenianym kierunku. Sposréd zaje¢ zaplanowanych do hospitacji w roku
akademickim 2024/2025 26% stanowig zajecia realizowane na ocenianym kierunku.

Okresowy przeglad programu studidw na kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci zostanie
przeprowadzony takze w oparciu o wyniki badan ankietowych tj. ,Studia z perspektywy absolwenta
UWM w Olsztynie” (badanie bedzie przeprowadzone po 6 miesigcach od zakorczenia studiéw) oraz
»,Losy zawodowe absolwenta UWM w Olsztynie” (badanie bedzie przeprowadzone po 2 latach od
zakonczenia studiow) oraz ,Opinia pracodawcy o absolwentach UWM w Olsztynie” (Zarzadzenie
Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie nr 83/2024 z dnia 4 pazdziernika 2024 roku
w sprawie okreSlenia wzoréw kwestionariuszy ankiet oraz procedur przeprowadzania badan
ankietowych dotyczacych loséw zawodowych absolwentdw oraz opinii pracodawcdéw o absolwentach
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie (zat. K.10.11, K.10.12, K.10.13, K.10.14, K.10.15,
K.10.16).

W Uczelni prowadzone sg takze dziatania autoewaluacyjne systemu zapewniania jakosci ksztatcenia
regulowane zarzgdzeniem Nr 85/2019 Rektora Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z
dnia 14 pazdziernika 2019 roku w sprawie okreslenia wzoru druku ,Karty samooceny podstawowej,
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miedzywydziatowe] lub ogdlnouczelnianej jednostki organizacyjnej Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w obszarze dydaktyki” (K.10.17) oraz zarzadzeniem nr 58/2024 Rektora Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie z dnia 1 lipca 2024 roku w sprawie Wewnetrznego Systemu
Zapewniania Jakosci Ksztatcenia w Uniwersytecie Warminsko-Mazurskim w Olsztynie (K.10.2).
Jednostki corocznie dokonujg samooceny dziatalnosci w obszarze dydaktyki, ze szczegdlnym
uwzglednieniem funkcjonowania wewnetrznego systemu zapewniania jakosci ksztatcenia. Elementem
samooceny jest analiza mocnych i stabych stron oraz rekomendacje dziatan na rzecz doskonalenia
jakosci ksztatcenia. Na podstawie kart samooceny jednostek, Uczelniany Zespét ds. Zapewniania
Jakosci Ksztatcenia oraz Zesp6t ds. Zarzadzania Jakoscig Ksztatcenia Biura ds. Ksztatcenia, opracowuje
corocznie raport stanowigcy analize realizacji dziatan jednostek organizacyjnych oraz zalecenia i
rekomendacje na dany rok akademicki. Zalecenia publikowane sg na stronie internetowej
Uniwersytetu___ https://uwm.edu.pl/ksztalcenie/system-zapewniania-jakosci-ksztalcenia/zalecenia-i-
rekomendacje. Elementy wydzialowego systemu zapewniania jakosci ksztatcenia tworzg spdjna
strukture, wpisujaca sie w system ogdlnouczelniany. Swoim dziataniem obejmujg wszystkie kluczowe
obszary zwigzane z szeroko pojetym procesem ksztatcenia, umozliwiajagc jego monitoring i
doskonalenie. Na wydziale funkcjonujg i s3 doskonalone procedury WSZJK, wyznaczajgce Sciezki i
kolejnos¢ podejmowanych dziatarh w celu zapewnienia odpowiedniej jakosci ksztatcenia. Procedury sg
dostepne dla pracownikdw Wydziatu po uprzednim zalogowaniu sie na stronie internetowej. Ponadto
Prodziekan ds. ksztatcenia upowszechnia wsrdd nauczycieli akademickich informacje dotyczgce
procedur Wydzialowego Systemu Zapewniania Jakosci Ksztatcenia i regularnie przypomina o
koniecznosci podejmowania dziatan zgodnie z nimi.

4. Sposoby oceny osiggniecia efektéw uczenia sie przez studentéw ocenianego kierunku,
z uwzglednieniem poszczegodlnych etapow ksztatcenia, jego zakonczenia oraz przydatnosci
efektow uczenia sie na rynku pracy lub w dalszej edukacji, jak tez wykorzystania wynikow
tej oceny w doskonaleniu programu studiow

Metodyka weryfikowania efektéw uczenia sie osigganych przez studentéw i absolwentow w zakresie
wiedzy, umiejetnoéci i kompetencji spofecznych jest opisana w procedurze WSZJK-A-NoZ-2
Weryfikacja i dokumentowanie efektdw uczenia sie (K.10.17). Procedura ujednolica sposéb
weryfikowania efektow uczenia sie osigganych przez studentdw w zakresie wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych na poziomie studiéw | i Il stopnia stacjonarnych i niestacjonarnych. Osiggane
przez studentow efekty uczenia sie sg weryfikowane na biezgco poprzez realizacje prac etapowych.
Forma weryfikacji stopnia osiggniecia zaktadanych efektdw uczenia sie na studiach | stopnia jest praca
inzynierska i egzamin dyplomowy. Koficowa forma sprawdzenia osiggniecia zaktadanych efektéw
uczenia sie jest ustny egzamin dyplomowy skfadany przed komisja egzaminacyjng. Zwiekszanie
umiejetnosci i podnoszenie kompetencji studentéw jest takze realizowane przez ich udziat w pracach
badawczych oraz dziatalnosci studenckich kot naukowych. Studenci kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci aktywnie uczestniczg w realizacji projektéw finansowanych ze $rodkéw
zewnetrznych (Konkursu Akademii Fundacji BOS) oraz brali udziat w Miedzynarodowym Konkursie
Sensorycznym EUROPEL w Rumunii. Ponadto studenci biorg udziat w konferencjach i seminariach
naukowych.

5. Zakres, formy udziatu i wplyw interesariuszy wewnetrznych, w tym studentow,
i interesariuszy zewnetrznych na doskonalenie i realizacje programu studiow

Wewnetrznym interesariuszem regularnie uczestniczagcym w opracowywaniu i modyfikowaniu
programow studidw sg przedstawiciele Rady Wydziatowego Samorzadu Studenckiego. Przewodniczgcy
Rady Wydziatowego Samorzadu Studenckiego jest cztonkiem Rady Dziekanskiej. Studenci kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci sg cztonkami Zespotu ds. Promocji Wydziatu, Dziekanskiej
Komisji Edukacyjnej, Zespotu ds. Zapewnienia Jakosci Ksztatcenia. Studenci Wydziatu Nauki o Zywnosci
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sg takze cztonkami Wydziatowej Komisji ds. Kot Naukowych, Wydziatowej Komisji Wyborczej na
kadencje 2023-2026 oraz Wydziatowej Komisji Oceniajgcej. Podczas posiedzen komisji studenci majg
mozliwosé przekazywania propozycji odnosnie doskonalenia programu studidéw oraz sposobdéw jego
realizacji. Wskazaniem na obszary wymagajgce doskonalenia sg tez wyniki badania ankietowego
»Jakosc realizacji zaje¢ dydaktycznych” — zaréwno dla Rady Dziekanskiej, jak i nauczycieli realizujgcych
poszczegdlne zajecia (wyniki ankiet sg dostepne na indywidualnych kontach pracownikéw w systemie
USOS). Szczegdlne znaczenie w tym procesie majg komentarze studentow.

Opinie studentow byly takze podstawg do opracowania projektu przeciwdziatania zjawisku ,drop-
outu” na UWM w Olsztynie. W styczniu 2025 r. do Narodowego Centrum Badan i Rozwoju zostat
ztozony wniosek o dofinansowanie projektu dotyczgcego sposobdw ograniczania ,,drop-out”, m.in.
przez zapewnienie studentom dodatkowych materiatéw edukacyjnych majgcych im pomdc w
przyswojeniu wiedzy (nabdr konkurencyjny pt. ,Efektywne zarzadzanie uczelnia w celu
minimalizowania zjawiska drop-outu”). Wybdr metod utatwiajgcych studentom przezwyciezenie
trudnosci, z jakimi mogg sie boryka¢ w trakcie pierwszego roku studiéw i ktére mogg doprowadzi¢ do
rezygnacji z dalszego studiowania, dokonano na podstawie analizy wynikdw badania ankietowego i
wskazan studentéw. W ankiecie brali udziat takie studenci | roku kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci. Analizie poddaje sie takze sytuacje zwigzang z ,odsiewem” na kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci (opis zamieszczono w Kryterium 3 w pkt. 5).

W doskonaleniu programu biorg udziat takze nauczyciele bedacy cztonkami Komisji Programowej ds.
kierunku studidw oraz wszyscy pracownicy zaangazowani w proces dydaktyczny. Nauczyciele moga
dzieli¢ sie swoimi spostrzezeniami i sugestiami z Prodziekanem ds. ksztatcenia, ktéry nastepnie
przekazuje je Przewodniczacemu Komisji Programowej. Koordynatorzy aktualizujg przekazywane
studentom tresci oraz sylabus przedmiotu. Sylabus jest prezentowany studentom na pierwszych
zajeciach.

Interesariusze zewnetrzni procesu ksztatcenia zapraszani sg do konsultacji przez Kolegium Dziekanskie
i Komisje Programowa kierunku. Wspodtpraca z interesariuszami zewnetrznymi odbywa sie réwniez na
etapie realizacji praktyk zawodowych studentéw oraz podczas sympozjéw, seminariow i konferencji
organizowanych przez Wydziat. Jedng z form udziatu interesariuszy zewnetrznych jest cykliczne
badanie ankietowe ,,Opinie pracodawcow o absolwentach UWM w Olsztynie”. Celem badania jest
uzyskanie odpowiedzi pracodawcdw na pytania dotyczgce ich oczekiwan wobec absolwentow szkét
wyzszych jako potencjalnych pracownikéw, pozyskanie opinii o absolwentach Uniwersytetu na rynku
pracy, pozyskanie informacji stuzgcej ocenie gotowosci pracodawcow do wspodtpracy z Uniwersytetem
w zakresie doskonalenia procesu ksztatcenia i przygotowania absolwenta do podjecia pierwszej pracy.
Informacje te wykorzystywane sg w procedurze okreslania efektdw uczenia sie oraz zmian w
programach studidw, a takze zmian w ofercie edukacyjnej. Przyktadem udziatu interesariuszy
zewnetrznych w doskonaleniu programu studidw ocenianego kierunku byty konsultacje w sprawie
zmian w programie studiéw polegajacych na zastgpieniu przedmiotéw chemia ogdélna i nieorganiczna
oraz fizyka przedmiotami: podstawy chemii w ocenie jakosci zywnosci, podstawy fizyki w ocenie jakosci
zywnosci oraz dodanie przedmiotéw: wybrane zagadnienia higieny i technologii gastronomicznej oraz
przedmiotu kierunkowego do wyboru 11 (analiza danych w przemysle spozywczym oraz bazy danych
wykorzystywane w przemysle spozywczym). Interesariusze uczestniczg takie w zajeciach
dydaktycznych odbywajacych sie na terenie Uczelni, jak i poza nig (zajecie terenowe w podmiotach
zwigzanych z kontrolg jakosci zywnosci, zaktadach produkujgcych zywnosé, itp.) (szczegotowe
informacje zamieszczono w Kryterium 2 w pkt. 8 i Kryterium 6).
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6. Sposoby wykorzystania wynikow zewnetrznych ocen jakosci ksztatcenia i sformufowanych
zalecen w doskonaleniu programu ksztatcenia na ocenianym kierunku

W zwigzku z faktem, ze pierwsi absolwenci ocenianego kierunku ukonczyli studia w lutym 2025 r.
Wydziat nie dysponuje jeszcze wynikami zewnetrznych ocen jakosci ksztatcenia. Informacje
przekazywane przez zewnetrznych interesariuszy sg brane pod uwage w procesie doskonalenia
programu studiéw (opis w Kryterium 6 w pkt. 2). W odpowiedzi na zapotrzebowanie interesariuszy
zewnetrznych mogg by¢ realizowane tematy prac dyplomowych. W roku akademickim 2024/2025 na
ocenianym kierunku byty realizowane 3 takie prace inzynierskie (szczegdétowe informacje zawarto w
Kryterium 6 w pkt. 1).

Dodatkowe informacje, ktére uczelnia uznaje za waine dla oceny kryterium 10:

Po kazdym ukoriczonym procesie dyplomowania Dziekariska Komisja Edukacyjna dokonuje oceny co
najmniej 10% losowo wybranych prac dyplomowych pod wzgledem spetniania wymagan
wydziatowych oraz adekwatnosci ocen promotoréw i recenzentéw. Dzieki takiej praktyce
wprowadzonej na Wydziale Nauki o Zywnosci zostaty wyeliminowane prace dyplomowe
przygotowywane na | stopniu ksztatcenia o charakterze przegladowym. Zalecenia, ktére sg
formutowane w poszczegdlnych sprawozdaniach sg wdrazane, o czym $wiadczy coraz mniejsza liczba
uwag, formutowanych w dodatkowych recenzjach. Na kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci
w roku akademickim 2024/2025 po raz pierwszy przeprowadzono obrony prac inzynierskich, w zwigzku
z czym nie byty one jeszcze dotychczas poddawane tej procedurze. Planowane jest poddanie ocenie
ok. 20% prac inzynierskich z powodu stosunkowo niewielkiej liczny zrealizowanych prac i z uwagi na
fakt, ze sg one pierwszymi pracami inzynierskimi przygotowanymi przez studentéw kierunku
Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci.
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Czesc¢ Il. Perspektywy rozwoju kierunku studiéw

Analiza SWOT programu studiow na ocenianym
szczegofowych kryteriow oceny programowej

kierunku i jego realizacji, z uwzglednieniem

POZYTYWNE

NEGATYWNE

Mocne strony

e Stabilna i liczna kadra naukowa, majaca
wysokie kwalifikacje i prowadzaca badania
naukowe w dyscyplinie technologia zywnosci

Stabe strony

e Ograniczona wymiana pokoleniowa kadry
badawczo-dydaktyczne;j.

e C e Brak mobilnosci studentdw w programie
N i zywienia.
=] Erasmus+.
(0 . .
g e Ksztatcenie zgodne z aktualnymi
g potrzebami rynku pracy.
% e Dostep do nowoczesnej aparatury
3 naukowej i infrastruktury dydaktycznej
O dostosowanej do potrzeb ksztatcenia.
e Wspieranie studentdw w aktywnosci
naukowej, umozliwiajgce dziatanie na arenie
ogolnopolskiej i miedzynarodowej
Szanse Zagrozenia
e Aktywnie prowadzona wspédtpraca | ¢ Niekorzystne zmiany demograficzne
miedzynarodowa. skutkujgce zmniejszajgcg  sie liczbg
. . kandydatdw na studia.
e Wspdipraca z otoczeniem spoteczno-
Q gospodarczym, umozliwiajgca dostosowanie | ¢ Malejgce zainteresowanie miodziezy
% programu studidw do zmieniajgcego sie | studiami z zakresu nauk o Zzywnosci i
§ rynku pracy. zywieniu.
g e Racjonalne wykorzystanie przyznanych
% srodkdw finansowych oraz mozliwosé
s aplikowania o kolejne w ramach programéw
O krajowych i miedzynarodowych, zwigzanych

z prowadzonymi na Wydziale badaniami
naukowymi oraz obszarem dydaktycznym.

¢ Uwzglednienie w Strategii Rozwoju Warmii
i Mazur produkcji zywnosci wysokiej jakosci.
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(Pieczed uczelni)

(podpis Dziekana/Kierownika jednostki) (podpis Rektora)

(miejscowosé)
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Czesc lll. Zataczniki

Zatacznik nr 1. Zestawienia dotyczgce ocenianego kierunku studiéw
Tabela 1. Liczba studentéw ocenianego kierunku?
Zatacznik nr 1. Zestawienia dotyczace ocenianego kierunku studiéw

Tabela 1. Liczba studentédw ocenianego kierunku

Poziom studiow Rok studiow Studia stacjonarne
Dane sprzed 3 lat Biezgcy rok akademicki
| stopnia | 15 15
1 - 7
1l - 2
v - 13
Razem: 15 37

Tabela 2. Liczba absolwentéw ocenianego kierunku w ostatnich trzech latach poprzedzajgcych rok
przeprowadzenia oceny

Studia stacjonarne

POZi?f“ Rok o Liczba studentéw, ktérzy rozpoczeli cykl | Liczba
studiow ukoriczenia ksztatcenia koriczacy sie w danym roku absolwentéw
w danym roku
| stopnia 2025 15 13
Razem: 15 13

! Nalezy podac¢ liczbe studentéw ocenianego kierunku, z podziatem na poziomy, lata i formy studidw
(z uwzglednieniem tylko tych poziomow i form studidéw, ktdre sg prowadzone na ocenianym kierunku).
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Tabela 3. Wskazniki dotyczgce programu studiéw na ocenianym kierunku studiéw, poziomie i profilu
okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 27 wrzesnia 2018 r.

w sprawie studiéw (Dz. U. poz. 1861 z pdzn. zm.)

Nazwa wskaznika

Liczba punktow

ECTS/Liczba
godzin

Liczba semestrow i punktéow ECTS konieczna do ukonczenia studiéw na
ocenianym kierunku na danym poziomie

7/210

taczna liczba godzin zajec

2671

taczna liczba punktéw ECTS, jakg student musi uzyska¢ w ramach zajec
prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych
os6b prowadzacych zajecia

109,9

taczna liczba punktéw ECTS przyporzadkowana zajeciom zwigzanym
z prowadzona w uczelni dziatalnoscig naukowa w dyscyplinie lub dyscyplinach,
do ktorych przyporzadkowany jest kierunek studiéow

154

taczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zajec
z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych w przypadku
kierunkéw studiow przyporzagdkowanych do dyscyplin w ramach dziedzin
innych niz odpowiednio nauki humanistyczne lub nauki spoteczne

taczna liczba punktéw ECTS przyporzgdkowana zajeciom do wyboru

65

taczna liczba punktéw ECTS przyporzagdkowana praktykom zawodowym (jezeli
program ksztatcenia na tych studiach przewiduje praktyki)

Wymiar praktyk zawodowych (jezeli program ksztatcenia na tych studiach
przewiduje praktyki)

160

W przypadku stacjonarnych studiéw pierwszego stopnia i jednolitych studiow
magisterskich liczba godzin zaje¢ z wychowania fizycznego.

60

W przypadku prowadzenia zajec z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢:

1. taczna liczba godzin zaje¢ okreslona w programie studidw na studiach
stacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach stacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé.

2. taczna liczba godzin zaje¢ okres$lona w programie studidow na studiach
niestacjonarnych/ taczna liczba godzin zaje¢ na studiach niestacjonarnych
prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢.

1./ nie dotyczy

2./ nie dotyczy
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Tabela 4. Zajecia lub grupy zajeé zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalnoscig naukowg w dyscyplinie
lub dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowany jest kierunek studiow

liczba

pochodzenia zwierzecego 1

taczna Liczba
Forma/ godzin zajec
Nazwa zajeé/ grupy zajeé punktéw
formy zajec stacjonarne/
niestacjonarne ECTS
wyktad/ ¢wiczenia
Podstawy chemii w ocenie jakosSci zywnosci 60 6
laboratoryjne
Wprowadzenie do bezpieczenstwa zywnosci | wyktad/ ¢wiczenia 30 3
Bezpieczenstwo w produkcji zwierzecej wyktad/ ¢wiczenia 45 3
Bezpieczenstwo w produkcji roslinnej wyktad/ ¢wiczenia 45 3
Podstawy zywienia cztowieka wyktad/ ¢wiczenia 30 2
Chemia organiczna z biochemia wykfad/ cwlczenla 90 7
laboratoryjne
wyktad/ ¢wiczenia
Podstawy fizyki w ocenie jakosci zywnosci 30 2
laboratoryjne
wyktad/ ¢wiczenia
Podstawy towaroznawczej oceny Zywnosci 60 4
laboratoryjne
wyktad/ ¢wiczenia
Analiza sensoryczna 45 4
laboratoryjne
Ochrona zdrowia publicznego wyktad/ ¢wiczenia 30 2
wyktad/ éwiczenia
Chemia zywnosci 60 5
laboratoryjne
wyktad/ éwiczenia
Mikrobiologia ogdlna i zywnosci 75 6
laboratoryjne
Opak.owalrlnctwo produktf)w spozywczych/ wyktad/ cwiczenia 45 3
Bezpieczenstwo opakowan
Ogdlna technologia zywnosci wyktad/ ¢wiczenia 45 5
Toksykologia zywnosci/ Chemiczne | wyktad/ ¢wiczenia 45 3
zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci laboratoryjne
Technologia i higiena produktow wyktad/ ¢wiczenia 80 6
pochodzenia roslinnego laboratoryjne
Technologia i higiena produktow wyktad/ éwiczenia 30 6
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laboratoryjne

Biologiczne  zagrozenia  bezpieczenstwa
Zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia

laboratoryjne

60

Wybrane zagadnienia higieny i technologii
gastronomiczne;j

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

75

Miernictwo w ocenie jakosci zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

30

Podstawy budowy oraz eksploatacji maszyn i
urzadzen w przetwodrstwie zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia

60

Technologia i higiena produktow
pochodzenia zwierzecego 2

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

80

Biologiczne metody utrwalania zywnosci/
Antybiotykoopornos¢ a zywnos¢

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

45

Analiza i ocena jakosci zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

75

Dobre praktyki higieniczne w tancuchu
Zywnosciowym

wyktad/ ¢wiczenia

45

Certyfikacja produktéw zywnosciowych

wyktad/ ¢wiczenia

45

Substancje dodatkowe w ksztattowaniu
jakosci zywnosci/ Substancje biologicznie
aktywne w zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

45

Ocena autentycznosci i zafatszowan zywnosci

wyktad/ éwiczenia
laboratoryjne

50

Instrumentalne metody oceny jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci/ Podstawy technik
chromatograficznych  w ocenie jakosci
Zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia
laboratoryjne

45

Systemy zarzadzania jakoscia i
bezpieczenstwem zywnosci

wyktad/ ¢wiczenia
projektowe

60

Zarzadzanie alergenami/ Wykrywanie i
identyfikacja alergenéw

wyktad/ éwiczenia

45

Biotechnologia w produkcji  zywnosci/
Bioprodukty i nanomateriaty w produkcji
Zywnosci

wyktad/ éwiczenia

45

Akredytacja laboratorium badawczego/
Walidacja metod analitycznych

wyktad/ ¢wiczenia

60

Analiza danych w przemysle spozywczym/
Bazy danych wykorzystywane w przemysle
spozywczym

wyktad/ ¢wiczenia
komputerowe

60
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Analiza ryzyka w tancuchu zywnosciowym wyktad/ ¢wiczenia 30 2

Seminarium dyplomowe ¢wiczenia 30 2

Praca dyplomowa pracownia 150 15
dyplomowa

Razem: 2030 154

Tabela 5. Zajecia lub grupy zaje¢ stuzace zdobywaniu przez studentdw kompetencji inzynierskich!!!

Nazwa zajeé/grupy zajeé Forma/formy zajeé tacznaliczba Liczba
godzin zajgé punktéw
stacjonarne ECTS

Analiza sensoryczna wyktad/ éwiczenia 45 4

laboratoryjne

Analiza i ocena jakosci zywnosci wyktad/ ¢éwiczenia 75 6

laboratoryjne

Analiza ryzyka w taricuchu zywnosciowym | wyktad/ éwiczenia 30 2

Biotechnologia w produkcji zywnosci wyktad/ éwiczenia 45 3

Biologiczne metody utrwalania zywnosci | wyktad/ ¢wiczenia 45 3

laboratoryjne

Bioprodukty i nanomateriaty w produkcji | wyktad/ ¢wiczenia 45 3

Zywnosci

Bezpieczenstwo w produkgji roslinnej wyktad/ ¢wiczenia 45 3

Bezpieczenstwo w produkcji zwierzecej wyktad/ ¢wiczenia 45 3

Biologiczne zagrozenia bezpieczenstwa | wyktad/ ¢wiczenia 60 4

Zywnosci laboratoryjne

Chemia organiczna z biochemia wyktad/ ¢éwiczenia 90 7

laboratoryjne

Chemia zywnosci wyktad/ ¢éwiczenia 60 5

laboratoryjne

Certyfikacja produktow zywnosciowych | wyktad/ éwiczenia 45 3

Dobre praktyki higieniczne w taricuchu wyktad/ éwiczenia 45 3

Zywnosciowym

Ekologia i ochrona srodowiska wyktad/ éwiczenia 30 2

Instrumentalne metody oceny jakosci i wyktad/ ¢éwiczenia 45 3

laboratoryjne

bezpieczenstwa zywnosci
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Informacja patentowa wyktad 4 0,5

Miernictwo w ocenie jakos$ci zywnosci wyktad/ ¢éwiczenia 30 3
laboratoryjne

Mikrobiologia ogdlna i zywnosci wyktad/ ¢éwiczenia 75 6
laboratoryjne

Normalizacja, certyfikacja, akredytacja wyktad 15 1

Ocena autentycznosci i zafatszowan | wyktad/ ¢éwiczenia 50 4

Zywnosci laboratoryjne

Opakowalnictwo produktéow | wyktad/ éwiczenia 45 3

spozywczych

Organizacja i zarzadzanie wyktad/ éwiczenia 30 2

Ochrona zdrowia publicznego wyktad/ éwiczenia 30 2

Podstawy budowy oraz eksploatacji | wyktad/ ¢wiczenia 60 4

maszyn i urzadzen w przetworstwie

Zywnosci

Prowadzenie dziatalnosci gospodarczej ¢wiczenia 30 2

Podstawy technik chromatograficznych w | wyktad/ ¢wiczenia 45 3

ocenie jakosci zywnosci laboratoryjne

Podstawy towaroznawczej oceny | wyktad/ ¢wiczenia 60 4

Zywnosci laboratoryjne

Praca dyplomowa pracownia 150 15
dyplomowa

Praktyka zawodowa praktyka zawodowa 160 6

Substancje biologicznie aktywne w | wyktad/ C¢wiczenia 45 3

zywnosci laboratoryjne

Statystyka wyktad/ éwiczenia 45 3

Technologia i higiena  produktéw | wyktad/ ¢wiczenia 80 6

pochodzenia zwierzecego 1 laboratoryjne

Wykrywanie i identyfikacja alergendw wyktad/ ¢wiczenia 45 3

Walidacja metod analitycznych wyktad/ ¢éwiczenia 45 4
laboratoryjne

Wybrane  zagadnienia higieny i | wyktad/ <¢wiczenia 75 5

technologii gastronomicznej laboratoryjne

Szkolenie w zakresie bezpieczenstwa i | wyktad 4 0,5

higieny pracy

Ergonomia wyktad 2 0,25
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Etykieta wyktad 4 0,5
Ochrona wtasnosci intelektualnej wyktad 2 0,25
Razem: 1881 135

Tabela 6. Informacja o programach studiéw/zajeciach lub grupach zaje¢ prowadzonych w jezykach

obcych
Liczba
studentow
Nazwa Forma Forma Jezyk (
programu/zaje¢/grupy ... | Semestr ., _ w tym
zajet realizacji studiow | wyktadowy niebedacych
obywatelami
polskimi)
Przedmiot kierunkowy do
wyboru 8:
¢wiczenia 6 stacjonarne angielski 2
Food safety vocabulary/
Food science vocabulary

UNIWERSYTET
WARMINSKO-MAZURSKI
W OLSZTYNIE

vl
AV
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